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Разработаны инженерами DIRMAK

для пекарен, кондитерских и пиццерий. 

Технические характеристики 
Миксеров планетарных серии IBT 

Dirmak—хлебопекарное оборудование 

ОСНОВНЫЕ ХАРАКТЕРИСТИКИ : 

* Серия планетарных миксеров IBT работает интенсивно,
обеспечивая качественный однородный продукт за короткий промежуток времени.

* Однородные смеси, приготовленные с помощью трех рабочих органов.

* Венчик, лопатка, крюк и дежа входят в комплект.

* Вариатор скорости или 3-х скоростное исполнение.

* Эргономичная панель управления.

* Защитное покрытие для длительной эксплуатации.

* Дежа и защитная решетка из нержавеющей стали AISI 304.

* Кнопка экстренной остановки и таймер.

* Бесшумная работа.

* Серия IBT соответствует сертификатам CE и директивам EС  по безопасности.

                                                        

* Все элементы, контактирующие с продуктами, изготовлены из нержавеющей стали.

* Широкий диапазон настроек

RU 

Дополнительные опции:

Опция выбора цвета 

Опция выбора напряжения 

Корпус из крашенного металла

Опции разных аппаратов 

Выбор объема дежи 

Подогрев дежи 

Держатель дежи 

Тележка для дежи 

Опрокидыватель дежи 

Скребки для дежи 
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IBT 12 10 л 5 кг 4 кг 2 л 14 доз 0,45 л 3 л 3 кг 4 кг 4,5 кг 3,5 кг 

IBT 22 20 л 12 кг 8 кг 4 л 27 доз 0,9 л 6 л 7,5 кг 8 кг 9 кг 8 кг 

IBT 32 30 л 18 кг 12 кг 6 л 43 доз 1,3 л 9 л 13 кг 12 кг 13,5 кг 12 кг 10 кг 

IBT 42 40 л 24 кг 16 кг 8 л 55 доз 1,8 л 12 л 15 кг 16 кг 18 кг 16 кг 15 кг 

IBT 64 60 л 36 кг 24 кг 12 л 85 доз 2,55 18 л 25 кг 24 кг 27 кг 24 кг 20 кг 

IBT 80 80 л 48 кг 32 кг 16 л 110 доз 3,6 л 24 л 30 кг 32 кг 36 кг 32 кг 20 кг 

IBT 100 100 л 60 кг 40 кг 20 л 140 доз 5 л 30 л 40 кг 40 кг 45 кг 40 кг 35 кг 

IBT 140 140 л 100 кг 55 кг 28 л 195 доз 6,7 л 42 л 55 кг 56 кг 64 кг 56 кг 50 кг 

IBT 200 200 л 120 кг 80 кг 40 л 280 доз 10 л 60 л 80 кг 80 кг 90 кг 80 кг 70 кг 

IBT 300 300 л 180 кг 120 кг 60 л 420 доз 15 л 90 л 120 кг 120 кг 140 кг 120 кг 105 кг 

ТЕХНИЧЕСКИЕ ОСОБЕННОСТИ 

МОДЕЛЬ ДИАМЕТР ДЕЖИ, мм ГАБАРИТЫ(см) LxWxH МОЩНОСТЬ, кВт НАПРЯЖЕНИЕ , В ВЕС, кг 

IBT 12-VE 260 мм 60 x 45 x80 0,55 220 V , Вариатор скорости 70 кг 

IBT 22-33 320 мм 55 x 75 x 140 0,5-0,7-0,9 380 V , Три Скорости 120 кг 

IBT 22-VE 320 мм 55 x 75 x 140 1,5 220 V , Вариатор скорости 120 кг 

IBT 32-33 360 мм 77 x 71 x 140 0,5-0,7-0,9 380 V , Три Скорости 200 кг 

IBT 32-VE 360 мм 77 x 71 x 140 1,5 220 V , Вариатор скорости 200 кг 

IBT 42-33 400 мм 85 x 70 x 150 1-1,5-1,85 380 V , Три Скорости 245 кг 

IBT 42-VE 400 мм 85 x 70 x 150 3,0 220 V , Вариатор скорости 245 кг 

IBT 64-33 430 мм 85 x 70 x 150 1-1,5-1,85 380 V , Три Скорости 250 кг 

IBT 64-VE 430 мм 85 x 70 x 150 3,0 220 V , Вариатор скорости 250 кг 

IBT 80-33 450 мм 100 x 75 x 160 1,5-2-2,5 380 V , Три Скорости 420 кг 

IBT 80-VE 450 мм 100 x 75 x 160 4,0 380 V , Вариатор скорости 420 кг 

IBT 80-VEL 450 мм 100 x 75 x 160 4,0+0,55 380 V , Вариатор скорости 420 кг 

IBT 100 VEL 500 мм 135 x 125 x 200 5 + 0,55
380 V , Вариатор скорости,  

  Подъемная дежа 
550 кг 

IBT 140 VEL 600 мм 155 x 135 x 210 7,5 + 0,55
380 V , Вариатор скорости,  

  Подъемная дежа 
700 кг 

IBT 200 VEL 680 мм 160 x 160 x 220 11 + 0,75 
380 V , Вариатор скорости,     

  Подъемная дежа 
2.200 кг 

IBT 300 VEL 780 мм 160 x 160 x 220 15 + 1,1 
380 V , Вариатор скорости,         

  Подъемная чаша 
2.700 кг 

IBT 300 DC 780 мм 180 x 160 x 310 15 + 4 
380 V , Вариатор скорости,     

  Подъемная дежа 
3.200 кг 

Технические характеристики

Производительность
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