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CONDIZIONI DI VENDITA
SALE CONDITIONS - CONDITIONS DE LIVRAISON - LIEFERUNGSBEDINGUNGEN - CONDICIONES DE SUMINISTRO

Termini di consegna:  entro 30 gg. dal ricevimento ordine Resar: franco ns. stabilimento
Delivery time: 30 days from order Delivery: ex factory

Délai de livraison: dans 30 jours aprés la réception de la commande Livraison: franco notre usine
Lieferzeit: innerhalb 30 Tage nach Bestellungeingang Lieferung: ab-Werk

Plaza de entrega: dentro de los 30 dias recepcion pedido Enfrega: portes franco fabrica

o| voliaggi e le frequenze dei prodotii sono conformi allo standard europeo EN. Per la disponibilites di diversi voliaggi, frequenze e relative quotazioni, contatiare I'azienda.

*\bliages and frequencies of appliances comply with EN European standard. Please contact us for availability of different voltages, frequencies and the relative quotes.

eles fensions et les fréquences des appareils sont conformes & la norme européenne EN. Pour la disponibilité d'autres tensions, fréquences ef devis correspondants, consulter I'entreprise.

#Die Spannungs- und Frequenzwerte der Produkie entsprechen der europdischen ENHNorm. Hinsichtlich der Verfiigbarkeit von verschiedenen Spannungen und Frequenzen, die vom
ENStandard abweichen, und der entsprechenden Preise ist der Hersteller zu konfaktieren.

elos voliajes v frecuencias de los articulos son conformes a el esténdar europeo EN. En referencia a la disponibilidad de diversos voliajes, frecuencias y los precios correspondientes,
consuliar a la empresa.

ol costruttore si riserva il diritio di apportare al prodotio modifiche tecniche e di design senza preawviso

The manufaciurer reserves the right fo make technical changes to the product and design without nofice

ele constructeur se réserve le droit d'apporter des modifications techniques @ la conception des produits ef sans préavis
®Der Hersteller behdlt sich das Recht vor, das Produkt und das Design ohne Vorankiindigung fechnisch zu éndern

oE| fabricante se reserva el derecho de hacer modificaciones técnicas en el producio y el disefio sin previo aviso
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ARMADI FRIGORIFERI

REFRIGERATORS

— ARMOIRES FRIGORIFIQUES
KUHLSCHRANKE

ARMARIOS FRIGORIFICOS

LA LALRARREANRRRRRN SN s

¢ Gruppo motore ad alia efficienza energetica

o Highly energy-fficient power unit

® Groupe moteur & haute efficacité énergétique
[g ® Motoreinheit mit hoher Energieeffizienz

¢ Grupo molor de dlfa eficiencia energéica

e Camera di conservazione con fianchi interni stampati in acciaio inox AlSI 304
o Refrigerating/freezing chamber with press - formed internal sides in AISI 304 stainless steel
AISI 304 o Enceinfe de réfrigération avec parois latérales intérieures pré - embouties en acier inoxydable AISI 304
e Kihlraum mit gepréigten Innenseiten aus C.N.S. nach DIN 1.4301
e Camara de conservacion con lados internos estampados en acero inoxidable AISI 304

o Affidabiliter garantita fino ad una temperatura ambiente di +43°C
* Reliability guaranteed up until room temperature +43°C
o Fiabilité garantie jusqu'une température ambiante +43°C

o e Carantierte Zuverldssigkeit bis zur Raumtemperatur +43°C
+43 C o Fiabilidod garantizada hasta una femperatura ambiente de +43°C
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X-TREME - CARATTERISTICHE COSTRUTTIVE
X-TREME - DESIGN FEATURES

X-TREME - CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

XTREME - TECHNISCHE DATEN

X-TREME - CARACTERISTICAS CONSTRUCTIVAS

| | Strutiura monoscocca inferna ed esterna realizzata in acciaio inox AISI 304, compreso fondo, refro e cielo con isolamento in poliuretano inieftato senza
utilizzo di CFC dallo spessore di 75 mm eMassima igiene: angoli inferni arrotondati, fondo stampato, foro di scarico [vani tfemperatura positiva) elllu-
minazione led di serie ®Serratura a chiave su ogni porta ®Piedi in acciaio inox AlSI 304 regolabili in allezza ®Porta facilmente reversibile in utenza e
dotata di sistema di auto chiusura per aperture inferiori ai 90° ®Fianchi interni stampati in acciaio inox AISI 304, 20 posizioni, passo 55 mm ®Fluido
refrigerante ufilizzato: R6O0a nei modelli a temperatura positiva e R290 nei modelli a temperatura negativa ®Temperatura di esercizio: -2/+8°C; -22/-
15°C (...B) eClasse climatica 5, temperatura ambiente +40°C, 40% U.R. ®Pannello comandi con scheda eleffronica con la segnalazione degli allarmi
HACCP [alta e bassa femperatura, black out, rottura sonde, alta pressione ed alia condensazione) ® Shrinamento automatico di fipo elefirico ®Sistema
di evaporazione automatica della condensa ®Refrigerazione ventilata con evaporatore esterno alla camera di conservazione ®Dotazione standard: 4
griglie in acciaio inox AISI 304 GN 2/1 per ogni vano

BES Onerpiece structure in AISI 304 stainless steel, including bottom, back and ceiling, polyurethane injected CFC - free with insulation thickness 75 mm
*Quistanding hygiene: rounded inside corners, pressformed botiom and drain ouflet (posifive temperature sections) ®Standard supplied led lighting
eFach door can be locked and has its own key ®Adjustable-height AISI 304 stainless steel feet ®Easily reversible on site door with seﬁ- closing device
for openings inferior to 90° ®Press-formed internal sides in AISI 304 stainless steel, 20 positions with 55 mm intervals eRefrigerant fluid: R600a in
the refrigerator models, R290 in the freezer models ®Temperature ranges: -2/+8°C; -22/-15°C {...B) Climate class 5, room temperature +40°C and
40% R.H. #Control panel with electronic circuit board and signaling HACCP Alarms (high and low temperature, black out, probes breaking, high pressure
and high condensation) ® Automatic defrosting electric type ® Automatic evaporation of condense drain ®Fan-ossisted refrigeration with external evaporator
eStandard supplied: 4 shelves of AlSI 304 sfainless steel GN 2/1 for compariment

| |} Struciure monocogue en acier inox AISI 304, aussi sur fond, arriére ef ciel, avec isolation en polyuréthane injecté sans ['tilisation des CFC, avec épaiss-
eur de 75mm Groupe réfrigérant monobloc avec évaporateur positionné a I'extérieur ®Hygiéne parfaite: angles intemes arrondis, fond embouti, frou
d'évacuation (compartiments température positive) ®Eclairage par leds ®Fermeture & clefs ®Pieds en acier inox AlSI 304, réglables en hauteur ePortes
réversibles & 'installation avec systéme de fermeture automatique pour ocuvertures & moins de 90° eParois latérales intérieures pré-embouties en
acier inoxydable AISI 304, 20 positions avec espacement 55 mm ®Fluide réfrigérant utilisé: R6O0a modeles & température positive, R290 modeles
& température negative ®lempératures de fonctionnement: -2/+8°C; -22/-15°C {...B) ®Classe climatique 5, tfempérature ambiante +40°C, 40% H.R.
*Panneau de commandes avec carte électronique et affichage alarmes (haute et basse température, black out défaut de sonde, haute pression et haute
condensation) ®Dégivrage automatique de type électrique ®Systéme automatique d'évaporation des condensas ®Réfrigération ventilée avec évaporateur
& I'extérieur de la chambre de conservation ®Dotation standard: 4 grilles en acier inox AlSI 304 par porte

I Monoblockstrukiur aus CNS nach DIN 1.4301, Boden, Riickseite und Decke auch, mit Démmung aus FCKWHreiem Polyurethan-schaum der Dicke 75
mm ®Maximale Hygiene: Abgerundete Ecken im Innem, tiefgezogener Boden, Ablaufloch (Kihlrdume mit positiver Temperatur] ®led-Beleuchtung als Serie-
nausfatiung ®Schloss mit Schlissel fur jede Tur ®Hohenverstellbare Fille aus CNS nach DIN 1.4301 eMihelos vor Ort reversierbare Tir, selbstschlieiend
bei Offnungswinkeln unter 90° ®Gepréigte Innenseiten aus C.N.S. nach DIN 1.4301, 20 Positionen mit 55 mm Zwischenabstand ®Eingesetztes
Kélemittel: R6OOa bei den Modellen mit positiver Temperatur, R2Q0 bei den Modellen mit negativer Temperatur ®Befriebstemperaturen: -2/+8°C; -22/-
15°C {(...B) eKlimaklasse 5, Raumtemperatur +40°C und 40% R.F. ®Schaltiafel mit elekironischer Platine und Signalisierung der HACCP-Alarme (hohe und
niedrige Temperatur, Stromausfall, Probenbruch, Hochdruck und und zu hohe Verflissigertemperatur) ®Das Abtauen automatische Elekiro ® Automatische
Kondenswasserverdunstung Luftkiihlung @ Umluftkihlung mit Verdampfer auBerhalb des Konservierungsraums @ Standardausstattung: 4 Roste aus CNS
nach DIN 1.4301 pro Raum

W Fstructura monoblogue en acero inox AlSI 304, fondo, parte de atrds v techo incluidos, con aislamiento en poliuretano inyectado (sin empleo de CFC)
de 75mm de espesor ®Méxima higiene: Angulos interos redondeados, fondo estampado, agujero de descarga [compartimientos temperatura positival
ellluminacién por led en dofacién esténdar ®Cerradura con llave en cada puerta ®Pies de acero inox AlSI 304 de altura regulable ePuerta de uso
facilmente reversibile y provisia de sistema de autocierre para aperturas inferiores a los 90° eLados internos estampados en acero inox AlSI 304, 20
posiciones paso 55 mm ®Fluido refrigerante utilizado: R600a para los modelos de temperatura positiva, R290 para los modelos de temperatura negativa
eTemperaturas de servicio: -2/+8°C; -22/-15°C {(...B) ®Clase climdtica 5, temperatura ambiente +40°C y 40% H.R. ®Panel de mandos con farjeta
electrénica y sefiales alarmas HACCP (alta y bajo temperatura, blackout, ruptura sondas, alta presién v alta condensacion) @ Desescarche automdtico
de fipo eléctrico ®Sistema de evaporacién automdtica de la condensacién eRefrigeracion ventilada con evaporador externo respecto de la cémara de
conservacién ®Equipamiento de serie: 4 rejillas en acero inox AlSI 304 para cada vano
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ARMADI FRIGORIFERI GN 2/1 - X-TREME
REFRIGERATORS GN 2/1 - X-TREME

ARMOIRES FRIGORIFIQUES GN 2/

X-TREME

1-
KUHLSCHRANKE GN 2/1 - X-TREME
1-

ARMARIOS FRIGORIFICOS GN 2/1 - X-TREME
. GN2/1
o, (@ -
O 5 =
B3 em 4!1!|7n|1|l °cé § w Z cm @ cm @ kg €
XE70 2/+8 270 68,4x80x204 79x85,5x213 130 3.759
XE70B -22/-15 670 68,4x80x204 79x85,5x213 140 4.416
XE150 -2/+8 540 139x80x204 145x85,5x207 210 6.046
XE150B 22/-15 1350 139x80x204 145x85,5x207 230 7.308
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ARMADI FRIGORIFERI

REFRIGERATORS

— ARMOIRES FRIGORIFIQUES
KUHLSCHRANKE

ARMARIOS FRIGORIFICOS

AlISI 304

sl 4
a0 out

NE150B NE70

e Camera di conservazione con fianchi interni stampati in acciaio inox AlSI 304

o Refrigerating/freezing chamber with press - formed internal sides in AISI 304 stainless steel

e Enceinte de réfrigération avec parois latérales intérieures pré - embouties en acier inoxydable AlSI 304
e Kihlraum mit gepréigten Innenseiten aus C.N.S. nach DIN 1.4301

e Camara de conservacién con lados internos estampados en acero inoxidable AISI 304

+43° C

e Evaporatore esterno al vano con trattamento anti corrosione: durata illimitata e maggiore capacite di stoccaggio

e Evaporator outside the compartment with anti-corrosion freatment: unlimited durability and larger storage capacity

* Evaporateur & |'extérieur du compartiment avec traitement anticorrosion: durée illimitée ef capacité de stockage majeure

® Verdampfer auBerhalb des Kihlraums mit Rostschutzbehandlung: Unbegrenzte Haltbarkeit und mehr Lagerraum

® Evaporador fuera del compartimento con tratamiento anticorrosion: duracion ilimitada y mayor capacidad de almacenamiento

07.2018_rev.04.2019

e Affidabilit garantita fino od una temperatura ambiente di +43°C
o Reliability guaranteed up until room temperature +43°C

* Fiabilit¢ garantie jusqu'une température ambiante +43°C

e Carantierte Zuverldssigkeit bis zur Raumtemperatur +43°C

e Fiabilidad garantizada hasta una temperatura ambiente de +43°C
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NEX-TO PLUS - CARATTERISTICHE COSTRUTTIVE
NEX-TO PLUS - DESIGN FEATURES

NEXTO PLUS - CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

NEXTO PLUS - TECHNISCHE DATEN

NEXTO PLUS - CARACTERISTICAS CONSTRUCTIVAS

Struttura monoscocca in acciaio inox AlSI 304 con isolamento in poliuretano iniettato senza utilizzo di CFC dallo spessore di 75 mm eMassima igiene:
ongo\i interni arrofondati, fondo diamandato ellluminazione di serie ®Serratura a chiave su ogni porta ePiedi in acciaio inox AlSI 304 rego|obi|i in altezza
ePoria facilmente reversibile in utenza e dofata di sistema di auto chiusura per aperture inferiori ai 90° eFianchi interni stampati in acciaio inox AlSI
304, 20 posizioni, passo 55 mm eFluido refrigerante utilizzato: R290 eTemperatura di esercizio: -2/48°C; -20/-10°C (...B) ¢Classe climatica 5,
temperatura ambiente +40°C, 40% U.R. ®Pannello comandi dotato di termometrotermostato digitale ®Sbrinamento automatico di tipo eletirico @ Sistema
di evaporazione automatica della condensa ®Refrigerazione ventilata con evaporatore esterno alla camera di conservazione ®Dotazione standard: 3
griglie plastificate GN 2,/1 per ogni vano

- Versione predisposta per gruppo remoto (...R) ®Fluido refrigerante R134a nei modelli a femperatura positiva e RA04A/R4A52A nei modelli a tem-
peratura negativa ®Refrigerazione ventilata con evaporatore interno alla camera di conservazione

*Onepiece structure in AISI 304 stainless steel, polyurethane injected CFC - free with insulation thickness 75 mm eQutstanding hygiene: rounded inside
comers, diamond fread flooring @ Standard supplied lighting ®Each door can be locked and has its own key ®Adjusiable-height AISI 304 stainless steel
feet ®Easily reversible on site door with self - closing device for openings inferior to 90° ®Press-formed internal sides in AISI 304 stainless steel, 20
positions with 55 mm intervals ®Refrigerant fluid: R290 eTemperature ranges: -2/+8°C; -20/-10°C (...B) Climate class 5, room temperature +40°C
and 40% R.H. eControl panel equipped with digital thermometerthermostat ® Automatic defrosting electric type ® Automatic evaporation of condense drain
eFan-assisted refrigeration with evaporator outside the compartment ®Standard supplied: 3 plastic coated grids GN 2/1 for compartment

- Versions preset to be connected to remote cooling unit (...R) ®Refrigerant fluid: R134a in the refrigerator models, RAO4A/RA52A in the freezer
models ®Fan-assisted refrigeration with evaporator inside the compartment

e Strucfure monocoque en acier inox AlSI 304 avec isolation en polyuréthane injecté sans I'utilisation des CFC, avec épaisseur de 75mm eGroupe
réfrigérant monobloc avec évaporateur positionné & I'extérieur ®Hygiéne parfaite: angles internes arrondis, fond diamanté ®Eclairage inférieur ®Fermeture
& clefs ePieds en acier inox AISI 304, réglables en hauteur ®Portes réversibles & I'installation avec systéme de fermeture automatique pour ouvertures &
moins de 90° eParois latérales intérieures pré-embouties en acier inoxydable AISI 304, 20 positions avec espacement 55 mm oFluide réfrigérant
utilisé: R290 eTempératures de foncfionnement: -2/48°C; -20/-10°C {...B) ®Classe climatique 5, température ambiance +40°C, 40% H.R. Panneau
de commandes avec thermostat - thermomeétre digital ®Dégivrage automatique de type élecirique ®Systéme automatique d'évaporation des condensas
e Refrigération ventilée avec évaporateur & |'extérieur de la chambre de conservation ®Dotation standard: 3 clayeties plastifices GN 2/1 par porte

- Versions sans groupe (...R) ®Fluide réfrigérant: R134a modéles & température positive, RA04A/RA52A modéles & tfempérature negative ®Réfrigérati-
on ventilée avec évaporateur & l'intérieur de la chambre de conservation

*Monoblockstrukiur aus CNS nach DIN 1.4301 mit Démmung aus FCKWreiem Polyurethan-schaum der Dicke 75 mm ®Maximale Hygiene: Abge-
rundefe Ecken im Innern, diamantgeschliffener Boden ®Beleuchtung als Serienaustatiung @ Schloss mit Schlissel fir jede Tir ®Hohenverstellbare Filbe aus
CNS nach DIN 1.4301eMihelos vor Ort reversierbare Tir, selbstschlieBend bei Offnungswinkeln unter 90° e Gepréigte Innenseiten aus C.N.S. nach
DIN 1.4301, 20 Positionen mit 55 mm Zwischenabsfand ®Eingesetztes Kaliemittel: R290 eBetriebstemperaturen: -2/+8°C; -20/-10°C (...B) eKlima-
klasse 5, Raumtemperatur +40°C und 40% R.F. ®Schaltiafel mit digitalem Thermometer-Thermostat Das Abtauen automatische Elekiro @ Automatische
Kondenswasserverdunstung Luftkiihlung ®Umluftkihlung mit Verdampfer auPerhalb des Konservierungsraums @ Standardausstattung: 3 plastifizierter Rosfe
CN 2/1 pro Raum

- Modellen zu Fernkihlaggregat vorgeristet (...R) eKélemittel: R134a bei den Modellen mit positiver Temperatur, RAO4A /RA52A bei den Modellen
mit negativer Temperatur ®Umluftkihlung mit Verdampter innerhalb des Konservierungsraums

e Estructura monoblogue en acero inox AlSI 304 con aislamiento en poliuretano inyectado (sin empleo de CFC| de 75mm de espesor ®Mdaxima higiene:
Angulos internos redondeados, fondo diamantado ellluminacién en dofacién esténdar ®Cerradura con llave en cada puerta ®Pies de acero inox AlS|
304 de altura regulable ePuerta de uso fécilmente reversibile y provista de sistema de aufocierre para aperturas inferiores a los 90° eLados internos
estampados en acero inox AlISI 304, 20 posiciones paso 55 mm ®Fluido refrigerante ufilizado: R290 eTemperaturas de servicio: -2/48°C; -20/-
10°C (...B) ®Clase climdatica 5, temperatura ambiente +40°C y 40% H.R. ® Panel de mandos electrénico con termémetro — termostato digital ®Desescar-
che automdtico de tipo eléctrico ®Sistema de evaporacion automdtica de la condensacion eRefrigeracion ventilada con evaporador externo respecto de
la cémara de conservacion® Equipamiento de serie: 3 rejillos plostificadas GN 2/1 para cada vano

- Versién preparada para unidad remota (...R) Fluido refrigerant: R134a para los modelos de temperatura positiva, R404A/RA52A para los mo-
delos de femperatura negativa ®Refrigeraciéon ventiloda con evaporador inferior respecto de la cémara de conservacién
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ARMADI FRIGORIFERI GN 2/1 - NEX-TO PLUS
REFRIGERATORS GN 2/1 - NEXTO PLUS
ARMOIRES FRIGORIFIQUES GN 2/1 - NEXTO PLUS
KUHLSCHRANKE GN 2/1 - NEXTO PLUS
ARMARIOS FRIGORIFICOS GN 2/1 - NEXTO PLUS

- -
4!1!|7n|1|l °5é —_— § w Z cm @ cm @ kg €
NE70 2/+8 c 220 68,4x80x204 79x85,5x213 121 2.575
NE70B -20/-10 D 580 68,4x80x204 79x85,5x213 126 3.125
NE150 2/+8 c 280 139x80x204 145x85,5x207 188 3.938
NE150B -20/-10 F 750 139x80x204 145x85,5x207 192 4.643
ARMADI FRIGORIFERI PREDISPOSTI PER GRUPPO REMOTO GN 2/1 - NEX-TO
REFRIGERATORS PRESET FOR REMOTE UNIT GN 2/1 - NEXTO
ARMOIRES FRIGORIFIQUES PREVUES POUR GROUPE A DISTANCE GN 2/1 - NEXTO
KUHLSCHRANKE FUR FERNGRUPPE VORGESEHEN GN 2/1 - NEXTO
ARMARIOS FRIGORIFICOS PREDISPUESTAS PARA GRUPO A DISTANCIA GN 2/1 - NEXTO
- GNZ&
65 CM ey = —
e B3em L!Jluul °Eé _— } w Z cm @ cm @ kg €
ME70LTR 2/+8 N/A 60/400* 68,4x83,5x204  75,5x85,5x213 110 2.553
ME70BTR -20/-10 N/A 60,/400* 68,4x83,5x204  75,5x85,5x213 110 2.644
MET50LTR 2/+8 N/A 140/800*  139x83,5x204  145x85,5x207 200 3.953
ME150BTR  -20/-10 N/A 140/800*  139x83,5x204  145x85,5x207 200 4.023

g

(*) ®Assorbimento in sbrinamento ® Absorption while defrosting ® Absorption en dégivrage ® Stromaufnahme bein Abtauen ®Potencia absorbida en descongelacion
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ARMADI FRIGORIFERI
REFRIGERATORS
ARMOIRES FRIGORIFIQUES
KUHLSCHRANKE
ARMARIOS FRIGORIFICOS

W TR WEE R

EG150BT EG70LT

e Cremagliere in acciaio inox AlSI 304. Dotazione: 3 coppie di guide in acciaio inox AISI 304 e 3 griglie GN 2/1 per ogni vano

e AISI 304 stainless steel grid - supporting rack. Features: 3 pair of AlSI 304 stainless steel runners and 3 coated grids GN 2/1 for compartment
e Crémailleres en acier inox AlSI 304. Equipement fourni: 3 paires de guides en acier inox AlSI 304 + 3 clayettes GN 2/1 par porte

o Rostiragleisten aus CNS nach DIN 1.4301. Ausstatiung: 3 Paar Fihrungsschienen aus CNS nach 1.4301 und 3 Roste GN 2/1 pro Raum

e Cremalleras en acero inox AlSI 304. Equipamiento: 3 pares de guias en acero inox AlSI 304 y 3 rejillas GN 2/1 para cada vano

.O ‘ f e Evaporatore esterno al vano con trattamento anti corrosione: durata illimitata e maggiore capacite di stoccaggio

e Evaporator outside the compartment with anticorrosion treatment: unlimited durability and larger storage capacity

O o t e Evaporateur & I'extérieur du compartiment avec traifement anticorrosion: durée illimitée ef capacité de stockage majeure

e Verdampfer auBerhalb des Kihlraums mit Rostschutzbehandlung: Unbegrenzte Haltbarkeit und mehr Lagerraum
* Evaporador fuera del compartimento con fratamiento anticorrosion: duracién ilimitada y mayor copacidad de almacenamiento

e Affidabilita garantita fino ad una temperatura ambiente di +43°C
e Reliability guaranteed up until room temperature +43°C
® Fiabilité garantie jusqu'une fempérature ambiante +43°C

O e Carantierte Zuverldssigkeit bis zur Raumtemperatur +43°C
+43 e Fiabilidad garantizada hasta una temperatura ambiente de +43°C
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EGO - CARATTERISTICHE COSTRUTTIVE
EGO - DESIGN FEATURES

EGO - CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

EGO - TECHNISCHE DATEN

EGO - CARACTERISTICAS CONSTRUCTIVAS

| | Strutiura monoscocca in acciaio inox AISI 304 con isclamento in poliuretano iniefiato senza utilizzo di CFC dallo spessore di 75 mm ®Camera inferna
con angoli arrofondati ®llluminazione di serie ®Serratura a chiave su ogni porfa ®Piedi in acciaio inox AlISI 304 regolabili in altezza ®Porta facilmente
reversibile in utenza e dofata di sistema di auto chiusura per aperture inferiori ai 90° eCremagliere in acciaio inox AlSI 304 a 21 posizioni ®Fluido
refrigerante utilizzato R134a nei modelli a femperatura positiva e R452A nei modelli a temperatura negativa ®Temperatura di esercizio: -2/+8°C; -20/-
10°C (...BT) eClasse climatica 5, temperatura ambiente +40°C, 40% U.R. ®Pannello comandi dofato di termomefrotermostato digitale @ Sbrinamento
aufomatico di fipo eleffrico ®Sistema di evaporazione automatica della condensa eRefrigerazione ventilata con evaporatore esterno alla camera di
conservazione ®Dotazione standard: 3 coppie di guide in acciaio inox AlSI 304 e 3 griglie plastificate GN 2/1 per ogni vano

m *One-piece struciure in AISI 304 stainless steel, polyurethane injected CFC - free with insulation thickness 75 mm elnternal chamber with rounded
cornes ®Standard supplied lighting ®Each door can be locked and has its own key ®Adjustable-height AISI 304 stainless steel feet ®Easily reversible on
site door with self - closing device for openings inferior o 90° @ AISI 304 stainless steel grid - supporting rack 21 positions ®Refrigerant fluid: R134a in the
refrigerator models, RA52A in the freezer models ®Temperature ranges: -2/+8°C; -20/-10°C (...BT) eClimate class 5, room temperature +40°C and
40% R.H. eControl panel equipped with digital thermometerthermostat ® Automatic defrosfing electric type ®Automatic evaporation of condense drain
eFan-assisted refrigeration with evaporator outside the compartment ®Standard supplied: 3 pair of AISI 304 stainless steel runners and 3 plasfic coated
grids GN 2/1 for compartment

| |} +Structure monocoque en acier inox AISI 304 avec isolation en polyuréthane injecté sans I'vfilisation des CFC, avec épaisseur de 75mm ®Chambre
inferne & angles arrondis ®Eclairage intérieur ®Fermeture & clefs ®Pieds en acier inox AISI 304, réglables en hauteur ®Portes réversibles & l'installation
avec systéme de fermeture automatique pour ouvertures & moins de 90° eCrémailléres en acier inox AISI 304 (21 positions) ®Fluide réfrigérant utilisé:
R134a modeles & température positive, R452A modeles & fempérature negative ®Températures de fonctionnement: -2/+8°C; -20/-10°C {...BT) eClasse
climatique 5, température ambiance +40°C, 40% H.R. ®Panneau de commandes avec thermostat - thermométre digital ®Dégiviage automatique de
type électrique ®Systeéme automatique d'évaporation des condensas ®Réfrigération ventilée avec évaporateur & |'extérieur de la chambre de conservation
*Dotation standard: 3 paires de guides en acier inox AlSI 304 + 3 clayettes plastifices GN 2,/1 par porte

I o Monoblockssirukiur aus CNS nach DIN 1.4301 mit Démmung aus FCKVW-reiem Polyurethan-schaum der Dicke 75 mm eKihlraum mit abgerundeten
Ecken eBeleuchtung als Serienaustattung ®Schloss mit Schlissel fur jede Tir eHshenverstellbare Fife aus CNS nach DIN 1.4301eMihelos vor Ort re-
versierbare Tir, selbstschlieBend bei Offnungswinkeln unter 90° eRostiragleisten aus CNS nach DIN 1.4301 mit 21 Positionen ®Eingesetztes Kéiltemittel:
R134a bei den Modellen mit positiver Temperatur, R452A bei den Modellen mit negativer Temperatur ®Betriebstemperaturen: -2/4-8°C; -20/-10°C (...B)
eKlimaklasse 5, Raumtemperatur +40°C und 40% R.F. e Schalitafel mit digitalem Thermometer-Thermosfat @ Das Abtauen automatische Elekiro ® Automati-
sche Kondenswasserverdunstung Luftkiihlung @ Umluftkithlung mit Verdampfer auferhalb des Konservierungsraums eStandardausstattung: verfiigt iber 3
Paar Fishrungsschienen aus CNS nach 1.4301 und 3 plastifizierter Roste GN 2/1 pro Raum

eEstructura monoblogue en acero inox AlSI 304 con aislamiento en poliurefano inyectado (sin empleo de CFC) de 75mm de espesor ® Cémara inferna
con cantos redondeados ®llluminacion en dofacion estandar e Cerradura con llave en cada puerta ®Pies de acero inox AlSI 304 de aliura regulable
*Pueria de uso facilmente reversibile y provista de sistema de autocierre para aperturas inferiores a los 90° e Cremalleras en acero inox AISI 304 con
21 posiciones ®Fluido refrigerante utilizado: R134a para los modelos de temperatura positiva, R452A para los modelos de temperatura negativa
eTemperaturas de servicio: -2/48°C; -20/-10°C {...B) ®Clase climatica 5, temperatura ambiente +40°C y 40% H.R. ® Panel de mandos electrénico
con termémetro — termostato digital ® Desescarche automatico de tipo elécirico Sistema de evaporacion automdtica de la condensacion @Refrigeracion
ventilada con evaporador externo respecto de la cdmara de conservacién ®Equipamiento de serie: 3 pares de guias en acero inox AlSI 304 y 3
rejillas plastificadas GN 2/1 para cada vano
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ARMADI FRIGORIFERI - EGO
REFRIGERATORS - EGO

ARMOIRES FRIGORIFIQUES - EGO
KUHLSCHRANKE - EGO

ARMARIOS FRIGORIFICOS - EGO

b = Rvw Y B B €

- GN2/1

r\\
65 M ——

Y« 53em LH‘!‘MHHH

S

EG70LT -2/+8 D 310 75x80x204 79x85,5x213 121 2.150
EG70BT -20/-10 E 600 75x80x204 79x85,5x213 126 2.495
EG150LT 2/+8 D 500 150x80x204  154x85,5x207 200 3.375
EG150BT  -20/-10 G 1000 150x80x204  154x85,5x207 212 4.000
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FREEZY NEW

ARMADI FRIGORIFERI
REFRIGERATORS
ARMOIRES FRIGORIFIQUES
KUHLSCHRANKE
ARMARIOS FRIGORIFICOS

e ———

AlSI 304

75mm

o ¢

FD70LTE

FD150BT

e Struttura monoscocea inferna ed esterna realizzata in acciaio inox AISI 304

® Onepiece construction infernal and external made of AISI 304 stainless steel
® Structure monocoque interne et externe entierement en acier inox AlSI 304

e Inferne und externe Monoblockstrukiur komplett aus C.N.S. nach DIN1.4301
® Esfructura monobloque infema y externa enteramente en acero inox AISI 304

+43° C

e Spessore di isolamento di 75 mm
® Insulation thickness 75 mm

e Epaisseur d'isolation de 75 mm

e |solierungsdicke 75 mm

® Espesor del aislamiento de 75 mm

07.2018_rev.04.2019

e Affidabilita garantita fino ad una temperatura ambiente di +43°C
* Reliability guaranteed up until room temperature +43°C

® Fiabilité garantie jusqu'une fempérature ambiante +43°C

e Carantierte Zuverldssigkeit bis zur Raumtemperatur +43°C

e Fiabilidad garantizada hasta una temperatura ambiente de +43°C
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FREEZY NEW - CARATTERISTICHE COSTRUTTIVE
FREEZY NEWV - DESIGN FEATURES

FREEZY NEW - CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

FREEZY NEW - TECHNISCHE DATEN

FREEZY NEWV - CARACTERISTICAS CONSTRUCTIVAS

| | Strutiura monoscocca in acciaio inox AISI 304 con isclamento in poliuretano iniefiato senza utilizzo di CFC dallo spessore di 75 mm ®Camera inferna
con angoli arrotondati @ llluminazione di serie e serratura a chiave su ogni porta, esclusi modelli ...[TE®Piedi in acciaio inox AlSI 304 regolabili in altezza
*Poria ?ocilmente reversibile in utenza (eccezione ...PV) e dotata di sistema di auto chiusura per aperture inferiori ai 90° ® Cremagliere in acciaio inox AlS
304 a 10 posizioni ®Fluido refrigerante utilizzato R134a nei modelli o temperatura positiva e R452A nei modelli a femperatura negativa ®Temperatura
di esercizio: 0/+10°C; -20/-10°C (...BT); -2/+8°C {(...LTE); -6/+6°C {(...CP) ®Classe climatica 5, temperatura ambiente +40°C, 40% U.R. (esclusi
mod. ...PV) eModelli a due vani separati, con gruppi motore indipendenti [...1B e ...Bl) ®Pannello comandi dotato di termometrotermostato digitale
e Sbrinamento automatico ed evacuazione automatica dell'acqua di condensa. Nei mod. ...BT e ...LTE sbrinamento automatico di tipo elettrico (..CP
da evacquare in rete fognaria) ®Modelli con profonditsr 73,5 cm (..60..; ..130..)eSistema di refrigerazione ventilato ®Dotazione standard: 3 griglie
plastificate GN 2/1 e 12 ganci per ogni vano; FD/0LB e FD/OLL: 2 coppie di guide in acciaio inox AISI 304 e 2 griglie GN 2/1 per ogni vano;
FD70TPV e FD150TPV: 3 coppie di guide in acciaio inox AlSI 304 e 3 griglie GN 2/1 per ogni vano; FD7OCP: 10 bacinelle GN 1/1 h=150 mm
con falso fondo forato+5 coppie di guide felescopiche

BBES One - piece sructure in AlSI 304 stainless steel, polyurethane injected CFC - free with insulation thickness /5 mm ®Inernal chamber with rounded cornes
e Standard lighting and key lock on each door, except for mod. ... LTE @ Adjustable-height AlSI 304 sfainless steel feet ®Easily reversible on site door [excep-
fion made for glass door versions ..PV) with self - closing device for openings inferior fo 90° @ AISI 304 stainless steel grid - supporting rack 10 positions
eRefrigerant fluid: R134a in the refrigerator models, R452A in the freezer models ®Temperature ranges: 0/+410°C; -20/ -10°C (...BT); -2/+8°C (...
LTE); -6/+6°C (...CP) ¢Climate class 5, room temperature +40°C and 40% R.H. (except for mod. ...PV) ®\Versions with two separate compartments, re-
frigerated by two independent motor units {...LB e ...Bl) ®Control panel equipped with digital thermometerthermostat ® Automatic defrosting and automatic
evaporation of condense drain. Mod. ...BT and ...LTE, automatic defrosting electric type (..CP to be piped in the drainage system) ®Ventilated cooling
system ®Standard supplied: 3 plastic - coated shelves GN 2/1 and 12 plastic - coated hooks per compartment; FD70LB and FD7OLL: 2 pair of AlSI
304 stainless steel runners +2 shelves GN 2/1 for compartment; FD70TPV and FD150TPV: 3 pair of AISI 304 stainless sfeel runners +3 shelves GN 2/1
for compartment; FD7OCP: 10 GN 1/1 h=150 mm containers with perforated false bottom +5 pair of telescopic runners

| ] Structure monocoque en acier inox AISI 304 avec isolation en polyuréthane injecté sans ['utilisation des CFC, avec épaisseur de 75mm Chambre
inferne & angles arrondis ®Eclairage standard et serrure & clé sur chaque porte, sauf pour le mod. ...LTE ®Pieds en acier inox AlSI 304, réglables en
hauteur ePortes réversibles & I'installation (sauf ..PV) avec systtme de fermeture automatique pour ocuvertures & moins de 90° @ Crémailléres en acier inox
AlSI 304 (10 positions| ®Fluide réfrigérant utilisé: R134a modeles & température positive, RA52A modéles & température negative ®Températures de
fonctionnement: 0/+10°C; -20/ -10°C (...BT); -2/+8°C {(...LTE); -6/+6°C {(...CP) ®Classe climatique 5, température ambiance +40°C, 40% H.R.
[except pour les mod. ...PV) eles modéles ..IB, ..BL sont dotés de 2 volumes et de 2 groupes frigorifiques indépendants ®Panneau de commandes avec
thermostat - thermomeétre digital ®Dégiviage automatique ef évaporation automatique des condensas. Mod. ...BT et .. LTE dégiviage automatique de
type électrique [..CP & évacuer en réseau d'égouts) ®Systéme de réfrigération ventilé ®Dotation standard: 3 grilles plastifiées GN 2,/1+12 crochets
plastifiées par porte; FD7OLB ef FD7OLL: 2 paires de guides en acier inox AISI 304 + 2 grilles GN 2/ par porte; FD/0TPV et FD150TPV: 3 paires
dT guides en acier inox AlSI 304 + 3 grilles GN 2/1 par porte; FD70CP: 10 bacs GN 1/1 h=150 mm avec faux fond perforés+5 paires de guides
télescopiques

I Monoblockstrukiur aus CNS nach DIN 1.4301 mit Démmung aus FCKW-reiem Polyurethan-schaum der Dicke 75 mm eKihlraum mit abgerundeten
Ecken @ Standardbeleuchtung und Tastensperre an jeder Tir, nicht bei den mod. .. LTE @ Hohenverstellbare Fiie aus CNS nach DIN 1.4301 eMihelos vor
Ort reversierbare Tir (ausgenommen ..PV ); selbstschlieBend bei Offnungswinkeln unter 90° eRostiragleisten aus CNS nach DIN 1.4301 mit 10 Positionen
® Fingesetztes Kéltemittel: R134a bei den Modellen mit positiver Temperatur, R452A bei den Modellen mit negativer Temperatur ®Befriebstemperaturen
0/+10°C; -20/ -10°C (...BT); -2/+8°C (...LTE); -6/+6°C {(...CP) ®Klimaklasse 5, Raumtemperatur +40°C und 40% R.F. [nicht bei den Mod. ...PV)
*Modelle mit zwei gefrennten Rdumen, die von zwei unabhdngigen Kihlaggregaten gekihlt werden [...IB e ...Bl) ®Schaltiafel mit digitalem Thermo-
meter-Thermostat ®Das Abtauen und die Verdampfung des Kondenswasser sind automatisch. Bei Mod. ...BT und ...LTE automatische Elekiro-Abuauung
(..CP fir Ablass im Kanalnetz) ®Umluftkihlsystem @ Standardausstattung: 3 kunsistoffbeschichtete Roste GN 2/1 und 12 Haken pro Raum; FD7OLB und
FD70LL: 2 Paar Fihrungs. aus CNS nach DIN 1.4301 und 2 Roste GN 2/1 pro Raum; FD7OTPV und FD150TPV: 3 Paar Fihrungs. aus CNS nach DIN
1.4301 und 3 Roste GN 2/1 pro Raum; FD7OCP: 10 Behéllern GN 1/1 h=150 mm mit siebboden +5 Paar Fihrungs Teleskopschienen

eEstruciura monobloque en acero inox AlSI 304 con aislamiento en poliuretano inyectado (sin empleo de CFC) de 75 mm de espesor ®Cémara in-
ferna con cantos redondeados elluminacion esténdar y cerradura con llave en cada puerta excepto mod... LTE @Pies de acero inox AISI 304 de alura
regulable ePuerta de uso facilmente reversibile [excepto ..PV] y provista de sistema de autocierre para aperturas inferiores a los 90° @ Cremalleras en
acero inox AlSI 304 con 10 posiciones ®Fluido refrigerante utilizado: R134a para los modelos de temperatura positiva, R452A para los modelos de
femperatura negativa ®Temperaturas de servicio: 0/+10°C; -20/ -10°C (...BT); -2/4-8°C {(...LTE); -6/+46°C {(...CP) *Clase climdtica 5, temperatura
ambiente +40°C y 40% H.R. (excepto mod. ...PV] eModelos con dos compartimientos separados, refrigerados por dos motores independientes |...LB
e ...Bl) ePanel de mandos elecirénico con fermémetro — termostato digital @ Desescarche aufomdtico con evaporacién automdtica de la condensacién.
Mod. ...BT y ...LTE desescarche automdtico de tipo eléctrico (..CP hay que ser evacuanda en red alcantarillado) eSistema de refrigeracion ventilado
*Equipamiento de serie: 3 rejillas y GN 2/1 12 ganchos de plastico cada vano; FD70LB y FD7OLL: 2 pares de guias en acero inox AlSI 304 y 2
rejillas GN 2/1 para cada vano; FD/0TPV y FD150TPV: 3 pares de guias en acero inox AlSI 304 y 3 rejillas GN 2/1 para cada vano; FD7Z0CP:10
cubetas GN 1/1 h=150 mm con falso fondo perforado+5 pares de guias telescopicas
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ARMADI FRIGORIFERI GN 2/1 - FREEZY NEW
REFRIGERATORS GN 2/1 - FREEZY NEW

ARMOIRES FRIGORIFIQUES GN 2/1 - FREEZY NEW
KUHLSCHRANKE GN 2/1 - FREEZY NEW

ARMARIOS FRIGORIFICOS GN 2/1 - FREEZY NEW

.~ GN21
65 cm s —
- 4""5—30m 4!1!|7D|1|l 5& _—_— } W Z cm @ cm @ kg €
FD70T 0/+10 D 270 75x83,5x204 79x85,5x213 128 1.972
FD70BT -20/-10 F 750 75x83,5x204 79x85,5x213 135 2.419
] k
] FD70LTE -2/+8 D 430 75x83,5x204 79x85,5x213 128 2.012
] E
FD150T 0/+10 D 420 150x83,5x204  154x85,5x207 200 2.865
i FD150BT -20/-10 G 950 150x83,5x204 154x85,5x207 219 3.550
4' FD150LTE -2/+8 D 580 150x83,5x204  154x85,5x207 200 2.892
1Y
-20/-10
4' FD150BL Py N/A 1050 150x83,5x204  154x85,5x207 245 4.290
1Y
FD70TPV 0/+10 F 270 75x83,5x204 79x85,5x213 142 2.713
FD150TPV 0/+10 E 450 150x83,5x204  154x85,5x207 224 4.206
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FREEZY NEW - ARMADI FRIGORIFERI GN 2/1
FREEZY NEWV - REFRIGERATORS GN 2/1

FREEZY NEW - ARMOIRES FRIGORIFIQUES GN 2/1

FREEZY NEW - KUHLSCHRANKE GN 2/1

FREEZY NEW - ARMARIOS FRIGORIFICOS GN 2/1

.~ GN21
B5em = —
N 4""5—30m 4!1!|7D|1|l 5& ] } w Z cm @ cm @ kg €
FD70CP -6/+6 G 580 75x83,5x204 79x85,5x213 128 4.364
k

-2/+8

FD70LB 29/.15 N/A 1080 75x81,5x204 79x85,5x207 177 6.683
-2/+8

FD70LL 2/+8 E 800 75x81,5x204 79x85,5x207 175 6.467

FREEZY NEW - ARMADI FRIGORIFERI PROFONDITA" 73,5 cm

FREEZY NEWV - REFRIGERATORS DEPTH 73,5 cm
FREEZY NEW - ARMOIRES FRIGORIFIQUES PROFONDEUR 73,5 cm
FREEZY NEW - KUHLSCHRANKE TIEFE 73,5 cm
FREEZY NEWV - ARMARIOS FRIGORIFICOS PROFUNDIDAD 73,5 cm

55cm e

Rw

il £} =

(e X 11}

B om

® cm

O ko

€

\J."A———‘S‘é cm 4607014
FD60T 0/+10 D 270 75x73,5x204 77x75x213 118 1.956
FD60BT -20/-10 F 750 75x73,5x204 77x75x213 125 2.403
] E
FD130T 0/+10 D 420 150x73,5x204 152x75x207 180 2.829
FD130BT -20/-10 G 950 150x73,5x204 152x75x207 200 3.513
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SHINE NEW

ARMADI FRIGORIFERI
REFRIGERATORS

ARMOIRES FRIGORIFIQUES

KUHLSCHRANKE
ARMARIOS FRIGORIFICOS

D

HD70LTE

HD150T

e Struttura monoscocca inferna ed esterna realizzata in acciaio speciale anti-impronta
 Onepiece construction infernal and external made of special anti-fingerprint steel

® Structure monocoque inferne et externe enfierement en acier spécial anti-empreinte

® Inferne und externe Monoblockstrukiur komplett aus besonderem fingerabdruckresistentem Stahl
e Estructura monoblogue infemna y externa enteramente en acero especial antihuella

D\

75mm

ul

&

°C

+

o Spessore di isolamento di 75 mm
® Insulation thickness 75 mm

e Epaisseur d'isolation de 75 mm

e |solierungsdicke 75 mm

o Espesor del aislamiento de 75 mm

07.2018_rev.04.2019

o Affidabiliter garantita fino ad una temperatura ambiente di +43°C
e Reliability guaranteed up until room temperature +43°C

o Fiabilité garantie jusqu'une température ambiante +43°C

e Carantierte Zuverldssigkeit bis zur Raumtemperatur +43°C

o Fiabilidod garantizada hasta una femperatura ambiente de +43°C
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SHINE NEW - CARATTERISTICHE COSTRUTTIVE
SHINE NEW - DESIGN FEATURES

SHINE NEW - CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

SHINE NEW - TECHNISCHE DATEN

SHINE NEW - CARACTERISTICAS CONSTRUCTIVAS

[} | Strutiura monoscocea in acciaio speciale anti-impronta per una migliore pulizia e superfici sempre brillanti. Resistente alla corrosione ed alla ruggine*
e|solamento in poliurefano inietiato senza utilizzo di CFC con spessore di 75 mm ®Camera interna con angoli arrofondati ®llluminazione di serie e ser-
ratura a chiave su ogni porta, esclusi modelli .. TE ®Piedi in acciaio inox AISI 304 regolabili in altezza ®Porta facilmente reversibile in utenza e dotata
di sistema di auto chiusura per aperture inferiori ai 90° ®Cremagliere in acciaio inox AlSI 304 a 10 posizioni ®Fluido refrigerante ufilizzato R134a nei
modelli a temperatura positiva e R452A nei modelli a temperatura negativa ®Temperatura di esercizio: 0/+10°C; -20/ -10°C {(...BT); -2/+8°C {(...LTE)
Classe climatica 5, temperatura ambiente +40°C, 40% U.R. ®Pannello comandi dotato di termometrofermostato digitale ® Sbrinamento automatico ed
evacuazione automatica dell'acqua di condensa. Nei mod. ...BT e ...LTE sbrinamento automatico di fipo elefirico ®Sistema di refrigerazione ventilato
eDotazione standard: 3 griglie plastificate GN 2/1 e 12 ganci per ogni vano

m One - piece sfructure in special anti-fingerprint steel for easier cleaning and constantly shiny surfaces. Resistance to corrosion and rust* 75 mm thick
CFC - free injected polyurethane insulation ®Internal chamber with rounded comes @ Standard lighting and key lock on each door, except for mod. .. .ITE
e Adjustable-height AISI 304 sfainless steel feet ®Easily reversible on site door with self - closing device for openings inferior to Q0° ®AISI 304 siainless steel
grid - supporting rack 10 positions ®Refrigerant fluid: R134a in the refrigerator models, R452A in the freezer models ®Temperature ranges: 0/+10°C;
-20/ -10°C (...BT); -2/+8°C (...LTE) ® Climate class 5, room temperature +40°C and 40% R.H. eControl panel equipped with digital thermometerther
mostat ® Automatic defrosting and automatic evaporation of condense drain. Mod. ...BT and ...LTE, automatic defrosting electric type ® Ventilated cooling
system ®Standard supplied: 3 plasfic - coated shelves GN 2/1 and 12 plastic - coated hooks per compartment

| ] Struciure monocoque en acier anti-empreinte pour un meilleur netioyage et des surfaces toujours brillantes. Résistance & la corrosion et & la rouille*
elsolation en polyuréthane injecté sans utilisation de CFC, épaisseur 75 mm ®Chambre interne & angles arrondis ®Eclairage standard et serrure & clé
sur chaque porte, sauf pour le mod. ...LTE ePieds en acier inox AlSI 304, réglables en hauteur ®Portes réversibles & I'installation pour les modeles 700L,
systtme de fermeture automatique pour ouvertures & moins de 90° eCrémailleres en acier inox AlSI 304 (10 positions) ®Fluide réfrigérant utilisé: R134a
modeles & température positive, RA52A modéles & température negative ®Températures de fonctionnement: 0/+10°C; -20/ -10°C (...BT); -2/+8°C
(-..LTE) ®Classe climatique 5, température ambiance +40°C, 40% H.R. ®Panneau de commandes avec thermostat - thermométre digital ®Dégivrage
aufomatique et évaporation automatique des condensas. Mod. ...BT et ...LTE dégivrage automatique de type électrique ®Systéme de ré?rigéroﬂon ventilé
*Dotation standard: 3 grilles plastifices GN 2/1+12 crochets plastifiées par porte

I Monoblockstrukiur aus sonder fingerabdruckresistenten Stahl fiir eine bessere Reinigung und stets glénzede Oberfléchen. Korrosions-und Rostbesténd-
ing* eEingespritzte Polyurethanisolierung ohne FCKW, Wandstérke 75mm eKihlraum mit abgerundefen Ecken ®Standardbeleuchtung und Tastensperre
an jeder Tir, nicht bei den mod....LTE eHshenverstellbare Fiie aus CNS nach DIN 1.4301 eMihelos vor Ort reversierbare Tir; selbstschlieBend bei
Offnungswinkeln unter 90° eRosttragleisten aus CNS nach DIN 1.4301 mit 10 Positionen ®Eingesetztes Kéltemittel: R134a bei den Modellen mit positiver
Temperatur, R452A bei den Modellen mit negativer Temperatur ®Befriebstemperaturen 0/+10°C; -20/ -10°C (...BT); -2/+8°C (...LTE) ®Klimaklasse 5,
Raumfemperatur +40°C und 40% R.F. ®Schaltiofel mit digitalem Thermometer-Thermostat ®Das Abtauen und die Verdampfung des Kondenswasser sind
aufomatisch. Bei Mod. ...BT und ...ITE automatische Elekiro-Abuauung eUmluftkihlsystem e Standardausstattung: 3 kunstsioffbeschichtete Roste GN
2/1 und 12 Haken pro Raum

Estructura monobloco realizada en acero especial antihuella para una mejor limpieza y con superficies siempre brillante. Resistencia a la corrosion y
a la herrumbre* @ Aislamiento en polivretano inyectado, sin empleo de CFC, con espesor de 75 mm eCémara interna con cantos redondeados ellumi-
nacién estandar y cerradura con llave en cada puerta excepto mod....LTE ®Pies de acero inox AlSI 304 de dliura regulable ®Puerta de uso facilmente
reversibile y provista de sistema de autocierre para aperturas inferiores a los 90° ®Cremalleras en acero inox AlISI 304 con 10 posiciones ®Fluido
refrigerante utilizado: R134a para los modelos de temperatura positiva, R452A para los modelos de temperatura negativa ®Temperaturas de servicio:
0/+10°C; -20/ -10°C {(...BT); -2/+8°C (...LTE) ®Clase climdtica 5, temperatura ambienfe +40°C y 40% H.R. ®Panel de mandos equipado con
fermometro - termostato digital @ Desescarche automdtico con evaporacion automdtica de la condensacion. Mod. ...BT y .. LTE desescarche automdtico
de fipo eléctrico ®Sistema de refrigeracién ventilado ®Equipamiento de serie: 3 rejillas y GN 2/1 12 ganchos de pléstico cada vano

|
5
i

[*) eRisultati fest effettuati secondo le norme ASTM USA eResults of tests performed under the USA ASTM standards ®Résuliats des tests effectués conformément aux normes ASTM USA e Testre-
suliate geméP US - amerikanischer ASTM - Norm eResuliados de las pruebas efectuadas de conformidad con las normas ASTM EE.UU.
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ARMADI FRIGORIFERI GN 2/1 - SHINE NEW
REFRIGERATORS GN 2/1 - SHINE NEW
ARMOIRES FRIGORIFIQUES GN 2/1 - SHINE NEW

KUHLSCHRANKE GN 2/

1
1
1

- SHINE NEW

ARMARIOS FRIGORIFICOS GN 2/1 - SHINE NEW

. -GN2/1

65 crﬁ‘*{“f__,_.- =
“ «753cm J

607014

S
%

Rw

B om

Bem B

€

HD70T 0/+10 270 75x83,5x204 79x85,5x213 128 1.838
HD70BT -20/-10 750 75x83,5x204 79x85,5x213 135 2.235
HD70LTE -2/+8 430 75x83,5x204 79x85,5x213 128 1.838
HD150T 0/+10 420 150x83,5x204  154x85,5x207 200 2.483
HD150BT -20/-10 950 150x83,5x204 154x85,5x207 219 3.286
HD150LTE -2/+8 580 150x83,5x204  154x85,5x207 200 2.484
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ROLL-IN

ARMADI FRIGORIFERI
REFRIGERATORS
ARMOIRES FRIGORIFIQUES
KUHLSCHRANKE
ARMARIOS FRIGORIFICOS

e
AlSI 304

W

-
y
AlS

o

304

e Struttura o pannelli in acciaio inox AlSI 304

e Structure made of panels in AISI 304 stainless steel
e Struciure & panneaux d'acier inox AISI 304

e Strukiur mit Paneelen aus CNS nach DIN 1.4301

e Esfructura con paneles en acero inox AlSI 304

+43° C

e Pavimento in acciaio inox AISI 304
o AlSI 304 stainless steel floor

e Sol en acier inox AISI 304

® Boden aus CNS nach DIN 1.4301
e Pavimento en acero inox AISI 304

07.2018_rev.04.2019

e Affidabilita garantita fino ad una temperatura ambiente di +43°C
e Reliability guaranteed up until room temperature +43°C

® Fiabilité garantie jusqu'une fempérature ambiante +43°C

e Carantierte Zuverldssigkeit bis zur Raumtemperatur +43°C

e Fiabilidad garantizada hasta una temperatura ambiente de +43°C

PYCCKMINPOERT

WWW.RP.RU
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ROLL-IN - CARATTERISTICHE COSTRUTTIVE
ROLLIN - DESIGN FEATURES

ROLLIN - CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

ROLLIN - TECHNISCHE DATEN

ROLLIN - CARACTERISTICAS CONSTRUCTIVAS

Struttura in pannelli di acciaio inox AISI 304 con isclamento in poliuretano inieftato senza CFC dallo spessore di 7O mm ®Pavimento in acciaio inox
AISI 304 ell cruscotto pud essere sollevato facilitando |'assistenza ellluminazione di serie ®Serratura a chiave su ogni porta ®Porta reversibile in ufenza,
dotata di sistema di auto chiusura per aperture inferiori @ 90° Camera di conservazione idonea ad accogliere carrelli 20 teglie GN 2/1 o EN
60x80 cm eTemperaiura di esercizio: +2/+10°C ®Classe climatica 5, temperatura ambiente +40°C, 40% U.R.ePannello comandi dotato di scheda
eletironica con funzioni: Hyper Cold per un rapido raffreddamento in un tempo limitato; Energy Saving System per una riduzione dei consumi energetici;
Allarmi HACCP (alta e bassa temperatura, black out, rottura sonde, alta pressione ed alta condensazione] @ Sbrinamento automatico intelligente a gas
caldo, si attiva solo quando necessario ®Sistema di evaporazione automatica della condensa eRefrigerazione ventilata con evaporatore estemno alla
camera di conservazione

One-piece structure in AISI 304 AISI 304 stainless steel, with CFC-ree injected polyurethane insulation 70 mm thick AISI 304 elnstrument panel lifts
up enabling easy access for maintenance ®Standard supplied lighting ®Each door can be locked and has its own key ®Door easily reversible on site,
with a self -closing device for openings inferior to 90° eInterior designed to take trolleys with capacity 20 GN 2/1 or EN 60x80 cm containers
eTemperature ranges: +2/+10°C Climate class 5, room temperature +40°C and 40% R.H. eControl panel equipped with electronic p.c.b. having
the following functions: Hyper Cold for a quick cooling process in a limited amount of time; Energy Saving System wﬁich reduces energy consumptions;
HACCP Alarms (high and low temperature, black out, probes breaking, high pressure and high condensation] ® Automatic infelligent defrosting by hot gas,
which activates only when necessary ® Automatic evaporation of condense drain ®Fan-assisted refrigeration with external evaporator

Panneaux et plancher réalisés en d'acier inox AISI 304 avec isolation en polyuréthane injecté sans ufilisation de CFC, épaisseur 7O mm ®Panneau
supérieur relevable pour faciliter I'acces & la maintenance ®Eclairage intérieur ®Fermeture a clefs ®Porte réversible & I'installation. Systeme d'autofermeture
en cas d'ouverfure & moins de 90° ®Chambre de conservation pouvant accueillir des chariots 20 plats GN 2/1 ou en 60x80 cm ®Températures
de foncfionnement: +2/+10°C ¢Classe climatique 5, fempérature ambiance +40°C, 40% H.R. ®Panneau de commandes avec carte électronique dotée
des fonctions spécifiques: Hyper Cold: procédé de refroidissement rapide dans un temps limité; Energy Saving System: réduction des consommations
d'énergie; Alarmes HACCP (haute et basse température, black out défaut de sonde, haute pression et haute condensation)®Dégivrage automatique intel-
ligent & gaz chaud, qui s'enclenche que si c'est nécessaire ®Systéme automatique d'évaporation des condensas ®Réfrigération ventilée avec évaporateur
& l'extérieur de la chambre de conservation

Struktur aus Paneelen aus CNS 1.4301 mit Démmung aus FCKWHreiem Polyurethan-Schaum der Dicke 70 mm eBoden aus CNS 1.4301 eDie Frontplat-
fe kann zur Erleichterung von Reparaturen hochgehoben werden ®Beleuchtung als Serienaustatiung @ Schloss mit Schlissel fir jede Tur o Tur fir Offnung-
swinkelunter 90° eKonservierungsraum fir Wagen fir 20 Bleche GN 2/1 oder EN 60 x 80 cm ®Befriebstemperaturen: +2/+410°C eKlimaklasse
5, Raumtemperatur +40°C und 40% R.F. ®Bedienfeld mit Elektronikkarte mit folgenden Funkfionen: Hyper Cold zum schnellen Kihlen in kurzer Zeit: Energy
Saving System zum Senken des Energieverbrauchs; HACCP-Alarme (hohe und niedrige Temperatur, Stromausfall, Probenbruch, Hochdruck und und zu
hohe Verflissigertemperatur) ®Vollsténdig intelligente Abtauung, mit VWeissgas, nur bei Bedarf ® Automatische Kondenswasserverdunstung Luftkihlung eUm-
luftkihlung mit Verdampfer auPerhalb des Konservierungsraums

Estructura en paneles de acero inox AISI 304 con aislamienfo en poliuretano inyectado (sin uso de CFC| de 7O mm de espesor ®Pavimento en acero
inox AISI 304 eEs posible levantar el panel facilitando el mantenimiento ellluminaciéon en dotacion esténdar @ Cerradura con llave en cada puerta ®Puerta
reversible en el usuario, con sistema de autocierre para las aberturas inferiores a 90° ®Céamara de conservacién adecuada para recibir carros de
20 bandejas GN 2/1 o EN 60x80 cm ®Temperaturas de servicio: +2/410°C eClase climdtica 5, temperatura ambiente +40°C y 40% H.R. ®Panel
de mandos provisto de tarjefa electrénica con funciones de: Hyper Cold para una répida refrigeracién en un lapso limitado; Energy Saving System para
una reduccién de los consumos energéticos; Alarmas HACCP (alta y baja temperatura, blackout, ruptura sondas, alta presién vy alta condensacion) ®Dese-
scarche automdtico infeligente mediante gas caliente, que se activa solo cuando es necesario ®Sistema de evaporacion automdtica de la condensacién
eRefrigeracién ventilada con evaporador externo respecto de la cémara de conservacién
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ARMADI FRIGORIFERI - ROLL-IN I

REFRIGERATORS - ROLLIN
ARMOIRES FRIGORIFIQUES - ROLHN
KUHLSCHRANKE - ROLAN
ARMARIOS FRIGORIFICOS - ROLAN

Rw Bw B B €
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CDRI +2/+10 N/A 800 105,5x105,5x225  116x119x240 200 7.079

weigl

GN 2/1
EN60x80

|
Fomm————-

.88cm

CDRI

07,2018, 16104.2019 - PYCCKMiiIPOEKT JQGI

WWW.RP.RU



ACCESSORI - ARMADI
ACCESSORIES - REFRIGERATORS

FRIGORIFERI

ACCESSOIRES - ARMOIRES FRIGORIFIQUES

ZUBEHORE - KUHISCHRANKE

ACCESORIOS - ARMARIOS FRIGORIFICOS

XTREME - GN 2/1

NEXTO PLUS - GN 2/1
EGO-GN 2/1

FREEZY NEW -GN 2/1
FREEZY NEW - 73,5 cm

SHINE NEW -GN 2/1

ROLLIN

GPL70E

GRIGLIA PLASTIFICATA + 4 GANCI
PLASTIC-COATED GRID + 4 HOOKS
CLAYETTE PLASTIFIEE + 4 CROCHETS
RILSANIERTES ROST + 4 HAKEN
PARRILLA PLASTIFICADA + 4 GANCHOS

53x55
cm

28

GPL21E

CRIGLIA PLASTICATA GN 2/1 + 4 GANCI
PLASTIC-COATED GRID GN 2/1 + 4 HOOKS
CLAYETTE PLASTIFIEE GN 2/1 + 4 CROCHETS
RILSANIERTES ROST GN 2/1 + 4 HAKEN
PARRILLA PLASTIFICADA GN 2/1 + 4 GANCHOS

53x65

cm
[MAX 35kg)

GP21

CRIGLIA PLASTICATA GN 2/1 (FREEZY NEW: SOLO PER ...PV - ...1B - ...LL)
PLASTIC-COATED GRID GN 2/1 (FREEZY NEW: ONLY FOR ...PV - ...1B - ...Ll)
CLAYETTE PLASTIFIEE GN 2/1 (FREEZY NEW: SEULEMENT POUR ...PV - ..1B- ..LL)
RILSANIERTES ROST GN 2/1 (FREEZY NEW: NUR FUR ...PV - ...1B - ...Ll)
PARRILLA PLASTIFICADA GN 2/1 (FREEZY NEW: SOLO PARA ..PV - ..IB- ...LLJ

53x65
cm

[MAX 48kg)

63

GP21B

CRIGLIA PLASTICATA GN 2/1
PLASTIC-COATED GRID GN 2/1
CLAYETTE PLASTIFIEE CN 2/1
RILSANIERTES ROST GN 2/1
PARRILLA PLASTIFICADA GN 2/1

53x65
cm

(MAX &0kg)

70

G785X

CRIGLA GN 2/1, ACCIAIO INOX AISI 304
CRID GN 2/1, STAINLESS STEEL AISI 304
CLAYETTE GN 2/1, ACIER INOX AISI 304
ROSTGN 2/1, AUS C.N.S. NACH DIN 1.4301
PARRILLA GN 2/1, ACERO INOX AlSI 304

53x65

cm
[MAX 60kg)

119

A GPR

GRIGLIA DI RACCORDO IN PLASTICA
PLASTIC COATED CONNECTION GRID
GRILLE DE RACCORD PLASTIFIEE
PLASTIFIZIERTER VERBINDUNGSROST
PARRILLA DE ENLACE DE PLASTICO

25,5x54

cm

GXR

GRIGUA DI RACCORDO ACCIAIO INOX AlSI 304
STAINLESS STEEL AISI 304 CONNECTION GRID
GRILLE DE RACCORD EN ACIER INOX AISI 304
C.N.S. NACH DIN 1.4301 VERBINDUNGSROST
PARRILLA DE ENLACE EN ACERO INOX AISI 304

25,5x54

cm

63

GXRFS

GRIGLIA DI RACCORDO ACCIAIO INOX AISI 304 PER MOD. ...150
STAINLESS STEEL AISI 304 CONNECTION GRID FOR MOD. ...150
GRILLE DE RACCORD EN ACIER INOX AISI 304 POUR MOD. ...150
C.N.S. NACH DIN 1.4301 VERBINDUNGSROST FUR MOD. ...150
PARRILLA DE ENLACE EN ACERO INOX AISI 304 PARA MOD. ...150

21,5x54

cm

63

A GPR70

GRIGLIA DI RACCORDO IN PLASTICA
PLASTIC COATED CONNECTION GRID
CRILLE DE RACCORD PLASTIFIEE
PLASTIFIZIERTER VERBINDUNGSROST
PARRILLA DE ENLACE DE PLASTICO

25,5x48

cm

29

AN GRPFS

GRIGUA DI RACCORDO IN PLASTICA PER MOD. ...150
PLASTIC COATED CONNECTION GRID FOR MOD. ...150
GRILLE DE RACCORD PLASTIFIEE POUR MOD. ...150
PLASTIFIZIERTER VERBINDUNGSROST FUR MOD. ...150
PARRILLA DE ENLACE DE PLASTICO PARA MOD. ...150

21,5x54

cm

29

S  KGANCIFD

KIT DI'NR.12 GANCI PLASTIFICATI PER GRIGLIE

KIT OF NR.12 PLASTIC-COATED HOOKS FOR GRIDS
JEU DE NR.12 CROCHETS PLASTIFIE POUR GRILLES
SATZ V.V.12 KUNSTSTOFFHAKEN FUR ROSTE

JUEGO DE 12 GANCHOS DE PLASTICO PARA REJILLAS

\\ CGX

COPPIA GUIDE ACCIAIO INOX AISI 304 (FREEZY NEWV: SOLO PER ...PV-...1B - ..Ll)
PAR GUIDES STAINLESS STEEL AISI 304 (FREEZY NEW: ONLY FOR ...PV - .IB- ...ll)
COUPLES GUIDES ACIER INOX AISI 304 (FREEZY NEW: SEULEMENT POUR
LPV-LB- L)

PAAR SCHIENEN, AUS C.N.S. NACH DIN 1.4301 (FREEZY NEWV: NUR FUR
LPV-LB- LY

2 GUIAS ACERO INOX AISI 304 (FREEZY NEW: SOLO PARA ..PV- B~ Ll)

63,7
cm

52
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ARMADI FRIGORIFERI - ACCESSORI
REFRIGERATORS - ACCESSORIES

ARMOIRES FRIGORIFIQUES - ACCESSOIRES
KUHLSCHRANKE - ZUBEHORE

ARMARIOS FRIGORIFICOS - ACCESORIOS

€

FREEZY NEW -GN 2/1
FREEZY NEW - 73,5 cm
SHINE NEW -GN 2/1

NEXTO PLUS - GN 2/1
ROLLIN

XTREME - GN 2/1
EGO-GN 2/1

COPPIA GUIDE ACCIAIO INOX AlSI 304 PER MOD. ...150
\ PAIR GUIDES STAINLESS STEEL AISI 304 FOR MOD. ...150 63

\ CGXME  COUPLES GUIDES ACIER INOX AISI 304 POUR MOD. ...150. 43
PAAR SCHIENEN, AUS C.N.S. NACH DIN 1.4301 FUR MOD. ...150 em

2 GUIAS ACERO INOX AISI 304 PARA MOD. ...150

COPPIA GUIDE FRIGO PASTICCERIA (SOLO CON MAFPS4)

PAIR OF GUIDES FOR PASTRY REFRIGERATOR (ONLY WITH MAFPS4)
\ COUPLE GUIDES POUR ARMOIRE PATISSERIE (AVEC MAFPS4 SEULEMENT)
" CGPS

PAAR SCHIENEN FUR KONDITOREI KUHLSCHRANKE (NUR WANN ES GIBT 03 m|m n 48
MAFPSAT) em
2 GUIAS PARA ARMARIO PASTELERIA (MONTAJE CUADO ESTA EL ACCESO-
RIO MAFPS4)

- R MONTANTI FRIGO PASTICCERIA (ESCLUSI MOD. 1/2 PORTE)
shE UPRIGHTS FOR PASTRY REFRIGERATOR (EXCEPT FOR MOD. 1/2 DOORS)
“ | MAFPS4

MONTANTS AIS| 304 POUR ARMOIRE A PATISSERIE [SAUF POUR LE MOD. 3171
1/2 PORTES) ) “ . .

STANGEN FUR KONDITOREI KUHLSCHRANK (NICHT BEI DEN MOD. 1/2 TURE)
JUEGO MONTANTES PARA ARMARIO PASTELERIA (EXCEPTO MOD. 1,/2 PUERTAS)

PIEDE SUPPLEMENTARE PER MOD. ...150-....130
EXTRA FOOT FOR MOD. ...150-....130

PPRX140 PIED SUPPLEMENTAIRE POUR MOD. ...150 - ....130 10005 g g | [ | | m 37
_ ZUSATZFUSS FUR MOD. ...150 - ....130 em
- PIE SUPLEMENTARIO PARA MOD. ...150 - ....130
NR. 4 RUOTE PIROETTANTI SU PIASTRA IN LAMIERA ZINCATA, DI CUI 2
CON FRENO
- NR.4 SWIVELLING WHEELS ON PLATE IN GALVANIZED SHEET IRON, 2 OF
- THEM WITH BRAKES
3 % KRPRV  KIT 4 ROULETTES PIVOTANTES SUR PLAQUE EN TOLE GALVANISEE, DONT m|n|m|m|n|n 173
DEUX AVEC FREINS
% SATZ VON 4 FUSSROLLEN AUF PLATTE AUS ZINKBLECH, ZWEI MIT BREMSEN

KIT DE 4 RUEDAS GIRATORIAS SOBRE PLANCHA EN CHAPA GALVANIZADA,
DOS CON FRENO

NR. 4 RUOTE PIROETTANTI SU PIASTRA IN ACCIAIO AISI 304, DI CUI 2
CON FRENO
- NR.4 SWIVELLING WHEELS ON PLATE IN STAINLESS STEEL AISI 304, 2 OF
‘ THEM WITH BRAKES
- % KRPRVX KIT 4 ROULETTES PIVOTANTES SUR PLAQUE EN ACIER INOX AlSI 304, R R I 255
‘ DONT DEUX AVEC FREINS
% SATZ VON 4 FUSSROLLEN AUF PLATTE AUS C.N.S. NACH DIN 1.430T,
ZWEI MIT BREMSEN
KIT DE 4 RUEDAS GIRATORIAS SOBRE PLANCHA EN ACERO INOX AlSI 304,
DOS CON FRENO

COPPIA DI BACINELLE IN PLASTICA GN 1/1 PER CELLA PESCE

PAIR OF PLASTIC GN 1/1 CONTAINERS FOR FISH CELL 53x32,5x15
BGN11P COUPLE DE BACS EN PLASTIQUE GN 1/1 POUR COFFRE A POISSONS 53x32,5¢15 [ 190
PAAR KUNSTSTOFF-BEHALTER GN 1/1 FUR FISCHFACH an

2 CUBETAS DE PLASTICO GN 1/1 PARA VANO PESCADO
COPPIA FALSI FONDI FORATI PER BGNTT 1P

PAIR OF PERFORATED FALSE BOTTOMS FOR BGN11P 46,5x27x1
FFBGNT1 COUPLE FAUX FONDS PERFORE POUR BGN11P 46,5%27x1 [ 77
PAAR SIEBBODEN FUR BGNI1T1P an

2 FALSOS FONDOS PARA BGNT 1P

BACINELLA IN PLASTICA GN 2/1
PLASTIC GN 2/1 CONTAINER

BP21  BAC PLASTIGUE GN 2/ 23050 g | m | 180
PLASTIFIZIERTER BEHALTER GN 2/1
CUBETA DE PLASTICO GN 2/1
53x65x6
B21F6  BACINEUA ACCIAIO INOX AlSI 304 GN 2/1 ol BERE 120
—————— STAINIESS STEEL AIS| 304 CONTAINER GN 2/1 V)
B21F4  BAC ACIER INOX AISI 304 GN 2/1 O g m | 62
———— CN.S.NACHDIN 1.4301 BEHAITER GN 2/1 cm
B21F2  CUBETA ACERO INOX AlSI 304 GN 2/1 3362 | L | g | m 41

cm
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ACCESSORI - ARMADI FRIGORIFERI
ACCESSORIES - REFRIGERATORS

ACCESSOIRES - ARMOIRES FRIGORIFIQUES
ZUBEHORE - KUHLSCHRANKE

ACCESORIOS - ARMARIOS FRIGORIFICOS

FREEZY NEW -GN 2/1
FREEZY NEW - 73,5 cm

SHINE NEW -GN 2/1

NEXTO PLUS - GN 2/1
ROLLIN

XTREME - GN 2/1
EGO-GN 2/1

CESTELLO IN FILO ACCIAIO INOX AlSI 304 GN 1/1

STAINLESS STEEL AISI 304 PLATED WIRE BASKET GN 1/1
C151 PANIER EN FILS ACIER INOX AISI 304 GN 1/1

C.N.S. NACH DIN 1.4301 DRAHTKORB GN 1/1

CESTO EN ACERO INOX AlISI 304 GN 1/1

GANCERA PER CARNE CON 4 UNCINI ACCIAIO INOX AlS| 304
STAINILESS STEEL AISI 304 HANGING RAIL WITH 4 SLIDING HOOK 53053
GCB80X KT ACCROCHAGE VIANDE GN 2,/1 AVEC 4 CROCHETS EN ACIER INOX 0 g | m|m 189
C.NLS. NACH DIN 1.4301 FLEISCHGEHANGE MIT em
4 HAKENGANCHERA PARA CARNE EN ACERO INOX AISI 304

ESi! CARRELLO PER TEGLIE GN 1/1
F TROLLEY FOR TRAYS GN 1/1 44561171

53x32,5x15
i 141

CRG2011 CHARIOT POUR PLATEAUX GN 1/1 n 1.331
WAGEN FUR BEHALTER GN 1/1 e
Ll CARRO PARA BANDEJAS DE HORNO GN 1/1

= SiES CARRELLO PER TEGLIE CGN 2/1
"'_...—' TROLLEY FOR TRAYS GN 2/1

CRG2021 CHARIOT POUR PLATEAUX GN 2/1 0%/ 2171 n 1.840
WAGEN FUR BEHALTER GN 2/1 o
U CARRO PARA BANDEJAS DE HORNO GN 2/1

KIT REGISTRATORE DI TEMPERATURA CON STAMPANTE
KIT TEMPERATURE-RECORDER WITH PRINTER 10x10x10
ST02 KIT ENREGISTREUR DE TEMPERATURE AVEC IMPRIMANITE O g (e (mm | m | m | 1.253

cm

W KIT TEMPERATURE REGISTRIERAPPART MIT DRUCKER
e KIT REGISTRADOR DE TEMPERATURA

g TERMINALE DI STAMPA
, PRINTING TERMINAL 10410410
TSP TERMINAL IMPRIMANTE ™ = 1.277

ey DRUCKERTERMINAL em
R TERMINAL DE IMPRENTA

TERMOSTATO-TERMOMETRO BLUE TOOTH 4.0 - ANDROID (ESCLUSO MOD.

TTLINK  fp7oce) 2°C/+8°C|  |m |m |m n 245
THERMOSTATTHERMOMETER BLUE TOOTH 4.0 - ANDROID (EXCEPT FOR
MOD. FD70CP| \
THERMOSTATTHERMOMETRE BLUE TOOTH 4.0 - ANDROID [SAUF POUR LE

TTLINKZ MOD. FD70CH) 0°C/+10°C Em|m 245

g Bluetooth - THERMOSTAFTHERMOMETER BLUE TOOTH 4.0 - ANDROID (NICHT BEI DEN
4_[' MOD. FD70CP)

TTLINKB  TERMOSTATO-TERMOMETRO BLUE TOOTH 4.0 - ANDROID (EXCEPTO MOD. [20°0C/A0C| | m |m |m [m | m 245

FD70CP)

KIT PEDALE PER APERTURA STANDARD PORTA FRIGO MONOCOLONNA
[ESCLUSO ...PV)
PEDAL OPENING FOR REFRIGERATORS ONE COLUMN (EXCLUDED ...PV)

e o WITH RIGHT OPENING

)\i‘ KPAF COMMANDE A PEDALE OUVERTURE A DROITE DE LA PORTE FRIGORIFIQUE N I 295
UNE COLONNE (SAUF ...PV)
AUF WUNSCH TRETOFFNUNG FUR KUHLSCHRANKE 1 SAULE (NICHT MIT
....PV MIT DOPPELVERGLASUNG BENUTZBAR)
ABERTURA CON PEDAL PARA ARMARIOS FRIGORIFICOS UNA COLUMNA
([EXCLUIDA ...PV) CON ABERTURA A DESTRA

GRUPPO REFRIGERANTE PER ...7OLTR o

REMOTE COOLING UNIT FOR ...70LTR 2°C/+8°C
GR70AL* GROUPE FRIGORIFIQUE POUR ...70LTR 540W n 1.121

FERNKUHLAGGREGAT FUR ...70LTR }

UNIDAD REFRIGERANITE PARA ...7OLTR

GRUPPO REFRIGERANITE PER ...70BTR
REMOTE COOLING UNIT FOR ...70BTR 20°C/10C
GR70AB* GROUPE FRIGORIFIQUE POUR ...70BTR 680 W n 1.331
FERNKUHLAGGREGAT FUR ...70BTR N
UNIDAD REFRIGERANTE PARA ...7OBTR

JQGI - OYCCKMiiIPOEKT 07,2018 100.04.2019
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ARMADI FRIGORIFERI - ACCESSORI
REFRIGERATORS - ACCESSORIES

ARMOIRES FRIGORIFIQUES - ACCESSOIRES
KUHLSCHRANKE - ZUBEHORE

ARMARIOS FRIGORIFICOS - ACCESORIOS

— —| g —
SEEEE
— Z ~
NN
AN :
5l313zzlz| | €
w5 o Z|\Z|Zz
SO T x| nlwlZ
2E(9122£|2
22|22 |2|5|8
GRUPPO REFRIGERANITE PER ...150LTR e
REMOTE COOLING UNIT FOR ...150LTR 2°C/+8C
GRT50AL* GROUPE FRIGORIFIQUE POUR ...150LTR 750 W n 1.179
FERNKUHLAGGREGAT FUR ...150LTR }
UNIDAD REFRIGERANTE PARA ... 150LTR
GRUPPO REFRIGERANTE PER ...150BTR
REMOTE COOLING UNIT FOR ...150BTR 20°C/A10C
GR150AB* GROUPE FRIGORIFIQUE POUR ... 150BTR 1600 W = 1.557
FERNKUHLAGGREGAT FUR ...150BTR }
UNIDAD REFRIGERANTE PARA ...150BTR
KIT CARENATURA GR.REMOTI
FAIRING KIT FOR REMOTE COOLING UNITS 52x64,2
KCGR HABILLAGE POUR GROUPE A DISTANCE x42 ] 400
VERKLEIDUNGSSATZ FUR FERNKUHIAGGREGATE cm
| JUEGO DE CARENADO PARA GRUPOS SEPARADOS

.

£

[*) eL'unitar refrigerante non pud essere collegata a piv di 25 m di distanza lineare ®The refrigerating unit is fo be connected af a max distance of 25 m from the appliance fo be refrigerated
e['unité réfrigérante ne peut pas éfre placée & plus de 25 m de distance du meuble & refrigérer #Die Kihleinheit kann nicht weiter als 25 m vom Kihlaggregat entfernt angeschlossen werden
*El grupo frigorifico no puede ser conectado a més de 25 mts
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I-GREEN

BASI REFRIGERATE
REFRIGERATED COUNTERS
BANQUES REFRIGEREES
KUHLTISCHE

MESAS REFRIGERADAS

07.2018_rev.04.2019

® Gruppo motore ad alia efficienza energetica
o Highly energy-fficient power unit

® Groupe moteur & haute efficacité énergétique
® Motoreinheit mit hoher Energieeffizienz

¢ Grupo motor de dlfa eficiencia energéica

o Sistema di circolazione dell'aria ad "U”: massima affidabilite
e "U"-flow air circulation: maximum reliability

o Systeme de circulation de |'air en "U”: une fiabilité maximum
o "U"-férmigen Luftzirkulation: maximale Zuverlgssigkeit

o Sistema de circulacién del aire en "U”: méxima fiabilidad

® Gruppo motore estraibile per una manutenzione semplice e veloce

® Cooling unit pulls out for easy and fast maintenance

® Group moteur extractible assurant un entrefien facile et rapide

® Herausziehbare Kihleinheit fir eine einfache und schnelle Wartung

e Unidad de refrigeracion amovible para un mantenimiento fécil y rapido

PYCCKIMMIPOERT
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[-GREEN - CARATTERISTICHE COSTRUTTIVE
FGREEN - DESIGN FEATURES

FGREEN - CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

FGREEN - TECHNISCHE DATEN

FGREEN - CARACTERISTICAS CONSTRUCTIVAS

Struttura monoscocca realizzata in acciaio inox AISI 304 e Spessore di isolamento 60 mm in poliuretano senza CFC ®Camera inferna con fondo stam-
pato per una facile pulizia ®Piano di lavoro alio 60 mm, realizzato in acciaio inox AISI 304 con sotiopiano fonoassorbente @ Disponibile nelle versioni
senza piano di lavoro, con piano di lavoro monofronte o con piano di lavoro monofronte ed alzatina ®Piedi in acciaio inox AISI 304 regolabili in
altezza ®Cremagliere in acciaio inox AlSI 304 facilmente smontabili Fluido refrigerante utilizzato R134a eTemperatura di esercizio: -2/+10°C eClas-
se climatica 5, temperatura ambiente +40°C, 40% U.R. eAffidabilitsr garantita Eano ad una temperatura ambiente di +43°C ePannello comandi con
scheda elettronica con la segnalazione degli allarmi HACCP (alia e bassa temperatura, black out, rottura sonde, alta pressione ed alta condensazione)
e Sbrinamento automatico di tipo eletirico ®Sistema di evaporazione automatica della condensa ®Dotazione standard: 1 coppia di guide in acciaio
inox AISI 304 ed 1 griglia per vano

Onepiece AlSI 304 stainless steel body ®60 mm of CFCree polyurethane insulation @Internal chamber with rounded comes ensuring maximum hy-
giene ®Workiop 60 mm thick in AISI 304 stainless steel, with soundproofing lining ®Available in versions without top, with single-sided workiop or with
single-sided workiop with splashback e Adjustable-height AISI 304 stainless steel feet ®Easily removable AISI 304 stainless steel rack bars eRefrigerant fluid
R134a eTemperature ranges: -2/+10°C eClimate class 5, room temperature +40°C and 40% R.H. eReliability guaranteed up until room temperature
+43°C eControl panel with electronic circuit board and signaling HACCP Alarms (high and low temperature, black out, probes breaking, high pressure
and high condensation| ®Automatic defrosting electric type ® Automatic evaporation of condense drain ®Standard supplied: 1 pair of AISI 304 stainless
steel runners and 1 shelf per compartment

Structure monocoque en acier inox AlSI 304 eFpaisseur d'isolation 60 mm en polyuréthane sans CFC #Chambre infeme & angles arrondis pour garantir
une hygiéne maximum ¢Plan de travail hauteur 60 mm, réalisé en acier inox AlSI 304 équipé d'un systéme intérieur insonorisant ®Disponible dans les
versions sans plan de travail, avec plan de travail & bord franc ou avec plan de travail avec dosseret ®Pieds en acier inox AlSI 304, réglables en hauteur
eCrémailléres en acier inox AlSI 304 facilement démontables eFluide réfrigérant ufilisé R134a ®Températures de fonctionnement: -2/+10°C ¢Classe
climatique 5, température ambiance +40°C, 40% H.R. eFiabilité garantie jusqu’une fempérature ambiante +43°C ®Panneau de commandes avec carte
électronique et affichage alarmes (haute ef basse température, black out défaut de sonde, haute pression et haute condensation) ® Dégivrage automatique
de type électrique ®Systéme automatique d'évaporation des condensas ®Dotation standard: 1 paire de guides en acier inox AlSI 304 et 1 grille pour
compartiment

Monoblock-Strukiur aus CNS 1.4301 @60 mm starke FCKWHreie Polyurethan-Démmung ®Kihlraum mit abgerundeten Ecken fir gréfte Hygiene @60
mm hohe Arbeitsplate aus CNS 1.4301, mit schallddmmender Unterplatte elieferbar in den Versionen ohne Arbeitsplatte, mit einseitig abgerundefer
Arbeitsplatte oder mit einseitig abgerundeter Arbeitsplatie mit hinterer Aufkantung ®Hohenverstellbare File aus CNS nach DIN 1.4301 eReinigungsfreu-
ndlicher Innenraum mit tiefgezogenem Boden eKaltlemittel R134a eBetriebstemperaturen: -2/+10°C eKlimaklasse 5, Raumtemperatur +40°C und 40%
R.F. eGarantierte Zuverlgssigkeit bis zur Raumtemperatur +43°C e Schaltiafel mit elekironischer Platine und Signalisierung der HACCP-Alarme (hohe und
niedrige Temperatur, Stromausfall, Probenbruch, Hochdruck und und zu hohe Verflissigertemperatur) Das Abtauen automatische Elektro ® Automatische
Kondenswasserverdunstung Luftkiihlung ®Die Ausstattung umfasst 1 Paar Fihrungsschienen aus CNS 1.4301 und 1 Rost fir das Kihifach

Estructura monobloque realizada en acero inox AISI 304 eEspesor de aislamiento 60 mm en poliuretano sin CFC e Camara interna con cantos redonde-
ados para garantizar la méxima higiene ®Encimera de trabajo alia 60 mm, realizada en acero inox AISI 304 con subplano fonoabsorbente ®Disponible
en las versiones sin encimera de trabajo, con encimera de frabajo frenfe Gnico o con encimera de trabajo frente Gnico y peto ®Pies de acero inox AISI 304
de altura regulable ®Cremalleras en acero inox AlISI 304 fécilmente desmontables ®Fuido refrigerante: R134a eTemperaturas de servicio: -2/+10°C
Clase climdtica 5, temperatura ambiente +40°C y 40% H.R. eFiabilidad garantizada hasta una temperatura ambiente de +43°C ®Panel de mandos
con farjefa electrénica vy sefiales alarmas HACCP (alta y baja temperatura, blackout, ruptura sondas, alta presion y alla condensacién) ®Desescarche
automdtico de tipo eléctrico ®Sistema de evaporacién automdtica de la condensacién ®Equipamiento de serie: 1 pare de guias en acero inox AlS|
304 y 1 rejilla para compartimiento
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BASI REFRIGERATE PROFONDITA" 70 cm - GN 1/1 - I-GREEN

REFRIGERATED COUNTERS DEPTH 70 cm
BANQUES REFRIGEREES PROFONDEUR 70 cm
KUHLTISCHE TIEFE 70 cm
MESAS REFRIGERADAS PROFUNDIDAD 70 cm

-GN 1/1
-GN 1/1
-GN 1/1 - -GREEN
-GN 1/1

- FGREEN
- FGREEN

- FGREEN

TM A

4lg07014

S
%

= X

B om

® cm

D ko

€

R KIGAA -2/+10 290 140x70x98,5 146x76x100 118 3.418
KIGAM 2/+10 290 140x70x90 146x76x90 117 3.379
KIGA 2/+10 290 140x70x84 146x76x90 97 3.137
. KIGA2A 2/+10 290 140x70x98,5 146x76x100 130 3.723
KIGA2M 2/+10 290 140x70x90 146x76x90 129 3.685
KIGA2 2/+10 290 140x70x84 146x76x90 108 3.443
KIGBA -2/+10 320 185x70x98,5 192x76x100 150 3.994
KIGBM 2/+10 320 185x70x90 192x76x90 149 3.947
KIGB 2/+10 320 185x70x84 192x76x90 121 3.700
KIGB2A 2/+10 320 185x70x98,5 192x76x100 160 4.307
KIGB2M 2/+10 320 185x70x90 192x76x90 159 4.256
KIGB2 2/+10 320 185x70x84 192x76x90 131 4.026
: . KIGCA 2/+10 370 230x70x98,5  235,5x75,5x100 175 4.714
= KIGCM 2/+10 370 230x70x90 235,5x75,590 174 4.617
: ' KIGC 2/+10 370 230x70x84 235,5x75,5x90 142 4.266
_— _ . KIGC2A 2/+10 370 230x70x98,5  235,5x75,5x100 187 5.021
W KIGC2M 2/+10 370 230x70x90 235,575,560 186 4.922
' KIGC2 2/+10 370 230x70x84 235,5x75,5x90 154 4.587
07.2018 rev.04.2019 35 PYCCKMiiIPOEKT ,QGI
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BASI REFRIGERATE

REFRIGERATED COUNTERS
BANQUES REFRIGEREES
KUHLTISCHE

MESAS REFRIGERADAS

o Strutiura monoscocea intemna ed esterna realizzata in acciaio inox AlSI 304

® One-piece construction internal and external made of AISI 304 stainless steel
e Structure monocoque inferne et externe entiérement en acier inox AISI 304

o Inferne und externe Monoblocksirukiur komplett aus C.N.S. nach DIN1.4301
e Estruciura monobloque inferna y externa enteramente en acero inox AlSI 304

o Sistema di circolazione dell'aria ad "U”: massima affidabilite
o "U"-flow air circulation: maximum reliability

o Systeme de circulation de |'air en "U”: une fiabilité maximum
o "U"-férmigen Luftzirkulation: maximale Zuverlgssigkeit

o Sistema de circulacién del aire en "U”: méxima fiabilidad

® Gruppo motore estraibile per una manutenzione semplice e veloce

e Cooling unit pulls out for easy and fast maintenance

® Group moteur extractible assurant un entrefien facile et rapide

o Herausziehbare Kihleinheit fiir eine einfache und schnelle Wartung

e Unidad de refrigeracion amovible para un mantenimiento fécil y rapido

|2l
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UNIVERSAL - CARATTERISTICHE COSTRUTTIVE
UNIVERSAL - DESIGN FEATURES

UNIVERSAL - CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

UNIVERSAL - TECHNISCHE DATEN

UNIVERSAL - CARACTERISTICAS CONSTRUCTIVAS

[} | Strutivra monoscocca realizzata in acciaio inox AlSI 304 ¢ Spessore di isolamento 6O mm in poliuretano senza CFC #Camera inferna con fondo stam-
pato per una facile pulizia ®Piano di lavoro alio 60 mm, realizzato in acciaio inox AISI 304 con sotiopiano fonoassorbente @ Disponibile nelle versioni
senza piano di lavoro, con piano di lavoro monofronte o con piano di lavoro monofronte ed alzatina ®Piedi in acciaio inox AlSI 304 regolabili in
altezza eCremagliere in acciaio inox AlSI 304 facilmente smontabili eFluido refrigerante utilizzato R134a eTemperatura di esercizio: 0/+10°C ¢Classe
climatica 5, temperatura ambiente +40°C, 40% U.R. e Affidabilitt garantita fino od una temperatura ambiente di +43°C ePannello comandi dotato
di fermometrotermostato digitale ®Sbrinamento automatico ed evaporazione automatica della condensa ®Modelli con profondita 0 cm (mod. KUJ...)
eDotazione standard: 1 coppia di guide in acciaio inox AlSI 304 ed 1 griglia per vano. Kit serratura — optional

ES Onerpiece AISI 304 stainless steel body #60 mm of CFCHree polyurethane insulation elnternal chamber with rounded cormes ensuring maximum hy-
giene ®Workiop 60 mm thick in AlSI 304 stainless steel, with soundproofing lining ®Available in versions without top, with single-sided workiop or with
single-sided workiop with splashback e Adjustable-height AISI 304 stainless steel feet ®Easily removable AISI 304 stainless steel rack bars eRefrigerant fluid
R134a eTemperature ranges: 0/+10°C eClimate class 5, room temperature +40°C and 40% R.H. eReliability guaranteed up until room temperature
+43°C e Control panel with digital thermometer - thermostat ® Automatic defrosting and automatic evaporation of condense drain @ Availability of models
60 cm depth (mod. KUJ...] ®Cooling unit can be installed on the right* ®Standard supplied: 1 pair of AlSI 304 stainless steel runners and 1 shelf
per compartment. Optional lock kit

| ] Struciure monocoque en acier inox AlSI 304 efpaisseur d'isolation 60 mm en polyuréthane sans CFC #Chambre intérieure avec fond embouti pour un
neftoyage facile ®Plan de travail hauteur 60 mm, réalisé en acier inox AISI 304 équipé d'un systéme intérieur insonorisant ®Disponible dans les versions
sans plan de travail, avec plan de travail & bord franc ou avec plan de travail avec dosseret ®Pieds en acier inox AlSI 304, régfobles en hauteur ®Crém-
ailleres en acier inox AlSI 304 facilement démontables ®Fluide réfrigérant utilisé R134a e Températures de fonctionnement: 0/+10°C eClasse climatique
5, température ambiance +40°C, 40% H.R. ®Panneau de commandes avec thermostat - thermomeétre digital eDégiviage automatique et évaporation
aufomatique des condensas ®Modéles en profondeur réduite de 60 cm (mod. KUJ...) ®Dotation standard: 1 paire de guides en acier inox AlS| 304 et
1 grille pour compartiment. Kit serrure — en option

I Monoblock-Strukiur aus CNS 1.4301 @60 mm starke FCKWHreie Polyurethan-Démmung @Kihlraum mit abgerundeten Ecken fir gréBte Hygiene #60
mm hohe Arbeitsplatie aus CNS 1.4301, mit schallddmmender Unterplatte elieferbar in den Versionen ohne Arbeitsplatte, mit einseitig abgerundefer
Arbeitsplatte oder mit einseitig abgerundeter Arbeitsplatie mit hinterer Autkantung @ Hohenverstellbare Fiife aus CNS nach DIN 1.4301 eReinigungsfreu-
ndlicher Innenraum mit tiefgezogenem Boden eKéltemittel R134a eBetriebstemperaturen: 0/+10°C eKlimaklasse 5, Raumtemperatur +40°C und 40%
R.F. eFiabilite garantie jusqu'une température ambiante +43°C eBedienfeld mit digitalem Thermostat - Thermometer ® Abtauautomatik und automatische
Kondenswasserverdampfung ®Modellen mit 60 cm Tiefe [mod. KUJ...] eDie Ausstattung umfasst 1 Paar Fishrungsschienen aus CNS 1.4301 und 1
Rost fur das Kihlfach. SchlossEinbausatz — optional

Jm— Fsiryctura monoblogue realizada en acero inox AlSI 304 eEspesor de aislamiento 6O mm en poliuretano sin CFC @ Cémara inferna con cantos redonde-
ados para garantizar la méxima higiene ®Encimera de trabajo alia 60 mm, realizada en acero inox AlSI 304 con subplano fonoabsorbente @ Disponible
en las versiones sin encimera de trabajo, con encimera de frabajo frente Gnico o con encimera de frabajo frente Gnico y peto ®Pies de acero inox AlSI
304 de altura regulable ® Cremalleras en acero inox AlSI 304 facilmente desmontables ®Fuido refrigerante: R134a Temperaturas de servicio: 0/+10°C
Clase climdtica 5, temperatura ambiente +40°C y 40% H.R. eFiabilidad garantizada hasta una temperatura ambiente de +43°C e Garantierte Zuver-
lgssigkeit bis zur Raumtemperatur +43°C ePanel de mandos equipado con termémetro - termostato digital ®Desescarche automdtico con evaporacion
automdtica de la condensacién ®Modelos con profundidad 60 cm (mod. KUJ...] ®Equipamiento de serie: 1 pare de guias en acero inox AlSI 304 y
1 rejilla para compartimiento. Kit de cerradura — opcional
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BASI REFRIGERATE PROFONDITA" 70 cm - GN 1/1 - UNIVERSAL
REFRIGERATED COUNTERS DEPTH 70 cm - GN
BANQUES REFRIGEREES PROFONDEUR 70 cm - GN

KUHLTISCHE TIEFE 70 cm - GN

MESAS REFRIGERADAS PROFUNDIDAD 70 cm - GN

1/1 - UNIVERSAL
1/1 - UNIVERSAL
1/1 - UNIVERSAL
1/1 - UNIVERSAL

607014

4

S
%

-_ *w*

B om

Bem B

€

KUAA 0/+10 C 270 140x70x98,5 146x76x100 118 2.935

KUAM 0/+10 C 270 140x70xQ0 146x76x90 117 2.896

KUA 0/+10 C 270 140x70x84 146x76x90 96 2.655

KUA2A 0/+10 C 270 140x70x98,5 146x76x100 130 3.319

KUA2M 0/+10 C 270 140x70x90 146x76x90 129 3.280

KUA2 0/+10 C 270 140x70x84 146x76x90 108 3.038

KUAT3A 0/+10 D 270 140x70x98,5 146x76x100 133 3.587

KUA13M 0/+10 D 270 140x70x90 146x76x90 132 3.549

KUA13 0/+10 D 270 140x70x84 146x76x90 111 3.307

. KUBA 0/+10 c 430 185x70x98,5 192x76x100 148 3.402

m KUBM 0/+10 C 430 185x70x90 192x76x90 147 3.354

KUB 0/+10 C 430 185x70x84 192x76x90 119 3.108

.+ KUB13A 0/+10 D 430 185x70x98,5 192x76x100 163 4.053

m KUB13M 0/+10 D 430 185x70x90 192x76x90 162 4.007

; =

KUB13 0/+10 D 430 185x70x84 192x76x90 134 3.760

— KUB2A 0/+10 c 430 185x70x98,5 192x76x100 160 3.786

m KUB2M 0/+10 C 430 185x70x90 192x76x90 159 3.738

KUB2 0/+10 C 430 185x70x84 192x76x90 131 3.491

— KUB4A 0/+10 D 430 185x70x98,5 192x76x100 172 4.169

E KUB4M 0/+10 D 430 185x70x90 192x76x90 171 4.122

KUB4 0/+10 D 430 185x70x84 192x76x90 143 3.875

~ KUCA 0/+10 D 430 230x70x98,5  235,5x75,5x100 173 4.075
———

b KUCM 0/+10 D 430 230x70x90 235,5x75,5x90 172 3.978

KucC 0/+10 D 430 230x70x84 235,5x75,5x90 140 3.627

~ KUCT3A 0/+10 D 430 230x70x98,5  235,5x75,5x100 190 4.727

= —  KUC13M 0/+10 D 430 230x70x90 235,5x75,5x90 189 4.630

- KUC13 0/+10 D 430 230x70x84 235,5x75,5x90 157 4279

~ KUC2A 0/+10 D 430 230x70x98,5  235,5x75,5x100 187 4.459
—

= _ kucam 0/+10 D 430 230x70x90  235,5x75,590 186 4.362

KUC2 0/+10 D 430 230x70x84 235,5x75,5x90 154 4.012
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UNIVERSAL - BASI REFRIGERATE PROFONDITA* 70 cm - GN 1/1
UNIVERSAL - REFRIGERATED COUNTERS DEPTH 70 cm - GN 1//1

UNIVERSAL - BANQUES REFRIGEREES PROFONDEUR 70 cm -GN 1/1

UNIVERSAL - KUHLTISCHE TIEFE 70 cm - GN 1/1

UNIVERSAL - MESAS REFRIGERADAS PROFUNDIDAD 70 cm - GN 1/1

m ¥ = Rvw Y Bw Bw €

KUC4A 0/+10 D 430 230x70x98,5  235,5x75,5x100 199 4.842

m KUC4M 0/+10 D 430 230x70x90 235,5x75,500 198 4.746
KUC4 0/+10 D 430 230x70x84 235,5x75,5x90 166 4.395

UNIVERSAL - BASI REFRIGERATE PROFONDITA' 60 cm
UNIVERSAL - REFRIGERATED COUNTERS DEPTH 60 cm

UNIVERSAL - BANQUES REFRIGEREES PROFONDEUR 60 cm

UNIVERSAL - KUHLTISCHE TIEFE 60 cm

UNIVERSAL - MESAS REFRIGERADAS PROFUNDIDAD 60 cm

YW 2 X Ye ®. B €

N

.M WA .
KUJAA 0/+10 C 270 140x60x98,5 146x66x100 110 2.905
KUJAM 0/+10 C 270 140x60x90 146x66x90 109 2.866
KUJA 0/+10 C 270 140x60x84 146x66x90 90 2.624
KUJBA 0/+10 C 430 185x60x98,5 192x66x100 138 3.361
KUJBM 0/+10 C 430 185x60x90 192x66x90 137 3.311
KUJB 0/+10 C 430 185x60x84 192x66x90 118 3.060
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BASI REFRIGERATE
REFRIGERATED COUNTERS
BANQUES REFRIGEREES
KUHLTISCHE

MESAS REFRIGERADAS

KUEB2M

KUEC4M

e Struttura monoscocca interna ed esferna realizzata in acciaio speciale anti-impronta
 Onepiece construction infernal and external made of special anti-fingerprint steel

® Structure monocoque inferne et externe enfierement en acier spécial anti-empreinte

® Inferne und externe Monoblockstrukiur komplett aus besonderem fingerabdruckresistentem Stahl
e Esfructura monoblogue infema y externa enteramente en acero especial antihuella

=

e Sistema di circolazione dell'aria ad “U": massima affidabilite
e "U"-flow air circulation: maximum reliability

e Systeme de circulation de |'air en “U": une fiabilite maximum
e "U"-férmigen Lufizirkulation: maximale Zuverléssigkeit

e Sistema de circulacion del aire en “U": méxima fiabilidad

07.2018_rev.04.2019

* Gruppo motore esfraibile per una manutenzione semplice e veloce

e Cooling unit pulls out for easy and fast maintenance

 Group moteur extracfible assurant un entretien facile et rapide

® Herausziehbare Kihleinheit fiir eine einfache und schnelle Wartung

e Unidad de refrigeracién amovible para un mantenimiento fécil y répido
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TWIN - CARATTERISTICHE COSTRUTTIVE
TWIN - DESIGN FEATURES

TWIN - CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

TWIN - TECHNISCHE DATEN

TWIN - CARACTERISTICAS CONSTRUCTIVAS

Struttura monoscocca in acciaio speciale anti-impronta per una migliore pulizia e superfici sempre brillanti. Resistente alla corrosione e alla ruggine*
e Spessore di isolamento 60 mm in poliuretano senza CFC ePiano di lavoro alio 60 mm, redlizzato in acciaio inox AlSI 304 con softopiano fonoassor-
bente ®Disponibile nelle versioni senza piano di lavoro, con piano di lavoro monofronte o con piano di lavoro monofronte ed alzatina ePiedi in acciaio
inox AISI 304 regolabili in altezza ®Cremagliere in acciaio inox AlSI 304 facilmente smontabili ®Fluido refrigerante utilizzato R134a eTemperatura di
esercizio: 0/+10°C eClasse climatica 5, temperatura ambiente +40°C, 40% U.R. eAffidabilita garantita fino ad una temperatura ambiente di +43°C
*Pannello comandi dofato di termometrofermostato digitale ®Sbrinamento automatico ed evaporazione automatica della condensa ®Dotazione stan-
dard: 1 coppia di guide in acciaio inox AlSI 304 ed 1 griglia per vano. Kit serratura per porte — optional

Alkin-one structure in special anti-fingerprint steel for easier cleaning and constantly shiny surfaces. Resistance to corrosion and rust* €60 mm of CFC-
free polyurethane insulation ®VWorkiop 6O mm thick in AISI 304 stainless steel, with soundproofing lining @ Available in versions without fop, with single-si-
ded worktop or with single-sided worktop with splashback e Adjustable-height AISI 304 stainless steel feet ®Easily removable AISI 304 stainless steel rack
bars eRefrigerant fluid R134a eTemperature ranges: 0/+10°C ¢Climate class 5, room temperature +40°C and 40% R.H. eReliability guaranteed up
until room temperature +43°C ®Confrol panel with digifal thermometer - thermostat ® Automatic defrosting and automatic evaporation of condense drain
eStandard supplied: 1 pair of AlISI 304 sfainless steel runners and 1 shelf per compartment. Optional lock kit for doors

Structure monocoque en acier anti-empreinte. Résistance a la corrosion et & la rouille* ®Epaisseur d'isolation 60 mm en polyuréthane sans CFC Plan
de travail hauteur 60 mm, réalisé en acier inox AISI 304 équipé d'un sysféme intérieur insonorisant ®Disponible dans les versions sans plan de fravail,
avec plan de travail & bord franc ou avec plan de fravail avec dosseret ®Pieds en acier inox AISI 304, réglables en hauteur ®Crémailléres en acier
inox AISI 304 facilement démontables eFluide réfrigérant utilisé R134a eTempératures de fonctionnement: 0/410°C Classe climatique 5, température
ambiance +40°C, 40% H.R. eFiabilité garantie jusqu’une température ambiante +43°C @Panneau de commandes avec thermostat - thermométre digital
*Dégivrage automatique et évaporation automatique des condensas ®Dotation standard: 1 paire de guides en acier inox AlISI 304 et 1 grille pour
compartiment. Kit serrure pour portillons — en option

Monoblockstrukiur aus sonder fingerabdruckresistenten Stahl fiir eine bessere Reinigung und stefs gléinzede Oberfléichen. Korrosionsund Rostbesténd-
ing* ¢60 mm starke FCKWHreie Polyurethan-Dammung ©60 mm hohe Arbeitsplatie aus CNS 1.4301, mit schalldémmender Unterplatte elieferbar in
den Versionen ohne Arbeitsplatte, mit einseitig abgerundeter Arbeitsplatte oder mit einseitig abgerundeter Arbeitsplatie mit hinterer Autkantung ®Hohenv-
erstellbare File aus CNS nach DIN 1.4301 eReinigungsfreundlicher Innenraum mit tiefgezogenem Boden eKaltemittel R134a eBetfriebstemperaturen:
0/+10°C eKlimaklasse 5, Raumfemperatur +40°C und 40% R.F. ®Garantierte Zuverlgssigkeit bis zur Raumtemperatur +43°C eBedienfeld mit digitalem
Thermostat - Thermometer ®Abiauautomatik und automatische Kondenswasserverdampfung ®Die Ausstattung umfasst 1 Paar Fishrungsschienen aus
CNS 1.4301 und 1 Rost fur das Kihlfach. Schloss-Einbausatz fir tiren— optional

= Fsiryctura monobloco realizada en acero especial antihuella para una mejor limpieza y con superficies siempre brillante. Resistencia a la corrosion

ey

y a la herrumbre* #Espesor de aislamiento 60 mm en poliuretano sin CFC eEncimera de trabajo alta 60 mm, realizada en acero inox AlSI 304 con
subplano fonoabsorbente ®Disponible en las versiones sin encimera de trabajo, con encimera de frabajo frente Gnico o con encimera de frabajo frente
Unico y peto ®Pies de acero inox AlSI 304 de altura regulable ®Cremalleras en acero inox AISI 304 facilmente desmontables ¢ Fuido refrigerante: R134a
eTemperaturas de servicio: 0/+10°C eClase climdtica 5, temperatura ambiente +40°C y 40% H.R. eFiabilidad garantizada hasta una temperatura
ambiente de +43°C ePanel de mandos equipado con termémetro - termostato digital ®Desescarche automdtico con evaporacién automdtica de la con-
densacién ®Equipamiento de serie: 1 pare de guias en acero inox AlSI 304 y 1 rejilla para compartimiento. Kit de cerradura para puertas-opcional

*

(

) eRisultati test effettuati secondo le norme ASTM USA eResults of tests performed under the USA ASTM standards ®Résuliats des tests effectués conformément aux normes ASTM USA e Testre-

sultate geméh US - amerikanischer ASTM - Norm eResuliados de las pruebas efectuadas de conformidad con las normas ASTM EE.UU.
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BASI REFRIGERATE PROFONDITA" 70 cm - GN 1/1 TWIN

REFRIGERATED COUNTERS DEPTH 70 cm -
BANQUES REFRIGEREES PROFONDEUR 70 cm -
KUHLTISCHE TIEFE 70 cm -
MESAS REFRIGERADAS PROFUNDIDAD 70 cm -

-TWIN
-TWIN
-TWIN
-TWIN

TM A

4lg07014

S
@

Rw

B om

® cm

D ko

€

A KUEAA 0/+10 270 140x70x98,5 146x76x100 118 2.530
[ KUEAM 0/+10 270 140x70x90 146x76x90 117 2.491
KUEA 0/+10 270 140x70x84 146x76x90 96 2.280
KUEA2A 0/+10 270 140x70x98,5 146x76x100 130 2.894
KUEA2M 0/+10 270 140x70x90 146x76x90 129 2.855
KUEA2 0/+10 270 140x70x84 146x76x90 108 2.643
— KUEBA 0/+10 430 185x70x98,5 192x76x100 148 2.985
ﬁ KUEBM  0/+10 430 185x70x90 102.:76:00 147 2.943
KUEB 0/+10 430 185x70x84 192x76x90 119 2.688
—_— KUEB2A 0/+10 430 185x70x98,5 192x76x100 160 3.349
m KUEB2M 0/+10 430 185x70x90 192x76x90 159 3.307
KUEB2 0/+10 430 185x70x84 192x76x90 131 3.052
—_— KUEB4A 0/+10 430 185x70x98,5 192x76x100 172 3.713
m KUEB4M 0/+10 430 185x70x90 192x76x90 171 3.671
KUEB4 0/+10 430 185x70x84 192x76x90 143 3.416
KUECA 0/+10 430 230x70x98,5  235,5x75,5x100 173 3.338
e
m KUECM 0/+10 430 23070x90  2355¢75,590 172 3.288
KUEC 0/+10 430 230x70x84 235,5x75,5x90 140 2.983
KUEC2A 0/+10 430 230x70x98,5  235,5x75,5x100 185 3.701
——
m KUEC2ZM  0/+10 430 2307090 235575500 184 3.652
KUEC2 0/+10 430 230x70x84 235,5x75,5x90 152 3.346
KUEC4A 0/+10 430 230x70x98,5  235,5x75,5x100 197 4.065
#_;
m KUEC4M 0/+10 430 230x70x90  235,5x75,5x00 196 4.016
KUEC4 0/+10 430 230x70x84 235,5x75,5x90 164 3.710
e PYCCKHiTIPOEKT Vol
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BASI REFRIGERATE BASSA TEMPERATURA

LOWV TEMPERATURE REFRIGERATED COUNTERS
BANQUES REFRIGEREES BASSE TEMPERATURE
KUHLTISCHE NIEDRIGE TEMPERATUR

MESAS REFRIGERADAS BAJA TEMPERATURA

e Struttura monoscocea inferna ed esterna realizzata in acciaio inox AISI 304

® Onepiece construction infernal and external made of AISI 304 stainless steel
® Structure monocoque interne et externe entierement en acier inox AlSI 304

e Inferne und externe Monoblockstrukiur komplett aus C.N.S. nach DIN1.4301
® Esfructura monobloque infema y externa enteramente en acero inox AISI 304

e Sistema di circolazione dell'aria ad “U": massima affidabilite
e "U"-flow air circulation: maximum reliability

e Systeme de circulation de |'air en “U": une fiabilite maximum
e "U"-férmigen Lufizirkulation: maximale Zuverléssigkeit

e Sistema de circulacion del aire en “U": méxima fiabilidad

07.2018_rev.04.2019

* Gruppo motore esfraibile per una manutenzione semplice e veloce

e Cooling unit pulls out for easy and fast maintenance

 Group moteur extracfible assurant un entretien facile et rapide

® Herausziehbare Kihleinheit fir eine einfache und schnelle Wartung

e Unidad de refrigeracion amovible para un mantenimiento fécil y rapido
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KI...
KI...B.
KI...B.
KI...B.
KI...B.

B... - BASI REFRIGERATE BASSA TEMPERATURA - CARATTERISTICHE COSTRUTTIVE
... - LOW TEMPERATURE REFRIGERATED COUNTERS - DESIGN FEATURES

.. - BANQUES REFRIGEREES BASSE TEMPERATURE - CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

...~ KUHLTISCHE NIEDRIGE TEMPERATUR - TECHNISCHE DATEN

. - MESAS REFRIGERADAS BAJA TEMPERATURA - CARACTERISTICAS CONSTRUCTIVAS

Struttura monoscocca realizzata in acciaio inox AISI 304 e Spessore di isolamento 60 mm in poliuretano senza CFC ®Camera inferna con fondo stam-
pato per una facile pulizia ®Piano di lavoro alio 60 mm, realizzato in acciaio inox AISI 304 con sotiopiano fonoassorbente @ Disponibile nelle versioni
senza piano di lavoro, con piano di lavoro monofronte o con piano di lavoro monofronte ed alzatina ePiedi in acciaio inox AlSI 304 regolabili in altezza
e Cremagliere in acciaio inox AlSI 304 facilmente smontabili ®Fluido refrigerante utilizzato R4A52A eTemperatura di esercizio: -24/-12°C ¢Classe clima-
fica 5, tfemperatura ambiente +40°C, 40% U.R. e Affidabilitar garantita fino ad una temperatura ambiente di +43°C ePannello comandi dotato di scheda
eletironica con funzioni: Hyper Cold per un rapido raffreddamento in un tempo limitato; Energy Saving System per una riduzione dei consumi energetici
* Sbrinamento automatico intelligente di tipo eletirico con evaporazione automatica della condensa ®Dotazione standard: 1 coppia di guide in acciaio
inox AISI 304 ed 1 griglia per vano. Kit serratura — optional

Onepiece AlSI 304 stainless steel body ®60 mm of CFCree polyurethane insulation @Internal chamber with rounded comes ensuring maximum hy-
giene ®Workiop 60 mm thick in AISI 304 stainless steel, with soundproofing lining ®Available in versions without top, with single-sided workiop or with
single-sided workiop with splashback e Adjustable-height AISI 304 stainless steel feet ®Easily removable AISI 304 stainless steel rack bars eRefrigerant fluid
R452A eTemperature ranges: -24/-12°C ¢Climate class 5, room temperature +40°C and 40% R.H. eReliability guaranteed up until room temperature
+43°C eControl panel with electronic circuit board providing the following functions: Hyper Cold for quick refrigeration within a limited time; Energy
Saving System which cuts energy consumption elnfelligent electric automatic defrosting and automatic condensation evaporation ®Standard supplied: 1
pair of AISI 304 stainless steel runners and 1 shelf per compartment. Optional lock kit

Structure monocoque en acier inox AlSI 304 eFpaisseur d'isolation 60 mm en polyuréthane sans CFC #Chambre infeme & angles arrondis pour garantir
une hygiéne maximum ¢Plan de travail hauteur 60 mm, réalisé en acier inox AlSI 304 équipé d'un systéme intérieur insonorisant ®Disponible dans les
versions sans plan de travail, avec plan de fravail & bord franc ou avec plan de travail avec dosseret ®Pieds en acier inox AlSI 304, réglables en hauteur
eCrémailléres en acier inox AlSI 304 facilement démontables ®Fluide réfrigérant ufilisé R452A ®Températures de fonctionnement: -24/-12°C eClasse
climatique 5, température ambiance +40°C, 40% H.R. eFiabilité garantie jusqu’une température ambiante +43°C eTableau de commandes doté de
carte électronique avec les fonctions de Hyper Cold pour un refroidissement rapide en un temps limité; Energy Saving System pour une réduction des
consommations d'énergie ®Dégiviage automatique intelligent de type électrique avec évaporation automatique des condensats ®Dotation standard: 1
paire de guides en acier inox AISI 304 et 1 grille pour compartiment. Kit serrure — en option

Monoblock-Strukiur aus CNS 1.4301 60 mm starke FCKVWHreie Polyurethan-Démmung @Kihlraum mit abgerundeten Ecken fir gréfte Hygiene 60 mm
hohe Arbeitsplatie aus CNS 1.4301, mit schallddmmender Unterplatte elieferbar in den Versionen ohne Arbeitsplatte, mit einseitig abgerundeter Arbeit
splatte oder mit einseitig abgerundeter Arbeitsplatte mit hinterer Aufkantung ®Hohenverstellbare Fibe aus CNS nach DIN 1.4301 eReinigungsfreundlicher
Innenraum mit tiefgezogenem Boden eKdaltemittel RA52A eBetriebstemperaturen: -24/-12°C eKlimaklasse 5, Raumtemperatur +40°C und 40% R.F.
e Garantierte Zuverldssigkeit bis zur Raumtemperatur +43°C eBedienfeld mit Elekironikkarte mit folgenden Funktionen: Hyper Cold zum schnellen Kihlen
in kurzer Zeit; Energy Saving System zur Einsparung von Energie eIntelligente elekirische Abtauautomatik mit automatischer Kondenswasserverdampfung
*Die Ausstattung umfasst 1 Poar Fishrungsschienen aus CNS 1.4301 und 1 Rost fir das Kihlfach. SchlossEinbausatz - optional

Estructura monobloque realizada en acero inox AISI 304 eEspesor de aislamiento 60 mm en poliuretano sin CFC e Camara interna con cantos redonde-
ados para garantizar la méxima higiene ®Encimera de trabajo alia 60 mm, realizada en acero inox AISI 304 con subplano fonoabsorbente ®Disponible
en las versiones sin encimera de trabajo, con encimera de trabajo frenfe Unico o con encimera de trabaijo frenfe Unico y peto ®Pies de acero inox AlSI
304 de altura regulable ®Cremalleras en acero inox AlSI 304 facilmente desmontables ®Fuido refrigerante: R452A eTemperaturas de servicio: -2/+8°C
Clase climdtica 5, temperatura ambiente +40°C y 40% H.R. eFiabilidad garantizada hasta una temperatura ambiente de +43°C ePanel de mandos
provisto de farjeta electrénica con funciones de Hyper Cold para una répida refrigeracion en un lapso limitado; Energy Saving System para una reduccién
de los consumos energéticos ®Desescarche automdtico inteligente de tipo eléctrico con evaporacién automdtica de la condensacién ®Equipamiento de
serie: | pare de gufas en acero inox AISI 304 y 1 rejilla para compartimiento. Kit de cerradura — opcional
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BASI REFRIGERATE BASSA TEMPERATURA - GN 1/1 - KI...B...
LOW TEMPERATURE REFRIGERATED COUNTERS - GN 1/1 -KI...B...

BANQUES REFRIGEREES BASSE TEMPERATURE - GN
KUHLTISCHE NIEDRIGE TEMPERATUR - GN
MESAS REFRIGERADAS BAJA TEMPERATURA - GN

/1-K..B..
/1-KL..B..
/1-KL..B..

607014

TM A

4

$

S

Rw

Bem Bem

D ko

.. KIABA 24/-12 650 140x70x98,5 146x76x100 129 4.103

m KIABM -24/12 650 140x70x90 146x76x90 128 4.064

' KIAB 24/-12 650 140x70x84 146x76x90 107 3.822

. KIBBA 24/-12 900 185x70x98,5 192x76x100 162 4.714

m 2 KIBBM -24/-12 900 185x70x90 192x76x90 161 4.667

‘ KIBB 24/-12 900 185x70x84 192x76x90 133 4.420
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BASI REFRIGERATE PREDISPOSTE PER GRUPPO REMQOTO

REFRIGERATED COUNTERS PRESET FOR REMOTE UNIT

BANQUES REFRIGEREES PREVUES POUR GROUPE A DISTANCE

KUHITISCHE FUR FERNGRUPPE VORGESEHEN

ans MESAS REFRIGERADAS PREDISPUESTAS PARA GRUPO A DISTANCIA

=

KIRC4M

-

‘ e Struttura monoscocca inferna ed esterna realizzata in acciaio inox AlSI 304
® One-piece construction internal and external made of AISI 304 stainless steel
v e Structure monocoque inferne et externe entiérement en acier inox AISI 304

AISI 304 o Inferne und externe Monoblocksirukiur komplett aus C.N.S. nach DIN1.4301
e Estruciura monobloque inferna y externa enteramente en acero inox AlSI 304

60mm o Spessore di isolamento di 60 mm

® Insulation thickness 60 mm
o Epaisseur d'isolation de 60 mm
é o solierungsdicke €0 mm

o Espesor del aislamiento de 60 mm

o Affidabiliter garantita fino ad una temperatura ambiente di +43°C
o Reliability guaranteed up unfil room temperature +43°C
o Fiabilité garantie jusqu'une température ambiante +43°C

o © Carantierte Zuverléssigkeit bis zur Raumtemperatur +43°C
+43 C o Fiabilidad garantizada hasta una femperatura ambiente de +43°C
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KIR... - BASI REFRIGERATE PREDISPOSTE PER GRUPPO REMOTO - CARATTERISTICHE COSTRUTTIVE
KIR.... - REFRIGERATED COUNTERS PRESET FOR REMOTE UNIT - DESIGN FEATURES

KIR... - BANQUES REFRIGEREES PREVUES POUR GROUPE A DISTANCE - CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

KIR.... - KUHLTISCHE FUR FERNIGRUPPE VORGESEHEN - TECHNISCHE DATEN

KIR... - MESAS REFRIGERADAS PREDISPUESTAS PARA GRUPO A DISTANICIA - CARACTERISTICAS CONSTRUCTIVAS

[} | Strutivra monoscocca realizzata in acciaio inox AlSI 304 ¢ Spessore di isolamento 6O mm in poliuretano senza CFC #Camera inferna con fondo stam-
pato per una facile pulizia ®Piano di lavoro alio 60 mm, realizzato in acciaio inox AISI 304 con sotiopiano fonoassorbente @ Disponibile nelle versioni
senza piano di lavoro, con piano di lavoro monofronte o con piano di lavoro monofronte ed alzatina ePiedi in acciaio inox AlSI 304 regolabili in altezza
eCremagliere in acciaio inox AlSI 304 facilmente smontabili ®Temperatura di esercizio: 2/+8°C; -24/-12°C (...B) ¢Classe climatica 5, temperatura
ambiente +40°C, 40% U.R. eAffidabilitd garantita fino ad una temperatura ambiente di +43°C ePannello comandi dofato di termometrofermostato
digitale ®Sbrinamento automatico intelligente di fipo elefirico ®Evacuazione della condensa sotto al vano tecnico ®Dimensioni di lunghezza ridotte
*Dotazione standard: 1 coppia di guide in acciaio inox AlSI 304 ed 1 griglia per vano

BES Onerpiece AISI 304 stainless steel body #60 mm of CFCree polyurethane insulation elnternal chamber with rounded cormes ensuring maximum hy-
giene ®Workiop 60 mm thick in AlSI 304 stainless steel, with soundproofing lining ®Available in versions without top, with single-sided workiop or with
single-sided workiop with splashback e Adjustable-height AISI 304 sfainless steel feet ®Easily removable AISI 304 stainless steel rack bars ®Temperature
ranges: 2/+8°C; -24/-12°C (...B) *Climate class 5, room temperature +40°C and 40% R.H. eReliability guaranteed up until room temperature +43°C
Control panel with digital thermometer - thermostat eIntelligent electric automatic defrosting ® Condensation drainage under technical compariment eRe-
duced dimensions in length ®Standard supplied: 1 pair of AlSI 304 stainless steel runners and 1 shelf per compartment

| ] Struciure monocoque en acier inox AlSI 304 efpaisseur d'isolation 60 mm en polyuréthane sans CFC #Chambre intérieure avec fond embouti pour un
neftoyage facile ®Plan de travail hauteur 60 mm, réalisé en acier inox AISI 304 équipé d'un systéme intérieur insonorisant ®Disponible dans les versions
sans plan de travail, avec plan de travail & bord franc ou avec plan de travail avec dosseret ®Pieds en acier inox AlSI 304, régfobles en hauteur ®Crém-
ailleres en acier inox AlSI 304 facilement démontables @ Températures de fonctionnement: -2/+8°C; -24/-12°C (...B) ®Classe climatique 5, température
ambiance +40°C, 40% H.R. eFiabilite garantie jusqu’une température ambiante +43°C @Panneau de commandes avec thermostat - thermométre digital
*Dégiviage automatique intelligent de type électrique ®Drainage des condensas sous le compartiment technique ®Dimensions de longueur réduites ®Do-
tation standard: 1 paire de guides en acier inox AlSI 304 et 1 grille pour compartiment

I Monoblock-Strukiur aus CNS 1.4301 @60 mm starke FCKWHreie Polyurethan-Démmung @Kihlraum mit abgerundeten Ecken fir gréBte Hygiene #60
mm hohe Arbeitsplatie aus CNS 1.4301, mit schallddmmender Unterplatte elieferbar in den Versionen ohne Arbeitsplatte, mit einseitig abgerundefer
Arbeitsplatte oder mit einseitig abgerundeter Arbeitsplatie mit hinterer Autkantung @ Hohenverstellbare Fiife aus CNS nach DIN 1.4301 eReinigungsfreu-
ndlicher Innenraum mit tiefgezogenem Boden ®Befriebstemperaturen: -2/+8°C; -24/-12°C {...B) ®Klimaklasse 5, Raumtemperatur +40°C und 40% R.F.
e Garantierte Zuverldssigkeit bis zur Raumtemperatur +43°C eBedienfeld mit digitalem Thermostat - Thermometer ®Intelligente elekirische Abtauautomatik

e Abfluss des Kondensationwassers unten fechnischen Abteilung ®Reduziert in Grofe eDie Ausstattung umfasst 1 Paar Fihrungsschienen aus CNS
1.4301 und 1 Rost fir das Kihlfach

= Fsiryctura monobloque realizada en acero inox AlSI 304 eEspesor de aislamiento 60 mm en poliuretano sin CFC ®Cémara inferna con cantos re-
dondeados para garantizar la maxima higiene ®Encimera de frabajo alia 6O mm, realizada en acero inox AlSI 304 con subplano fonoabsorbente
eDisponible en las versiones sin encimera de frabajo, con encimera de trabaijo frente Unico o con encimera de frabajo frente tnico y peto ®Pies de acero
inox AISI 304 de altura regulable @ Cremalleras en acero inox AISI 304 facilmente desmontables ®Temperaturas de servicio: -2/+8°C; -24/-12°C {(...B)
Clase climdtica 5, temperatura ambiente +40°C y 40% H.R. eFiabilidad garantizada hasta una temperatura ambiente de +43°C ePanel de mandos
equipado con termémetro - termostato digital ®Desescarche automdtico infeligente de fipo elécirico ®Evacuacion del agua de condensacion debajo
del vano técnico ®Dimensiones de largo reducidas @ Equipamiento de serie: 1 pare de guias en acero inox AISI 304 v 1 rejilla para compartimiento
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BASI REFRIGERATE PREDISPOSTE PER GRUPPO REMOTO - GN 1/1 - KIR...

REFRIGERATED COUNTERS PRESET FOR REMOTE UNIT -GN 1/1 -KIR...
BANQUES REFRIGEREES PREVUES POUR GROUPE A DISTANCE - GN 1/1 -KRR...
KUHLTISCHE FUR FERNIGRUPPE VORGESEHEN -GN 1/1 - KIR...
MESAS REFRIGERADAS PREDISPUESTAS PARA GRUPO A DISTANCIA -GN 1/1 -KIR...
= -
LWDJL gé ==X § w Z cm @ cm @ kg €
KIRAA 2/+8 N/A 40/300* 115x70x98,5 119x76x100 101 3.083
KIRAM 2/+8 N/A 40/300* 115x70x90 119x76x90 105 3.043
KIRA -2/+8 N/A 40/300* 115x70x84 119x76x90 87 2.794
%r ) KIRA2A 2/+8 N/A 40/300* 115x70x98,5 119x76x100 118 3.507
i:r? ] KIRA2ZM 2/+8 N/A 40/300* 115x70x90 119x76x90 117 3.467
h ! KIRA2 2/+8 N/A 40/300* 115x70x84 119x76x90 99 3.218
KIRBA 2/+8 N/A 50/300* 160x70x98,5 165x76x100 131 3.479
KIRBM 2/+8 N/A 50,/300* 160x70x90 165x76x90 130 3.430
KIRB 2/+8 N/A 50,/300* 160x70x84 165x76x90 105 3.175
KIRB2A 2/+8 N/A 50/300* 160x70x98,5 165x76x100 143 3.903
KIRB2M 2/+8 N/A 50,/300* 160x70x90 165x76x90 133 3.854
KIRB2 2/+8 N/A 50,/300* 160x70x84 165x76x90 117 3.599
KIRB4A 2/+8 N/A 50/300* 160x70x98,5 165x76x100 155 4.327
KIRBAM 2/+8 N/A 50/300* 160x70x90 165x76x90 154 4278
KIRB4 2/+8 N/A 50,/300* 160x70x84 165x76x90 129 4.023
KIRCA 2/+8 N/A 50/300* 205x70x98,5 210x75,5x100 156 3.914
KIRCM 2/+8 N/A 50,/300% 205x70x90 210x75,5x90 155 3.814
KIRC 2/+8 N/A 50,/300* 205x70x84 210x75,5x90 130 3.453
KIRC2A 2/+8 N/A 50/300* 205x70x98,5 210x75,5x100 168 4.338
P »
W 3 KIRC2M 2/+8 N/A 50,/300* 205x70x90 210x75,5x90 167 4.238
' KIRC2 2/+8 N/A 50/300* 205x70x84 210x75,5x90 142 3.877
KIRC4A 2/+8 N/A 50/300* 205x70x98,5 210x75,5x100 180 4.762
P »
.n-: ~ KIRC4M 2/+8 N/A 50/300* 205x70x90 210x75,5x90 179 4.661
' KIRC4 2/+8 N/A 50/300* 205x70x84 210x75,5x90 154 4.300

v 4

[*) ®Assorbimento in sbrinamento ® Absorption while defrosting ® Absorption en dégiviage ®Stromaufnahme bein Abtauen ®Potencia absorbida en descongelacion

PYCCKMH NPOEKT

07.2018_rev.04.2019

51

WWW.RP.RU

J/Qal



KIR... - GN 1/1 - BASI REFRIGERATE BASSA TEMPERATURA, PREDISPOSTE PER GRUPPO REMOTO
KIR... -GN 1/1 - LOW TEMPERATURE REFRIGERATED COUNTERS, PRESET FOR REMOTE UNIT

KIR... -GN 1/1 - BANQUES REFRIGEREES BASSE TEMPERATURE, PREVUES POUR GROUPE A DISTANCE

KIR... -GN 1/1 - KUHLTISCHE NIEDRIGE TEMPERATUR, FUR FERNGRUPPE VORGESEHEN

KIR...- GN 1/1 - MESAS REFRIGERADAS BAJA TEMPERATURA, PREDISPUESTAS PARA GRUPO A DISTANCIA

G m 3 = Ry Be B Bk €

) KIRABA 24/12 N/A 100/620* 115x70x98,5 119x76x100 106 3.766

3 KIRABM 24/-12 N/A 100/620* 115x70x90 119x76x90 105 3.725

KIRAB 24/-12 N/A 100/620* 115x70x84 119x76x90 87 3.476

KIRBBA -24/-12 N/A 140/650* 160x70x98,5 165x76x100 131 4.078

KIRBBM -24/-12 N/A 140/650* 160x70x90 165x76x90 130 4.029

KIRBB -24/-12 N/A 140/650* 160x70x84 165x76x90 105 3.774

E : KIRCBA 24/-12 N/A 170/680*  205x70x98,5  210x75,5x100 156 4,542
o = KIRCBM 24/-12 N/A 170/680* 205x70x90 210x75,5x90 155 4.441

[ | ' KIRCB 24/-12 N/A 170/680* 205%x70x84 210x/5,5x90 130 4.080

4

[*) ®Assorbimento in sbrinamento ® Absorption while defrosting ® Absorption en dégiviage ®Stromaufnahme bein Abtauen ®Potencia absorbida en descongelacion
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BASE REFRIGERATA PER COTTURA MODULARE

REFRIGERATED COUNTER FOR COOKING APPLIANCES
BANQUE REFRIGEREE POUR CUISSONS MODULAIRES
KUHLTISCH FUR MODULARE KUCHENELEMENTE
MESA REFRIGERADA PARA COCCIONES MODULARES

KSA4M

e Camera inferna con fondo stampato e foro di lavaggio per una facile pulizia

® Interior has pressformed botiom and drainage hole for easier cleaning

e Chambre intérieure avec fond embouti ef frou d'évacuation pour un netioyage facile

e Reinigungsfreundlicher Innenraum mit tiefgezogenem Boden und Wasserablaufbohrung
 Cémara inferna con fondo estampado y agujero de lavado para una facil ejecucion de limpieza

=

e Sistema di circolazione dell'aria ad “U": massima affidabilite
e "U"-flow air circulation: maximum reliability

e Systeme de circulation de |'air en “U": une fiabilite maximum
e "U"-férmigen Lufizirkulation: maximale Zuverléssigkeit

e Sistema de circulacion del aire en “U": méxima fiabilidad

07.2018_rev.04.2019

* Gruppo motore esfraibile per una manutenzione semplice e veloce

e Cooling unit pulls out for easy and fast maintenance

 Group moteur extracfible assurant un entretien facile et rapide

® Herausziehbare Kihleinheit fiir eine einfache und schnelle Wartung

e Unidad de refrigeracién amovible para un mantenimiento fécil y répido
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SNACK - CARATTERISTICHE COSTRUTTIVE
SNACK - DESIGN FEATURES

SNACK - CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

SNACK - TECHNISCHE DATEN

SNACK - CARACTERISTICAS CONSTRUCTIVAS

| | Strutiura monoscocca realizzata in acciaio inox AISI 304 ¢ Spessore di isclamento 55 mm in poliuretano senza CFC #Camera inferna con fondo stam-
pato e foro di lavaggio per una facile pulizia Disponibile senza piano di lavoro o con piano di lavoro monofronte alio 6O mm, realizzato in acciaio
inox AlSI 304 con soffopiano fonoassorbente ®Piedi in acciaio inox AlSI 304 regolabili in altlezza ®Cremagliere in acciaio inox AlSI 304 facilmente
smontabili ®Fluido refrigerante utilizzato R134a* eTemperatura di esercizio: 0/+10°C eClasse climatica 5, temperatura ambiente +40°C, 40% U.R.
e Affidabilitey garantita fino ad una temperatura ambiente di +43°C ePannello comandi dotato di termometrofermostato digitale ® Sbrinamento automatico
ed evaporazione automatica della condensa

Onepiece AlSI 304 stainless steel body ©55 mm of CFC-ree polyurethane insulation elnterior has pressformed bottom and drainage hole for easier
cleaning ®Available without workiop or with worktop 60 mm thick in AISI 304 stainless steel, with soundproofing lining ®Adjustable-height AISI 304
stainless steel feet ®Easily removable AISI 304 stainless steel rack bars eRefrigerant fluid R134a* eTemperature ranges: 0/+10°C eClimate class 5,
room femperature +40°C and 40% R.H. eReliability guaranteed up until room temperature +43°C ®Control panel with digital thermometer - thermostat
* Automatic defrosting and condensation evaporation

| ] Struciure monocoque en acier inox AlSI 304 efpaisseur d'isolation 55 mm en polyuréthane sans CFC ®Chambre intérieure avec fond embouti et trou
d'évacuation pour un nettoyage facile ®Disponible sans plan de travail ou avec plan de travail adossé hauteur 60 mm, en acier inox AlSI 304 avec sous
plan en matériau absorbant acoustique ®Pieds en acier inox AlSI 304, réglables en hauteur #Crémailléres en acier inox AlSI 304 facilement démontables
eFluide réfrigérant uilisé R134a* eempératures de fonctionnement: 0/+10°C ®Classe climatique 5, température ambiance +40°C, 40% H.R. eFiabilite
garantie jusqu'une fempérature ambiante +43°C ®Panneau de commandes avec thermostat - thermométre digital ®Dégivrage aufomatique ef évaporation
aufomatique des condensats

I Monoblock-Strukiur aus CNS 1.4301 55 mm sfarke FCKWHreie Polyurethan-Démmung @Reinigungsfreundlicher Innenraum mit tiefgezogenem Boden
und Wasserablaufbohrung elieferbar ohne Arbeitsplatte oder mit einseitig abgerundeter Arbeitsplatie der Hohe 60 mm; hergestellt aus CNS 1.4301
mit schalldémmender Unterplatte ®Hohenverstellbare Fiibe aus CNS nach DIN 1.4301 eReinigungsfreundlicher Innenraum mit tiefgezogenem Boden
eKdlemittel R134a* eBetriebstemperaturen: 0/+10°C eKlimaklasse 5, Raumtemperatur +40°C und 40% R.F. ®Garantierte Zuverlgssigkeit bis zur Raum-
femperatur +43°C eBedienfeld mit digitalem Thermostat - Thermometer ® Abtauautomatik und automatische Kondenswasserverdampfung

= Fsiryctura monobloque realizada en acero inox AISI 304 ¢Espesor de aislamiento 55 mm en poliuretano sin CFC e Cémara inferna con fondo estampa-
doy agujero de lavado para una fécil ejecucion de limpieza ®Disponible sin encimera de frabajo o con encimera de frabajo de frente Gnico alia 6O mm,
realizada en acero inox AISI 304 con subplano fonoabsorbente ePies de acero inox AlSI 304 de altura regulable ® Cremalleras en acero inox AlSI 304
facilmente desmontables ®Fuido refrigerante: R134a* eTemperaturas de servicio: 0/+10°C eClase climdtica 5, temperatura ambiente +40°C y 40%
H.R. eFiabilidad garantizada hasta una temperatura ambiente de +43°C ePanel de mandos equipado con fermémetro - fermostato digital ®Desescarche
aufomdtico y sistema de evaporacion automdtica de la condensacion

o]

*

[*) ®Maggio 2019, per i nuovi dati tecnici consuliare il sito www.sagispa.it ®May 2019, for new technical data, please visit www.sagispa.it ®Mai 2019, pour les nouvelles données
techniques, visitez s'il vous plait www.sagispa.it ®Mai 2019, neue fechnische Daten finden Sie unter www.sagispa.it ®Mayo 2019, para los nuevos datos técnicos, consultar el sitio

www.sagispa.it
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BASE REFRIGERATA PER COTTURA MODULARE - GN 1/1 - SNACK

REFRIGERATED COUNTER FOR COOKING APPLIANCES - GN 1/1 - SNACK
BANQUE REFRIGEREE POUR CUISSONS MODULAIRES - GN 1/1 - SNACK
KUHLTISCH FUR MODULARE KUCHENELEMENTE - GN 1/1 - SNACK
MESA REFRIGERADA PARA COCCIONES MODULARES - GN 1/1 - SNACK
- -
M 4!1!|7n|1|l °5é —_— § w Z cm @ cm @ kg €
ﬁ, KSA4M 0/+10 D 300 140x70x63 147x76x81 136 3.953
e KSA4 0/+10 D 300 1 40x69x57 147576575 115 3.608
m* KSB6M 0/+10 D 300 185x70x63 1902x76x81 178 4.949
s KSB6 0/+10 D 300 185x69x57 192x76x75 150 4.556

07.2018_rev.04.2019
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ACCESSORI - BASI REFRIGERATE
ACCESSORIES - REFRIGERATED COUNTERS
ACCESSOIRES - BANQUES REFRIGEREES

ZUBEHORE - KUHITISCHE

ACCESORIOS - MESAS REFRIGERADAS

UNIVERSAL - 70 cm
TWIN - 70 cm
KIAB...

UNIVERSAL - 60 cm
KIR...

FGREEN - 70 cm

-KIBB...

SNACK - 70 cm

T
. ik,

= RGPBRJ

GRIGLIA PLASTIFICATA
PLASTIC COATED GRID
CLAYETTE PLASTIFIEE
PLASTIFIZIERTER ROST
PARRILLA PLASTIFICADA

32,5x46

cm

33

COPPIA GUIDE ACCIAIO INOX AlSI 304
PAIR OF GUIDES STAINLESS STEEL AISI 304
COUPLE GUIDES ACIER INOX AISI 304

PAAR SCHIENEN C.N.S. NACH DIN 1.4301
2 GUIAS ACERO INOX AISI 304

46
cm

46

\ \ CGXBR!

= RGPBR

GRIGUA PLASTIFICATA
PLASTIC COATED GRID
CLAYETTE PLASTIFIEE
PLASTIFIZIERTER ROST
PARRILLA PLASTIFICADA

32,5x53

cm

TN GLIX

CRIGLUA GN 1/1, ACCIAIO INOX AISI 304
CRID GN 1/1, STAINLESS STEEL AISI 304
CLAYETTE GN 1/1, ACIER INOX AISI 304
ROSTGN 1/1, AUS C.N.S. NACH DIN 1.4301
PARRILLA GN 1/1, ACERO INOX AlSI 304

32,5x53

cm

COPPIA GUIDE ACCIAIO INOX AlSI 304
PAIR OF GUIDES STAINLESS STEEL AISI 304
COUPLE GUIDES ACIER INOX AISI 304

PAAR SCHIENEN C.N.S. NACH DIN 1.4301
2 GUIAS ACERO INOX AISI 304

56
cm

\ | \ CGXBR

R GRP70B

GRIGUA DI RACCORDO PLASTIFICATA
PLASTIC COATED GRID

GRILLE DE RACCORD PLASTIFIEE
PLASTIFIZIERTER VERBINDUGROST
PARRILLA PLASTIFICADA DE ENLACE

14x46

cm

CESTELLO IN FILO ACCIAIO INOX AlSI 304 GN 1/1
STAINLESS STEEL AISI 304 PLATED WIRE BASKET GN 1/1
PANIER EN FILS ACIER INOX AISI 304 GN 1/1

C.N.S. NACH DIN 1.4301 DRAHTKORB GN 1/1
CESTO EN ACERO INOX AlISI 304 GN 1/1

53x32,5¢15
am

m|m 141

¢ 7,*. &  KRPBR4

<

NR. 4 RUOTE PIROETTANTI SU PIASTRA IN ACCIAIO AISI 304, DI CUI 2
CON FRENO

NR.4 SWIVELLING WHEELS ON PLATE IN STAINLESS STEEL AISI 304, 2
OF THEM WITH BRAKES

KIT 4 ROULETTES PIVOTANTES SUR PLAQUE EN ACIER INOX AlISI 304,
DONT DEUX AVEC FREINS

SATZ VON 4 FUSSROLLEN AUF PLATTE AUS C.N.S. NACH DIN 1.4301,
ZWEI MIT BREMSEN

KIT DE 4 RUEDAS GIRATORIAS SOBRE PLANCHA EN ACERO INOX AlSI
304, DOS CON FRENO

18cm

L] 306

NR. 4 RUOTE PIROETTANTI SU PIASTRA IN LAMIERA ZINCATA, DI CUI 2
CON FRENO

NR.4 SWIVELLING WHEELS ON PLATE IN GALVANIZED SHEET IRON, 2
OF THEM WITH BRAKES

KIT 4 ROULETTES PIVOTANTES SUR PLAQUE EN TOLE GALVANISEE,
DONT DEUX AVEC FREINS

SATZ VON 4 FUSSROLLEN AUF PLATTE AUS ZINKBLECH, ZWEI MIT
BREMSEN

KIT DE 4 RUEDAS GIRATORIAS SOBRE PLANCHA EN CHAPA GALVANIZA-
DA, DOS CON FRENO

mm 173

NR. 4 RUOTE PIROETTANTI SU PIASTRA IN ACCIAIO AISI 304, DI CUI 2
CON FRENO

NR.4 SWIVELLING WHEELS ON PLATE IN STAINLESS STEEL AISI 304, 2
OF THEM WITH BRAKES

KIT 4 ROULETTES PIVOTANTES SUR PLAQUE EN ACIER INOX AlSI 304,
DONT DEUX AVEC FREINS

SATZ VON 4 FUSSROLLEN AUF PLATTE AUS C.N.S. NACH DIN 1.4301,
ZWEI MIT BREMSEN

KIT DE 4 RUEDAS GIRATORIAS SOBRE PLANCHA EN ACERO INOX AlSI
304, DOS CON FRENO

h
13/15 | m |m | m

cm

m|m 255
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BASI REFRIGERATE - ACCESSORI
REFRIGERATED COUNTERS - ACCESSORIES
BANQUES REFRIGEREES - ACCESSOIRES
KUHLTISCHE - ZUBEHORE

MESAS REFRIGERADAS - ACCESORIOS

=
ol O

5lalo . £
oI Bl S

K| | = [=a
1z1z|(E] |S] €
SEEHEIEE:
RI5|5|7|2|<|5

KIT SERRATURA PER PORTE
LOCK KIT FOR DOORS

KITP JEU DE SERRURE POUR PORTILLONS
SATZ V. TURSCHLOSS FUR TURE
JUEGO DE CERRADURA PARA PUERTAS

54

KIT SERRATURA PER CASSETTI DA 1/2
LOCK KIT FOR 1,/2 DRAWERS

KITC JEU DE SERRURE POUR TIRORS 1/2 Em 187
SATZ V. TURSCHLOSS FUR SCHUBLADE 1/2
JUEGO DE CERRADURA PARA CAJONES 1/2

KIT CASSETTI: 1/2+1/2 (ESCLUSI MOD. -24°C/-12°C)
DRAWERS KIT: 1/2+1/2 [EXCEPT FOR MOD. -24°C/-12°C)

KCBR2G* KITTRORS: 1/2+1/2 (SAUF POUR LE MOD. -24°C/-12°C) n n 556
KIT SCHUBLADEN: 1/2+1/2 (NICHT BEI DEN MOD. -24°C/-12°C)
KIT CAJONES: 1/2+1/2 (EXCEPTO MOD. -24°C/-12°C)

KIT CASSETTL: 1/3+2/3 [ESCLUSI MOD. -24°C /-12°C}
DRAWVERS KIT: 1/3+2/3 [EXCEPT FOR MOD. -24°C/-12°C)

KCBR11G* KT TIRORS: 1/3+2/3 (SAUF POUR LE MOD. -24°C/-12°C) n u 568
KIT SCHUBLADEN: 1,/3+2/3 (NICHT BEI DEN MOD. -24°C/-12°C}
KIT CAJONES: 1/3+2/3 (EXCEPTO MOD. -24°C/-12°C)

KIT CASSETTI: 1/3+1/3+1/3 [ESCLUSI MOD. -24°C/-12°C)
DRAWERS KIT: 1/3+1/3+1/3 (EXCEPT FOR MOD. -24°C/-12°C)

KCBR13G* KITTIRORS: 1/3+1/3+1/3 [SAUF POUR LE MOD. -24°C/-12°C) n n 752
KIT SCHUBLADEN: 1/3+1/3+1/3 (NICHT BEI DEN MOD. -24°C/-12°C)
KIT CAIONES: 1/3+1/3+1/3 [EXCEPTO MOD. -24°C/-12°C)

KIT CASSETTI: 1/2+1/2
DRAWERS KIT: 1/2+1/2

KCBR2*  KITTIRORS: 1/2+1/2 . 558
KIT SCHUBLADEN: 1/2+1/2
KIT CAJONES: 1/2+1/2

KIT CASSETTI: 1/3+2/3
DRAWERS KIT: 1/3+2/3

KCBR11* KITTRORS: 1/3+2/3 . 586
KIT SCHUBLADEN: 1/3+2/3
KIT CAJONES: 1/3+2/3

KIT CASSETTI: 1/3+1/3+1/3
DRAWERS KIT: 1/3+1/3+1/3

KCBR13* KITTIRORS: 1/3+1/3+1/3 n 775
KIT SCHUBLADEN: 1/3+1/3+1/3
KIT CAIONES: 1/3+1/3+1/3

i o o Y N .

KIT CASSETTI: 1/2+1/2
DRAWERS KIT: 1/2+1/2

KCBR2E* KITTIRORS: 1/2+1/2 - 534
KIT SCHUBLADEN: 1/2+1/2
KIT CAJONES: 1/2+1/2

g

[*) ®In caso di frasformazione in utenza da porta/porte a cassetti, utilizzando gli accessori a listino, contattare il costrutiore: riferimento normative EU 2015/1094 e EU 2015/1095 #In case
of conversion from door/doors to drawers during the onsite installation, by using accessories from our catalogue, please confact the manufacturer: regulations reference EU 2015/1094
and EU 2015/1095 eEn caso de conversidn de pueria/puertas a cajones durante la instalacién, utilizando los accesorios del nuestro catélogo, péngase en contacto con el fabricante:
referencia reglamentaciones EU 2015,/1094 y EU 2015/1095 En cas de conversion de porte/portes & tiroirs pendant I'installation, en ufilisant les accessoires dans notre catalogue,
veuillez contacter le fabricant : renvoi au réglements EU 2015/1094 ef EU 2015/1095 eIm Falle von einer Umwandlung von Tir/Tiren bis Schubladen wdéhrend der Einrichtung, bei
Nutzung von Zubehéren unserer Liste, bitte kontaktieren Sie den Hersteller: Bezug auf Regelungen EU 2015/1094 und EU 2015/1095

KCBR11G - KCBR13G - KCBR11 - KCBR13: Escluso primo vano, lato evaporatore ®Excluding the first compartment, side evaporator ®Hors le premier compartiment, cété évaporateur
e Ausgeschlossen erste Abteilung, neben der Verdampfer ®Excluyendo el primer compartimento, evaporador lado
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ACCESSORI - BASI REFRIGERATE
ACCESSORIES - REFRIGERATED COUNTERS
ACCESSOIRES - BANQUES REFRIGEREES
ZUBEHORE - KUHLTISCHE
ACCESORIOS - MESAS REFRIGERADAS

UNIVERSAL - 70 cm

UNIVERSAL - 60 cm
TWIN - 70 cm

FGREEN - 70 cm

-KIBB...

KIAB...
KIR...

SNACK - 70 cm

PBR14M

PBR185M

PBR230M

PIANO DI LAVORO MONOFRONTE
SINGLE-SIDED WORKTOP

PLAN DE TRAVAIL A BORD FRANC ARRIER
EINSEITIG ABGERUNDETER ARBEITSPLATTE
ENCIMERA DE TRABAJO FRENTE UNICO

140 cm

318

185 cm

366

230cm | m ]

435

)

A

PBRT4A

PBR185A
PBR230A

PIANO DI LAVORO MONOFRONTE CON ALZATINA

SINGLE-SIDED WORKTOP WITH SPLASHBACK

PLAN DE TRAVAIL AVEC DOSSERET ARRIERE

EINSEITIG ABGERUNDETER ARBEITSPLATTE MIT HINTERER AUFKANTUNG
ENCIMERA DE TRABAJO FRENTE UNICO Y PETO

140 cm | m ]

L] 344

185cm | m [ ]

[ 395

230cm | m [ ]

471

KRCBR

KIT RACCOGLI CONDENSA

CONDENSE COLLECTOR FOR REFR. COUNTERS PRESET
BAC DE RECUPERATION DES CONDENSATS
KONDENSWASSERSCHALE

JUEGO RECOLECTA AGUA DE CONDENSACION

ST02

KIT REGISTRATORE DI TEMPERATURA CON STAMPANTE
KIT TEMPERATURE-RECORDER WITH PRINTER

KIT ENREGISTREUR DE TEMPERATURE AVEC IMPRIMANTE
KIT TEMPERATURE REGISTRIERAPPART MIT DRUCKER

KIT REGISTRADOR DE TEMPERATURA

10x10

cm

mm 1.253

TSP

TERMINALE DI STAMPA
PRINTING TERMINAL
TERMINAL IMPRIMANTE
DRUCKERTERMINAL
TERMINAL DE IMPRENTA

10x10
cm

1.277

euntll'
4.0

TTLINK

TTLINKZ

TERMOSTATO-TERMOMETRO BLUE TOOTH 4.0 - ANDROID (ESCLUSI
MOD. -24°C/-12°C)

THERMOSTATFTHERMOMETER BLUE TOOTH 4.0 - ANDROID (EXCEPT FOR
MOD. -24°C/-12°C)

THERMOSTAFTHERMOMETRE BLUE TOOTH 4.0 - ANDROID (SAUF POUR
LE MOD. -24°C/-12°C)

THERMOSTATFTHERMOMETER BLUE TOOTH 4.0 - ANDROID (NICHT BEI
DEN MOD. -24°C/-12°C)

TERMOSTATO-TERMOMETRO BLUE TOOTH 4.0 - ANDROID (EXCEPTO
MOD. -24°C/-12°C)

-2°C/+8°C

" 245

0°C/+10°C| L N

" 245

GR70AL*

GRUPPO REFRIGERANTE R134a PER KIRA... - KIRB... - KIRC...
REMOTE COOLING UNIT R134a FOR KIRA... - KIRB... - KIRC...
GROUPE FRIGORIFIQUE R134a POUR KIRA... - KIRB... - KIRC...
FERNKUHLAGGREGAT R134a FUR KIRA... - KIRB... - KIRC ...
UNIDAD REFRIGERANTE R134a PARA KIRA... - KIRB... - KIRC...

2°C/+8°C
540 W

}

n 1.121

GR65BT*

GRUPPO REFRIGERANTE PER KIRAB...
REMOTE COOLING UNIT FOR KIRAB...
GROUPE FRIGORIFIQUE POUR KIRAB...
FERNKUHLAGGREGAT FUR KIRAB...
UNIDAD REFRIGERANTE PARA KIRAB...

24°C/12°C]
680 W

" 1.332

GR135BT*

GRUPPO REFRIGERANTE PER KIRBB... - KIRCB...
REMOTE COOLING UNIT FOR KIRBB... - KIRCB....
GROUPE FRIGORIFIQUE POUR KIRBB... - KIRCB...
FERNKUHLAGGREGAT FUR KKIRBB... - KIRCB...
UNIDAD REFRIGERANTE PARA KIRBB... - KIRCB...

24°C/12°C]
1.600W

}

n 1.632

KIT CARENATURA GR.REMOTI

FAIRING KIT FOR REMOTE COOLING UNITS
HABILLAGE POUR GROUPES A DISTANCE
VERKLEIDUNGSSATZ FUR FERNKUHLAGGREGATE
JUEGO DE CARENADO PARA GRUPOS SEPARADOS

52x64,2
x42

cm

[ 400

&

&

[*) eL'unifar refrigerante non pud essere collegata a piv di 25 m di distanza lineare ®The refrigerating unit is fo be connected af a max distance of 25 m from the appliance fo be refrigerated
e['unité réfrigérante ne peut pas éfre placée & plus de 25 m de distance du meuble & refrigérer #Die Kihleinheit kann nicht weiter als 25 m vom Kihlaggregat entfernt angeschlossen werden
*El grupo frigorifico no puede ser conectado a més de 25 mts
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ABBATTITORI/SURGELATORI RAPIDI DI TEMPERATURA

BLAST CHILLERS /FREEZERS

CELLULES MIXTES DE REFROIDISSEMENT RAPIDE
SCHOCKFROSTER /SCHOCKFROST-TIEFFRIERGERATE
ABATIDORES/CONGELADORES RAPIDOS DE TEMPERATURA

=021 EOQuw

W +90°+-18°C W7 +90°++3°C
2/ ! ®
\w)

>
T

YY)

4 twled

IF101L

IF51M

e Abbattitore e surgelatore multifunzione: abbatte, congela, scongela, lievita. ..

e Multifunction blast chiller and freezer: blast chilling, freezing, thawing, proving. ..

e Cellules mixtes de refroidissement rapide, multifonctions:refroidissement, congélation, décongélation, levage. ..
e Multifunktionelle Schnellabkihler und Schnellfroster: SchnellKihlung, Schnellfrosten, Aufiauen, Séuerung. ..

e Abatidor y congelador rapido multifuncién: enfriamiento, congelacién, descongelacién, fermentacion. ..

X = - = ]

PR

p—
e Scheda comandi LCD Display + Enconder con porta USB H o |J:ID bﬁ/f&j
® |CD Display confrol board + Encoder with USB port (Intelligent Food Recognition)

e Carfe de commandes Ecran LCD + Encodeur avec port USB
e Ansteuerkarte LCD Display + Encoder mit USB-Port
® Tarjeta de mandos LCD Pantalla + Codificador con puerta USB

07.2018_rev.04.2019

¢ |lluminazione a led per permettere all'operatore di controllare il funzionamento anche a distanza

e led lighting allows the user o check on the functioning at a distance

e Eclairage par LED pour permetire & ['utilisateur le contréle du fonctionnement & distance

e |ED-Ausleuchtung, um dem Benutzer zu erméglichen, die Funktionsweise aus der Fermne zu kontrollieren
e |luminacién LED para permitir a lo usuario de controlar el funcionamiento a una distancia
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ULTRA - CARATTERISTICHE COSTRUTTIVE
ULTRA - DESIGN FEATURES

ULTRA - CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

ULTRA - TECHNISCHE DATEN

ULTRA - CARACTERISTICAS CONSTRUCTIVAS

Struttura in acciaio inox AlSI 304 elsclamento in poliurefano ad alta densité senza uso di CFC dallo spessore di 75 mm IF101... € 55 mm IF51TM ePiedi
in acciaio inox AlSI 304 regolabili ®Piano di lavoro alto 80 mm, realizzato in acciaio inox AlSI 304 per mod. IF51M eCamera di raffreddamento con
angoli arrotondati e foro scarico condensa sul fondo ®Pannello di copertura con ventole di raffreddamento incemierato ed apribile per una completa
pulizia dell'evaporatore ®Telaio smontabile realizzato in filo d'acciaio inox AISI 304 e Display+Encoder posizionati per la massima ergonomia e lettura
da ogni angolazione; Multilingue & Multimarket con le principali tipologie di abbattimentosurgelazione; abbattimento I.FR. e programmi speciali
tra cui Infinity, Smart on, Multy, Automatici, Memorizzati, Preferiti e funzioni Scongelamento, Conservazione, Lievitazione e Fermalievitazione;
sonda multipoint con Active Control; HACCP Alarms + HACCP recording per un costante confrollo della qualites e sicurezza del prodotio ®Passag-
gio automatico alla fase di conservazione dopo ogni ciclo di abbattimento,/surgelazione ®USB per scaricare i dati HACCP e aggiornare il software
ePossibilitar di stampare i dati dei cicli di abbattimento in memoria ®Sbrinamento di fipo eletirico ®Arresfo della ventilazione con I'apertura della porta
*Gestione del micro interrutiore porta di ipo magnetico ®Dotazione standard: telaio in acciaio inox AlSI 304 per teglie, sonda multipoint e bacinella
raccogli condensa

AlSI 304 stainless steel structure ® CFC-ree high-density polyurethane insulation 75 mm thick IF101... and 55 mm IF51M eAdjustable AISI 304 stainless
steel feet #The work fop is 80 mm high and made of sfainless steel AISI304 for mod. IF51M eRefrigeration cell with rounded comers and condensation
drain in the bottom ®Hinged cover panel with cooling fans, opening to allow com-plete cleaning of the evaporator ®Removable container rack in AlSI
304 sfainless steel wire LCD Display+Encoder positioned for the best ergonomics and reading from all angles; Multilingual & Multimarket with
the main types of chilling - freezing; I.FR. cycle and special programs, including Infinity, Smart on, Multy, Automatic, Saved programs, Favourites
and funcfions Thawing, Storage, Proving and Retarder Proving; multipoint probe with Active Control; HACCP Alarms + HACCP recording for
constant quality confrol and product safety ® Automatic activation of storage phase at end of blast chilling/blast chillingfreezing cycle ®USB to download
HACCP data and to upgrade the software ®The data of the blast chilling cycles in the memory can be printed ®Electric defrosting ®Fan air distribution
system cuts out when door is opened ®Magnetic door microswiich ®Standard supplied: sfainless steel AISI 304 support for containers, mulfipoint probe
and condensation collection tray

Structure en acier inox AlSI 304 elsolation en polyuréthane & haute densité, sans CFC, d'une épaisseur de 75 mm IF101... et 55 mm IF5TM ePieds
en acier inox AISI 304 réglables ®Plan de fravail hauteur 80 mm, réalisé en acier inox AlSI 304 pour le mod. IF51M eChambre de refroidissement &
angles arrondis dotée d'un trou d'évacuation des condensats sur le fond ®Protection des ventilateurs montée sur charniére, facilitant I'accés au neffoyage
des parties techniques ®Echelle porte-plats démontable réalisée en fil d'acier inox AISI304 eEcran LCD+ Codeur positionnés de maniére & conférer une
meilleure ergonomie ef une lecture sur fous les angles; Multilingue & Multimarket avec les principaux modes de réfrigération ou congélation; réfrigérati-
on I.ER., programmes spéciaux dont Infinity, Smart on, Multy, Automatiques, Memorises, Favoris ef foncfions de Décongélation, Conservation,
Fermentation et Fermentation controllée; sonde multipoint & Contréle Actif; Alarmes HACCP-+enregistrements HACCP pour un contréle constant
de la qualité et de la sécurité du produit ®Passage automatique en mode conservation en fin de cycle de réfrigéroﬂon/congéﬁ]ﬁon rapide ®USB pour
télécharger les données HACCP et effectuer des mises & jour du logiciel ®Possibilité d'imprimer les données mémorisées des cycles de refroidissement
*Dégivrage de type électrique ®Arrét de la ventilation & I'ouverture de la porte ®Microcontact de porte de type magnétique ®Dotation standard: support
pour bac en acier inox AlSI 304, sonde multipoint et bassine pour la récupération de la condensation

Struktur aus C.N.S. nach DIN 1.4301e75 mm starke Isolierung aus FCKW-reiem hochdichtem Poly-urethan-Schaum IF101... und 55 mm IF51M
eHahenverstellbare Fiibe aus C.N.S. nach DIN 1.4301 ¢C.N.S. nach DIN 1.4301modelle Arbeitsplatte , 80 mm stark, schallgedémpft fir das Mod.
IF5TM eKihlraum mit runden Ecken und Kondenswasserablasséffnung im Boden e Aufklappbares Abdeckpaneel mit den Ventfilatoren, das fir die vol-
Istandige Reinigung des Verdampfers gedffnet werden kann Herausnehmbares Drahigestell aus C.N.S. nach DIN 1.4301 eLCD display+Encoder
sind ergonomisch angebracht und kénnen aus jedem Blickwinkel abgelesen werden; Mehrsprachig & Multimarket mit die wichtigsten Arten zu Kihlen
und Gefrieren; I.ER. Kihlung, Sonderprogrammen wie Infinity, Smart on, Multy, Automatisch, Gespeichert, Bevorzugte und Auftaufunktion,
Konservierung, Gérung und Gérstopp; Mehrpunkt erntemperaturfihler mit con Active Control; HACCP Alarm + HACCP fiir eine permanente
Uberwachung der Produkisicherheit und Qualitét ® Automatischer Ubergang zur Konservierungsphase nach dem Schockfrost/ Schocktieffrierzyklus ¢USB
fur den download von haccP-daten und Software-updates ®Die gespeicherten Daten der Schockfrostzyklen kénnen ausgedruckt Elekirisches Abtauen
e Automatische Abschaliung der Liftung beim Offnen der Tir @ Steuerung des magnetischen Tir- Mikiroschalters ®Die Ausstattung umfasst: Behdliern
aus C.N.S nach DIN 1.4301, MultipointSensor und Kondenswasserbehdlter

Estructura en acero inox AlSI 304 e Aislamiento en poliuretano de alta densidad sin utilizacién de CFC de espesor de 75 mm IF101... y 55 mm [F5 1M
*Pies en acero inox AlSI 304 regulables ela superficie de trabajo, de 80 mm de altura, estd realizada en acero inoxidable AlSI 304 para mod. IF5TM
eCamara de refrigeracién con dngulos redondeados y orificio de descarga condensacién en el fondo Panel de proteccién de los ventiladores de refri-
geracién abisagrado vy registrable para efectuar una limpieza completa incluso del evaporador @ Soporte desmontable realizado en varilla de acero inox
AlSI 304 ePantalla LCD+Codificador posicionados para la méxima ergonomia y desde lectura desde cualquier dngulo; multilingue & multimarket
con las principales tipologias de abatimiento,/congelacién; abatimiento I.ER., programas especiales entre los cudles se encuentran Infinity, Smart on,
Multy, Automdticos, Memorizados, Preferidos y funciones de Descongelacién, Conservacién, Leudado y Retardo de leudado; Sonda multi-
point con Active Control; HACCP Alarms + HACCP recording para un control constante de la calidad y seguridad del producto ®Paso automdtico a
la fase de conservacion después del ciclo répido de abatimiento,/congelacién ®USB para descargar los datos HACCP y actualizar el software ®Permite
imprimir los datos de los cic@s de abatimiento en memoria ®Desescarche de tipo eléctrico ®lnterrupcidn de la ventilacién al abrir la puerta ®Gestién del
microinterruptor puerta de fipo magnético ®Equipamiento de serie: soporte en acero inox AlSI 304 para cubeta, sonda multipoint y cubeta para la
recogida de la condensacién
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ABBATTITORI/SURGELATORI RAPIDI DI TEMPERATURA - ULTRA o

BLAST CHILLERS /FREEZERS - ULTRA I
CELLULES MIXTES DE REFROIDISSEMENT RAPIDE - ULTRA 5 Qf
SCHOCKFROSTER/SCHOCKFROSTTIEFFRIERGERATE - ULTRA 5 ‘.’
ABATIDORES /CONGELADORES RAPIDOS DE TEMPERATURA - ULTRA

= O

‘&%%cém ‘%gcsz/wc M?? Mégl §w Z cm @ cm @ kg €

13 Kg - [ ] 1400 74,5x72x90  81x/7x110 130 7.083

)

27 Kg - m 4000 80x83x185 Q1x88x202 225 10.698

nr.10
GN 1/1
IF101S 45 Kg
nr.10
60x40

27 Kg - m 4000 80x83x185 Q1x88x202 225 10.698

% e | = inserimento dal lafo pit lungo della feglia

L e L = conlainer insertion by the longest side
e e | = infroduction du cété plus long du bac
e | = Einschub der Backformen am langen Teil der Form
~ e L = insercion por el lado mas largo de la cubeta

07.2018_rev.04.2019

® S = inserimento dal lato piv corto della teglia

® S = container inserfion by the shortest side

e S = infroduction du c6té plus étroit du bac

® S = Einschub der Backformen am kurzen Teil der Form
® S = insercién por el lado mas corto de la cubeta
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ABBATTITORI/SURGELATORI RAPIDI DI TEMPERATURA

BLAST CHILLERS /FREEZERS

CELLULES MIXTES DE REFROIDISSEMENT RAPIDE
SCHOCKFROSTER /SCHOCKFROST-TIEFFRIERGERATE
ABATIDORES/CONGELADORES RAPIDOS DE TEMPERATURA

i
|||||||||u||||||||°|

TC/TF101L
TC/TF51M TF51H

e Scheda comandi con display LCD ed encoder H 5] ?D P@

@ |CD control panel board and encode (Intelligent Food Recognition)
e Carte électronique LCD avec encoder
e |CD-Schalttafel mit Encoder

® Panel de mandos LCD con encoder

MULTI ® SONDA MULTIPOINT per la gesfione costante delle temperature in modo automatico
® MULTIPOINT PROBE for constant management of temperatures in automatic mode
® SONDE MULTIPOINT pour la gestion constante des fempératures de fagon automatique
® MULTIPOINT-SENSOR fiir eine konstante automatische Temperaturregelung
* SONDA MULTIPOINT para la gestién constante de las temperaturas en modo automdtico

\ J e Distribuzione dell'aria offimizzata per garantire |'uniformite dell’abbattimento e I'infegritar dell'alimento

e Air distribution optimised fo ensure chill uniformity and integrity of the food
“ 4 e Distribution de I'air optimisée pour garantir I'uniformité de la réfrigération et I'intégrité des aliments

e Optimierte Iuftfihrung, um eine gleichmaBige Kihlung und somit die Unversehrtheit der Produkt zu gewdihrleisten
r \ e Distribucién optimizada del aire para garantizar la uniformidad del abatimiento y la integridad del alimento
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FLASH - CARATTERISTICHE COSTRUTTIVE
FLASH - DESIGN FEATURES

FLASH - CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

FLASH - TECHNISCHE DATEN

FLASH - CARACTERISTICAS CONSTRUCTIVAS

Struttura in acciaio inox AlSI 304 elsolamento in poliuretano ad alta densita senza uso di CFC dallo spessore di 75 mm, ad eccezione dei mod. ...51.. -
...52M con spessore 55 mm ®Piedi in acciaio inox AlSI 304 regolabili ®Piano di lavoro alto 80 mm, realizzato in acciaio inox AISI 304 per mod.
..51TM eMod. ...H predisposto per sovrapposizione di forni misti nr 6 e 10 livelli ®Porta reversibile (escluso mod. ...H) ®Camera di raffreddamento con
angoli arrotondati e foro scarico condensa sul fondo ®Pannello di copertura con ventole di raffreddamento incemierato ed apribile per una completa
pulizia dell'evaporatore ®Telaio smontabile realizzato in filo d'acciaio inox AISI 304 eDisplay LCD +Encoder posizionati per la massima ergonomia
e leftura da ogni angolazione; Multilingue & Multimarket con le principali tipologie di abbatimento-surgelazione; abbattimento I.F.R. e programmi
speciali tra cui Infinity, Smart on, Multy, Automatici, Memorizzati, Preferiti,...; sonda multipoint con Active Control; HACCP Alarms + HACCP
recording per un cosfante controllo della qualité e sicurezza del prodotio ®Passaggio automatico alla fase di conservazione dopo ogni ciclo di abbatt-
mento/surgelazione ®Possibilita di stampare i dati dei cicli di abbattimento in memoria @ Sbrinamento ad aria ®Arresto della ventilazione con 'apertura
della porta ®Gestione del microinterrutiore porta di fipo magnefico ®Dotazione standard: telaio in acciaio inox AlSI 304 per teglie, sonda multipoint e
bacinella raccoglicondensa. Mod. ...H: 5 coppie di guide in acciaio AlSI 304, sonda multipoint e bacinella raccoglicondensa

AlSI 304 stainless steel sfruciure ® CFCHree high-density polyurethane insulation 75 mm, thick, except for mod. ...51... where insulation is 55 mm thi-
cke Adjustable AISI 304 sfainless steel feet ®#The work fop is 80 mm high and made of stainless steel AISI304 for mod. ...5TM eMod. ...H preset for
stacking of combi ovens & and 10 levels ®Reversible door (except mod. ...H)eRefrigeration cell with rounded comers and condensation drain in the bottom
eHinged cover panel with cooling fans, opening to allow complete cleaning of the evaporator ®Removable container rack in AISI 304 stainless steel wire
*LCD Display+Encoder positioned for the best ergonomics and reading from all angles; Multilingual & Multimarket with the main types of chilling -
freezing; I.FR. cycle and special programs, including Infinity, Smart on, Multy, Automatic, Saved programs, Favourites,...; multipoint probe
with Active Control; HACCP Alarms + HACCP recording for constant quality control and product safety ® Automatic acfivation of storage phase af end
of blast chilling/blast chillingfreezing cycle ®The data of the blast chilling cycles in the memory can be printed ®Air defrosting ®Fan air distribution sysfem
cuts out when door is opened ®Magnetic door microswitch ®Standard supplied: stainless steel AISI 304 support for containers, multipoint probe and
condensation collection tray. Mod. ...H: 5 pair of AISI 304 stainless steel runners, mulfipoint probe and condensation collection fray

Structure en acier inox AISI 304 elsolation en polyuréthane & haute densité, sans CFC, d'une épaisseur de 75 mm, sauf pour les pefits mod. ...51... qui
disposent d'une épaisseur de 55 mm ®Pieds en acier inox AIS| 304 réglables ®Plan de travail hauteur 80 mm, réalisé en acier inox AISI 304 pour le mod.
.5TM eMod. ...H sousfour pour superposition cellule/four mixte & et 10 niveaux ®Porte réversible (except mod. ...H) ®Chambre de refroidissement &
angles arrondis dotée d'un trou d'évacuation des condensats sur le fond ®Protection des ventilateurs montée sur charniére, facilitant I'accés au nefioyage
des parties techniques ®Echelle porte-plats démontable réalisée en fil d'acier inox AISI304 eEcran LCD+ Codeur positionnés de maniére & conférer une
meilleure ergonomie et une lecture sur fous les angles Multilingue & Multimarket avec les principaux modes de réfrigération ou congélation; réfrig-
ération |.FR., programmes spéciaux dont Infinity, Smart on, Multy, Automatiques, Memorises, Favoris,...; sonde multipoint @ Contréle Actif;
Alarmes HACCP+enregistrements HACCP pour un contréle constant de la qualité et de la sécurité du produit ®Passage automatique en mode conservation
en fin de cycle de réfrigération,/congélation rapide ®Possibilité d'im rimerﬁes données mémorisées Apes cycles de re%roidissemem eDegiviage & air ®Arrét
de la vemiKJﬁon & l'ouverture de la porte ®Microcontact de porte de type magnétique ®Dotation standard: support pour bac en acier inox AlSI 304,
sonde multipoint et bassine pour la récupération de la condensation. Mod. ...H: 5 paires de guides en acier inox AlSI 304, sonde multipoint et bassine
pour la récupération de la condensation

Struktur aus C.NLS. nach DIN 1.4301e75 mm sfarke Isolierung aus FCKW-reiem hochdichtem Polyurethan-Schaum, ausgenommen die Mod. ...51 ... mit
Dicke 55 mm eHshenverstellbare Fiile aus C.N.S. nach DIN'1.4301 C.N.S. nach DIN 1.4301modelle Arbeitsplatte , 80 mm sfark, schallgedémpft
for das Mod. ...5TM eMod. ...H unteréfen Modell, fiir Uberlagerte Combidémpfer ¢ und 10 Niveaus ®Tir mit umkehrbarer Offnung (nicht bei den
Mod. ...H) eKihlraum mit runden Ecken und Kondenswasserablasséffnung im Boden @ Aufklappbares Abdeckpaneel mit den Ventfilatoren, das fir die vol-
Istéindige Reinigung des Verdampfers gedffnet werden kann ®Herausnehmbares Drahtgestell aus C.N.S. nach DIN 1.4301 ¢LCD display-+Encoder sind
ergonomisch onge%rochf und kénnen aus jedem Blickwinkel abgelesen werden; Mehrsprachig & Multimarket mit die wichtigsten Arten zu Kihlen und
Gefrieren; I.ER. Kihlung, Sonderprogrammen wie Infinity, Smart on, Multy, Automatisch, Gespeichert, Bevorzugte,...; Mehrpunkt erntem-
peraturfihler mit con Active Control; HACCP Alarm + HACCP fir eine permanente Uberwachung der Produkisicherheit und Qualitéit @ Automatischer
Ubergang zur Konservierungsphase nach dem Schockfrost/Schockiieffrierzyklus eDie gespeicherten Daten der Schockfrostzyklen kénnen ausgedruckt
o LuftAbiauen ®Automatische Abschaliung der Liftung beim Offnen der Tir @ Steuerung des magnetischen Tur- Mikiroschalters Die Ausstattung umfasst:
Behdltern aus C.N.S nach DIN 1.4301, MultipointSensor und Kondenswosserbe%dlten Mod. ...H: 5 Paar Fihrungs. aus CNS nach DIN 1.4301,
Multipoint-Sensor und Kondenswasserbehdlter

Estruciura en acero inox AISI 304 e Aislamiento en poliurefano de alia densidad sin utilizacion de CFC de espesor de 75 mm, con excepcion de los
mod. ...51... con espesor 55 mm ®Pies en acero inox AlSI 304 regulables ®la superficie de trabajo, de 80 mm de altura, estd realizada en acero
inoxidable AlISI 304 para mod. ...51M eMod. ...H debajo de horno’ para homos mixios superpuestos 6 y 10 niveles ®Puerta reversible (excepto mod.
...HjeCémara de regrjigerodén con éngulos redondeados 'y orificio de descarga condensacion en el fondo ePanel de proteccién de los ventiladores
de refrigeracién abisagrado vy registrable para efectuar una limpieza completa incluso del evaporador @ Soporte desmontable redlizado en varilla de
acero inox AlISI 304 ePantalla LCD+Codificador posicionados para la méxima ergonomia y desde lectura desde cualquier dngulo; multilingue &
multimarket con las principales fipologias de obotimiemo/congef;cién; abatimiento I.FR., programas especiales entre los cudles se encuentran
Infinity, Smart on, Multy, Automdticos, Memorizados, Preferidos,...; Sonda multipoint con Active Control; HACCP Alarms + HACCP recording
para un control constante de la calidad y seguridad del producto ®Paso automdtico a la fase de conservacion después del ciclo rapido de abatimiento,/
congelacién ePermite imprimir los datos de los ciclos de abatimiento en memoria ®Descongelacién por aire ®Interrupcién de la ventilacion al abrir la
puerta ®Gestion del microinterruptor puerta de fipo magnético ®Equipamiento de serie: soporte en acero inox AlSI 304 para cubeta, sonda multipoint
rcubedto para la recogida de la condensacion. Mod. ...H: 5 pares de guias en acero inox AlSI 304, sonda multipoint y cubeta para la recogida de
a condensacion
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ABBATTITORI DI TEMPERATURA - FLASH
BLAST CHILERS - FIASH

CELLULES DE REFROIDISSEMENT RAPIDE - FLASH A
SCHOCKFROSTER - FLASH v

ABATIDORES RAPIDOS DE TEMPERATURA - FLASH

E © 90’ E ©240' MONOQ  MULTI Z @ @
e Warcsie & & } w cm cm kg €

nr.5
GN 1/1
TC51M 18 Kg - - m 1000 74,5x72x90 81x77x110 125 5.192
nr.5
60x40
nr. 10
GN 1/1
TC101L 36 Kg - - n 2200 80x83x185 Q1x88x202 200 8.035
nr.10
60x40
nr. 10
GN 1/1
TC101S 36 Kg - - n 2200 80x83x185 Q1x88x202 200 8.035
nr. 10
60x40
Y
TC72S Gm']z% 60 Kg - - m 4000 104x101x198 1131065214 255 9.834
[ |
ABBATTITORI/SURGELATORI RAPIDI DI TEMPERATURA - FLASH s
BLAST CHILLERS /FREEZERS - FLASH [
CELLULES MIXTES DE REFROIDISSEMENT RAPIDE - FLASH o]’
SCHOCKFROSTER /SCHOCKFROSTTIEFFRIERGERATE - FLASH 0
ABATIDORES,/CONGELADORES RAPIDOS DE TEMPERATURA - FLASH
E @90/ E @2407 MONO MULTI } Z @ @
"""l e Warcowc & & w cm cm kg €
nr.5
GN 1/1
TF51M 22 Kg 13 Kg - B 1400 74,5x72x90 81x77x110 122 6.047
nr.5
60x40
TF51H 5
= GN”“] 1 16 Kg 10 Kg - n 1350 92,9x77,7x75 98,7x83,5%7,5 135 6.884
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mmmm FLASH - ABBATTITORI/SURGELATORI RAPIDI DI TEMPERATURA

B FLASH - BLAST CHILLERS/FREEZERS

@ FIASH - SCHOCKFROSTER/SCHOCKFROST-TIEFFRIERGERATE

W FLASH - CELLULES MIXTES DE REFROIDISSEMENT RAPIDE

FLASH - ABATIDORES /CONGEIADORES RAPIDOS DE TEMPERATURA

= 0%

607014

4

E ®2407 MONO MULTI
e Warcowc & & §w Z cm

®em Do

€

nr.10

GN 1/1

TF101L 45Kg
nr.10

60x40

27 Kg - ] 4000 80x83x185  91x88x202

200 9.008

nr.10
GN 1/1
45 Kg
nr.10
60x40

ﬂ TF101S
v

27 Kg - ] 4000 80x83x185  Q1x88x202

200 9.008

TF52M* G,\”I“S/] 25 Kg

15 Kg - ] 1520 8/,1x90,6x87 95x3,5x105,5

160 7.119

nr.10

70 Kg

35 Kg - [ ] 5000 104x101x198 113x106,5¢214

255 12.115

nr.10

TF102S o/

100 Kg

50 Kg - [ ] 6500 104x101x198 113x106,5¢214

305 14.327

nr.10

TFI025R ),

100 Kg

50 Kg - ] 900 104x101x198 113x106,5:214

245 11.334

yZ e L = inserimento dal lato piv lungo della teglia

L e | = confainer insertion by the longest side
7 e L = infroduction du cdté plus long du bac
e | = Einschub der Backformen am langen Teil der Form
~ e L = insercién por el lado més largo de la cubeta

g

e S = inserimento dal lato pit corto della teglia

® S = container inserfion by the shorfest side

S = infroduction du c6té plus étroit du bac

o S = Einschub der Backformen am kurzen Teil der Form
® S = insercién por el lado mas corto de la cubeta

(*) ®Solo GN 2/1 eOnly GN 2/1 eSeulement GN 2/1 eNur GN 2/1 Solo GN 2/1

sQal
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ABBATTITORI/SURGELATORI RAPIDI DI TEMPERATURA

BLAST CHILLERS /FREEZERS

CELLULES MIXTES DE REFROIDISSEMENT RAPIDE
SCHOCKFROSTER /SCHOCKFROST-TIEFFRIERGERATE
ABATIDORES/CONGELADORES RAPIDOS DE TEMPERATURA

DUt DC/DF51

e Pannello comandi con display a segmenti con una navigazione semplice e veloce

cone e Digital panel control board providing easy and rapid navigation
[T ] e Panneau de commandes avec écran & segments avec une navigation simple ef rapide
* Bedienfeld mit Segmentanzeige und einfacher und schneller Navigation
® Panel de mandos con panialla con segmentos con una navegacion simple y rapida

* * Massima igiene e pulibilite
'l + e Outstanding hygiene and ease of cleaning
\ ¢ * Hygiéne parfaite ef netioyabilité

* Maximale Hygiene und Reinigungsfreundlichkeit
* Méxima higiene y limpiabilidad

R ¢
+
\ J e Distribuzione dell'aria offimizzata per garantire |'uniformite dell’abbattimento e I'infegritar dell'alimento
e Air distribution optimised fo ensure chill uniformity and integrity of the food
“ 4 e Distribution de I'air optimisée pour garantir I'uniformité de la réfrigération et I'intégrité des aliments
e Optimierte Iuftfihrung, um eine gleichméaBige Kihlung und somit die Unversehrtheit der Produkt zu gewdihrleisten
r \ e Distribucién optimizada del aire para garantizar la uniformidad del abatimiento y la integridad del alimento
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JOY - CARATTERISTICHE COSTRUTTIVE
JOY - DESIGN FEATURES

JOY - CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

JOY - TECHNISCHE DATEN

JOY - CARACTERISTICAS CONSTRUCTIVAS

| | Strutivra in acciaio inox AISI 304 elsclamento in poliuretano ad alta densita senza uso di CFC dallo spessore di 75 mm, ad eccezione dei mod. ...41...
e ...51... con spessore 55 mm ePiedi in acciaio inox AlSI 304 regolabili ®Piano di lavoro alio 80 mm, realizzato in acciaio inox AlSI 304 per il mod.
DC51M; piano di appoggio alto 25 mm, realizzato in acciaio inox AlSI 304 per il mod. DF41M eMod. DC51 e DF51 senza piano, “built in” ePorfa re-
versibile (escluso mod. ...H) eMod. ...H predisposto per sovrapposizione di fomi misti nr 6 e 10 livelli ®Camera di raffreddamento con angoli arrotondati
e foro scarico condensa sul fondo ®Pannello di copertura con ventole di raffreddamento incernierato ed apribile per una completa pulizia dell'evaporatore
eTelaio smontabile realizzato in filo d'acciaio inox AISI 304 ela camera di raffreddamento pud accogliere feglie GN e teglie EN ®Pannello comandi
con display a segmenti con una navigazione semplice e veloce ®Sbrinamenfo ad aria ®Arresto della ventilazione con I'apertura della porta ®Ge-
stione del micro interrutiore porta di tipo magnefico ®Dotazione standard: telaio in acciaio inox AlSI 304 per feglie e bacinella raccoglicondensa. Mod.
...H: 5 coppie di guide in acciaio AISI 304 e bacinella raccoglicondensa

BBES AISI 304 stainless steel structure #CFCHree high-density polyurethane insulation 75 mm, thick, except for mod. ...41... and ...51.... where insulation is 55
mm thick ®Adjustable AISI 304 stainless steel feet ®The work top is 80 mm high and made of sfainless steel AISI304 for mod. DC5TM:; fop is 25 mm
high and made of stainless steel AISI304 for mod. DF41M eMod. DC51 and DF51 without top, “built in” ®Reversible door (except mod. ...H| ®Mod.
...H preset for stacking of combi ovens 6 and 10 levels ®Refrigeration cell with rounded corners and condensation drain in the bottom ®Hinged cover
panel with cooling fans, opening to allow com-plete cleaning of the evaporator ®Removable container rack in AISI 304 stainless steel wire ®Internal room
able to take GN containers and confectionery trays EN e Digital panel control board providing easy and rapid navigation ®Air defrostin ®Fan air
distribution system cuts out when door is opened ®Magnetic door microswitch ®Standard supplied: siainless steel AlSI 304 support for containers and
condensation collection fray. Mod. ...H: 5 pair of AlSI 304 sfainless steel runners and condensation collection tray

| ] Struciure en acier inox AISI 304 elsclation en polyuréthane & haute densité, sans CFC, d'une épaisseur de /5 mm, sauf pour les pefits mod. ...41... ef
...51... qui disposent d'une épaisseur de 55 mm ®Pieds en acier inox AlSI 304 réglables ®Plan de travail hauteur 80 mm, réalisé en acier inox AlS
304 pour le mod. DC51TM:; plan de support hauteur 25 mm, réalisé en acier inox AlSI 304 pour le mod. DF41M eMod. DC51 ef DF51 sans plan,
"built in” ePorte réversible (except mod. ...H) ®Mod. ...H sousfour pour superposition cellule/four mixte 6 et 10 niveaux ®Chambre de refroidissement &
angles arrondis dotée d'un trou d'évacuation des condensats sur le fond ®Protection des ventilateurs montée sur charniére, facilitant I'accés au neftoyage
des parties techniques ®Echelle porte-plats démontable réalisée en fil d'acier inox AISI 304 e Compatibilité plateries gastronorme GN et pétissieres EN
*Panneau de commandes avec écran & segments avec une navigation simple et rapide ®Dégivrage & air ®Arét de la ventilation & I'ouverture
de la porte ®Microcontact de porte de type magnétique ®Dotation standard: support pour bac en acier inox AlSI 304 et bassine pour la récupération
de la condensation. Mod. ...H: 5 paires de guides en acier inox AISI 304 et bassine pour la récupération de la condensation

I Strukiur aus C.NLS. nach DIN 1.4301 75 mm sfarke Isolierung aus FCKWHreiem hochdichtem Poly-urethan-Schaum, ausgenommen die Mod. ...41 ...
und ...51... mit Dicke 55 mm ®Abstellfiche aus C.N.S. nach DIN 1.4301 ¢C.N.S. nach DIN 1.4301modelle Arbeitsplatte, 80 mm stark, schallge-
démpft fir das Mod. DC51M; C.N.S. nach DIN 1.430 1modelle Auflageebene, 25 mm sfark, schallgedémpft fur das Mod. DF4 1M eMod. DC51 und
DF51 ohne Arbeitsplatte, “built in" @ Tir mit umkehrbarer Offnung (nicht bei den Mod. ...H) ®Mod. ...H unterdfen Modell, fir tberlagerte Combidampfer
6 und 10 Niveaus ®Kihlraum mit runden Ecken und Kondenswasserablasséffnung im Boden e Aufklappbares Abdeckpaneel mit den Ventilatoren, das fur
die vollstindige Reinigung des Verdampfers gesffnet werden kann eHerausnehmbares Drahtgestell aus C.N.S. nach DIN 1.4301 eKihlraum geeignet
fur die Aufnahme von GN-Behdiltern und Backblechen EN ®Bedienfeld mit Segmentanzeige und einfacher und schneller Navigation eluft-Abtauen
* Automatische Abschaltung der Liftung beim Offnen der Tiir @ Steuerung des magnetischen Tur- Mikuroschalters ®Die Ausstattung umfasst: Behdliern aus
C.N.S nach DIN 1.4301 und Kondenswasserbehélter. Mod. ...H: 5 Paar Fihrungs. aus CNS nach DIN 1.4301 und Kondenswasserbehdlter

Estructura en acero inox AISI 304 e Aislamiento en poliurefano de alia densidad sin utilizacion de CFC de espesor de 75 mm, con excepcion de los
mod. ..41...e ...51... con espesor 55 mm ®Pies en acero inox AlS|I 304 regulables ela superficie de frabajo, de 80 mm de alfura, estd realizada en
acero inoxidable AlSI 304 para mod. DC51M; la superficie de soporte, de 25 mm de altura, esté realizada en acero inoxidable AISI 304 para mod.
DF41M eMod. DC51 y DF51 sin encimera, “built in"®Cémara de refrigeracion con éngulos redondeados y orificio de descarga condensacion en el
fondo ePuerta reversible (excepto mod. ...H) ®Mod. ...H debajo de horno’ para hormos mixtos superpuestos 6 y 10 niveles ®Panel de profeccién de
los ventiladores de refrigeracion abisa-grado y registrable para efectuar una limpieza completa incluso del evaporador @ Soporte desmontable realizado
en varilla de acero inox AlSI 304 eCéamara de refrigeracion ideal para infroducir bandejas GN 'y bandejas de pasteleria EN @ Panel de mandos con
pantalla con segmentos con una navegacién simple y répida ®Descongelacion por aire ®Interrupcién de la ventilacién al abrir la puerta @ Gestién
del microinterruptor puerta de tipo magnético ®Equipamiento de serie: soporte en acero inox AlSI 304 para cubeta y cubeta para la recogida de la
condensacién. Mod. ...H: 5 pares de guias en acero inox AlSI 304 y cubeta para la recogida de la condensacion
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ABBATTITORI DI TEMPERATURA - JOY o
BLAST CHILLERS - JOY
CELLULES DE REFROIDISSEMENT RAPIDE - JOY o
SCHOCKFROSTER - JOY ‘?
ABATIDORES RAPIDOS DE TEMPERATURA - JOY

607014

4

E @90/ E @240, MONO MULTI Z @ @
e Warcowc & & } w cm cm kg €

nr.5
GN 1/1
DC51 12 Kg - - - 850  74,5/0x84 81x77x106 86 3.737
nr.5
60x40
- nr.5
a GN 1/1
DC51M 12 Kg - - - 850  74,5x72x90 81x77x110 90 3.926
nr.5
60x40
ABBATTITORI/SURGELATORI RAPIDI DI TEMPERATURA - JOY s
BLAST CHILLERS/FREEZERS - JOY
CELLULES MIXTES DE REFROIDISSEMENT RAPIDE - JOY =G
SCHOCKFROSTER /SCHOCKFROSTTIEFFRIERGERATE - JOY 'i ‘.x
ABATIDORES,/CONGELADORES RAPIDOS DE TEMPERATURA - JOY
=090 S ouy Moo Mg } 'Z @ @
"""l Fucouc Bac-we & w cm cm kg €
nr.5
CGN 1/1
DF41M 15 Kg 8 Kg . - 1000 74,5x70x86,5 81x77x104 95 3.443
nr.5
60x40
- DF351H .
G[flr'] 1 108Kg 306Ky m - 850 929x77,7x75 98,7x83,597,5 135 5.247
. =
nr.5
GN 1/1
DF51 20 Kg 12Kg = - 1350 74,5x70x84 81x77x106 106 4.549
nr.5
60x40
- nr.5
a GN 1/1
DF51M 20 Kg 12Kg = - 1350  74,5x72x90 81x77x110 111 4.730
nr.5
60x40
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mmm JOY - ABBATTITORI/SURGELATORI RAPIDI DI TEMPERATURA
B /O - BLAST CHILLERS/FREEZERS

oY+ JOY - CELLULES MIXTES DE REFROIDISSEMENT RAPIDE
5 ’o, JOY - SCHOCKFROSTER /SCHOCKFROSTTIEFFRIERGERATE

JOY - ABATIDORES /CONGEIADORES RAPIDOS DE TEMPERATURA

L Ficsc Bt @ F Xw Bom Bom Qg €

nr.10
GN 1/1
DF101L 42 Kg 25 Kg m - 3200 80x83x185 9Q1x88x202 225 7.985

nr.10

60x40

nr.14
GN 1/1
DF141L 65Kg 35Kg [ - 4500 80x83x199 91x88x216,5 255 10.568
nr.14
60x40

F 1
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ABBATTITORI/SURGELATORI RAPIDI DI TEMPERATURA

BLAST CHILLERS /FREEZERS

CELLULES MIXTES DE REFROIDISSEMENT RAPIDE

RO LL_I N SCHOCKFROSTER /SCHOCKFROSTTIEFFRIERGERATE
ABATIDORES,/CONGELADORES RAPIDOS DE TEMPERATURA

= O 240 = Oo0
W +90°+-18°C W7 +90°++3°C
& ¢

)
)

>
T

YY)

o

IFR201R

IFR202R

e Abbattitore e surgelatore multifunzione: abbatte, congela, scongela, lievita. ..

e Multifunction blast chiller and freezer: blast chilling, freezing, thawing, proving. ..

e Cellules mixtes de refroidissement rapide, multifonctions:refroidissement, congélation, décongélation, levage. ..
e Multifunktionelle Schnellabkihler und Schnellfroster: SchnellKihlung, Schnellfrosten, Aufiauen, Séuerung. ..

e Abatidor y congelador rapido multifuncién: enfriamiento, congelacién, descongelacién, fermentacion. ..

L & & ==y = 3]
[ 5 & = = - & = 3]

07.2018_rev.04.2019

R = Qﬁ’
e Scheda comandi con display LCD ed encoder \J O |_r—‘ . L: ?/:ﬁ}
@ |CD control panel board and encode (Intelligent Food Recognition)

e Carte électronique LCD avec encoder
o |CD-Schaltiafel mit Encoder
® Panel de mandos LCD con encoder

e |lluminazione a led per permettere all'operatore di controllare il funzionamento anche a distanza

e led lighting allows the user o check on the functioning at a distance

e Eclairage par LED pour permetire & ['utilisateur le coniréle du fonctionnement & distance

o |ED-Ausleuchtung, um dem Benutzer zu erméglichen, die Funkfionsweise aus der Fermne zu kontrollieren
e lluminacién LED para permitir a lo usuario de controlar el funcionamiento a una distancia
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ULTRA ROLL-IN - CARATTERISTICHE COSTRUTTIVE
ULTRA ROLLIN - DESIGN FEATURES

ULTRA ROLLIN - CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

ULTRA ROLLIN - TECHNISCHE DATEN

ULTRA ROLLIN - CARACTERISTICAS CONSTRUCTIVAS

[} | Strutivra costruita da pannelli prefabbricati in acciaio inox AISI 304 con spessore d'isolamento 80 mm #Fondo idoneo all'inserimento di carrelli realizzato
in acciaio inox AlSI 304 con isolamento di 30 mm ®Porfa aufochiudente con maniglia esferna e serratura; all'inferno & dotata di pulsante di sblocco
di sicurezza ®Display+Encoder posizionati per la massima ergonomia e letura da ogni angolazione; Multilingue & Multimarket con le principali
fipologie di abbatiimentosurgelazione; abbattimento I.FR. e programmi speciali fra cui Infinity, Smart on, Multy, Automatici, Memorizzati, Preferiti
e funzioni Scongelamento, Conservazione, Lievitazione e Fermalievitazione; sonda multipoint con Active Control, per la gestione costante
delle tfemperature in modo automatico; HACCP Alarms + HACCP recording per un costante controllo della qualitar e sicurezza del prodotio ®Passaggio
automatico alla fase di conservazione dopo ogni ciclo di abbattimento/surgelazione ®Rgb Msg Led illuminazione a led che awisa del funzionamento
e/o di eventuali anomalie ®USB per scaricare i dati HACCP e aggiornare ﬁsoﬂwcre ePossibilita di stampare i dati dei cicli di abbattimento in memoria
e Sbrinamento di fipo eletfirico ®Dotazione standard: sonda multipoint e rampa.

BBES AISI 304 stainless steel structure with high density injected CFC+ree polyurethane foam 80 mm insulation ®AISI 304 stainless steel base, 30 mm thick,
useful for trolley insertion ®Insulated door with self-closing device, external handle and inside sofev?/ release ®LCD Display-+Encoder positioned for the
best ergonomics and reading from all angles; Multilingual & Multimarket with the main types of chilling - freezing; I.ER. cycle and special programs,
including Infinity, Smart on, Multy, Automatic, Saved programs, Favourites and functions Thawing, Storage, Proving and Retarder Proving;
multipoint probe with Active Control, for constant management of femperatures in automatic mode; HACCP Alarms + HACCP recording for constant
quality control and product safety ® Automatic activation of storage phase at end of blast chilling/blast chillingfreezing cycle ®Rgb Msg Led lighting that
notifies the operator of the operational status and /or any anomalies that may have occurred ¢ USB to download HACCP data and to upgrade the software
e The dafa of the blast chilling cycles in the memory can be printed ®Electric defrosting ®Standard supplied: multipoint probe and ramp

| ] Intérieur et extérieur en acier inox AISI 304 avec isolation d'épaisseur 80 mm de polyuréthane haute densité sans utilisation de CFC #Sol en acier inox
AlSI 304 avec isolation 30 mm utile & l'insertion des chariots ®Porte équipée d'un systéme de fermeture automatique avec poignée externe ef systéme
de sécurité avec déblocage & I'intérieur ®Ecran LCD+Codeur positionnés de maniére & conférer une meilleure ergonomie et une lecture sur tous les
angles; Multilingue & Multimarket avec les principaux modes de réfrigération ou congélation; réfrigération 1.ER., programmes spéciaux dont Infinity,
Smart on, Multy, Automatiques, Memorises, Favoris et fonctions de Décongélation, Conservation, Fermentation et Fermentation controllée;
sonde multipoint & Contréle Actif, pour gestion constante des fempératures de maniére automatique; Alarmes HACCP+enregistrements HACCP pour
un contréle constant de la qualité et de la sécurité du produit ®Passoge automatique en mode conservation en fin de cycle de réfrigération,/congélation
ropide®Rgb Msg Led éclairage led qui guide I'opérateur en 'avisant de son fonctionnement et/ou d'éventuelles anomalies ®USB pour télécharger les
données HACCP et effectuer des mises & jour du logiciel ®Possibilité d'imprimer les données mémorisées des cycles de refroidissement @ Dégivrage de
type électrique ®Dotation standard: soncJe mulfipoint et ramp

I Ausfohrung in C.NLS. nach DIN 1.4301 mit FCKVWHreier Poly-urethanschaum-Einspritzung, 80 mm Isolierung ®Boden aus C.N.S. nach DIN 1.4301 mit
30 mm Isolierung, gee-ignet zu dem Einsatz des Hordenwagens ®Weérmeisolierte Tur mit SelbstverschluVorrichtung, aussen Handgriff und Entriegelung
*LCD display+Encoder sind ergonomisch angebracht und kénnen aus jedem Blickwinkel abgelesen werden; Mehrsprachig & Multimarket mit die
wichtigsten Arten zu Kishlen und Gefrieren; I.ER. Kihlung, Sonderprogrammen wie Infinity, Smart on, Multy, Automatisch, Gespeichert, Bevorzugte
und Auftaufunktion, Konservierung, Gérung und Gérstopp; Mehrpunkt erntemperaturfihler mit con Active Control, fir eine kontinuierliche,
automatische temperatursteuerung; HACCP Alarm + HACCP fiir eine permanente Uberwachung der Produktsicherheit und Qualitéit ® Automatischer Uberg-
ang zur Konservierungsphase nach dem Schockfrost/ Schockiieffrierzyklus ®Rgb Msg Led led-Beleuchtung, die den Bediener fishrt und ihm Informationen
iiber den Befrieb und efwaige Befriebsstérungen biefet ®USB fir den download von haccP-daten und Softwareupdates ®Die gespeicherten Daten der
Schockfrostzyklen kénnen ausgedruckt ®Elekirisches Abfauen ®Die Ausstattung umfasst: Multipoint-Sensor und Rampe

T Cstructura consiruida con paneles de acero inox AISI 304, aislamiento de espesor de 80 mm de poliuretano de alta densidad sin uso de CFC #Base
en acero inox AlSI 304 con aislomiento mm 30 idéneo para l'infroducion de los carros ®Puerta con dispositivo de autocierre, manija y desbloqueo
de seguridad interior ®Pantalla LCD + Codificador posicionados para la méxima ergonomia y desde lectura desde cualquier éngulo; multilingue &
multimarket con las principales fipologias de abatimiento/congelacién; abatimiento 1.ER., programas especiales entre los cudles se encuentran Infi-
nity, Smart on, Multy, Automdticos, Memorizados, Preferidos y funciones de Descongelacién, Conservacién, Leudado y Retardo de leudado;
Sonda multipoint con Active Control, para la gestion constante de las femperaturas en modo automdtico; HACCP Alarms + HACCP recording para
un control consfante de la calidad y seguridad del producto ®Paso automético a la fase de conservacion después del ciclo répido de abatimiento,/
congelacién ®Rgb Msg Led la iluminacién con led que guia al operador avisén-dolo de su funcionamiento y/o de eventuales anomalias ®USB para
descargar los datos HACCP v actualizar el software ®Permite imprimir los datos de los ciclos de abatimiento en memoria ®Desescarche de fipo eléctrico
*Equipamiento de serie: sonda multipoint y rampa

4
fi
*Su richiesta |'apparecchio pud essere fornito disassemblato. Segnalarlo al momento dell’ordine poiché il codice da inserire sara diverso. Prezzo di listino invariato *At your request
the appliance can be ordered and sent as disassembled. Please pay attention and ask for it at the moment of the order, as the commercial code to be pro-duced will be different. The
price will be the same *Sur demande, I'appareil peut étre livré démonté. Informez-nous lors de la commande, puisque le code a rigistrer sera différent. Prix inchangé *Auf Wunsch
kann das Geréit zerlegt geliefert werden. Benachrichtigen Sie uns bei der Bestellung, da der Code wird anders sein. Listenpreis unveréindert ¢Previa solicitud, el aparato se puede

suministrar desmontado. Notifiquenos en el pedido, ya que el cédigo para producerlo serd diferente. Lista de precios sin cambios
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ABBATTITORI/SURGELATORI RAPIDI DI TEMPERATURA - ULTRA ROLL-IN o
BLAST CHILLERS/FREEZERS - ULTRA ROLLIN - g
CELLULES MIXTES DE REFROIDISSEMENT RAPIDE - ULTRA ROLLN =l
SCHOCKFROSTER /SCHOCKFROSTTIEFFRIERGERATE - ULTRA ROLLIN 'i ‘.x
ABATIDORES/CONGELADORES RAPIDOS DE TEMPERATURA - ULTRA ROLLIN

E @90/ E @240, MONO MULTI Z @ @
e e & & } w cm cm kg €

607014

4

nr.20
GN 1/1 900
IFR201R 120Kg  72Kg - m 00+ 105x125x226 123x142x248 380 18.833
nr.20
60x40
nr.20
GN2/1 1200
IFR202R 210Kg 144Kg - m Jio0r 140x125x226 151x142x248 500 23.670
nr.20
60x80
nr.20
CN2/1 1200
IFP202R 210Kg  144Kg - B 2300 140x135x226 151x154x248 550 25.158
nr.20
60x80
- | =7 A
= i ! i
- % 3 %
[ = ‘ ] i
In ' Iﬁ
i3 | 13
e : IFR201R
3 : T 20 x GN 1/1
= : N 20 x EN 60x40 cm
| : : IFR202R / IFP202R
} L'éé'c'n'{*l 20 x GN 2/1
IFR202R IFP202R 3 IFR201R 20 x EN 60x80 cm

7

(*) ®Assorbimento in sbrinamento ® Absorption while defrosting ® Absorption en dégivrage ® Stromaufnahme bein Abtauen ®Potencia absorbida en descongelacion
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ACCESSORI - ABBATTITORI/SURGELATORI RAPIDI DI TEMPERATURA
ACCESSORIES - BLAST CHILLERS /FREEZERS

ACCESSOIRES - CELLULES MIXTES DE REFROIDISSEMENT RAPIDE

ZUBEHORE - SCHOCKFROSTER /SCHOCKFROSTTIEFFRIERGERATE

ACCESORIOS - ABATIDORES/CONGELADORES RAPIDOS DE TEMPERATURA

ULTRA ROLLIN

ULTRA
FLASH
JOY

GRIGUA GN 1/1, ACCIAIO INOX AlS| 304

R GRID GN 1/1, STAINLESS STEEL AISI 304 1 5053
P ', G11X CLAYETTE GN 1/1, ACIER INOX AlSI 304 X ™ 54
% ROST GN 1/1, AUS C.N.S. NACH DIN 1.4301 em
e PARRILLA GN 1/1, ACERO INOX AISI 304

GRIGLIA GN 2/1, ACCIAIO INOX AISI 304, PER ...102S - ...72S
GRID GN 2/1, STAINLESS STEEL AISI 304, FOR ...102S - ...725 53465
CLAYETTE GN 2/1, ACIER INOX AISI 304, POUR ...102S - ...72S. X ] 119
ROST GN 2/1, AUS C.N.S. NACH DIN 1.4301, FUR ...1025-...72S. em
PARRILLA GN 2/1, ACERO INOX AISI 304, PARA ...102S - ...72S

: GRIGLIA ACCIAIO INOX AlS| 304
=Y GRID STAINLESS STEEL AIS| 304 60xd0
o G64C  CLAYETTE ACIER INOX AISI 304 o (m|m 52
Nk ROST AUS C.N.S. NACH DIN 1.4301
% PARRILLA ACERO INOX AlS| 304

COPPIA GUIDE ACCIAIO INOX AISI 304, PER KENST - KEN3OTL
A" AR GUIDES STAINLESS STEEL AISI 304, FOR KEN5T - KEN301L
\ CG64AB

COUPLES GUIDES ACIER INOX AISI 304, POUR KENST - KEN3OTL 40 H E N 33
PAAR SCHIENEN, AUS C.N.S. NACH DIN 1.4301, FUR KENST - KEN3OTL om
2 GUIAS ACERO INOX AISI 304, PARA KENST - KEN3OTL

5= CARRELLO PER TEGLIE GN 1/

o TROLLEY FOR TRAYS GN 1/1 44,5x61

- CRG2011 CHARIOT POUR PLATEAUX GN 1/1 x171 ] 1.331
WAGEN FUR BEHALTER GN 1/1 cm

L CARRO PARA BANDEJAS DE HORNO GN 1/1

=51 CARRELLO PER TEGLE GN 2/1
— TROLLEY FOR TRAYS GN 2/1 65x72

E CRG2021 CHARIOT POUR PLATEAUX GN 2/1 x171 ™ 1.840
-

WAGEN FUR BEHALTER GN 2/1 cm
CARRO PARA BANDEJAS DE HORNO GN 2/1

TERMINALE DI STAMPA

PRINTING TERMINAL 10410
; TSOTU  TERMINAL IMPRIMANTE 710 1.179
i DRUCKERTERMINAL

R TERMINAL DE IMPRENTA

KIT REGISTRATORE DI TEMPERATURA CON STAMPANTE
KIT TEMPERATURERECORDER WITH PRINTER

ST02 KIT ENREGISTREUR DE TEMPERATURE AVEC IMPRIMANTE o E mmm 1.253
KIT TEMPERATURE REGISTRIERAPPART MIT DRUCKER
KIT REGISTRADOR DE TEMPERATURA

KIT LAMPADA UV PER ...51... (ESCLUSO ...51H)
UV LAMP KIT FOR ...51... (EXCEPT ...51H) 10W

LUVIU KT LAMPE UV POUR ...51... [EXCEPT ..51H) E|E 530
KIT UV-LAMPE FUR ...51 ... (NICHT BEI DEN ....51H)
KIT LAMPARA UV PARA ..51... (EXCEPTO ...51H]

KIT LAMPADA UV PER IF101L
UV LAMP KIT FOR IF1011 35 W
LUV2U  KIT LAMPE UV POUR IF101L L 843
KIT UVLAMPE FUR IF101L
KIT LAMPARA UV PARA IF101L

KIT LAMPADA UV PER ...101L
UV LAMP KIT FOR ... 1011 35 W
LUV2F KT LAMPE UV POUR ...101L R\ ] 843
KIT UVLAMPE FUR ...101L
KIT LAMPARA UV PARA ...101L

KIT LAMPADA UV PER ...725, ...1025
UV LAMP KIT FOR ...72S, ...102S 35 W
LUVAF KT LAMPE UV POUR .72, ...102S R\ ] 894
KIT UVLAMPE FOR ...725, ...1025
KIT LAMPARA UV PARA ...72S, ...102S

KIT FERMASONDA PER LIQUIDI
PROBE FASTENER KIT FOR LIQUIDS

KFSL  JEU ARRETE SONDE POUR LQUIDES CRECREL 436
FUHLERSHALTELEISTENSATZ FUR FLUSSIGKEITEN
JUEGO SUJETA-SONDA PARA LIQUIDOS
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ABBATTITORI/SURGELATORI RAPIDI DI TEMPERATURA - ACCESSORI
BLAST CHILLERS /FREEZERS - ACCESSORIES

CELLULES MIXTES DE REFROIDISSEMENT RAPIDE - ACCESSOIRES

SCHOCKFROSTER /SCHOCKFROSTTIEFFRIERGERATE - ZUBEHORE

ABATIDORES,/CONGELADORES RAPIDOS DE TEMPERATURA - ACCESORIOS

Z
2 €
oz
<|z <
ElL|5|E
o | Q >
KIT CREMAGLIERE E 5 COPPIE DI GUIDE PER TEGLIE EN 60X40, PER .51 ... [ESCLUSI
MOD. ..H|
KIT OF RACK AND 5 PAIRS OF GUIDES FOR CONTAINER EN 60X40, FOR .. 51 ..
[EXCEPT FOR MOD. ..H)
~4 JEU CREMAILLERES ET 5 COUPLES DE GUIDES POUR BAC EN 60X40, POUR ...51...
KENST  exceer ok 1EMOD. . H mE 161

SATZ TRAGELEISTEN UND 5 SCHIENENPAARE FUR BEHALTER EN 60X40, FUR ...51...
(NICHT BEI DEN MOD. ...H)

JEUGO CREMALLERAS Y 5 PARES DE GUIAS PARA CUBETA EN 60X40, PARA .51 .
(EXCEPTO MOD. ...H)

ﬁ KIT CREMAGLIERE E 10 COPPIE DI GUIDE PER TEGLIE EN 60X40, PER ... 101L...

KIT OF RACK AND 10 PAIRS OF GUIDES FOR CONTAINER EN 60X40, FOR ... TO1L...
KEN3OTL JEU CREMAILLERES ET 10 COUPLES DE GUIDES POUR BAC EN 60X40, POUR ... 101L... N W | 369
SATZ TRAGELEISTEN UND 10 SCHIENENPAARE FUR BEHALTER EN 60X40, FUR ... 101L...
JEUGO CREMALLERAS Y 10 PARES DE GUIAS PARA CUBETA EN 60X40, PARA ... TO1L...

KIT CREMAGLIERE E 10 COPPIE DI GUIDE PER TEGLIE EN 60X40, PER ...101S...
KIT OF RACK AND 10 PAIRS OF GUIDES FOR CONTAINER EN 60X40, FOR ..101S...

) KEN301S JEU CREMAILLERES ET 10 COUPLES DE GUIDES POUR BAC EN 60%40, POUR ...101S... N W | 346
N SATZ TRAGELEISTEN UND 10 SCHIENENPAARE FUR BEHALTER EN 60X40, FUR ...101S...
S JEUGO CREMALLERAS Y 10 PARES DE GUIAS PARA CUBETA EN 60X40, PARA ...101S...
KIT CREMAGLIERE E 10 COPPIE DI GUIDE PER TEGLIE EN 60X40 E/O EN 60X80, PER
L72S...
KIT OF RACK AND 10 PAIRS OF GUIDES FOR CONTAINER EN 60X40 AND/OR EN
60X80, FOR ...725...
JEU CREMAILLERES ET 10 COUPLES DE GUIDES POUR BAC EN 60X40 ET/OU EN
KEN72S  “coxeo, pour ...725... o u 646
SATZ TRAGELEISTEN UND 10 SCHIENENPAARE FUR BEHALTER EN 60X40 UND/ODER
EN 60X80, FUR ...72S... )
. \ JEUGO CREMALLERAS Y 10 PARES DE GUIAS PARA CUBETA EN 60X40 Y/O EN
~ 60X80, PARA ...725...
\ KIT CREMAGLIERE E 10 COPPIE DI GUIDE PER TEGLIE EN 60X40 E/O EN 60X80, PER
...102S...

KIT OF RACK AND 10 PARS OF GUIDES FOR CONTAINER EN 60X40 AND,/OR EN

60X80, FOR ...102S...

JEU CREMAILLERES ET 10 COUPLES DE GUIDES POUR BAC EN 60X40 ET/OU EN
KEN102S 60X80, POUR ...1025... u 645

SATZ TRAGELEISTEN UND 10 SCHIENENPAARE FUR BEHALTER EN 60X40 UND/ODER

EN 60X80, FUR ...102S...

JEUGO CREMALLERAS Y 10 PARES DE GUIAS PARA CUBETA EN 60X40 Y/O EN

60X80, PARA ...1025...

PIANO DI LAVORO MONOFRONTE CON ALZATINA PER ...51
SINGLE-SIDED WORKTOP WITH SPLASHBACK FOR .51

PA51 PLAN DE TRAVAIL AVEC DOSSERET ARRIERE POUR ...51 i ] 339
EINSEITIG ABGERUNDETER ARBEITSPLATTE MIT HINTERER AUFKANTUNG FUR .51

128 ENCIMERA DE TRABAJO FRENTE UNICO Y PETO PARA .51
rs. > N. 4 RUOTE PIROETTANTI CON FRENO PER ..41.-.51..~..52.. [ESCLUSO MOD. ..H)
#*ﬂ N. 4 TURNING WHEELS WITH BRAKE FOR ..41.-.51.-.52.. (EXCEPT MOD. ...H)
*3-. KRPAB9Q N. 4 DREHRADER MIT BREMSE POUR ..41.-.51..-..52.. (EXCEPT MOD. ..H) E mm 258
ﬁ N. 4 ROUES PIROETTANTES AVEC FREIN FUR ..41.~..51.~..52.. (NICHT BEI DEN MOD. ..H)
@"" KIT DE 4 RUEDAS ROTANTES CON FRENO PARA ..41.-.51.-.52.. (EXCEPTO MOD. ..H)

NR. 4 RUOTE PIROETTANTI SU PIASTRA IN ACCIAIO AISI 304, DI CUI 2 CON FRENO,
PER .. H..-..101..-102..-..72..

- N4 SWIVEIING WHEELS ON PLATE IN STAINIESS STEEL AIS 304, 2 OF THEM
3 WWITH BRAKES, FOR .. 101..-102..-.72..
- % KRPRVX T4 ROUIETTES PIVOTANTES SUR PLAGUE ENI ACIER INOX AIS! 304, DONT DEUX 255
3 AVEC FREINS, POUR .. 101..-102..-.72.. ol
% SATZ VON 4 FUSSROLLEN AUF PLATTE AUS C.N.S. NACH DIN 1.4301, ZWEI MIT
BREMSEN, FUR .. 101..-102..-.72..

KIT DE 4 RUEDAS G\RATOR\AS SOBRE PLANCHA EN ACERO INOX AlSI 304, DOS
CON FRENO, PARA .. H .- .101..-102..- .72..
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ACCESSORI - ABBATTITORI/SURGELATORI RAPIDI DI TEMPERATURA
ACCESSORIES - BLAST CHILLERS /FREEZERS

ACCESSOIRES - CELLULES MIXTES DE REFROIDISSEMENT RAPIDE

ZUBEHORE - SCHOCKFROSTER /SCHOCKFROSTTIEFFRIERGERATE

ACCESORIOS - ABATIDORES/CONGELADORES RAPIDOS DE TEMPERATURA

ULTRA

FLASH
JOY

ULTRA ROLLIN

GR4AU

GRUPPO REFRIGERANTE PER TF1O2SR
REMOTE COOLING UNIT FOR TF102SR
GROUPE FRIGORIFIQUE POUR TFTO2SR
FERNKUHLAGGREGAT FUR TF102SR
UNIDAD REFRIGERANTE PARA TF102SR

6.000 W

6.227

GR7AU*

GRUPPO REFRIGERANTE PER IFR201R, GIA PROWISTO DI CARENATURA
REMOTE COOUNG UNIT FOR IFR201R, ALREADY ENDOWVED WITH COVERING
GROUPE FRIGORIFIQUE POUR IFR201R, DOUE DEJA DE KIT COUVERTURE
FERNKUHLAGGREGAT FUR IFR201R, WO SCHUTZUMSCHIAG DABEI

UNIDAD REFRIGERANTE PARA IFR201R, JA EQUIPADO DE COBERTURA

5.500 W

m| 10.117

GR14AU*

GRUPPO REFRIGERANTE PER IFR202R - IFP202R, GIA PROVWISTO DI CARENATURA
REMOTE COOLNG UNIT FOR IFR202R - IFP202R, AIREADY ENDOWED WITH COVERING
GROUPE FRIGORIFIQUE POUR IFR202R - IFP202R, DOUE DEJA DE KIT COUVERTURE
FERNKUHIAGGREGAT FUR IFR202R - IFP202R, WO SCHUTZUMSCHIAG DABE

UNIDAD REFRIGERANTE PARA IFR202R - IFP202R, JA EQUIPADO DE COBERTURA

10.700 W

m| 11.950

KCGR21

KIT CARENATURA GR.MOTORE GR4AU

FARING KIT FOR REMOTE COOLING UNITS GR4AU

JEU CARENAGE POUR GROUPE A DISTANCE GR4AU
VERKLEIDUNGSSATZ FUR FERNKUHLAGGREGATE GR4AU
JUEGO DE CARENADO PARA GRUPO SEPARADOS GR4AU

100x69,2
x49Q
cm

498

&

&

[*) eL'unitar refrigerante non pud essere collegata a piv di 25 m di distanza lineare ®The refrigerating unit is to be connected at a max distance of 25 m from the appliance fo ben refrigerated
e['unité réfrigérante ne peut pas éfre placée & plus de 25 m de distance du meuble & refrigérer #Die Kihleinheit kann nicht weiter als 25 m vom Kihlaggregat entfernt angeschlossen werden
*El grupo frigorifico no puede ser conectado a més de 25 mis. de distancia

sQal
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LINEA PIZZERIA

PIZZA RANGE
LIGNE PIZZA
PIZZA REIHE
LINEA PIZZA
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TAVOLI REFRIGERATI PIZZERIA

REFRIGERATED PIZZA COUNTERS
BANQUES REFRIGEREES PIZZA
KUHITISCHE FUR PIZZA

MESAS REFRIGERADAS PIZZA

KBPZ257A

A con 7 cassetti neutri: KBPZ...S senza cassetti

A with 7 neutral drawers; KBPZ...S without drawers

A avec 7 firoirs neutres; KBPZ...S sans firoirs

A mit 7 neutrale Schubladen; KBPZ...S ohne Schubladen
.A con 7 cajones neutros; KBPZ. .S sin cajones

- ® KBPZ..
k" ® KBPZ..
® KBPZ..
® KBPZ..
KBPZ.. A ] KBPZ.. S * KBPZ..

370 mm 330 mm
® KBPZ...
EKBPZ.J B KBPZ...3 e KBPZ...
® KBPZ...
| [T o KBPZ...
— —_— ® KBPZ..

3 Alzatina refrigerata prof. 330 mm; KBPZ...7 alzatina refrigerata prof. 370 mm

3 upper refrigerated top, 330 mm depth; KBPZ...7 upper refrigerated top, 370 mm depth
3 vitrinette réfrigérée prof. 330 mm; KBPZ...7 vitrinefte réfrigérée prof. 370 mm

3 Gekihlte Vitrine 330 mm tief; KBPZ...7 Gekihlie Vitrine 370 mm tief

.3 vitrina refrigerada prof. 330 mm; KBPZ...7 vifrina refrigerada prof. 370 mm

o Aus Rosa Beta Granit, Stérke 30 mm mit Rundautkantungen drei Seiten

e Piano di lavoro in granito Rosa Beta dallo spessore di 30 mm, dofato di alzatine perimetrali sui fre lafi
® Rosa Befa granite workiop 30 mm thick, with a perimeter upstand on three sides
\ o Plan de fravail en granit Rose Beta, épaisseur 30 mm, doué de dosserets arrieres et latéraux
SN —————

160/207/259 cm

07.2018_rev.04.2019

o Plano de trabajo en granito Rosa Beta, espesor 30 mm, con peto en frasera y ambos laterales

79 PYCCKMii NPOEKT JQG|

WWW.RP.RU



PIZZA RANGE - CARATTERISTICHE COSTRUTTIVE
PIZZA RANGE - DESIGN FEATURES

PIZZA RANGE - CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

PIZZA RANGE - TECHNISCHE DATEN

PIZZA RANGE - CARACTERISTICAS CONSTRUCTIVAS

[} ] TAVOLI REFRIGERATI: strutiura monoscocca coibentata con iniezione di poliuretano senza ufilizzo di CFC, realizzata in acciaio inox AlSI 304 ¢Cor
mera interna con fondo stampato e foro di scarico per una migliore pulizia del vano ®Piedi in acciaio inox AlSI 304 regolabili in aliezza ®Ogni vano
refrigerato pud contenere 7 bacinelle in plastica alimentare EN 60x40 cm Fluido refrigerante R134a* eTemperatura di funzionamento +2/+10°C
*Comandi fermomefrotermostato digitali ®Refrigerazione ventilata framite evaporatore ad alette vemiciato e protefto e motoventilatore @ Circolazione
dell'aria ad U per qualsiasi possibilita di posizionamento, con la massima affidabilitd del gruppo motore @ Sbrinamento automatico ed evaporazione
aufomatica della condensa ®Dotazione standard: una coppia di guide in acciaio inox AlSI 304 per ogni vano refrigerato; i mod. ...S sono inolire
dotati di una griglia cromata per vano ed i mod. ...A di 7 bacinelle EN 60x40 cm in plastica per ogni cassettiera
PIANO DI LAVORO: granito Rosa Befa dallo spessore di 30 mm, dotato di alzatine perimetroﬁsui fre lafi
ALZATINE REFRIGERATE: sfruttura in acciaio inox AISI 304; mod. ...V con cristalli temprati ®Comandi termometfrotermostato digitali ® Temperatura
di funzionamento +2/+10°C eFluido refrigerante R134a ®Evaporatore inieffato a refrigerazione siafica ®Circolazione dell'aria nel vano motore con
gsgroziorﬁe frontale e uscita posteriore e laterale per maggiore affidabilits ® Dotazione standard: 2 fraversini in acciaio inox AlSI 304 per il sostegno

i bacinelle

Sl REFRIGERATED COUNTERS: Insulated one - piece siructure in AISI 304 stainless steel, the insulation is ensured by the injection of CFC - free polyuretha-
ne foam elnternal cleaning is made easier by the inclusion of a pressed bottom panel and drain outlet ®AISI 304 sfainless steel feet, adjustable in height
eFach refrigerated compartment is suitable for 7 plastic containers EN 60x40 cm ®Refrigerant fluid R134a* e Temperature ranges +2/+10°C eControl
panel with digital thermometer - thermostat @ Ventilated refrigerating system with profected finned evaporator and electric fans for a perfect circulation of the
air inside the unit ®U-urn circulation of the air to permit all positioning opportunities, with the maximum reliability of the cooling unit ® Automatic defrosting
and evaporation of condense drain ®Standard supplied: a pair of st/sfeel runners; mod. ...S are also endowed with a chromed shelf per compartment
and mod. ... A with 7 plastic containers EN 60x40 cm every drawer unit
WORKTOP: rosa Beta granite 30 mm thick, with a perimeter upstand on three sides
REFRIGERATED TOP DISPLAYS: siructure in AlSI 304 stainless steel; mod. ...V with tempered glasses ®Control panel with digital thermometer and
thermostat ®Temperature range +2/+10°C eRefrigerant fluid R134a eEvaporator injection-moulded with static refrigeration ®Air circulation through motor
Eolrgporfmem with infake from front and discharge at back and side for a higher reliability ®Standard supplied: 2 stainless steel AlSI 304 bridge-bars to

old containers

| ] BANQUES REFRIGEREES: Siruciure monocoque en acier inox AlSI 304 avec isolafion par injection de polyurethane sans ufilisation de CFC eTrou
d'évacuation des eaux de neftoyage sur le fond de la chambre emboutie ®Pieds en acier inox AlSI 304 réglables en hauteur ®Capacité de 7 bacs
plastique EN 60x40 cm par portillon réfrigéré eFluide réfrigérant R134a* eTempérature de fonctionnement +2/+10°C ®Panneau de commandes avec
thermomeétre - thermostat digitale ®Réfrigeration ventilée obtenue par évaporateur & ailettes traité anti - corrosion et avec moteur ventilateur ®Circulation de
I'air en U pour permetire foutes possibilités de positionnement, avec la fiabilité maximume du groupe moteur ®Dégiviage et évaporation des condensats
aufomatiques ®Dotation standard: par portillon réfrigéré 1 couple de guides en acier inox AISI 304 pour grilles/bacs; mod. ...S sont en plus équipés d'un
bac chromé chaque portillon ef mod. ...A de 7 bacs plastique EN 60x40 cm par bloc de tiroirs neutres
PLAN DE TRAVAIL: granit Rose Befa, épaisseur 30 mm, doué de dosserets arrigres ef latéraux
VITRINES REFRIGEREES: sfructure en acier inox AlSI 304; mod. ...V avec protection en verre frempé ®Panneau de commandes avec thermométre - ther-
mostat digitale ®Température de fonctionnement +2/+10°C eFluide réfrigérant R134a ®Evaporateur intégré, injection statique ®Circulation de |'air dans
le compartiment moteur par systéme d'aspiration frontale ef sortie arriére ®Dotation standard: 2 traverses en acier inox AlSI 304 pour le soutien des bacs

I KUHLTISCHE: CNS Ausfihrung nach DIN 1.4301. Monoblock isolierter einteiliger Strukturaufbau; die Isolierung besteht aus eingeschéumten Polyu-
rethan, ohne FCKW - Einsatz ®Einfache Reinigung des Innenteils durch den Ablauf am Boden ®Hahenverstellbare File aus CNS nach DIN 1.4301
e Jedes Kihlfach kann 7 Kunstsioffoehdlter EN 60x40 cm enthalien eKéltemittel R134a* eBetriebstemperaturen: +2/+10°C ¢Bedienfeld mit digitalem
Thermostat - Thermometer ®Kihlung durch beliifteten Verdampfer mit lackierten und geschiitzten Rippen Die Zuverlassigkeit das Kihlsystems wird durch
die U férmige Zirkulation der Luft im Motorraum gewdhrleistet ®lufiabtauung und Kondenswasserverdampfung erfolgen automatisch ®SerienméBige
Ausstattung je gekihltes Turelement: ein Fuhrungsschienenpaar aus CNS nach DIN 1.4301; bei Mod. ...S auch ein verchromter Rost; bei Mod. ...A
auch 7 Kunsstoff Pizza-schalen EN 60x40 cm je neutrales Schublade
ARBEITSPLATTEN: Aus Rosa Beta Granit, Stérke 30 mm mit Rundautkantungen drei Seiten
KUHLVITRINEN: Strukiur aus CNS nach DIN 1.4301; Mod. ...V mit abgehértetem Kristallglas eBedienfeld mit digitolem Thermosfat -Thermometer
*Befriebstemperaturen: +2/+10°C eKdliemitiel R134a eEinschaumter Verdampfer, statisch gekihlt ®Der Luftfluss mit Luftansaugung aus dem Raum von
vorn und Abgabe der Warmluft nach hinter und auf der Seite fir eine héhere Zuverléssigkeit @ Serienméfige Ausstattung: 2 Quertrdger aus CNS nach
DIN 1.4301 for GN Behdlrer

MESAS REFRIGERADAS: estruciura monobloque en acero inox AlSI 304 con aislamiento por inyeccion de poliurefano, sin empleo de CFC eFacilidad
de limpieza interior con el fondo estampado, con desague ®Patas de acero inoxidable AISI 304, regulables en altura ® Cada vano refrigerado puede
contener 7 cubefas de plastico EN 40x60 cm eFluido refrigerante R134a* eTemperaturas de servicio +2/410°C ePanel de mandos equipocﬁ) con
fermdmetro - termostato digital @Refrigeracion ventilada con evaporador de alefas protegido y motoventilador e Sistema de enfriamento garantizado por
circulacién en U del aire dentro de la cémara, para cada posibilidad de posicionamiento y con la méxima fiabilidad del grupo motor ® Descongelamiento
ventilado. Evaporacién automdtica de la condensacién ®Equipamiento de serie: por cada compartimento refrigerado dos guias en acero inox AlSI
304; por los modelos ...S una rejilla cromada también, y por los mod. ...A 7 cubetas de plastico EN 60x40 cm cada cajonera neutra

PLANO DE TRABAJO: granito Rosa Beta, espesor 30 mm, con pefo en trasera y ambos laterales

VITRINAS REFRIGERADAS: estruciura en acero inox AlSI 304. Mod. ...V con cristales temprados ®Panel de mandos equipado con termémetro - fermo-
stato digital Temperaturas de servicio +2/+10°C ®Fluido refrigerante R134a ®Evaporador inyectado, de refrigeracién estatica ®Circulacion del aire
lolenfrobde| vano mofor con aspiracion por zona frontal y salida ®Equipamiento de serie: 2 distanciadores en acero inox AlSI 304 para el soporte de
as cupbetas

2

'y

i !

[*) ®Maggio 2019, per i nuovi dati tecnici consuliare il sito www.sagispa.it ®May 2019, for new technical data, please visit www.sagispa.it ®Mai 2019, pour les nouvelles données
techniques, visitez s'il vous plait www.sagispa.it ®Mai 2019, neue fechnische Daten finden Sie unter www.sagispa.it ®Mayo 2019, para los nuevos datos técnicos, consultar el sitio

www.sagispa.it
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TAVOLI REFRIGERATI PIZZERIA COMPLETI - PIZZA RANGE
COMPLETE REFRIGERATED PIZZA COUNTERS - PIZZA RANGE
BANQUES REFRIGEREES PIZZA COMPLETES - PIZZA RANGE
KOMPLETTE KUHLTISCHE FUR PIZZA - PIZZA RANGE
MESAS REFRIGERADAS PIZZA COMPLETAS - PIZZA RANGE

6070

4

1

4

H

Rw

B om

® cm

© ko

€

TOP TOP
+2°+10 220
KBPZ163A 160x75x147 162x92x168 315 7.185
BOTTOM BOTTOM
+2/+10 300
TOP TOP
+2°+10 220
KBPZ163S 160x75x147 162x92x168 297 6.219
BOTTOM BOTTOM
+2/+10 550
TOP TOP
+2°+10 220
KBPZ167A 160x80x147 162x92x168 330 7.202
BOTTOM BOTTOM
+2/+10 300
TOP TOP
+2°+10 220
KBPZ167S 160x80x147 162x92x168 312 6.233
BOTTOM BOTTOM
+2/+10 550
TOP TOP
+2°+10 220
KBPZ203A 207x75x147 211x92x168 308 7.944
BOTTOM BOTTOM
+2/+10 550
TOP TOP
+2°+10 220
KBPZ203S 207x75x147 211x92x168 380 6.544
BOTTOM BOTTOM
+2/+10 550
TOP TOP
+2°+10 220
KBPZ207A 207x80x147 211x92x168 416 7.961
BOTTOM BOTTOM
+2/+10 550
TOP TOP
+2°+10 220
KBPZ207S 207x80x147 211x92x168 398 6.564
BOTTOM BOTTOM
+2/+10 550
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PIZZA RANGE - TAVOLI REFRIGERATI PIZZERIA COMPLETI
PIZZA RANGE - COMPLETE REFRIGERATED PIZZA COUNTERS

PIZZA RANGE - BANQUES REFRIGEREES PIZZA COMPLETES

PIZZA RANGE - KOMPLETTE KUHLTISCHE FUR PIZZA

PIZZA RANGE - MESAS REFRIGERADAS PIZZA COMPLETAS

I s Rvw Biw B B €

607014

4

TOP TOP
+2°+10 220
250x75x147 263x92x168 480 8.825
BOTTOM BOTTOM
+2/+10 550
TOP TOP
+2°+10 220
i ' KBPZ257A 259x80x147 263x92x168 500 9.254
BOTTOM BOTTOM
] : +2/+10 550

PIZZA RANGE - TAVOLI REFRIGERATI PIZZERIA E CASSETTIERE NEUTRE
PIZZA RANGE - REFRIGERATED PIZZA COUNTERS AND NEUTRAL DRAWING UNITS

PIZZA RANGE - BANQUES REFRIGEREES PIZZA ET BLOCS TIROIRS NEUTRES

PIZZA RANGE - KUHLTISCHE FUR PIZZA UND NEUTRALE SCHUBLADENBLOCKE

PIZZA RANGE - MESAS REFRIGERADAS PIZZA Y CAJONERAS NEUTRAS

w3 = v Yo Bew Ow €

2 KBPZ16 +2/+10 C 300 102x72,5x83 111x81x104 100 2.546

E | ’

ié | I KBPZ20 +2/+10 c 550 154x72,5x83 162x81x104 130 3.173
&

EI | | KBPZ25 +2/+10 D 550 206x/2,5x83 211x81x104 160 3.501

CNPZ7 - - - 52x72,5x83 55x75x100 60 1.810

A
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PIANO DI LAVORO GRANITO - PIZZA RANGE

GRANITE WORKTOP - PIZZA RANGE
PLAN EN GRANIT - PIZZA RANGE
OBERTEIL AUS MARMOR - PIZZA RANGE

PLANO DE TRABAJO EN GRANITO - PIZZA RANGE

607014

4

B e

® em D €

G167 160x75x18 174x82x34 150 881

’ G168 160x80x18 170x90x30 150 907
G207 207x75x18 210x90x30 150 1.005
’ G208 207x80x18 210x90x30 170 1.056
G257 259x75x18 83x272x34 224 1.136
" G258 259x80x18 83x272x34 235 1.205

ALZATINE REFRIGERATE - PIZZA RANGE

REFRIGERATED TOPS - PIZZA RANGE
VITRINETTES REFRIGEREES - PIZZA RANGE
GEKUHLTE VITRINE - PIZZA RANGE
VITRINAS REFRIGERADAS - PIZZA RANGE

607014

4

&

Rw

B om

@cm @kg €

KAR143V  +2/+10 220 142x33x46 166x42,5x34 50 1.733
KAR147V  +2/+10 220 142x37x46 166x42,5x34 50 1.733
KAR163V  +2/+10 220 160x33x46 166x42,5x34 57 1.807
KAR167V +2/+10 220 160x37x46 166x42,5x34 57 1.812
KAR203V  +2/+10 220 207x33x46 212x42,5x34 85 1.906
KAR207V ~ +2/+10 220 207x37x46 212x42,5x34 85 1.901
KAR253V  +2/+10 220 259x33x46  263,5x42,5x34 100 2.313
KAR257V  +2/+10 220 259x37x46  263,5x42,5x34 100 2.349
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TAVOLI REFRIGERATI PANINOTECA

PREP-STATION REFRIGERATED COUNTERS

A ~ BANQUES REFRIGEREES SANDWICH
KUHLTISCHE FUR SANDWICHHERSTELLUNG

MESAS REFRIGERADAS PARA SANDWICH

KBP94X

KBP53X

e Piano di lavoro in acciaio inox AlSI 304 ed alzatina refrigerata in acciaio inox AlSI 304

o AlSI 304 stainless steel workiop and refrigerated AISI 304 stainless steel fop display

o Plan de fravail en acier inox AISI 304 avec top réfrigéré en acier inox AlSI 304 & ingrédients
o Arbeitsplatie und Kihlaufsatz aus CNS nach DIN 1.4301

e Plano de trabajo en acero inox AlSI 304 y vitrina refrigerada en acero inox AlSI 304

" o Interior has pressformed botiom and drainage hole for easier cleaning
\ ® Chambre intérieure avec fond embouti ef frou d'évacuation pour un netioyage facile
*

* + e Camera inferna con fondo stampato e foro di lavaggio per una facile pulizia
o Reinigungsfreundlicher Innenraum mit fiefgezogenem Boden und Wasserablaufbohrung
o || sistema di circolazione dell” aria ad U garantisce la massima affidabilit del gruppo motore
o U-flow air circulation to assure peak cooling unit reliability
® Dank der UHérmigen Luftzirkulation wird héchste Zuverlassigkeit der Motoreinheit gewdhrleistet
e Systeme de circulation de I'air en U garantissant une grande fiabilité du groupe moteur

o Cémara intea con fondo estampado y agujero de lavado para una fécil ejecucion de limpieza
e Sistema de circulacién del aire en U para garantizar méxima fiabilidad del grupo motor
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PREP-STATION - CARATTERISTICHE COSTRUTTIVE
PREP-STATION - DESIGN FEATURES

PREP-STATION - CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

PREP-STATION - TECHNISCHE DATEN

PREP-STATION - CARACTERISTICAS CONSTRUCTIVAS

| [ Strutiura monoscocca in acciaio inox AlSI 304 coibentata con iniezione di poliuretano senza ufilizzo di CFC eVersione a due e fre vani afti a contenere
bacinelle EN 60x40 cm ®Camera inferna con fondo stampato e foro di scarico per una migliore pulizia del vano ®Piedi in acciaio inox AlSI 304 rego-
labili in altezza ®Piano di lavoro in acciaio inox AlSI 304 ed alzatina refrigerata in acciaio inox AlSI 304 eFluido refrigerante R134a* eTemperatura di
funzionamento della base 0/+10°C ®Comandi fermometrotermostato digitale ®Refrigerazione ventilata con evaporatore od alefte verniciato e protetto
ed eletiroventilatore @ Circolazione dell'aria ad U per qualsiasi possibilita di posizionamento, con la massima affidabilite del gruppo motore @ Sbrinamento
aufomatico ed evaporazione automatica della condensa ®Dotazione standard: 1 coppia di guide in acciaio inox AlSI 304 ed 1 griglia per vano

Sl Insulated one - piece sfructure in AISI 304 stainless steel, the insulation is ensured by the injection of CFC - free polyurethane foam eTwo or three compart-
ments suitable to take EN 60x40 cm containers ®Internal cleaning is made easier by the inclusion of a pressed bottom panel and drain outlet ®AISI 304
stainless steel feet, adjustable in height ®AISI 304 stainless steel workiop and refrigerated AISI 304 stainless steel top display ®Refrigerant fluid R134a*
eCompartment temperature range O/+10°C eConlrol panel with digital thermometer - thermosiat ®Ventilated refrigerating system with profected finned
evaporator and electric fans for a perfect circulation of the air inside the unit ®U+urn circulation of the air to permit all positioning opportunities, with the
maximum reliability of the cooling unit ® Automatic defrosting and evaporation of condense drain ®Standard supplied: a pair of AISI 304 siainless steel
runners and a shelf each compartment

| ] Struciure monocoque en acier inox AISI 304 avec isolation par injection de Fo|yuréfhone sans ufilisation de CFC @ Version deux ou frois compartiments
our bacs EN 60x40 cm Trou d'évacuation des eaux de neffoyage sur le fond de la chambre emboutie ®Pieds en acier inox AlSI 304 réglables en
Eoufeur *Plan de travail en acier inox AISI 304 avec fop réfrigéré en acier inox AlSI 304 & ingrédients ®Fluide réfrigérant R134a* eTempérature de
fonctionnement de la réserve O/+10°C ePanneau de commandes avec thermométre - thermostat digital ®Réfrigération ventilée obtenue par évaporateur
& aileftes traité anti - corrosion et avec moteur ventilateur ®Circulation de I'air en U pour permetire toutes possibilités de positionnement, avec la fiabilité
maximume du groupe moteur ® Dégivrage et évaporation des condensats aufomatiques ®Dotation standard: par portillon réfrigéré 1 couple de guides

en inox AlSI 304 pour grilles/bacs ef 1 grille

I CNS Ausfohrung nach DIN 1.4301. Monoblock isolierter einteiliger Strukiuraufbau; die Isolierung besteht aus eingeschéumten Polyurethan, ohne FCKW
- Einsatz ®Ausfihrung 2 oder 3 Fécher fir Behdller EN 60x40 cm ®Einfache Reinigung des Innenteils durch den Ablauf am Boden eHshenverstellbare
FiBe aus CNS nach DIN 1.4301 eArbeitsplatte und Kihlaufsatz aus CNS nach DIN 1.4301 eKliemittel R134a* eBeriebstemperatur des Kihltisches
0/+10°C eBedienfeld mit digitalem Thermostat - Thermometer ®Kihlung durch belifieten Verdampfer mit lackierten und geschiitzten Rippen ®Die Zu-
verlassigkeit das Kuhlsystems wird durch die U férmige Zirkulation der Luft im Motorraum gewdhrleistet o Lufiabtauung und Kondenswasserverdampfung
erfolgen automatisch ®SerienméfBige Ausstattung: ein Fiihrungsschienenpaar aus CNS nach DIN 1.4301 und eine Rost je Fach

T Cstructura monoblogue en acero inox AISI 304 con aislamiento por inyeccion de poliuretano, sin empleo de CFC #Versién dos o fres conmpartimentos
para contener cubetas EN 6¢0x40 cm oFacilidad de limpieza inferior con el fondo estampado, con desague ®Patas de acero inoxidable AISI 304,
regulables en altura ®Plano de trabajo en acero inox AlSI 304 y vitrina refrigerada en acero inox AlSI 304 eFluido refrigerante R1340* eTemperatura de
frabajo del vano 0/+10°C ePanel de mandos equipado con termémetro - fermostato digital @Refrigeracion ventilada con evaporador de alefas protegi-
do y motoventilador ®Sistema de enfriamento garantizado por circulacién en U del aire dentro de la cémara, para cada posibilidad de posicionamiento
y con la méxima fiabilidad del grupo motor ®Descongelamiento ventilado. Evaporacion automdtica de la condensacion ®Equipamiento de serie: |
pareja de guias en acero inox AISI 304 y 1 rejilla cada vano

o]

*

(

) eMaggio 2019, per i nuovi dati tecnici consuliare il sito www.sagispa.it ®May 2019, for new technical data, please visit www.sagispa.it ®Mai 2019, pour les nouvelles données
techniques, visitez s'il vous plait www.sagispa.it ®Mai 2019, neue fechnische Daten finden Sie unter www.sagispa.it ®Mayo 2019, para los nuevos datos técnicos, consultar el sitio
www.sagispa.it
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TAVOLI REFRIGERATI PANINOTECA - PREP-STATION

PREP-STATION REFRIGERATED COUNITERS - PREP-STATION
BANQUES REFRIGEREES SANDWICH - PREP-STATION
KUHLTISCHE FUR SANDWICHHERSTELLUNG - PREP-STATION
MESAS REFRIGERADAS PARA SANDWICH - PREP-STATION

607014

4

QGN

&

Rw

Bnm B O €

TOP
o +7°+12
KBP53X 15 1,/3 GN 550 154x75x107 169x88x128 180 4.713
BOTTOM
+0/+10
TOP
TOP +7°+12
KBP64X % 174 GN 550 154x75x107 169x88x128 181 4.796
: BOTTOM
+0/+10
TOP
TOP +7°+12
KBP83X °8 1,3 GN 550 206x75x107 218x88x128 212 5.505
: BOTTOM
+0/+10
TOP
TOP +7°+12
KBP94X %0 1,4 GN 550 206x75x107 218x88x128 215 5.586
: BOTTOM
+0/+10
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TAVOLI REFRIGERATI

REFRIGERATED COUNTERS
BANQUES REFRIGEREES
KUHLTISCHE

MESAS REFRIGERADAS

o Fuido refrigerante R6O0a
R ooa -ﬂ:rﬂ- o Refrigerant fluid R600a
6 F=8~€] «ruide réfrigérant R600a
-‘** o Kaltemitrel R6O0a

¢ Fluido refrigerante R600a

o Coperchio in acciaio inox AlSI 304 ribaliabile e composto da due elementi di cui uno scorrevole; pianetto di porzionamento in nylon alimentare
o Stainless steel AISI 304 tilting lid composed by two elements, one of them sliding; handy food non foxic nylon preparation shelf

o Couvercle en acier inox AISI 304 basculant, composé par deux éléments dont I'un coulissant; petit plan d'appui/travail en nylon alimentaire

o Aus zwei Cleitieilen bestehende Deckel aus CNS nach DIN 1.4301 und bequeme

® Tapa en acero inox AlSI 304 abatible y hecha por dos elementos (uno de los dos corredero), cémodo plano de porcionamiento en nylon alimentar

e Piano di lavoro in acciaio inox AlSI 304

o AISI 304 stainless steel workiop

e Plan de fravail en acier inox AlSI 304

o Arbeitsplatie aus CNS nach DIN 104301
o Plano de trabajo en acero inox AlSI 304

07,2018, 16104.2019 0 BYCEKMii IPOEKT JQGI
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SALADETTE - CARATTERISTICHE COSTRUTTIVE
SALADETTE - DESIGN FEATURES

SALADETTE - CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

SALADETTE - TECHNISCHE DATEN

SALADETTE - CARACTERISTICAS CONSTRUCTIVAS

B B stutivra in accicio inox AlSI 304 eCamera interna con fondo stampato e foro di scarico ®Piedi regolabili per livellamento al suolo elniezione sul refro
della scocca dell'evaporatore per facilitare ogni tipo di manutenzione ®Coperchio in acciaio inox AISI 304 ribaltabile e composto da due elementi di cui
uno scorrevole; pianetto di porzionamento in nylon alimentare {mod. S00) ®Piano di lavoro in acciaio inox AlSI 304 [mod. SQOO0X) eFuido refrigerante
R6O0a eTemperatura di funzionamento +0/+8°C eComandi termomefrofermostato digitale @ Sbrinamento automatico ed evaporazione aufomatica
della condensa ®Dotazione standard: una coppia di guide per vano (mod. S200 completo di traversini)

BEER Structure in AISI 304 stainless steel ®Infernal chamber with printed botiom and drain hole Height - adjustable plastic feet #njection in the backside of
the evaporator allin one-structure to simplify maintenance operations ®Stainless steel AISI 304 tilting lid composed by two elements, one of them sliding;
handy food non foxic nylon preparation shelf [mod. SP00)  AISI 304 stainless steel workiop (mod. SP00X) eRefrigerant fluid R6O0a @ Temperature range
+0/+8°C eControl panel with digital thermometer - thermostat ® Automatic defrosting and evaporation of condense drain ®Standard supplied: a pair
of runners per compartment (mod. SP00 with bridge-bars)

B B Structure en acier inox AISI 304 eFond de la chambre diamanté et frou d'évacuation des eaux de neftoyage sur le fond #Pieds réglables en hauteur
elnjection de |'évaporateur sur le derrigre de la caisse, ce qui en facilite la manutention ®Couvercle en acier inox AlSI 304 basculant, composé par deux
éléments dont I'un coulissant; petit plan d'appui/fravail en nylon alimentaire (mod. SP00) ePlan de travail en acier inox AlSI 304 (mod. SPOOX) eFuide
réfrigérant R600a @ Température de fonctionnement +0,/+8°C ®Panneau de commandes avec thermométre - thermostat digital ® Dégivrage et évaporation
des condensats automatiques ®Dotation standard: une couple de guides chaque portillon (mod. SP00 avec fraverses)

B Siokiur aus CNS nach DIN 1.4301 eKihlrauminnenboden mit Diamaniverkleidung und Ablauf @ Hshenverstelloare FiiBe ®Der eingeschéumte Verdam-
pfer auf dem Rickaufbau erleichtert jeder Wartungsarbeiten ®Aus zwei Gleitteilen bestehende Deckel aus CNS nach DIN 1.4301 und bequeme (Mod.
SQ00) e Arbeitsplatie aus CNS nach DIN 104301 (Mod. SQO0X) eKdltemitiel R6O0a @ Betriebstemperatur +0,/+8°C @ Steuerblende mit elekironischen
Thermostat - Thermometer ®Luftabiauung und Kondenswasserverdampfung erfolgen automatisch ®Serienméssige Ausstattung: ein Fihrungs-schienenp-

aar (Mod. SP00 mit Quertrdger)

Estructura en acero inox AlSI 304 eFacilidod de limpieza interior con el fondo estompado, con desague ®Patas regulables en altura elnyeccién en el
defras del basfidor del evaporador para simplificar cada fipo de mantenimiento ®Tapa en acero inox AlSI 304 abatible y hecha por dos elementos (uno
de los dos corredero), cémodo plano de porcionamiento en nylon alimentar (mod. SP00) ePlano de trabajo en acero inox AISI 304 [mod. SQOOX] eFlu-
ido refrigerante R600a @ Temperatura de frabajo +0,/+8°C #Panel de mandos con termémetro elecirénico y termésiato Descongelamiento ventilado.
Evaporacion automatica de la condensacién ®Equipamiento de serie: una pareja de guias cada compartimento [mod. S?00 con distanciadores)

SALADETTE - TAVOLI REFRIGERATI

SALADETTE
SALADETTE
SALADETTE
SALADETTE

- REFRIGERATED COUNTERS
- BANQUES REFRIGEREES

- KUHLTISCHE

- MESAS REFRIGERADAS

4

0701

4ls070

OQIIII
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Rw

Bemw BDem

@kg €

WWW.RP.RU

S900 0/+8 143 90x70x88,3 96x76x102 102 1.512
|' S900X 0/+8 143 90x70x88,2 Q6x76x102 102 1.633
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PIZZA RANGE - PREP STATION - SALADETTE - ACCESSORI
PIZZA RANGE - PREP STATION - SALADETTE - ACCESSORIES

PIZZA RANGE - PREP STATION - SALADETTE - ACCESSOIRES

PIZZA RANGE - PREP STATION - SALADETTE - ZUBEHORE

PIZZA RANGE - PREP STATION - SALADETTE - ACCESORIOS

BGN 1/1 BGN 1/2 BGN 1/3 BGN 1/4 BGN 1/6 BGN 1/9

€

PIZZA RANGE
PREP-STATION
SALADETTE

KIT BACINELLE ACCIAIO INOX AlSI 304, CON COPERCHI PER

KAR143
B1433A  STaINIESS STEEL AISI 304 FOOD CONTAINERS KIT, WITH LIDS .
FOR KAR143

KIT BAC EN ACIER INOX AISI 304, AVEC COUVERCLES POUR
KART43

KIT AUS C.NLS. NACH DIN 1.4301 BEHALTERN, KOMPLETT MIT g4
B1433B DECKEL FUR KAR143
KIT CUBETAS ACIER INOX AISI 304, CON TAPAS PARA KAR143

KIT BACINELLE ACCIAIO INOX AISI 304, CON COPERCHI PER

KAR147
B1437A  STAINIESS STEEL AIS| 304 FOOD CONTAINERS KIT, WITH LIDS . l = 568

FOR KAR147
KIT BAC EN ACIER INOX AIS| 304, AVEC COUVERCLES POLR
KAR147
B1437B KT AUS CIN.S. NACH DIN 1.4301 BEHALTERN, KOMPLETT MIT . I l l - 601
DECKEL FUR KAR147

KIT CUBETAS ACIER INOX AlSI 304, CON TAPAS PARA KAR147

KIT BACINELLE ACCIAIO INOX AISI 304, CON COPERCHI PER
KAR163

B1633A  STaINIESS STEEL AISI 304 FOOD CONTAINERS KIT, WITH LIDS

FOR KAR163

KIT BAC EN ACIER INOX AlSI 304, AVEC COUVERCIES POUR

KAR163

B1633B  KTAUS C.N.S. NACH DIN 1.4301 BEHALTERN, KOMPLETT M
DECKEL FUR KAR163
KIT CUBETAS ACIER INOX AISI 304, CON TAPAS PARA KAR1 63

KIT BACINELLE ACCIAIO INOX AISI 304, CON COPERCHI PER
KAR167
B1637A STAINLESS STEEL AISI 304 FOOD CONTAINERS KIT, WITH LDS
FOR KAR167
KIT BAC EN ACIER INOX AISI 304, AVEC COUVERCLES POUR
KAR167

KIT AUS C.N.S. NACH DIN 1.4301 BEHALTERN, KOMPLETT MIT L
B] 637B DECKEL FUR KAR167 . . . -m " 6] 0
KIT CUBETAS ACIER INOX AISI 304, CON TAPAS PARA KART67

KIT BACINELLE ACCIAIO INOX AlSI 304, CON COPERCHI PER

KAR203
B2033A  STaINESS STEEL AISI 304 FOOD CONTAINERS KT itk ups el I 444 258 ] 668
FOR KAR203

KIT BAC EN ACIER INOX AISI 304, AVEC COUVERCLES POUR
KAR203

KIT AUS C.N.S. NACH DIN 1.4301 BEHALTERN, KOMPLETT MIT
B2033B DECKEL FUR KAR203 .
KIT CUBETAS ACIER INOX AISI 304, CON TAPAS PARA KAR203

KIT BACINELLE ACCIAIO INOX AIS| 304, CON COPERCHI PER
KAR207 e85
B2037A  STAINLESS STEEL AISI 304 FOOD CONTAINERS KIT, WITH LDS -.l.@@ . 711

FOR KAR207

KIT BAC EN ACIER INOX AlSI 304, AVEC COUVERCLES POUR

KAR207 ) B

KIT AUS C.N.S. NACH DIN 1.4301 BEHALTERN, KOMPLETT MIT ...

82037B DECKEL FUR KAR207 - [E] . 756
KIT CUBETAS ACIER INOX AISI 304, CON TAPAS PARA KAR207

KIT BACINELLE ACCIAIO INOX AISI 304, CON COPERCHI PER
KAR253
B2533A  STaINIESS STEEL AlSI 304 FOOD CONTAINERS KIT. WITH LIDS
FOR KAR253
KIT BAC EN ACIER INOX AISI 304, AVEC COUVERCLES POUR
KAR253 )
KIT AUS C.N.S. NACH DIN 143071 BEHAITERN, KOMPLETT MIT
B2533B DECKEL FUR KAR253
KIT CUBETAS ACIER INOX AIS| 304, CON TAPAS PARA KAR253

436

Z
i

. 469

" 578

L] 613

n 570

T . 703

A A

VARRAAA AN

[ 802

L] 876

KIT BACINELLE ACCIAIO INOX AISI 304, CON COPERCHI PER
KAR257
B2537A  STAINIESS STEEL AISI 304 FOOD CONTAINERS KIT, WITH LIDS -... III = 880
FOR KAR257
KIT BAC EN ACIER INOX AIS| 304, AVEC COUVERCLES POUR
KAR257 i
KIT AUS C.N.S. NACH DIN 1.4301 BEHALTERN, KOMPLETT MIT -... I
B2537B DECKEL FUR KAR257 . 938
KIT CUBETAS ACIER INOX AISI 304, CON TAPAS PARA KAR257
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ACCESSORI - PIZZA RANGE - PREP STATION - SALADETTE
ACCESSORIES - PIZZA RANGE - PREP STATION - SALADETTE

ACCESSOIRES - PIZZA RANGE - PREP STATION - SALADETTE

ZUBEHORE - PIZZA RANGE - PREP STATION - SALADETTE

ACCESORIOS - PIZZA RANGE - PREP STATION - SALADETTE

BGN 1/1 BGN 1/2 BGN 1/3 BGN 1/4 BGN 1/6 BGN 1/9

PIZZA RANGE

PREP-STATION
SALADETTE

BGN11CSM

BACINELLA ACCIAIO INOX AISI 304 CON COPERCHIO
STAINLESS STEEL AISI 304 FOOD CONTAINER WITH LID
BAC EN ACIER INOX AISI 304 AVEC COUVERCLE
C.N.S. NACH DIN 1.4301 BEHALTER MIT DECKEL
CUBETA ACERO INOX AISI 304 CON TAPA

32,5x53x15

cm

173

BGN12CSM

BACINELLA ACCIAIO INOX AISI 304 CON COPERCHIO
STAINLESS STEEL AISI 304 FOOD CONTAINER WITH LID
BAC EN ACIER INOX AlSI 304 AVEC COUVERCLE
C.N.S. NACH DIN 1.4301 BEHALTER MIT DECKEL
CUBETA ACERO INOX AISI 304 CON TAPA

32,5x26,5x15
cm

m 119

BGN13CSM

BACINELLA ACCIAIO INOX AISI 304 CON COPERCHIO (PREP-STATION SOLO KBP53.../83...)
STAINLESS STEEL AISI 304 FOOD CONTAINER WITH LID (PREP-STATION ONLY KBP53.../83...)
BAC EN ACIER INOX AISI 304 AVEC COUVERCILE (PREP-STATION SEULEMENT KBP53.../83...)
C.N.S. NACH DIN 1.4301 BEHALTER MIT DECKEL [PREPSTATION NUR KBP53.../83...)
CUBETA ACERO INOX AISI 304 CON TAPA (PREP-STATION SOLO KBP53.../83...)

32,5x17,7x15

cm

mm 108

BGN14CSM

BACINELLA ACCIAIO INOX AISI 304 CON COPERCHIO (PREP-STATION SOLO KBP64.../94...)
STAINLESS STEEL AISI 304 FOOD CONTAINER WITH LID (PREP-STATION ONLY KBP4.../94...)
BAC EN ACIER INOX AlSI 304 A\/EC COUVERCILE (PREP-STATION SEULEMENT KBP64.../94...)
C.N.S. NACH DIN 1.4301 BEHALTER MIT DECKEL (PREP-STATION NUR KBP&4.../94.. )
CUBETA ACERO INOX AISI 304 CON TAPA (PREP-STATION SOLO KBP53.../83...)

26,5x16,2x15

cm

BGN16CSM

BACINELLA ACCIAIO INOX AISI 304 CON COPERCHIO
STAINLESS STEEL AISI 304 FOOD CONTAINER WITH LID
BAC EN ACIER INOX AISI 304 AVEC COUVERCLE
C.N.S. NACH DIN 1.4301 BEHALTER MIT DECKEL
CUBETA ACERO INOX AISI 304 CON TAPA

16,2x17,7x15
cm

BGN19CSM

BACINELLA ACCIAIO INOX AISI 304 CON COPERCHIO
STAINLESS STEEL AISI 304 FOOD CONTAINER WITH LID
BAC EN ACIER INOX AISI 304 AVEC COUVERCLE
C.N.S. NACH DIN 1.4301 BEHALTER MIT DECKEL
CUBETA ACERO INOX AISI 304 CON TAPA

8,8x16,2x15

cm

N—

BPZ

BACINELLA IN PLASTICA PER PIZZERIA
PLASTIFIC FOOD CONTAINER FOR PIZZERIA
BAC EN PLASTIQUE POUR PIZZERIA
BEHALTER VON PLASTIK FUR PIZZERIA
CUBETA DE PLASTICO PARA PIZZERIA

60x40
cm

W\

\

CG64BS

COPPIA GUIDE PER PIZZERIA
PAIR OF GUIDES FOR PIZZERIA
COUPLE GUIDES POUR PIZZERIA
PAAR SCHIENEN FUR PIZZERIA
2 GUIAS PARA PIZZERIA

60 cm

W\

\

CGS900

COPPIA GUIDE ACCIAIO INOX AISI 304

PAIR OF GUIDES STAINLESS STEEL AISI 304
COUPLE GUIDES ACIER INOX AlSI 304

PAAR SCHIENEN AUS C.N.S. NACH DIN 1.4301
2 GUIAS ACERO INOX AlSI 304

55cm

GP6040

GRIGLIA PLASTIFICATA
PLASTIC COATED GRID
CLAYETTE PLASTIFIEE
PLASTIFIZIERTER ROST
PARRILLA PLASTIFICADA

60x40

cm

G64C

GRIGUA ACCIAIO INOX AlSI 304
GRID STAINLESS STEEL AISI 304
CLAYETTE ACIER INOX AISI 304

ROST AUS C.N.S. NACH DIN 1.4301
PARRILLA ACERO INOX AISI 304

60x40

cm

G11X

CRIGUA GN 1/1, ACCIAIO INOX AISI 304
CRID GN 1/1, STAINLESS STEEL AISI 304
CLAYETTE GN 1/1, ACIER INOX AISI 304
ROSTGN 1/1, AUS C.N.S. NACH DIN 1.4301
PARRILLA GN 1/1, ACERO INOX AlSI 304

32,5x53

cm

GRIGLIA PLASTIFICATA
PLASTIC COATED GRID
CLAYETTE PLASTIFIEE
PLASTIFIZIERTER ROST
PARRILLA PLASTIFICADA

32,5x53

cm

o2 PYCCKMH NPOEKT

WWW.RP.RU

07.2018_rev.04.2019



PIZZA RANGE - PREP STATION - SALADETTE - ACCESSORI
PIZZA RANGE - PREP STATION - SALADETTE - ACCESSORIES

PIZZA RANGE - PREP STATION - SALADETTE - ACCESSOIRES

PIZZA RANGE - PREP STATION - SALADETTE - ZUBEHORE

PIZZA RANGE - PREP STATION - SALADETTE - ACCESORIOS

PIZZA RANGE
PREP-STATION
SALADETTE

€

COPERCHIO PER BACINELLA IN PLASTICA
COVER FOR PLASTIFIC FOOD CONTAINER 500

CBPZ  COUVERCLE POUR BAC EN PLASTIQUE x
DECKEL FUR BEHALTER VON PLASTIK em
TAPA PARA CUBETA DE PLASTICO

40

TRATT  RAVERSING ACCIAIO INOX AISI 304 54.cm

25

STAINLESS STEEL AISI 304 RIFFLE
TRAT12  TRAVERSE ACIER INOX AISI 304 32 cm

25

——— CN.S.NACHDIN 1.4301 TRAGER
TRA16  TRAVERSAKIO ACERO INOX Alsl 304 17 em

25

KIT 2 TRAVERSINI PER ALZATINA o8
TRA330 % bipcr 8ARS FOR REFRIGER TOP e

24

JEU 2 TRAVERSES POUR TOP REFRIG.
2 TRAGER FUR KUHLAUFSATZ
TRA370 2 DISTANCIADORES PARA RESPALDOS REFR 34 cm

25

KIT SUPPORTO PER ALZATINA REFRIGERATA

1 KIT SUPPORT FOR REFRIG. DISPLAY CABINET 254653

A SAL KIT SUPPORTS POUR VITRINE REFRIGEREE X
KIT SUPPORT FUR GEKUHLTER AUFSATZ om
KIT DE SOPORTES PARA RESPALDO REFRIGERADO

39

KIT SUPPORTO PER ALZATINA REFRIGERATA
KIT SUPPORT FOR REFRIG. DISPLAY CABINET D5l

SALH  KIT SUPPORTS POUR VITRINE REFRIGEREE xOx
KIT SUPPORT FUR GEKUHLTER AUFSATZ cm
KIT DE SOPORTES PARA RESPALDO REFRIGERADO

219

KIT REGISTRATORE DI TEMPERATURA CON STAMPANTE
KIT TEMPERATURERECORDER WITH PRINTER 10x10

STO2 KIT ENREGISTREUR DE TEMPERATURE AVEC IMPRIMANTE X
KIT TEMPERATURE REGISTRIERAPPART MIT DRUCKER em
KIT REGISTRADOR DE TEMPERATURA

1.253

NR. 4 RUOTE PIROETTANTI SU PIASTRA IN LAMIERA ZINCATA, DI CUI 2 CON FRENO
NR.4 SWIVELLING WHEELS ON PLATE IN GALVANIZED
- SHEET IRON,, 2 OF THEM WITH BRAKES
3 KIT 4 ROULETTES PIVOTANTES SUR PLAQUE EN TOLE h
3 % KRPRY  GALVANISEE, DONT DEUX AVEC FREINIS 13/15
SATZ VON 4 FUSSROLLEN AUF PLATTE AUS ZINKBLECH, J
% ZWEI MIT BREMSEN
KIT DE 4 RUEDAS GIRATORIAS SOBRE PLANICHA EN
CHAPA GALVANIZADA, DOS CON FRENO

173

NR. 4 RUOTE PIROETTANTI SU PIASTRA IN ACCIAIO AISI 304, DI CUI 2 CON FRENO
NR.4 SWIVELLING WHEELS ON PLATE IN STAINLESS STEEL AISI 304, 2 OF THEM WITH
-> BRAKES
- ; KIT 4 ROULETTES PIVOTANTES SUR PLAQUE EN ACIER INOX AISI 304, DONT DEUX AVEC h
‘ % KRPRVX  FREINS 13/15
% SATZ VON 4 FUSSROLLEN AUF PLATTE AUS C.N.S. NACH DIN 1.4301, ZWEI MIT cm
BREMSEN

KIT DE 4 RUEDAS GIRATORIAS SOBRE PLANCHA EN ACERO INOX AlSI 304, DOS CON
FRENO

255

NR. 6 RUOTE PIROETTANTI SU PIASTRA IN LAMIERA ZINCATA, DI CUI 2 CON FRENO
[PER TAVOLI PIZZERIA COMPLETI)
NR.6 SWIVELLING WHEELS ON PLATE IN GALVANIZED SHEET IRON, 2 OF THEM WITH
BRAKES (FOR COMPLETE PIZZA COUNTERS

KRPPZ6 KIT 6 ROULETTES PIVOTANTES SUR PLAQUE EN TOLE GALVANISEE, DONT DEUX AVEC h
FREINS (POUR BANQUES PIZZA COMPLETES) 13cm
SATZ VON 6 FUSSROLIEN AUF PLATTE AUS ZINKBLECH, ZWEI MIT BREMSEN (FUR
KOMPLETTE PIZZATISCHE)
KIT DE 6 RUEDAS GIRATORIAS SOBRE PLANCHA EN CHAPA GALVANIZADA, DOS CON
FRENO (PARA MESAS PIZZA COMPLETAS)

et
-t
g
&

194
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LINEA PASTICCERIA-
PANIFICAZIONE DOLCE

PASTRY AND BAKERY RANGE
LIGNE PATISSERIEBOULANGERIE
KONDITOREI-BACKEREI

LINEA PASTELERIA-PANADERIA
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ARMADI FERMALIEVITA

NIGHT & RETARDER-PROVER CABINETS

D A Y  ARMORES A FERMENTATION CONTROLEE

&  GARSCHRANKE
ARMARIOS PARA FERMENTACION CONTROLADA

S Aun mEn
) I T

—— . g G O W s e

+43° C

07.2018_rev.04.2019

KAFIN KAF2B

* Pannello comandi con display LCD permetie di eseguire le aftivita sia in modalité automatica che manuale garantendo la massima flessibilites di ufilizzo

e The control panel with LCD display allows for acivities o be carried out in both automatic and manual mode, thus ensuring maximum flexibility of use

e Panneau de commandes avec écran LCD il permet de gérer les aciivités en mode automatique ou manuel pour une plus grande souplesse d'utilisation

o Schaltiafel mit LCDDisplay, das die Ausfihrung der Vorgénge sowohl im automatischen als auch im manuellen Modus gesiatiet und héchste
Flexibilitat beim Gebrauch garantiert

® Panel de mandos con pantalla LCD permite efectuar las acfividades tanto en modalidad automética como manual garantizando la méxima

flexibilldad de uso

e Circolazione dell'aria non direfta sull'alimento, canalizzata su tutti i ripiani per una omogeneita di lievitazione

e Air circulation not directly on the food, but channeled on all the shelves to guarantee homogenous proving

e Circulation de |'air pas directement vers I'aliment, mais canalisée vers tous les étagéres pour garantir un levage homogeéne

e |uftzirkulation nicht direkt am Lebensmitiel, kanalisiert in die Richtung von dllen Niveaus, um eine homogene Séuerung zu gewdhrleisten

e Circulacion del aire no directamente en direccién del alimento, canalizada hacia todas los niveles para garantir una fermentacién homogénea

e Affidabilita garantita fino ad una temperatura ambiente di +43°C
e Reliability guaranteed up until room temperature +43°C

® Fiabilité garantie jusqu'une fempérature ambiante +43°C

e Carantierte Zuverldssigkeit bis zur Raumtemperatur +43°C

e Fiabilidad garantizada hasta una temperatura ambiente de +43°C
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PASTRY & BAKERY - CARATTERISTICHE COSTRUTTIVE
PASTRY & BAKERY - DESIGN FEATURES

PASTRY & BAKERY - CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

PASTRY & BAKERY - TECHNISCHE DATEN

PASTRY & BAKERY - CARACTERISTICAS CONSTRUCTIVAS

Struttura monoscocca in acciaio inox AlSI 304 con spessore di isclamento 75 mm, per teglie EN 60 x 40 cm (mod. KAF1..) e EN 60 x 80 cm (mod.
KAF2...] eMassima igiene e pulibilita: angoli inferni arrofondati, fondo stampato, foro di scarico vani temperatura positiva)ell cruscotto pud essere
sollevato facilitando I'assistenza ellluminazione di serie ®Serratura a chiave su ogni porta ®Piedi in acciaio inox AlSI 304 regolabili in altezza ePorta
facilmente reversibile in utenza e dotata di sistema di auto chiusura per aperture inferiori ai 90° @ Cremagliere in acciaio inox AlSI 304 a 80 posizioni
con passo 15 mm eTemperature di esercizio: -5°/+35°C; -18°/+35°C {...B) ®Classe climatica 5, temperatura ambiente +40°C, 40% U.R. ePannello
comandi, dotato di display LCD e di pannello a led per il controllo visivo del ciclo, permette di eseguire le operazioni in modalité automatica e manuale
garantendo la massima flessibilitar di utilizzo eFase di refrigerazione: sistema ventilato con evaporatore ad dlette; sbrinamento ed evaporazione dell'ac-
qua di condensa automatici ®Fase di lievitazione: sistema ventilato di riscaldamento con resistenze elefiriche e controllo esatio dell'umidita relativa con
umidostafo ®Dotazione standard: 20 coppie di guide in acciaio inox AlSI 304

One - piece structure in AISI 304 stainless steel with a 75 mm insulation thickness, for ENl 60 x 40 cm containers [model KAFT...) and EN 60 x 80 cm
confainers (model KAF2...) Outstanding hygiene and ease of cleaning: rounded inside cormners, pressformed bottom and drain outlet (positive tempero-
fure sections) ®Instrument panel lifts up enabling easy access for maintenance ®Standard supplied lighting ®Each door can be locked and has its own key
e Adjustable-height AISI 304 sfainless steel feet ®Easily reversible on site door with self - closing device for openings inferior to 90° eRacks in AISI 304
stainless steel with 80 positions and 15 mm section ®Temperature ranges: -5°/+35°C; -18°/+35°C {(...B) ®Climate class 5, room temperature +40°C
and 40% R.H. eControl panel equipped with LCD and LED display for visual inspection of the cycle, it can run in both automatic and manual mode, with
the maximum flexibility ofuse eRefrigeration phase: ventilator system with finned evaporator; automatic defrosting and automatic evaporation of condense
drain eleavening phase: ventilated heating system with electric resistance heaters and precise control of the relative humidity with the humidity regulafor
eStandard equipment: 20 pairs of guides in AlSI 304 stainless steel

Structure monocoque en acier inox AlISI 304, épaisseur d'isolation 75 mm. Platerie EN 60 x 40 cm [mod. KAF1..) et EN 60 x 80 cm (mod. KAF2.. )
eHygiéne parfaite ef nefioyabilité: angles infernes arrondis, fond embouti, frou d'évacuation (compartiments température positive) ®Panneau supérieur
relevable pour faciliter 'acces & la maintenance ®Eclairage intérieur ®Fermeture & clefs ®Pieds en acier inox AISI 304, régE}bles en hauteur ePorte fack-
lement réversible sur place avec systéme de fermeture aufomatique pour cuvertures & moins de 90° e Crémailléres en acier inox AlSI 304 & 80 positions,
espacement 15 mm ®Températures de fonctionnement: -5°/+435°C; -18°/+35°C (...B) ®Classe climafique 5, tfempérature ambiante +40°C, 40% H.R.
*Commandes digifales avec écran LCD, contréle visuel du déroulement des cycles, exécution des opérations en mode aufomatique et manuel ®Phase de
réfrigération: systeme ventilé avec évaporateur & aileties. Dégiviage ef évaporation de 'eau de condensation automatiques ®Phase de levage: sysiéme de
chauffe ventilé doté de résistances avec régulateur de contréle précis de I'humidité ® Dotation standard: 20 couples de guides en acier inox AlSI 304

Einteilige Struktur aus C.NLS. nach DIN 1.4301 mit einer Isolierstérke von 75 mm, fir Behdlter EN 60 x 40 cm [Mod. KAF1..) und EN 60 x 80 cm
(Mod. KAF2..) eMaximale Hygiene und Reinigungsfreundlichkeit: Abgerundete Ecken im Innem, tiefgezogener Boden, Ablaufloch (Kihlrdume mit positi-
ver Temperatur] ®Die Frontplafte kann zur Erleichterung von Reparaturen hochgehoben werden @Beleuchtung als Serienausfattung ® Schloss mit Schlissel
fir jede Tur eHdhenverstellbare File aus CNS nach DIN 1.4301 eMihelos vor Ort reversierbare Tir, selbstschliefend bei Offnungswinkeln unter 90°
®Zahnstangen aus C.N.S. nach DIN 1.4301 mit 80 Positionen und mit einem Absiand von 15mm eBefriebstemperaturen: -5°/435°C; -18°/+35°C
(-..B) eKlimaklasse 5, Raumtemperatur +40°C und 40% R.F. ®Schalttafel mit LCD Display, ausgestattet mit LED - Panel fir die visuelle Inspekfion der Zyklus;
es gestattet den Handbetrieb und den automatischen Betrieb, mit maximaler Flexibilitét in der Anwendung eKihlphase: belifteten Abkiihlsystem mit Rip-
pen-Verdampfer, automatische Abtauung, dos Kondenswasser verdampft automatisch ®Gérphase - belifteten Heizsystem mit elekirischen VWiderstanden
eStandardausstattung: 20 Schienenpaare aus C.N.S. nach DIN 1.4301

Estructura monoblogue en acero inoxidable AISI 304 con 75 mm de espesor de aislamiento, para bandejas de 60 x 40 cm [mod. KAF1..) y de 60
x 80 cm (mod. KAF2...) eMdxima higiene y limpiabilidad: Angulos infernos redondeados, fondo estampado, agujero de descarga (compartimientos
femperatura posifiva) ®Es posible levantar el panel facilitando el mantenimiento @ llluminacién en dotacién esténdar @ Cerradura con llave en cada puerta
ePies de acero inox AISI 304 de altura regulable ®Puerta de uso fécilmente reversibile y provista de sistema de autocierre para aperturas inferiores a los
Q0° eCremalleras en acero inoxidable AlSI 304 con 80 posiciones con paso de 15 mm ®Temperaturas de servicio: -5°/+35°C; -18°/+35°C (...B)
Clase climdtica 5, temperatura ambiente +40°C y 40% H.R. ePanel de mandos equipado de pantalla LCD y panel LED para la inspeccion visual del
ciclo, que permite ejecutar las operaciones en modo automdtico y manual, con la méxima flexibilidad de uso ®Fase de regr)igerodén: sistema ventilado
con evaporador de alefas; descongelamiento y evaporacién automatica del agua de condensacion ®Fase de fermentacion: sistema ventilado de calen-
famiento con resistencias eléciricas y control exacto de la humedad relativa con humidostato ®Equipamiento de serie: 20 pares de guias de apoyo en
acero inoxidable AISI 304
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ARMADI FERMALIEVITA - PASTRY & BAKERY
RETARDER-PROVER CABINETS - PASTRY & BAKERY

ARMOIRES A FERMENTATION CONTROLEE - PASTRY & BAKERY
GARSCHRANKE - PASTRY & BAKERY

ARMARIOS PARA FERMENTACION CONTROLADA - PASTRY & BAKERY

607014
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KAFTIN

-5/+35

550

n°20
60x40x4

1650

1100

62x81,5x204  69x86,5x213

155

6.880

KAF1B

-18/+35

550

n°20
60x40x4

1650

1100

62x81,5x204  69x86,5x213

160

7.263

KAF2N

-5/+35

1000

n°40
60x40x4

n°20
60x80x4

1800

1100

82x101,5x204  89x106,5x213

193

7.492

KAF2B

-18/+35

1000

n°40
60x40x4

n°20
60x80x4

1900

1100

82x101,5x204  89x106,5x213

205

8.103
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ARMADI FERMALIEVITA
NIGHT & RETARDER-PROVER CABINETS

ARMOIRES A FERMENTATION CONTROLEE
& ROLL |N _ GARSCHRANKE
- ARMARIOS PARA FERMENTACION CONTROLADA

AISI 304

* Pannello comandi con display LCD permetie di eseguire le aftivita sia in modalité automatica che manuale garantendo la massima flessibilites di ufilizzo

® The confrol panel with LCD display dllows for aciivities to be carried out in both automatic and manual mode, thus ensuring maximum flexibility of use

® Panneau de commandes avec écran LCD il permet de gérer les aciivités en mode automatique ou manuel pour une plus grande souplesse d'utilisation

o Schaltiafel mit LCDDisplay, das die Ausfihrung der Vorgénge sowohl im automatischen als auch im manuellen Modus gesfatiet und héchste
Flexibilitat beim Gebrauch garantiert

® Panel de mandos con pantalla LCD permite efectuar las acfividades tanto en modalidad automética como manual garantizando la méxima

flexibilldad de uso

+43° C

e Pavimento in acciaio inox AISI 304
o AlSI 304 stainless steel floor

e Sol en acier inox AISI 304

® Boden aus CNS nach DIN 1.4301
e Pavimento en acero inox AlSI 304

07.2018_rev.04.2019

e Affidabilita garantita fino ad una temperatura ambiente di +43°C
® Reliability guaranteed up until room temperature +43°C

® Fiabilité garantie jusqu'une température ambiante +43°C

e Carantierte Zuverldssigkeit bis zur Raumtemperatur +43°C

® Fiabilidad garantizada hasta una temperatura ambiente de +43°C
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PASTRY & BAKERY - CARATTERISTICHE COSTRUTTIVE
PASTRY & BAKERY - DESIGN FEATURES

PASTRY & BAKERY - CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

PASTRY & BAKERY - TECHNISCHE DATEN

PASTRY & BAKERY - CARACTERISTICAS CONSTRUCTIVAS

Struttura a pannelli in acciaio inox AlSI 304 con spessore di isolamento 6O mm ®Fondo con pedana in acciaio inox AlSI 304 per I'ingresso dei carrelli
o|l cruscotto pud essere sollevato facilitando |'assistenza @ Serratura a chiave ed illuminazione a led di serie ®Porta dofata di sistema di auto chiusura per
aperture inferiori a 90° ®Camera di conservazione idonea ad accogliere un carrello EN 60 x 80 cm ®Temperature di esercizio: -2°/+35°C oClasse
climatica 5, temperatura ambiente +40°C, 40% U.R. ®Pannello comandi, dofato di display LCD e di pannello a led per il controllo visivo del ciclo, per-
mette di eseguire le operazioni in modalita automatica e manuale garantendo la massima flessibilit di utilizzo eFase di refrigerazione: sistema ventilato
con evaporafore ad aletfte; sbrinamento ed evaporazione dell'acqua di condensa automatici ®Fase di lievitazione: sistema ventilato di riscaldamento con
resistenze elettriche e controllo esatto dell'umidites relativa con umidostato ®Pannello convogliatore in acciaio inox AlSI 304 per una circolazione dell'aria
non diretta sull'alimento 1l prodotto viene fornito completo di barre batticarrello, sonda umidita, kit umidificazione e resistenze elettriche

Structure-panel in stainless steel AISI 304, isolation thickness of 6O mm ®Bottom with footboard in sfainless steel AISI 304 for frolleys entrance ®Instrument
panel lifts up enabling easy access for maintenance ®Keylock and lighting through LED bar series ®Door fitted with a self -closing device for openings
inferior to 90° elnterior designed fo take trolleys with capacity nr 1 frolley EN 60 x 80 cm eTemperature ranges: -2°/+35°C ¢Climate class 5, room
temperature +40°C and 40% R.H. eControl panel equipped with LCD and LED display for visual inspection of the cycle, it can run in both automatic
and manual mode, with the maximum flexibility of use ®Refrigeration phase: ventilator system with finned evaporator; automatic defrosting and automatic
evaporation of condense drain ®leavening phase: ventilated heating system with electric resistance heaters and precise control of the relative humidity with
the humidity regulator ®Ducted air conveyor panel in AISI 304 stainless steel for indirect air circulation over the food product ®The product is standard
equipped with buffer-bars bars, humidity probe humidification kit and electrical resistances

Structure & panneaux en acier inox AlSI 304 avec une épaisseur de 60 mm d'isolation ®Fond avec sol en acier inox AlSI 304 pour I'entrée des chariots
*Support panneau de confréle soulevable facilitant les interventions d'assistance ®Fermeture & clefs et éclairage de série avec des barres LED ePorte-
munie d'un systéme d'autofermeture en cas d'ouverture & moins de 90° ® Chambre de conservation pouvant accueillir des nr 1 chariot EN 60 x 80 cm
eTempératures de fonctionnement: -2°/+35°C Classe climatique 5, tfempérature ambiante +40°C, 40% H.R. ®Commandes digitales avec écran LCD,
contréle visuel du déroulement des cycles, exécution des opérations en mode automatique et manuel ®Phase de réfrigération: systéme ventilé avec évap-
orafeur & aileftes. Dégivrage et évaporation de I'eau de condensation automatiques ®Phase de levage: systtme de chauffe ventilé doté de résistances
avec régulateur de contréle précis de I'humidité ®Panneau déflecteur en acier inox AISI 304 pour une circulation de I'air non orientée vers |'aliment oLe
produit est doté de barres pare-chocs, de sonde humidité, de jeu d’’humidification et de résistances électriques

Struktur: Paneele aus mit einer Isolationsstérke von 60 mm eFuPboden aus C.N.S. nach DIN 1.4301 fir den VWegeneingang ¢Die Froniplatie kann
zur Erleichterung von Reparaturen hochgehoben werden ©Schloss mit Schlissel und Beleuchtung durch led Barren als Serienaustatiung @ Tor fir Offnung-
swinkelunter 90° eKonservierungsraum fir Wagen nr 1 Wagen EN 60 x 80 cm eBetriebstemperaturen: -2°/+35°C eKlimaklasse 5, Raumtemperatur
+40°C und 40% R.F. ®Schaltiafel mit LCD Display, ausgestattet mit LED - Panel fir die visuelle Inspekfion der Zyklus; es gestattet den Handbetrieb und den
aufomatischen Betrieb, mit maximaler Flexibilitct in der Anwendung eKihlphase: belifteten Abkihlsystem mit Rippen-Verdampfer, automatische Abtauung,
das Kondenswasser verdampft automatisch ®Garphase - beliifteten Heizsystem mit elekirischen Widerstanden eleiterplatie aus C.N.S. nach DIN 1.4301
fir eine Luftzirkulation, die nicht direkt auf die Lebensmittel gerichtet ist @ Standardausristung: Produkt komplett mit Sto3stangen, Feuchtefuhler und
Feuchtinkeitssatz, Heizkérper geliefert

Estructura de paneles en acero inox AlSI 304 con un espesor de aislamiento 60 mm ®Fondo con suelo en acero inox AlSI 304 para la entrada de los
carros ®Es posible levantar el panel facilitando el mantenimiento ® Cerradura con llave y iluminacién por barras de LED en dotacion éstandar ®Puerta con
sistema de autocierre para las aberturas inferiores a 90° ® Cémara de conservacion adecuada para recibir nr 1 carro EN 60 x 80 cm eTemperaturas de
servicio: -2°/+35°C eClase climdtica 5, temperatura ambiente +40°C y 40% H.R. ®Panel de mandos equipado de pantalla LCD y panel LED para lo
inspeccion visual del ciclo, que permite ejecutar las operaciones en modo automdtico y manual, con la méxima flexibilidad de uso ®Fase de refrigeracion:
sistema ventilado con evaporador de alefas; descongelamiento y evaporacién automatica del agua de condensacién eFase de fermentacion: sistema
ventilado de calentamiento con resistencias eléctricas y control exacto de la humedad relativa con humidostato ®Panel conductor en acero inoxidable AlSI
304 para una circulacién de aire no directo en los alimentos ®Incluido de serie de barras parachoques, de sonda humedad, juego de humidificacion
y de resistencias eléctricas
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ARMADI FERMALIEVITA - PASTRY & BAKERY ROLL-IN
RETARDER-PROVER CABINETS - PASTRY & BAKERY ROLLIN

ARMOIRES A FERMENTATION CONTROLEE - PASTRY & BAKERY ROLLN
GARSCHRANKE - PASTRY & BAKERY ROLLIN

ARMARIOS PARA FERMENTACION CONTROLADA - PASTRY & BAKERY ROLLIN

W38 e Rw Ry Yoo B B €

4‘

KAFRI 2/+35 1870 2300 1250 96x140x243 109x147 5x257 305 11.753

EN60x80

B

KAFRI
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ARMADI FRIGORIFERI

REFRIGERATORS

ARMOIRES FRIGORIFIQUES

& KUHLSCHRANKE
ARMARIOS FRIGORIFICOS

e
AlSI 304

sl 4
a0 out

" -1 !U "KF;D;N>E] |

KFSD2N

e Strutiura monoscocca inferna ed esterna realizzata in acciaio inox AlSI 304
 Onepiece construction infernal and external made of AISI 304 stainless steel
e Structure monocoque inferne et externe enfierement en acier inox AlSI 304

e Inferne und externe Monoblockstrukiur komplett aus C.N.S. nach DIN1.4301
e Esfructura monobloque infema y externa enteramente en acero inox AISI 304

+43° C

e Evaporatore esterno al vano con trattamento anti corrosione: durata illimitata e maggiore capacite di stoccaggio

e Evaporator outside the compartment with anti-corrosion freatment: unlimited durability and larger storage capacity

* Evaporateur & |'extérieur du compartiment avec traitement anticorrosion: durée illimitée ef capacité de stockage majeure

® Verdampfer auBerhalb des Kihlraums mit Rostschutzbehandlung: Unbegrenzte Haltbarkeit und mehr Lagerraum

® Evaporador fuera del compartimento con tratamiento anticorrosion: duracion ilimitada y mayor capacidad de almacenamiento

07.2018_rev.04.2019

e Affidabilita garantita fino ad una temperatura ambiente di +43°C
e Reliability guaranteed up until room temperature +43°C

® Fiabilité garantie jusqu'une fempérature ambiante +43°C

e Carantierte Zuverldssigkeit bis zur Raumtemperatur +43°C

e Fiabilidad garantizada hasta una temperatura ambiente de +43°C
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PASTRY & BAKERY - CARATTERISTICHE COSTRUTTIVE
PASTRY & BAKERY - DESIGN FEATURES

PASTRY & BAKERY - CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

PASTRY & BAKERY - TECHNISCHE DATEN

PASTRY & BAKERY - CARACTERISTICAS CONSTRUCTIVAS

[} | Strutiura monoscocca in acciaio inox AlSI 304 con isolamento in poliuretano iniefiato senza utilizzo di CFC dallo spessore di 75 mm #Massima igiene
e pulibilitd: angoli inferni arrofondati, fondo stampato, foro di scarico (vani temperatura positiva) @l cruscotio pud essere sollevato facilitando I'assistenza
eSerratura ed illuminazione di serie ®Piedi in acciaio inox AlSI 304 regolabili in altezza ®Porta facilmente reversibile in utenza e dotata di sistema di
aufo chiusura per aperture inferiori ai 90° ®Cremagliere in acciaio inox AlSI 304 a 40 posizioni passo 30 mm eFluido refrigerante: R134a nei modelli
a temperatura positiva e RA52A nei modelli a temperatura negativa. Versione predisposta per gruppo remoto R404A/R452A eTemperatura di esercizio:
-2/+8°C; -24/-12°C (...B) *Classe climatica 5, temperatura ambiente +40°C, 40% U.R. ®Pannello comandi con scheda elettronica con allarmi HAC-
CP, possibilitss di regolare I'vmiditar relativa al 75% o al 90%; funzioni speciali Hyper Cold, per un raffreddamento molio rapido in camera ed Energy
Saving System (mod. temperatura positiva) per un notevole risparmio energefico ®Sbrinamento automatico a gas caldo ed evaporazione automatica
dell'acqua di condensa ®Refrigerazione ventilata con evaporatore esterno alla camera di conservazione @ Circolazione dell'aria non diretta sull'alimento
per una distribuzione omogenea della temperatura in camera Versione predisposta per gruppo remoto |(...R) ®Dotazione standard: 20 coppie di guide
in acciaio inox AISI 304

BBES Onerpiece structure in AISI 304 stainless steel, polyurethane injected CFC - free with insulation thickness 75 mm eQOutstanding hygiene and ease of
cleaning: rounded inside comers, pressformed bottom and drain outlet (positive temperature sections) ®Instrument panel lifts up enabling easy access for
maintenance @ Standard equipped with lock and illumination @ Adjustable-height AISI 304 stainless steel feet ®Easily reversible on site door with selfclosing
device for openings inferior fo 90° ®Racks in AlSI 304 stainless steel with 40 positions and 30 mm section eRefrigerant fluid 134a in the refrigerator mo-
dels, R452A in the freezer models. Versions preset to be connected to remote cooling unit RAO4A/RA52A eTemperature ranges: -2/+8°C; -24/-12°C
(-..B) #Climate class 5, room temperature +40°C and 40% R.H. ®Control panel with electronic p.c.b. and HACCP alarms, with the possibility of adjusting
the relafive humidity to 75% or to 90% and with the special Hyper Cold function, for an exiremely fast cooling in the chamber and Energy Saving Sysfem
[mod. positive temperature) for a notable energy saving ®Automatic defrost with hot gas and automatic evaporation of condense drain ®Fan-assisted
refrigeration with external evaporator eIndirect air circulation over the food products for homogeneous temperature distribution in the chamber ®Versions
preset fo be connected fo remote cocling unit [...R) ®Standard supplied: 20 pairs of guides in AlSI 304 stainless steel

[ ] Struciure monocoque en acier inox AISI 304 avec isclation en polyuréthane injecté sans I'ufilisation des CFC, avec épaisseur de 75mm #Hygiene parfaite
et neffoyabilité: angles internes arrondis, fond embouti, frou d'évacuation (compartiments température positive] ®Panneau supérieur relevable pour faciliter
I'acces & la maintenance ®Eclairage intérieur ®Fermeture et éclairage de série ®Pieds en acier inox AlSI 304, réglables en hauteur ®Portes réversibles &
Iinstallation avec systéme de fermeture automatique pour ouvertures & moins de 90° ®Crémailléres en acier inox AlSI 304 & 40 positions espacement
30 mm eFluide réfrigérant utilisé R134a modéles & température positive, R452A modéles & température negative. Versions sans groupe RA04A/RA52A
eTempératures de fonctionnement: -2/+8°C; -24/-12°C {(...B) ®Classe climatique 5, température ambiante +40°C, 40% H.R. ®Panneau de comman-
des avec carte électronique avec alarmes HACCP, réglage de I'humidité relative & 75% ou & 90%, fonctions spéciales Hyper Cold pour un refroidisse-
ment accéléré de la chambre et Energy Saving System (mod. température positive) pour une économie d'énergie optimisée ®Dégiviage automatique &
gaz chaud et évaporation automatique de I'eau de condensation eRéfrigération ventilée avec évaporateur & I'extérieur de la chambre de conservation
¢ Circulation de I'air non orientée de I'aliment pour une distribution homogene de la température dans la chambre ®Versions sans groupe |...R) ®Dotation
standard: 20 couples de guides en acier inox AlSI 304

R Monoblockstrukiur aus CNS nach DIN 1.4301 mit Démmung aus FCKWHreiem Polyurethan-schaum der Dicke 75 mm eMaximale Hygiene und Reini-
gungsfreundlichkeit: Abgerundete Ecken im Innern, tiefgezogener Boden, Ablaufloch (Mod. Positiviemperatur|#Die Frontplatte kann zur Erleichterung von
Reparaturen hochgehoben werden ®SerienméBig abschlieBbare Tir und Beleuchtung ®Hohenverstellbare Fiibe aus CNS nach DIN 1.4301 eMihelos
vor Ort reversierbare Tir, selbstschliePend bei Of?nungswinkeln unter 90°®Zahnstangen aus C.N.S. nach DIN 1.4301 mit 40 Positionen und mit einem
Abstand von 30mm eKdltemittel R134a bei den Modellen mit positiver Temperatur, R452A bei den Modellen mit negativer Temperatur. Modellen zu
Fernkihlaggregat vorgerUstet RAO4A/RA52A eBetriebstemperaturen: -2/+8°C; -24/-12°C (...B) eKlimaklasse 5, Raumtemperatur +40°C und 40%
R.F. ®Schaltiafel mit Elekironikkarte mit Alarmsignalen HACCP, mit der Méglichkeit die relative Feuchtigkeit auf 75% oder Q0% einzustellen und mit Son-
derfunkfionen von Hyper Cold, fir eine sehr schnelle Kihlung der Kammer sowie Energy Saving System (Mod. Positiviemperatur) fir eine bedeutende
Energieersparnis ®Automatisches Entfrosten mit Heiflgas und automatisches Verdunsten des Kondenswassers ®Umluftkithlung mit Verdampfer auBerhalb
des Konservierungsraums  eluftzirkulation, die nicht direkt auf die Lebensmitiel gerichtet ist und fur eine gleichmaBige Verteilung der Kammertemperatur
*Modellen zu Fernkihlaggregat vorgerUstet (...R) ®Standardausstattung: 20 Schienenpaare in C.N.S. nach DIN 1.4301

Estructura monoblogue en acero inox AlSI 304 con aislamiento en poliuretano inyectado (sin empleo de CFC) de 75mm de espesor ®Mdéxima higiene
y limpiabilidad: Angulos infernos redondeados, fondo estampado, agujero de descarga (compartimientos temperatura positiva) ®Es posible levantar el
panel facilitando el mantenimiento ®Cerradura e iluminacién de serie ®Pies de acero inox AlSI 304 de altura regulable ®Puerta de uso fécilmente rever
sibile y provista de sistema de autocierre para aperturas inferiores a los 90° # Cremalleras en acero inoxidable AlSI 304 con 40 posicionescon paso de
30 mm eFluido refrigerante: R134a para los modelos de temperatura positiva, R452A para los modelos de temperatura negativa. Versién preparada
para unidad remota RAO4A/RA52A eTemperaturas de servicio: -2/+8°C; -24/-12°C (...B) ®Clase climdtica 5, temperatura ambiente +40°C y 40%
H.R. ®Panel de mandos con farjefa electrénica con alarmas HACCP, con posibilidad de regular la humedad relativa al 75% o al 90% v con funciones
especiales de Hyper Cold, para un enfriamiento mucho més répido en elcompartimiento y Energy Saving System (mod. temperatura positiva) para un
ahorro energético considerable ®Refrigeracion ventilada con evaporador externo respecto de la cémara de conservacién ® Descongelamiento automatico
por gas caliente yevaporacién automdtica del agua de condensacién ®Circulacién del aire no directo a los alimentos garantizando una distribucién
homogenea de la tfemperatura en el compartimiento ®Version preparada para unidad remota |...R) ®Equipamiento de serie: 20 pares de guias en
acero inoxidable AlSI 304
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ARMADI FRIGORIFERI - PASTRY & BAKERY

REFRIGERATORS

ARMOIRES FRIGORIFIQUES
KUHLSCHRANKE
ARMARIOS FRIGORIFICOS

- PASTRY & BAKERY
- PASTRY & BAKERY
- PASTRY & BAKERY
- PASTRY & BAKERY

= 2
4!1!'70“! °Eé ==X QEN § w Z cm @ cm @ kg €
KFSDIN  -2/+8 c 380 62x80x204  69x86.5x213 135 4.163
1°20
60x40x4
KFSD1B  -24/-12 E 1170 62x80x204  69x86,5x213 145 4.744
KFSD2N  2/+8 D 20 390 82x100x204  89x106,5x213 180 4.941
60x80x4
n°40
KFSD2B 24/12 D 00x40x4 1200  82x100x204  89x106,5x213 195 5.598

ARMADI FRIGORIFERI PREDISPOSTI PER GRUPPO REMOTO - PASTRY & BAKERY
REFRIGERATORS PRESET FOR REMOTE UNIT - PASTRY & BAKERY
ARMOIRES FRIGORIFIQUES PREVUES POUR GROUPE A DISTANCE - PASTRY & BAKERY
KUHLSCHRANKE FUR FERNGRUPPE VORGESEHEN - PASTRY & BAKERY

ARMARIOS FRIGORIFICOS PREDISPUESTAS PARA GRUPO A DISTANICIA - PASTRY & BAKERY

= 2
m 2 = @ w Y B O €
KFESDRIN 2/+8  N/A 60/400%  62x80x204  69x86,5x213 128 3.872
1°20
60x40x4
KFSDR1B 24/-12  N/A 70/500%  62x80x204  69x86,5x213 130 4.201
KFSDR2ZN  2/+8  N/A 20 60/400*  82x100x204  89x106,5x213 170 4.651
60x80x4
n°40
KFSDR2B 24/-12  N/A 00x40x4  70/1200*  82x100x204  89x106,5x213 173 5.110

g

[*) ®Assorbimento in sbrinamento ® Absorption while defrosting ® Absorption en dégiviage ®Stromaufnahme bein Abtauen ®Potencia absorbida en descongelacion
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BASI REFRIGERATE

REFRIGERATED COUNTERS

BANQUES REFRIGEREES

& KUHLTISCHE
MESAS REFRIGERADAS

KBS21A

KBS16M

‘ e Strutiura monoscocca inferna ed esterna realizzata in acciaio inox AlSI 304
 Onepiece construction infernal and external made of AISI 304 stainless steel
v e Structure monocoque inferne et externe enfierement en acier inox AlSI 304
AISI 304 e Inferne und externe Monoblockstrukiur komplett aus C.N.S. nach DIN1.4301
e Esfructura monobloque infema y externa enteramente en acero inox AISI 304

> e Sistema di circolazione dell'aria ad “U": massima affidabilite
e "U"-flow air circulation: maximum reliability

e Systeme de circulation de |'air en “U": une fiabilite maximum
e "U"-férmigen Lufizirkulation: maximale Zuverléssigkeit

e Sistema de circulacion del aire en “U": méxima fiabilidad

* Gruppo motore esfraibile per una manutenzione semplice e veloce

e Cooling unit pulls out for easy and fast maintenance

 Group moteur extracfible assurant un entretien facile et rapide

® Herausziehbare Kihleinheit fiir eine einfache und schnelle Wartung
m) e Unidad de refrigeracién amovible para un mantenimiento fécil y répido
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PASTRY & BAKERY - CARATTERISTICHE COSTRUTTIVE
PASTRY & BAKERY - DESIGN FEATURES

PASTRY & BAKERY - CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

PASTRY & BAKERY - TECHNISCHE DATEN

PASTRY & BAKERY - CARACTERISTICAS CONSTRUCTIVAS

o]

e Struttura monoscocca realizzata in acciaio inox AlSI 304 eSpessore di isolamento 55 mm in poliuretano senza CFC ®Camera inferna con fondo
stampato e foro di lavaggio per una facile pulizia ®Piano di lavoro alto 50 mm, realizzato in acciaio inox AlSI 304 con soffopiano fonoassorbente ®Di-
sponibile nelle versioni senza piano di lavoro, con piano di lavoro monofronte o con piano di lavoro monofronte ed alzatina ®Piedi in acciaio inox AlSI
304 regolabili in allezza ®Cremagliere in acciaio inox AlSI 304 a 13 posizioni con passo 32 mm ®Fluido refrigerante utilizzato R134a* eTemperatura
di esercizio: -2/+8°C ¢Classe climatica 5, temperatura ambiente +40°C, 40% U.R. ®Pannello comandi dotato dotato di scheda elettronica con allarmi
HACCP, possibilitas di regolare I'umidita relativa al 75% o al 90%; funzioni speciali Hyper Cold, per un raffreddamento molto rapido in camera ed Energy
Saving System per un nofevole risparmio energetico ® Sbrinamento automatico intelligente di tipo eletirico con evaporazione automatica della condensa
*Dotazione standard: 7 coppie di guide in acciaio inox AlSI 304 per ogni vano

*One-piece AlSI 304 stainless steel body ©55 mm of CFCHree polyurethane insulation elInferior has pressformed bottom and drainage hole for easier
cleaning ®Workiop 50 mm thick in AISI 304 stainless steel, with soundproofing lining ®Available in versions without top, with single-sided workiop or
with singlessided workiop with splashback e Adjustable-height AISI 304 stainless steel feet ®Racks in AISI 304 stainless steel with 13 positions and 32
mm section ®Refrigerant fluid R134a* eTemperature ranges: -2/+8°C ¢Climate class 5, room temperature +40°C and 40% R.H. eConfrol panel with
electronic p.c.b. and HACCP alarms, with the possibility of adjusting the relative humidity to 75% or to 90% and with the special Hyper Cold function,
for an extremely fast cooling in the chamber and Energy Saving Sysfem for a notable energy saving ®Dégiviage automatique intelligent de type électrique
avec évaporation automatique des condensats ®Standard equipment: 7 pairs of guides in AISI 304 stainless steel for each bay

e Structure monocoque en acier inox AlSI 304 eEpaisseur d'isolation 55 mm en polyuréthane sans CFC ¢Chambre intérieure avec fond embouti et trou
d'évacuation pour un neftoyage facile ®Plan de travail hauteur 50 mm, réalisé en acier inox AISI 304 équipé d'un systéme intérieur insonorisant ®Di-
sponible dans les versions sans plan de travail, & bord franc ou avec plan de travail avec dosseret ®Pieds en acier inox AlSI 304, réglables en hauteur
e Crémailléres en acier inox AISI 304 & 13 positions espacement 32 mm eFluide réfrigérant ufilisé R134a* eTempératures de fonctionnement: -2/+8°C
¢ Classe climatique 5, température ambiante +40°C, 40% H.R. eTableau de commandes doté de carte électronique avec alarmes HACCP, réglage de
I'humidité relative & 75% ou & 90%, fonctions spéciales Hyper Cold pour un refroidissement accéléré de la chambre et Energy Saving System pour une
économie d'énergie optimisée ®Dégiviage automatique intelligent de type électrique avec évaporation automatique des condensats ®Dotation stan-
dard: 7 couples de guides en acier inox AISI 304 par compartiment

*Monoblock-Strukiur aus CNS 1.4301 55 mm starke FCKWHreie Polyurethan-Démmung Reinigungsfreundlicher Innenraum mit fiefgezogenem Boden
und Wasserablaufbohrung 50 mm hohe Arbeitsplatte aus CNS 1.4301, mit schalldédmmender Unterplatte elieferbar in den Versionen ohne Arbeitsplat-
fe, mit einseitig abgerundeter Arbeitsplatte oder mit einseitig abgerundeter Arbeitsplatte mit hinterer Autkantung ®Hshenverstellbare FilBe aus CNS nach
DIN 1.4301 eZahnstangen aus C.N.S. nach DIN 1.4301 mit 13 Positionen mit einem Abstand von 32 mm eKdliemittel R134a* eBefriebstemperatu-
ren: -2/+8°C eKlimaklasse 5, Raumtemperatur +40°C und 40% R.F. eBedienfeld mit Elekironikkarte mit Alarmsignalen HACCP, mit der Méglichkeit die
relative Feuchtigkeit auf 75% oder 90% einzustellen und mit Sonderfunkfionen von Hyper Cold, fir eine sehr schnelle Kihlung der Kammer sowie Energy
Saving System fiir eine bedeutende Energieersparnis ®lntelligente elekirische Abtauautomatik mit automatischer Kondenswasserverdampfung Standar-
dausstattung: 7 Schienenpaare aus C.N.S. nach DIN 1.4301 fir jedes Fach

Estructura monobloque realizada en acero inox AISI 304 Espesor de aislamiento 55 mm en poliurefano sin CFC ®Cémoara inferna con fondo estampado
y agujero de lavado para una fécil ejecucion de limpieza ®Encimera de trabajo alia 60 mm, realizada en acero inox AlSI 304 con subplano fonoab-
sorbente ®Disponible en las versiones sin encimera de frabajo, con encimera de trabajo frente Unico o con encimera de trabaijo frenfe Gnico y peto ®Pies
de acero inox AlSI 304 de altura regulable #Cremalleras en acero inoxidable AISI 304 con 13 posiciones con paso de 32 mm eFluido refrigerante
utilizzato R134a* eTemperaturas de servicio: -2/+8°C ¢Clase climdtica 5, temperatura ambiente +40°C y 40% H.R. ®Panel de mandos provisto de
farjeta electronica con alarmas HACCP, con posibilidad de regular la humedad relativa al 75% o al 90% y con funciones especiales de Hyper Cold,
para un enfriamienfo mucho més répido en elcompartimiento y Energy Saving System para un ahorro energético considerable ®Descongelamiento y eva-
poracién aufomatica del agua de condesacion ®Desescarche automdtico infeligente de tipo eléctrico con evaporacion automdtica de la condensacién
*Equipamiento de serie: / pares de guias en acero inoxidable inox AlSI 304 para cada compartimiento

*

(

) eMaggio 2019, per i nuovi dati tecnici consuliare il sito www.sagispa.it ®May 2019, for new technical data, please visit www.sagispa.it ®Mai 2019, pour les nouvelles données

techniques, visitez s'il vous plait www.sagispa.it ®Mai 2019, neue fechnische Daten finden Sie unter www.sagispa.it ®Mayo 2019, para los nuevos datos técnicos, consultar el sitio
www.sagispa.it
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BASI REFRIGERATE - PASTRY & BAKERY
REFRIGERATED COUNTERS - PASTRY & BAKERY
BANQUES REFRIGEREES - PASTRY & BAKERY
KUHLTISCHE - PASTRY & BAKERY

MESAS REFRIGERADAS - PASTRY & BAKERY
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KBS11A 2/+8 300 1 10x80x96,5 115x82x115 115 3.580
n°/

KBS11M 2/+8 B0x4OxA 300 110x80x88 115x82x105 114 3.509

KBS11 -2/+8 300 110x72,5x83 115x82x105 88 2.966

KBS16A 2/+8 550 160x80x96,5 165x82x115 145 4.432
n°l14

KBS16M  2/+8 boxdond 550 160x80x88 165x82x105 144 4.360

KBS16 2/+8 550 160x72,5x83 165x82x105 113 3.610

. . KBS21A  -2/+8 550 210x80x96,5 215x82x115 175 5.299

—————

n°21

= KBS21M 2/+8 60xA0xA 550 210x80x88 215x82x105 174 5.231

KBS21 -2/+8 550 210x72,5x83 215x82x105 138 4.367
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ABBATTITORI/SURGELATORI RAPIDI DI TEMPERATURA

BLAST CHILLERS /FREEZERS

CELLULES MIXTES DE REFROIDISSEMENT RAPIDE

& SCHOCKFROSTER /SCHOCKFROST-TIEFFRIERGERATE
ABATIDORES/CONGELADORES RAPIDOS DE TEMPERATURA

DFS101L

DFS51M

e Pannello comandi con display a segmenti e tasti di accesso rapido dlle principali funzioni di utilizzo

e Confrol panel with segment display and and quick access keys for the most infensively used functions

® Versions de panneau de commandes: pilofage du refroidissement en mode minuterie et touches d'accés rapide aux principales foncfions
* Bedienblende mit Segmentdisplay und Schnellzugriffstasten der am héufigsten verwendeten Funktionen

® Panel de mandoscon display de segmentos y teclas de acceso répido a las funciones mayormente utilizadas

* Massima igiene e pulibilite

e Outstanding hygiene and ease of cleaning

* Hygiéne parfaite ef netioyabilité

* Maximale Hygiene und Reinigungsfreundlichkeit
* Méxima higiene y limpiabilidad

07.2018_rev.04.2019

e Pannello di copertura con ventole di raffreddamento incemierato ed apribile per una completa pulizia dell'evaporatore

* Hinged cover panel with cocling fans, opening to allow complete cleaning of the evaporator

e Profection des ventilateurs montée sur chamiére, facilitant I'acces au neftoyage des parties techniques

e Aufklappbares Abdeckpaneel mit den Ventilatoren, das fir die vollsigndige Reinigung des Verdampfers gesffnet werden kann

e Panel de profeccién de los ventiladores de refrigeracién abisagrado y registrable para efectuar una limpieza completa incluso del evaporador
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PASTRY & BAKERY - CARATTERISTICHE COSTRUTTIVE
PASTRY & BAKERY - DESIGN FEATURES

PASTRY & BAKERY - CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

PASTRY & BAKERY - TECHNISCHE DATEN

PASTRY & BAKERY - CARACTERISTICAS CONSTRUCTIVAS

| | Strutivra in accidio inox AISI 304 elsclamento in poliuretano ad alta densit senza uso di CFC dallo spessore di 75 mm, ad eccezione deimod. ...51...
con spessore 55 mm ®Piedi in acciaio inox AlSI 304 regolabili ®Piano di lavoro alto 80 mm, realizzato in acciaio inox AlSI 304 per il mod. DFS5TM
ePorta reversibile con dispositivo autochiudente ®Camera di raffreddamento con angoli arrotondati e foro scarico condensa sul fondo ®Pannello di
copertura con ventole di roffreddamento incernierato ed apribile per una completa pulizia dell'evaporatore @ Cremagliere in acciaio inox AlSI 304 a
passo 30 mm ePannello comandi con display a segmenti e fasti di accesso rapido alle principali funzioni di utilizzo ®Sbrinamento ad aria ®Arresto
della ventilazione con I'apertura della porta ®Gestione del micro interrutiore porta di tipo magnetico ®Dotazione standard: sonda per abbattimento,/
surgelazione; DFS51M: 5 coppie di guide in acciaio inox AlSI 304; DFSTO1L: 10 coppie di guide in acciaio inox AlSI 304; DFS1/1L: 17 coppie di
guide in acciaio inox AISI 304

m AISI 304 sfainless steel structure ® CFC-ree high-density polyurethane insulation 75 mm, thick, except for mod. ...51... where insulation is 55 mm thick
e Adjustable AISI 304 stainless steel feet ®The work top is 80 mm high and made of stainless steel AISI304 for mod. DFS5 1M eReversible door with
selfclosing device eRefrigeration cell with rounded comers and condensation drain in the botiom eHinged cover panel with cooling fans, opening to
allow complete cleaning of the evaporator ®Racks in AlSI 304 stainless steel with 30 mm section ®Control panel with segment display and and quick
access keys for the most intensively used functions ®Air defrostin ®Fan air distribution system cuts out when door is opened ®Magnetic door microswitch
eStandard equipment: blast chiller/freezing probe; DFS5TM: 5 pairs of guides in AlSI 304 stainless steel; DFSTO1L: 10 pairs of guides in AlSI 304
stainless steel; DFS171L: 17 pairs of guides in AISI 304 stainless steel

| ] Struciure en acier inox AISI 304 elsclation en polyuréthane @ haute densité, sans CFC, d'une épaisseur de /5 mm, sauf pour les pefits mod. ...51... qui
disposent d'une épaisseur de 55 mm @Pieds en acier inox AlSI 304 réglables ®Plan de fravail hauteur 80 mm, réalisé en acier inox AlSI 304 pour le
mod. DFS5 1M ePorte réversible avec fermeture automatique ®Chambre de refroidissement & angles arrondis dotée d'un frou d'évacuation des condensats
sur le fond eProfection des ventilateurs montée sur charniére, facilitant I'accés au netioyage des parties fechniques ®Crémailléres en acier inox AlSI 304
espacement 30 mm @ \Versions de panneau de commandes: pilotage du refroidissement en mode minuterie et touches d'accés rapide aux principales
fonctions ®Dégivrage & air ®Arrét de la ventilation & I'ouverture de la porte ®Microcontact de porte de type magnétique ®Equipement standard: sonde
pour dégel/surgélation; DFS5TM: 5 couples de guides en acier inox AISI 304; DFSTOTL: 10 couples de guides en acier inox AlSI 304; DFS171L: 17
couples de guides en acier inox AlSI 304

I Strukiur aus C.NLS. nach DIN 1.4301 75 mm sfarke Isolierung aus FCKW-reiem hochdichtem Poly-urethan-Schaum, ausgenommen die Mod. ...51 ...
mit Dicke 55 mm ®Abstellflache aus C.N.S. nach DIN 1.4301 ¢C.N.S. nach DIN 1.4301modelle Arbeitsplatte, 80 mm sfark, schallgedampft fir da
Mod. DFS51M oTisr mit umkehrbarer Offnung, Selbstschliessmech eKihlraum mit runden Ecken und Kondenswasserablasséffnung im Boden e Aufklap-
pbares Abdeckpaneel mit den Ventilatoren, das fiir die vollsténdige Reinigung des Verdampfers gedffnet werden kann ®Herausnehmbares Drahtgestell
aus C.NLS. nach DIN 1.4301 eZahnstangen aus C.N.S. nach DIN 1.4301 mit einem Abstand von 30 mm eBedienblende mit Segmentdisplay und
Schnellzugriffstasten der am héufigsten verwendeten Funkfionen elufrAbtauen ® Automatische Abschaltung der Lifung beim Offnen der Tir @ Steuerung
des magnetischen Tir Mikuroschalters @ Standardausstattung: Fihler fur Schockfrost/ Tieffriergerdte; DFS51M: 5 Schienenpaare aus C.N.S. nach DIN
1.4301; DFS101L: 10 Schienenpaare aus C.N.S. nach DIN 1.4301; DFS171L: 17 Schienenpaare aus C.N.S. nach DIN 1.4301

T Cstructura en acero inox AISI 304 eAislamiento en poliuretano de alta densidad sin ufilizacion de CFC de espesor de 75 mm, con excepcion de los
...51... con espesor 55 mm Pies en acero inox AlSI 304 regulables ®la superficie de frabajo, de 80 mm de altura, esté realizada en acero inoxidable
AlSI 304 para mod. DFS51M eCémara de refrigeracién con dngulos redondeados v orificio de descarga condensacion en el fondo ePuerta reversible
provista de autocierre ®Panel de proteccién de los ventiladores de refrigeracion abisa-grado y registrable para efectuar una limpieza completa inclu-so
del evaporador ®Cremalleras en acero inoxidable AISI 304 con paso 30 mm ®Panel de mandoscon display de segmentos vy feclas de acceso répido
a las funciones mayormente utilizadas ®Descongelacién por aire elnterrupcidn de la ventilacion al abrir la puerta @ Gestfién del microinterruptor puerta
de tipo magnético ®Dotacién estandard: sonda para abatidor/congelador; DFS5TM: 5 pares de guias enacero inoxidable AlSI 304; DFS101L: 10
pares de guias enacero inoxidable AISI 304; DFS171L: 17 pares de guias enacero inoxidable AISI 304
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ABBATTITORI/SURGELATORI RAPIDI DI TEMPERATURA - PASTRY & BAKERY g

BLAST CHILLERS/FREEZERS - PASTRY & BAKERY e

CELLULES MIXTES DE REFROIDISSEMENT RAPIDE - PASTRY & BAKERY Wv
4

SCHOCKFROSTER/SCHO(;KFROST—TIEFFRIERGERATE - PASTRY & BAKERY
ABATIDORES/CONGELADORES RAPIDOS DE TEMPERATURA - PASTRY & BAKERY

607014

4

=00 = oM "R *W Zcm ®°m

EN “FH0C+3C “W90°C-18¢C

D ko

€

nr.6

DFS51M ()Ox40><4 20 Kg 12 Kg ] 1350 74,5x72x90 81x/7x110 130 4.826
DFS101L "2 40k 25K m 3200  80x83x185  01x88x202 225 8.148
60x40x4 9 9
DFS171L 17 65Kg 35Kg B 4500 80x83x199  91x88x216,5 255 10.568
60x40x4
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ACCESSORI - PASTRY & BAKERY
ACCESSORIES - PASTRY & BAKERY
ACCESSOIRES - PASTRY & BAKERY

ZUBEHORE - PASTRY & BAKERY

ACCESORIOS - PASTRY & BAKERY

/KFSE1
KFSD2.../KFSE2...

KBS...
DFS51M

KAF1
KAF2
KAFRI
KFSD1
DFS101L
DFS171L

TP642 60x40x2 - - 52

cm

BACINELLA PASTICCERIA 60x40x4
TP644  pesserr coNTANER R B 76
BAC PATISSERIE 20800
BEHALTER DESSERT x80x
TP682 CUBETA DESSERT cm 93

TP684 60x80x4 . - 120

cm

COPPIA GUIDE ACCIAIO INOX AlSI 304
\ \ CGFS64 PAIR GUIDES STAINLESS STEEL AISI 304 60 cm u 48

COUPLE GUIDES ACIER INOX AIS| 304
PAAR SCHIENEN, AUS C.N.S. NACH DIN 1.4301
CGFS68 ) 5ljias ACERO INOX AlSI 304 80cm . 55

COUPLE GUIDES ACIER INOX AlSI 304
PAAR SCHIENEN, AUS C.N.S. NACH DIN 1.4301
CGAF68 ) ias ACERO INOX Aisl 304 80 cm " 54

COPPIA GUIDE ACCIAIO INOX AlS| 304
\ \ CGAF64 o)k GUIDES STAINIESS STEEL AIS| 304 Ocm |m 47

CG64BS  COUPLES GUIDES ACIER INOX AlS| 304 60 cm " 33
PAAR SCHIENEN, AUS C.N.S. NACH DIN 1.4307

COPPIA GUIDE ACCIAIO INOX AISI 304
A" \ PAIR GUIDES STAINLESS STEEL AISI 304
\ 2 GUIAS ACERO INOX AlSI 304

CG64AB  COUPIES GUIDES ACIER INOX AISI 304 40 cm m|m|n 33
PAAR SCHIENEN, AUS C.N.S. NACH DIN 1.4301
2 GUIAS ACERO INOX AlSI 304

GRIGLIA ACCIAIO INOX AlS| 304 60x40

G64C  GRID STAINLESS STEEL AlSl 304 em |™|™ N 52

; CLAYETTE ACIER INOX AISI 304 5080
ROST AUS C.N.S. NACH DIN 1.4301 X

k5 G68C PARRILLA ACERO INOX AlSI 304 cm 97

CRIGUA GN 1/1, ACCIAIO INOX AIS| 304, PER KGN51 -
KGN101...
GRID GN 1/1, STAINLESS STEEL AISI 304, FOR KGNS -
WY KGN101...
R CLAYETTE GN 1/1, ACIER INOX AISI 304, POUR KGN51 - 32,5x53
Gl1X  yenion.. . cm 54
e ROST GN 1/1, AUS C.N.S. NACH DIN 1.4301, FUR KGN51
e -KGN101....
PARRILLA GN 1/, ACERO INOX AIS| 304, PARA KGN51 -
KGN101...

KGN51 u 161
KIT TELAI PER TEGLIE GN 1/1

‘«‘?{: et KIT SUPPORT FOR CONTAINERS GN 1/1

|,[\u{ ;‘i}fgﬂ KGNTOTL KIT SUPPORT POUR BACS GN 1/1 n 315

Jl"’&? al.‘: iy

COPPIA GUIDE ACCIAIO INOX AlSI 304
A" \ AR GUIDES STAINLESS STEEL AISI 304

KIT FUR BEHALTER GN 1/1
KIT DE SOPORTE PARA CUBETA GN 1/1

T KGN141L .| 368

" TERMINALE DI STAMPA (KFSD...|
PRINTING TERMINAL (KFSD...) 10x10

TSP TERMINAL IMPRIMANTE (KFSD...) " mm 1.277

“ DRUCKERTERMINAL (KFSD...) cm
TERMINAL DE IMPRENTA (KFSD...)

KIT REGISTRATORE DI TEMPERATURA CON STAMPANTE
KIT TEMPERATURERECORDER WITH PRINTER 10x10
ST02 KIT ENREGISTREUR DE TEMPERATURE AVEC IMPRIMANTE B EE BN BN BN BN BN BN | 1.253
KIT TEMPERATURE REGISTRIERAPPART MIT DRUCKER cm
KIT REGISTRADOR DE TEMPERATURA
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PASTRY & BAKERY - ACCESSORI
PASTRY & BAKERY - ACCESSORIES

PASTRY & BAKERY - ACCESSOIRES

PASTRY & BAKERY - ZUBEHORE

PASTRY & BAKERY - ACCESORIOS

KAF1....

€

. /KFSET..
KFSD2.../KFSE2...

KBS...
DFS51M

KAF2
KAFRI
KFSD1
DFS101L
DFS171L

KIT PEDALE PER APERTURA STANDARD PORTA FRIGO
PEDAL OPENING FOR REFRIGERATORS

COMMANDE A PEDALE OUVERTURE PORTE FRIGORIFIQUE
AUF WUNSCH TRETOFFNUNG )
ABERTURA CON PEDAL PARA ARMARIOS FRIGORIFICOS

295

\;Q‘ KPAF
3
8

=
ja. KRPAB90

N. 4 RUOTE PIROETTANTI CON FRENO (DFS51M)
N. 4 TURNING WHEELS WITH BRAKE (DFS51M)
N. 4 DREHRADER MIT BREMSE (DFS5TM)

N. 4 ROUES PIROETTANTES AVEC FREIN (DFS5TM]
KIT DE 4 RUEDAS ROTANTES CON FRENO (DFS51M)

[ 258

NR. 4 RUOTE PIROETTANTI SU PIASTRA IN LAMIERA ZINCATA,
DI CUI 2 CON FRENO

NR.4 SWIVELLING WHEELS ON PLATE IN GALVANIZED SHEET
IRON, 2 OF THEM WITH BRAKES

KIT 4 ROULETTES PIVOTANTES SUR PLAQUE EN TOLE GALVANK
SEE, DONT DEUX AVEC FREINS

SATZ VON 4 FUSSROLLEN AUF PLATTE AUS ZINKBLECH, ZWEI
MIT BREMSEN

KIT DE 4 RUEDAS GIRATORIAS SOBRE PLANCHA EN CHAPA
GALVANIZADA, DOS CON FRENO

n ECRE | m 173

NR. 4 RUOTE PIROETTANTI SU PIASTRA IN ACCIAIO AISI 304,
DI CUI 2 CON FRENO

NR.4 SWIVELLING WHEELS ON PLATE IN STAINLESS STEEL AISI
304, 2 OF THEM WITH BRAKES

KIT 4 ROULETTES PIVOTANTES SUR PLAQUE EN ACIER INOX
AISI 304, DONT DEUX AVEC FREINS

SATZ VON 4 FUSSROLLEN AUF PLATTE AUS C.N.S. NACH DIN
1.4301, ZWEI MIT BREMSEN

KIT DE 4 RUEDAS GIRATORIAS SOBRE PLANCHA EN ACERO
INOX AISI 304, DOS CON FRENO

13/15

cm

n E|m|m E|m 255

GR65TN4*

GRUPPO REFRIGERANTE (KFSDRTN)
REMOTE COOLNG UNIT (KFSDRTN)
GROUPE FRIGORIFIQUE (KFSDRTN)
FERNKUHLAGGREGAT (KFSDRTN)
UNIDAD REFRIGERANTE (KFSDRTN)

2°C/+8°C
540 W

}

" 1.175

GR65BT*

GRUPPO REFRIGERANTE (KFSDR1B)
REMOTE COOUNG UNIT (KFSDR1B)
GROUPE FRIGORIFIQUE (KFSDR1B)
FERNKUHIAGGREGAT (KFSDR1B)
UNIDAD REFRIGERANTE (KFSDR1B)

24°C/12°C]
680W

}

. 1.332

GR140TN4*

GRUPPO REFRIGERANTE (KFSDR2N...)
REMOTE COOLNG UNIT (KFSDR2N....)
GROUPE FRIGORIFIQUE (KFSDR2N...)
FERNKUHLAGGREGAT (KFSDR2N...)
UNIDAD REFRIGERANTE (KFSDR2N...)

2°C/+8°C
820W

*

n 1.190

GR135BT*

GRUPPO REFRIGERANTE (KFSDR2B...)
REMOTE COOLING UNIT (KFSDR2B...)
GROUPE FRIGORIFIQUE (KFSDR2B...)
FERNKUHLAGGREGAT (KFSDR2B.. )
UNIDAD REFRIGERANTE (KFSDR2B...)

24°C/12°C]
1.600W

}

. 1.632

KIT CARENATURA GR.REMOTI

FAIRING KIT FOR REMOTE COOLING UNITS
HABILLAGE POUR GROUPES A DISTANCE
VERKLEIDUNGSSATZ FUR FERNKUHLAGGREGATE
JUEGO DE CARENADO PARA GRUPOS SEPARADOS

52x64,2
x42

cm

nln 400

&

&

[*) ®L'unitar refrigerante non pud essere collegata a pit di 25 m di distanza lineare ®The refrigerating unit is fo be connected at a max distance of 25 m from the appliance to be refrigerated
e['unité réfrigérante ne peut pas éfre placée & plus de 25 m de distance du meuble & refrigérer #Die Kihleinheit kann nicht weiter als 25 m vom Kihlaggregat entfernt angeschlossen werden
*El grupo frigorifico no puede ser conectado a més de 25 mis. de distancia
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LINEA GELATERIA

ICE CREAM RANGE
LIGNE CREME GLACEE
EISREIHE

LINEA HELADERIA
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ARMADI FRIGORIFERI

REFRIGERATORS

— ARMOIRES FRIGORIFIQUES
KAGLGB KUHLSCHRANKE

ARMARIOS FRIGORIFICOS

s
| 3
-

KAGL6B

leurs desséchement
e |uftzitkulation nicht direkt auf den Lebensmitieln und auf allen Ebenen fiir eine gleichméiBige Kammertemperatur
e Circulacion del aire no directamente sobre el alimento, canalizada a todos los estantes para una uniformidad de la temperatura en la cémara

e Circolozione dell'aria non direfta sull'alimento, canalizzata su tuffi i ripiani per una omogeneitd della femperatura in camera
e Air circulation not directed straight at food, channelled on all shelves for uniform chamber temperature
e Circulation de |'air permettant une diffusion uniforme de la température dans I'ensemble de la chambre et non dirigée sur les aliments pour éviter

75mm ® Spessore di isolomento di 75 mm
e Insulation thickness 75 mm
e Fpaisseur d'isolation de 75 mm
e |solierungsdicke 75 mm
® Espesor del aislamiento de 75 mm

e Affidabilit garantita fino ad una temperatura ambiente di +43°C
e Reliability guaranteed up until room temperature +43°C
® Fiabilité garantie jusqu'une température ambiante +43°C

o e Carantierte Zuverldssigkeit bis zur Raumtemperatur +43°C
+43 C e Fiabilidad garantizada hasta una temperatura ambiente de +43°C
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ICE-CREAM KAGL6B - CARATTERISTICHE COSTRUTTIVE
ICE-CREAM KAGLOB - DESIGN FEATURES

ICE-CREAM KAGLOB - CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

ICE-CREAM KAGLOB - TECHNISCHE DATEN

ICE-CREAM KAGLOB - CARACTERISTICAS CONSTRUCTIVAS

| | Strutiura monoscocca in acciaio inox AISI 304 con isclamento in poliuretano inietiato senza ufilizzo di CFC dallo spessore di 75 mm ®Camera inferna
con angoli arrotondati e fondo diamantato per la massima igiene @Il cruscotto pud essere sollevato facilitando 'assistenza @ Serratura ed illuminazione di
serie ®Piedi in acciaio inox AlSI 304 regolabili in altezza ®Porta facilmente reversibile in utenza e dotata di sistema di auto chiusura per aperture inferiori
ai 90° eCremagliere in acciaio inox AlSI 304 a 9 posizioni passo 150 mm per 54 bacinelle 36x16,5x12 cm; 6 posizioni passo 180 mm per
48 bacinelle 36x16,5x12 cm; 11 posizioni passo 120 mm per 44 bacinelle 36x25x8 cm ®Fluido refrigerante: R452A ®Temperatura di esercizio:
-24/-12°C eClasse climafica 5, temperatura ambiente +40°C, 40% U.R. ®Scheda elettronica con allarmi HACCP e funzione Hyper Cold per un ra-
pido raffreddamento in camera @ Sbrinamento automatico a gas caldo ed evaporazione automatica dell'acqua di condensa @ Sistema di refrigerazione
ventilato con evaporatore esferno alla camera di conservazione ®Circolazione dell’aria non diretta sull’alimento, canalizzata su tutti i ripiani
eDisponibile versione con condensazione ad acqua |(...W) o predisposta per gruppo motore a distanza |...R) ®Dotazione standard: 6 coppie di guide
in acciaio inox AISI 304 e 6 griglie

BES Onerpiece structure in AISI 304 sfainless steel, polyurethane injected CFC - free with insulation thickness 75 mm eRefrigeration chamber with rounded
comers and condensation drainage hole in the bottom for maximum hygiene ®Insfrument panel lifts up enabling easy access for maintenance @ Standard
equipped with lock and illumination ® Adjustable-height AISI 304 stainless steel feet ®Easily reversible on site door with self - closing device for openings
inferior to Q0° eRack bars in stainless steel AlSI 304, 9 position step 150 mm pitch for 54 containers 36x16,5x12 cm; 6 position step 180 mm
for 48 containers 36x16,5x12 cm; 11 position step 120 mm for 44 containers 36x25x8 cm ®Refrigerant fluid R452A eTemperature ranges:
-24/-12°C ¢Climate class 5, room temperature +40°C and 40% R.H. eElectronic circuit board with HACCP alarms and Hyper Cold function for rapid
chamber cooling ®Automatic defrost with hot gas and automatic evaporation of condense drain ®Fan - assisted refrigeration system with evaporator outside
storage chamber ®Air circulation not directed straight at food, channelled on all shelves ®Available also in watercooled version {...W) or preset
for remote cooling units (...R) ®Standard supplied: 6 pair of AISI 304 stainless steel runners and 6 shelves

| |} Struciure monocoque en acier inox AlSI 304 avec islafion en polyuréthane injecté sans I'ufilisation des CFC, avec épaisseur de 75mm eEnceinte de
réfrigération avec angles internes arrondis et diamanté pour une meilleure hygiéne ®Support panneau de contréle soulevable facilitant les interventions
d'assistance ®Fermeture et éclairage de série ®Pieds en acier inox AlSI 304, réglables en hauteur ®Porte facilement réversible sur place avec systéme
de fermeture aufomatique pour ouvertures & moins de 90° eCrémailléres en acier inox AlSI 304 & 9 positions espacement 150 mm pour 54 bacs
de 36x16,5x12 cm; 6 positions espacement 180 mm pour 48 bacs de 36x16,5x12 cm; 11 positions espacement 120 mm pour 44 bacs de
36x25x8 cm *Fluide réfrigérant utilisé R452A eTempératures de fonctionnement: -24/-12°C ¢Classe climatique 5, température ambiante +40°C, 40%
H.R. eCarte électronique avec alarmes HACCP et fonction Hyper Cold pour un refroidissement rapide dans un temps limité Dégivrage automatique &
gaz chaud ef évaporation automatique de 'eau de condensation ®Systéme de réfrigération ventilé. Evaporateur positionné & |'extérieur de la chambre
eCirculation de I'air non dirigée sur les aliments pour éviter leurs desséchement ®Disponibles en version avec goupe réfrigéré a eau [...W) ou
avec groupe a distance [...R] ®Dotation standard: é paires de guides en acier inox AISI 304 + 6 grilles

I Monoblockstrukiur aus CNS nach DIN 1.4301 mit Démmung aus FCKW-reiem Polyurethan-schaum der Dicke 75 mm ®Innenkammer mit abgerundeten
Ecken und diamantgeschliffenem Boden fir maximale Hygiene ®Die Frontplate kann zur Erleichterung von Reparaturen hochgehoben werden eSe-
rienmdBig abschlieBbare Tir und Beleuchtung ®Hshenverstellbare Fiibe aus CNS nach DIN 1.4301 Mihelos vor Ort reversierbare Tir, selbstschlieBend
bei Offnungswinkeln unter 90° ®Zahnsfange aus CnS nach Din 1.4301, 9 Positionen 150 mm Abstand fur 54 Behélter 36x16,5x12 cm; 6 Posi-
tionen Abstand 180 mm fir 48 Behdlter 36x16,5x12 cm; 11 Positionen Abstand 120 mm fir 44 Behdlter 36x25x8 cm eKdltemittel RA52A
*Betriebstemperaturen: -24/-12°C eKlimaklasse 5, Raumtemperatur +40°C und 40% R.F. ®Schaltplan mit Alarmsignalen HACCP und der Funktion Hyper
Cold fir eine  Schnellkihlung in der Kammer ®Automatisches Entfrosten mit Heifgas und automatisches Verdunsten des Kondenswassers Ventiliertes
Kihlsystem mit Verdampfer, der auPerhalb der lagerungskammer ®Die nicht direkt auf die Lebensmittel gerichtet ist ® Auf Anfrage, Version mit wasser-
gekihleem Verflissiger Aggregat ( ...WW) oder mit Ferngruppe |...R] ®Standardausstattung: é Paar Filhrungs. aus CNS nach DIN 1.4301 und 6 Rosfe

T Cstructura monoblogue en acero inox AISI 304 con aislamiento en poliuretano inyectado (sin empleo de CFC) de 75mm de espesor Camara interior
con éngulos infernos redondeados y fondo diamantado para la maxima higiene ®Es posible levantar el panel facilitando el mantenimiento ®Cerradura
e iluminacién de serie ®Pies de acero inox AlISI 304 de altura regulable ®Puerta de uso facilmente reversibile y provista de sistema de autocierre para
aperturas inferiores a los 90° eCremalleras en acero inox AlSI 304, 9 posiciones paso 150 mm para 54 cubetas 36x16,5x12 cm; 6 posiciones
paso 180 mm para 48 cubetas de 36x16,5x12 cm; 11 posiciones paso 120 mm para 44 cubetas de 36x25x8 cm ®Fuido refrigerante: RA52A
eTemperaturas de servicio: -24/-12°C ¢Clase climdtica 5, temperatura ambiente +40°C y 40% H.R. e Tarjefa electrénica con alarmas HACCP v funcién
Hyper Cold para una répida refrigeracion en un lapso limitado ® Descongelamiento automético por gas caliente yevaporacion automatica del agua de
condensacién Sistema de refrigeracion ventiloda con evaporador montado fuera de la cédmara de conservacion e Circulacién del aire no directa-
mente sobre el alimento, canalizada a todos los estantes ®Disponibles en la version con condensacién de agua también |{...W) o con groupo a
distancia |...R) ®Equipamiento de serie: 6 pares de guias en acero inox AlSI 304 vy 6 rejillas
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ARMADI FRIGORIFERI - ICE-CREAM KAGL6B
REFRIGERATORS - ICE-CREAM KAGL6B
ARMOIRES FRIGORIFIQUES - ICE-CREAM KAGL&B
KUHLSCHRANKE - ICE-CREAM KAGLOB
ARMARIOS FRIGORIFICOS - ICE-CREAM KAGLOB
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KAGL6B  24/-12 D

n°54
36x16,5x12
n°36
36x25x12

1200

75x90x204

81x95x207 172

5.107

KAGL6BR  -24/-12 N/A
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n°54
36x16,5x12

70/1200*

n°36
36x25x12

75xQ0x204

81x95x207 154

4.563

KAGL6BW  -24/-12 N/A

n°54
36x16,5x12

n°36
36x25x12

1200

75xQ0x204

81x95x207 172

5.637

4

&

(*) ®Assorbimento in sbrinamento ® Absorption while defrosting ® Absorption en dégivriage ®Stromaufnahme bein Abtauen ®Potencia absorbida en descongelacion

07.2018_rev.04.2019

ob LIUIU] LT 1

4

n°54
36x16,5x12

Er-r-

[T LI L

PYCCKMINPOERT

WWW.RP.RU

@

n°36
36x25x12

ygolcl



PYCCKMINPOERT

WWW.RP.RU



SURGELATORI RAPIDI DI TEMPERATURA

BLAST FREEZERS

— CELLULES MIXTES DE REFROIDISSEMENT RAPIDE
SCHOCKFROSTTIEFFRIERGERATE

SERIE HP CONGELADORES RAPIDOS DE TEMPERATURA

HP101L

e Pannello comandi con scheda elettronica con fasfi di accesso rapido alle principali funzioni di utilizzo e con gestione della sonda al cuore del
prodotto

e Confrol panel with electronic circuit board equipped with quick access controls for main funcfions and product core probe management

e Panneau de commandes muni d'une carte électronique avec fouches d'accés rapide aux fonctions principales et & la sonde & cosur

* Bedientafel, ausgestattet mit Schaltplan und Tasten fir den Schnellzugriff auf die Hauptgebrauchsfunktionen und mit der Steverung der Sonde am
Kern des Produkfes

* anel de mandos provisto de farjefa electrénica con teclas de acceso répido a las funciones principales y con gestién de la sonda al corazén
del producto

* Massima igiene e pulibilite

e Outstanding hygiene and ease of cleaning

* Hygiéne parfaite ef netioyabilité

* Maximale Hygiene und Reinigungsfreundlichkeit
* Méxima higiene y limpiabilidad

07.2018_rev.04.2019

e Pannello di copertura con ventole di raffreddamento incemierato ed apribile per una completa pulizia dell'evaporatore

® Hinged cover panel with cooling fans, opening to allow complete cleaning of the evaporator

e Profection des ventilateurs montée sur chamiére, facilitant I'acces au neftoyage des parties techniques

o Aufklappbares Abdeckpaneel mit den Ventilatoren, das fiir die vollstéindige Reinigung des Verdampfers gedffnet werden kann

e Panel de profeccion de los ventiladores de refrigeracién abisagrado y registrable para efectuar una limpieza completa incluso del evaporador
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ICE-CREAM SERIE HP - CARATTERISTICHE COSTRUTTIVE
ICE-CREAM SERIE HP - DESIGN FEATURES

ICE-CREAM SERIE HP - CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

ICE-CREAM SERIE HP - TECHNISCHE DATEN

ICE-CREAM SERIE HP - CARACTERISTICAS CONSTRUCTIVAS

Struttura in acciaio inox AlSI 304 elsolamento in poliuretano ad alta densita senza uso di CFC dallo spessore di 75 mm, ad eccezione dei mod. HP5 TM
con spessore 55 mm Piedi in acciaio inox AISI 304 regolabili ¢Piano di lavoro alto 80 mm, realizzato in acciaio inox AlSI 304 per i mod. HP5 TM
*Porta reversibile con disposifivo autochiudente ® Camera di raffreddamento con angoli arrotondati e foro scarico condensa sul fondo ®Pannello di coper-
fura con ventole di raffreddamento incemierato ed apribile per una completa pulizia dell'evaporatore ® Cremagliere in acciaio inox AlSI 304 a passo 30
mm ®Mod. HP102 realizzato per gestire sia le funzioni di surgelatore che di conservatore; dofato di due mezze porte ®Pannello comandi con scheda
eletironica con fasti di accesso rapido alle principali funzioni di utilizzo e con gestione della sonda al cuore del prodotto ®Passaggio automatico alla fase
di conservazione dopo il ciclo di surgelazione rapida ®Mod. HP5TM e HPTO1L, sbrinamento manuale ad aria; Mod. HP102, sbrinamento automatico
a gos caldo durante la fase di conservazione ®Arresto della ventilazione con |'apertura della porta @ Gesfione del micro interruttore porta di tipo magnetico
*Mod. HP5TM-HP1O1L, disponibili versioni con condensazione ad acqua |...VW) ®Dotazione standard: mod. HP5 1M: 2 coppie di guide in acciaio
inox AlSI 304 e 2 griglie; HPTO1L: 4 coppie di guide in acciaio inox AlSI 304 e 4 griglie; HP102: 8 coppie di guide in acciaio inox AISI 304 e 8 griglie

AlSI 304 stainless steel structure @ CFCree high-density polyurethane insulation 75 mm, thick, except for mod. HP5 1M where insulation is 55 mm thick
e Adjustable AISI 304 stainless steel feet ®The work top is 80 mm high and made of stainless steel AISI304 for mod. HP5 1M eReversible door with
selfclosing device eRefrigeration cell with rounded comers and condensation drain in the botiom eHinged cover panel with cooling fans, opening to
allow complete cleaning of the evaporator ®Racks in AISI 304 stainless steel with 30 mm section ®Mod. HP102 constructed to manage both storage and
freezing functions, equipped with two half doors ®Control panel with electronic circuit board equipped with quick access controls for main functions and
product core probe management ® Automatic passage fo storage phase affer blost freezing ®Mod. HP5 1M and HPTOTL, manual air defrosting; mod.
HP102, control of automatic hot gas defrosting during storagen ®Fan air distribution system cuts out when door is opened ®Magnetic door microswitch
*Mod. HP5TM-HP101L, available also in watercooled version |...\W) ®Standard equipment: mod. HP5 1M: 2 pair of AlSI 304 sfainless steel runners
and 2 shelves; HPT1O1L: 4 pair of AISI 304 stainless steel runners and 4 shelves; HP102: 8 pair of AlSI 304 siainless sfeel runners and 8 shelves

Structure en acier inox AlSI 304 elsolation en polyuréthane & haute densité, sans CFC, d'une épaisseur de 75 mm, sauf pour les petits mod. HP5 TM qui
disposent d'une épaisseur de 55 mm ®Pieds en acier inox AlS| 304 réglables ®Plan de travail hauteur 80 mm, réalisé en acier inox AlSI 304 pour le mod.
HP5 1M ePorte réversible avec fermeture automatique ® Chambre de refroidissement & angles arrondis dotée d'un trou d'évacuation des condensats sur le
fond eProfection des ventilateurs montée sur charniére, facilitant I'accés au neftoyage des parties techniques ®Crémailléres en acier inox AlSI 304 espa-
cement 30 mm ele modéle HP102 este équipée de deux portillons et dotés de deux fonctions polyvalentes: surgélateur rapide et conservateur ®Panneau
de commandes muni d'une carte électronique avec touches d'accés rapide aux foncfions principales et & la sonde & coeur ®Passage automatique & la
phafe de maintien en fin de cycle de refroidissement rapide ®Mod. HP5 1M et HP1O1L, dégivrage manuel & air; mod. HP102, dégivrage automatique
& goz chaud pendant la phase de conservation ®Arét de la ventilation & I'ouverture de la porte ®Microcontact de porte de type magnétique ®Mod.
HP5TM - HP101L, disponibles en version avec goupe réfrigéré a eau |...W) ®Equipement standard: mod. HP51M: 2 paires de guides en acier inox
AlSI 304 + 2 grilles; HP101L: 4 paires de guides en acier inox AlSI 304 + 4 grilles; HP102: 8 paires de guides en acier inox AISI 304 + 8 grilles

Struktur aus C.N.S. nach DIN 1.4301 75 mm starke Isolierung aus FCKW-reiem hochdichtem Poly-urethan-Schaum, ausgenommen die Mod. HP5 1M
mit Dicke 55 mm ®Abstellflache aus C.N.S. nach DIN 1.4301 eC.N.S. nach DIN 1.4301modelle Arbeitsplatte, 80 mm sfark, schallgedampft fir das
Mod. HP5TM oTir mit umkehrbarer Offnung, Selbstschliessmech eKihlraum mit runden Ecken und Kondenswasserablasséffnung im Boden e Aufklap-
pbares Abdeckpaneel mit den Ventilatoren, das fiir die vollstéindige Reinigung des Verdampfers gedffnet werden kann ®Herausnehmbares Drahtgestell
aus C.N.S. nach DIN 1.4301 eZahnstangen aus C.N.S. nach DIN 1.4301 mit einem Absfand von 30 mm eMod. HP102, die sowohl fur die Fun-
ktionen des Schockfrost/Tieffrierungsschrankes als auch fir die Funktionen des lagerungsgeréites hergestellt wurden; Ausgestattet mit zwei halben Tiren
*Bedientafel, ausgestattet mit Schaliplan und Tasten fir den Schnellzugriff auf die Hauptgebrauchsfunktionen und mit der Steverung der Sonde am Kermn
des Produktes ® Automatischer Ubergang zur Lagerungsphase nach dem Schnellfrostvorgang ®Mod. HPS TM und HPT1O1L manuelle Luftabiauung; mod.
HP102, automatisches Abtauen durch VWérmegas wahrend der Lagerungsphase ® Automatische Abschaltung der Lisfung beim Offnen der Tir @ Steuerung
des magnetischen Tir- Mikiroschaliers ®Mod. HP5TM - HP1O1L, Version mit wassergekihlem Verflissiger Aggregat | ...W) eStandardausstattung:
mod. HP5 TM: 2 Paar Fihrungs. aus CNS nach DIN 1.4301 und 2 Roste; HP1O1L: 4 Paar Fihrungs. aus CNS nach DIN 1.4301 und 4 Rosfe; HP102:
8 Paar Fihrungs. aus CNS nach DIN 1.4301 und 8 Rosfe

Estructura en acero inox AlSI 304 e Aislamienfo en poliurefano de alia densidad sin utilizacion de CFC de espesor de 75 mm, con excepcion de los
HPS5 1M con espesor 55 mm ®Pies en acero inox AlSI 304 regulables ela superficie de frabajo, de 60 mm de altura, estd realizada en acero inoxidable
AlSI 304 para mod. HP5 1M eCémara de refrigeracion con dngulos redondeados vy orificio de descarga condensacion en el fondo ®Puerta reversible
provista de autocierre ®Panel de proteccién de los ventiladores de refrigeracién abisagrado y registrable para efectuar una limpieza completa incluso del
evaporador ®Cremalleras en acero inoxidable AISI 304 con paso 30 mm ®Mod. HP102 realizado para gestionar ambas funciones de congelador y
conservador; equipado con dos medias puertas ®Panel de mandos provisto de farjeta electrénica con teclas de acceso répido a las funciones principales
y con gesfién de la sonda al corazén del producto Paso automdtico a la fase de conservacion después del ciclo de congelacion rapida eMod. HP5 TM
y HP10O1L, descongelacién manual por aire; mod. HP102, descongelacién automética por gas caliente durante la fase de conservaciéon elnterrupcién
de la ventilacién ol abrir la puerta ®CGestidn del microinterruptor puerta de tipo magnéfico ®Mod. HP5 TM - HP1O1L, disponibles en la version con con-
densacién de agua fambién (...VW) eDotacién estandard: mod. HP51M: 2 pares de guias en acero inox AlSI 304 vy 2 rejillas; HPT1O1L: 4 pares de
guias en acero inox AlSI 304 y 4 rejillas; HP102: 8 pares de guias en acero inox AlSI 304 y 8 rejillas
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SURGELATORI RAPIDI DI TEMPERATURA - ICE-CREAM SERIE HP

BLAST FREEZERS - ICE-CREAM SERIE HP

CELLULES MIXTES DE REFROIDISSEMENT RAPIDE - ICE-CREAM SERIE HP
SCHOCKFROST-TIEFFRIERGERATE - ICE-CREAM SERIE HP
CONGELADORES RAPIDOS DE TEMPERATURA - ICE-CREAM SERIE HP
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CONSERVATORE & SURGELATORE RAPIDO DI TEMPERATURA

REFRIGERATOR & BLAST FREEZER

— ARMORE FRIGORIFIQUE & CELIULE MIXTE DE REFROIDISSEMENT RAPIDE
COM Bl KUHLSCHRANK & SCHOCKFROSTTIEFFRIERGERAT

ARMARIO CONSERVADOR Y CONGELADOR RAPIDO DE TEMPERATURA

® Infegra in un'unica struttura le funzioni di un conservatore negativo ed un abbattitore/surgelatore rapido di temperatura

e |t combines the functions of a freezer and a blast chiller/freezer in a single structure

e |l integre dans une méme sfructure les fonctions d'une armoire frigorifique négatif et d'une cellule mixte de refroidissement rapide
e Er infegriert in ein einziges Gerdt die Funkfionen eines Kihlschrank und die eines SchockfrostTieffriergeréits

® Infegra en una Onica estructura las funciones de un conservador negativo y un abatidor/congelador rapido de temperatura

e Spessore di isolamento di 75 mm
® Insulation thickness 75 mm

e Epaisseur d'isolation de 75 mm

e |solierungsdicke 75 mm

® Espesor del aislamiento de 75 mm

07.2018_rev.04.2019

e \lano conservatore negativo per 30 bacinelle 36x16,5x12 cm; vano surgelatore per 8 bacinelle 36x16,5x12 cm

 Negative compartment for 30 containers 36x16,5x12 cm; blast chiller/freezer compariment for 8 containers 36x16,5x12 cm

e Compartiment négatfif pour 30 bacs de 36x16,5x12 cm; compartiment cellule mixte de refroidissement rapide pour 8 bacs de 36x16,5x12 cm
® Bereich Tiefkihlschrank fir 30 Behdlter 36x16,5x12 cm; Bereich Schockfrost/ Tierfiergercit fir 8 Behalter 36x16,5x12 cm

e Compartimento de femperatura negativa para 30 cubetas 36x16,5x12 cm; compartimento abatidor/congelador répido para 8 cubetas

36x16,5x12 cm
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ICE-CREAM COMBI - CARATTERISTICHE COSTRUTTIVE
ICE-CREAM COMBI - DESIGN FEATURES

ICE-CREAM COMBI - CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

ICE-CREAM COMBI - TECHNISCHE DATEN

ICE-CREAM COMBI - CARACTERISTICAS CONSTRUCTIVAS

| [ Strutiura monoscocca in acciaio inox AlSI 304, spessore di isclamento 75 mm ¢Due vani separai raffreddati da 2 gruppi motore indipendenti ®Piedi
in acciaio inox AlSI 304 regolabili in altezza @ Cremagliere in acciaio inox AlSI 304, facilmente smontabili: vano conservatore negativo 5 posizioni
passo 147 mm per 30 bacinelle 36x16,5x12 c¢m; 4 posizioni passo 180 mm per 24 bacinelle 36x16,5x12 cm; vano surgelatore rapido 2
posizioni passo 180/210 mm per 8 bacinelle 36x16,5x12 cm ®Temperatura di esercizio vano conservatore: -24/-12°C ePannello comandi per
ogni vano con scheda eletronica HACCP - Top con display LCD, libreria multilingue, possibilita di selezionare programmi preimpostati e/o di memoriz-
zare programmi utente (vano surgelatore ropicﬁ)], memorizzazione - visualizzazione c[;g\i allarmi HACCP eVano surgelatore: sbrinamento manuale ad
aria. Passaggio automatico alla fase di conservazione del gelato dopo ciclo di surgelazione rapida. Vano conservatore negativo: sbrinamento automatico
eletirico ®Dotazione standard: 5 coppie di guide e 5 griglie 53x/5 cm in acciaio inox AISI 304 per il vano conservatore; 2 coppie di guide e 2 griglie
53x55 cm in acciaio inox AlSI 304 per il vano di abbattimento/surgelazione

BBES Onerpiece sfructure in AISI 304 stainless steel throughout with insulationthickness 75 mm ¢Two separate cells refrigerated by 2 independent motor units
e Adjustable-height AISI 304 stainless steel feet ®Rack bars in stainless steel AlSI 304, easily adjustable in height: 5 position step in the negative com-
partment, 147 mm pitch for 30 containers 36x16,5x12 cm; 4 position step 180 mm for 24 containers 36x16,5x12 cm; blast chiller/freezer
compartment 2 position step180/210 mm for 8 containers 36x16,5x12 cm ®Temperature ranges storage cell: -24/-12°C ¢ Control panel for
each compartment equipped with a HACCP - Top circuit board with LCD display, with a mult-language library and the possibility of selecting from preset
programmes and,/or memorize user programmes [blast chiller/freezer compartment), memorizationdisplay of HACCP alarms eBlast chiller/freezer com-
pariment: manual air defrosting. Automatic passage to storage phase dffer blast freezing cycle. Storage freezer compartment: automatic electric defrosting
eStandard accessories: 5 pairs of runners and 5 racks 53x75 cm of AISI 304 stainless steel for storage cell; 2 pairs of runners and 2 racks 53x55 cm
of AISI 304 stainless steel for the blast freezing cell

| ] Struciure monocoque, épaisseur d'isolation /5 mm, réalisée entiérement acier inox AlSI 304 eDeux compartiments séparés avec 2 groupes frigorifiques
indépendants ®Pieds en acier inox AlISI 304, réglables en hauteur ®Crémailléres en acier inox AlSI 304, facilement démontables & 5 positions dans le
compartiment négatif espacement 147 mm pour 30 bacs de 36x16,5x12 cm, 4 positions espacement 180 mm pour 24 bacs de 36x16,5x12
cm; compartiment cellule mixte de refroidissement rapide, 2 positions 180/210 mm pour 8 bacs de 36x16,5x12 cm ®Températures de fon-
ctionnement de compartiment conservation: -24/-12°C ®Panneau de commande indépendant pour chaque compartiment, doté d'une carte électronique
HACCP - Top avec display LCD, bibliothéque muliilingue. Sélection possible de programmes préenregisirés et/ou mémoriser des programmes personna-
lisés (compartiment surgélateur rapide]. Gestion des alarmes HACCP e Compartiment surgélateur rapide: dégiviage manuel & air. Passage automatique
& la phase de conservation de la créme glacée en fin de cycle de refroidissement. Compartiment conservateur négatif: dégiviage automatique eléctrique
eEquipement standard: 5 paires de guides et 5 grilles 53x75 cm en acier inox AlSI 304 pour le compartiment conservation; 2 paires de guides et 2
grilles 53x55 cm en acier inox AlSI 304 pour le compartiment de refroidissement,/ surgélation

I Finfeilige Strukiur aus C.N.S. nach DIN 1.4301 mit Isolierungssicike 75 mm ®Zwei separate Zellen, die von zwei unabhdngigen Motoren gekihlt wer-
den eHaohenverstellbare Fiife aus CNS nach DIN 1.4301 eZahnstange aus CNS nach DIN 1.4301, leicht abnehmbar: Bereich Tiefkihlschrank,
5 Positionen 147 mm Abstand fir 30 Behdlter 36x16,5x12 cm u. 4 Positionen Abstand 180 mm fir 24 Behdélter 36x16,5x12 ¢cm; Bereich
Schockfrost/Tierfiergerdt, 2 Positionen Abstand 180/210 mm fir 8 Behélter 36x16,5x12 cm ®Befriebstemperaturen des Kihlschranks: -24/-
12°C eBedientafel fiir jeden Bereich mit Schaltplan HACCP - Top ausgestattet mit Display LCD, mehrsprachig, Méglichkeit voreingestellte Programme aus
zu wahlen und/oder die Benutzerprogramme zu speichern (Bereich Sghockfros’r/Tie@rierung), Speicherung Visualisierung der Alarmsignale HACCP eBe-
reich Schockfrost/Tieffrierung: Manuelle Lufiabtauung. Automatischer Ubergang zur Lagerungsphase des Eisproduktes nach dem Schnellkihlungszyklus.
Bereich Tiefkihlschrank bei Minustemperaturen: automatische, elektrisches Abtauen ®Standardausstattung: 5 Paare Fishrungen und 5 Roste 53x75 cm
aus C.N.S. fir den Schockfrostraum; 2 Paare Fishrungen und zwei Rosfe 53x55 cm aus C.N.S. fir den Schockfrosfraum

Jm— Fsiryctura monobloque con espesor de aislamiento de 75 mm, enteramente realizada en acero inox AISI 304 eDos compartimientos separados re-
frigerados mediante dos motores independientes ®Pies de acero inox AlSI 304 de altura regulable ®Cremalleras en acero inox ASI 304, facilmente
desmontables: 5 posiciones paso 147 mm en el compartimento de temperatura negativa para 30 cubetas 36x16,5x12 cm, 4 posiciones paso
180 mm para 24 cubetas de 36x16,5x12 cm; compartimento abatidor/congelador répido, 2 posiciones paso 180/210 mm para 8 cubetas
36x16,5x12 cm eTemperaturas de servicio conservador: -24/-12 ePanel de mandos para cada vano equipado de tarjeta electrénica HACCP - Top
LCD display, biblioteca multilingte, para seleccionar los programas y,/o para almacenar programas de usuario [vano congelador répido), memorizar —
visualizar alarmas HACCP eVano congelador: descongelacién manual por aire. Cambio automético a la fase de almacenamiento de helados después
del ciclo de congelacion répida. Vano conservador negativo: descongelacién automdtica elécirica ®Equipamiento esténdard: 5 pares de guias y 5
rejillas 53x75 cm en acero inox AlSI 304 para el compartimiento conservador; 2 pares de guias v 2 rejillas 53x55 cm en acero inox AlSI 304 para el
compartimiento de abatimiento,/congelacién
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CONSERVATORE & SURGELATORE RAPIDO DI TEMPERATURA - ICE-CREAM COMBI
REFRIGERATOR & BLAST FREEZER - ICE-CREAM COMBI

ARMOIRE FRIGORIFIQUE & CELLULE MIXTE DE REFROIDISSEMENT RAPIDE - ICE-CREAM COMBI

KUHLSCHRANK & SCHOCKFROSTTIEFFRIERGERAT - ICE-CREAM COMBI

ARMARIO CONSERVADOR Y CONGELADOR RAPIDO DE TEMPERATURA - ICE-CREAM COMBI
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ACCESSORI - ICE-CREAM

ACCESSORIES - ICE-CREAM
ACCESSOIRES - ICE-CREAM\
ZUBEHORE - ICE-CREAM

ACCESORIOS - ICE-CREAM

KAGL6B...
SERIE HP

COMBI

BG1712

BG1715

BG2512

BG2515

BACINELLA
CONTAINER
BAC
BEHALTER
CUBETA

16,5x36x12

cm

41

16,5x36x15
cm

25x36x12

cm

25x36x15

cm

\ . coacx

COPPIA GUIDE ACCIAIO INOX AISI 304 (IMFEG: VANO SUPERIORE)

PAIR GUIDES STAINLESS STEEL AISI 304 (IMFEG: UPPER COMPARTMENT)
COUPLES GUIDES ACIER INOX AISI 304 (IMFEG: COMPARTIMENT SUPERIEUR)
PAAR SCHIENEN, AUS C.N.S. NACH DIN 1.4301 (IMFEG: OBERFACH)

2 GUIAS ACERO INOX AlSI 304 (IMFEG: COMPARTIMIENTO SUPERIOR)

63,8

cm

\ Mo CGXCOINF

COPPIA GUIDE ACCIAIO INOX AISI 304 (IMFEG: VANO INFERIORE]

PAIR GUIDES STAINLESS STEEL AISI 304 (IMFEG: LOWER COMPARTMENT)
COUPLES GUIDES ACIER INOX AlSI 304 (IMFEG: COMPARTIMENT INFERIEUR)
PAAR SCHIENEN, AUS C.N.S. NACH DIN 1.4301 (IMFEG: UNTERFACH)

2 GUIAS ACERO INOX AISI 304 (IMFEG: COMPARTIMIENTO INFERIOR)

40
cm

G64C

GRIGLA ACCIAIO INOX AlSI 304
CGRID STAINLESS STEEL AISI 304
CLAYETTE ACIER INOX AISI 304

ROST AUS C.N.S. NACH DIN 1.4301
PARRILLA ACERO INOX AlISI 304

60x40

cm

GRIGLA ACCIAIO INOX AISI 304 (IMFEG: VANO SUPERIORE)

GRID STAINLESS STEEL AISI 304 (IMFEG: UPPER COMPARTMENT]
CLAYETTE ACIER INOX AISI 304 (IMFEG: COMPARTIMENT SUPERIEUR)
ROST AUS C.N.S. NACH DIN 1.4301 (IMFEG: OBERFACH)

PARRILLA ACERO INOX AISI 304 (IMFEG: COMPARTIMIENTO SUPERIOR)

53x75

cm

GRIGLA ACCIAIO INOX AISI 304 (IMFEG: VANO INFERIORE)

GRID STAINLESS STEEL AISI 304 (IMFEG: LOWER COMPARTMENT)
CLAYETTE ACIER INOX AISI 304 (IMFEG: COMPARTIMENT INFERIEUR)
ROST AUS C.N.S. NACH DIN 1.4301 (IMFEG: UNTERFACH)

PARRILLA ACERO INOX AISI 304 (IMFEG: COMPARTIMIENTO INFERIOR)

53x55

cm

TSP

TERMINALE DI STAMPA
PRINTING TERMINAL
TERMINAL IMPRIMANTE
DRUCKERTERMINAL
TERMINAL DE IMPRENTA

10x10

cm

1.277

ST02

KIT REGISTRATORE DI TEMPERATURA CON STAMPANTE
KIT TEMPERATURE-RECORDER WVITH PRINTER

KIT ENREGISTREUR DE TEMPERATURE AVEC IMPRIMANTE
KIT TEMPERATURE REGISTRIERAPPART MIT DRUCKER

KIT REGISTRADOR DE TEMPERATURA

| m 1.253

KPAF

KIT PEDALE PER APERTURA STANDARD PORTA FRIGO
PEDAL OPENING FOR REFRIGERATORS ONE COLUMN
COMMANDE A PEDALE OUVERTURE PORTE FRIGORIFIQUE
AUF WUNSCH TRETOFFNUNG FUR KUHLSCHRANKE 1
ABERTURA CON PEDAL PARA ARMARIOS FRIGORIFICOS

295

.% > KRPAB90

N. 4 RUOTE PIROETTANTI CON FRENO {(...51)
N. 4 TURNING VWHEELS WITH BRAKE (...51)

N. 4 DREHRADER MIT BREMSE (...51)

N. 4 ROUES PIROETTANTES AVEC FREIN (...5T)
KIT DE 4 RUEDAS ROTANTES CON FRENO {...51)

n 258

sQal

132 PYCCKMH NPOEKT

WWW.RP.RU

07.2018_rev.04.2019



ICE-CREAM - ACCESSORI
ICE-CREAM - ACCESSORIES
ICE-CREAM - ACCESSOIRES

ICE-CREAM - ZUBEHORE

ICE-CREAM - ACCESORIOS

9 T\ &
EE
MRS
NR. 4 RUOTE PIROETTANTI SU PIASTRA IN LAMIERA ZINCATA, DI CUI 2 CON FRENO
(PER 101 -.102)
- NR.4 SWIVELING WHEELS ON PLATE IN GAIVANIZED SHEET RON, 2 OF THEM
3 WITH BRAKES (FOR ..101 - ..102)
- KRPRY KT 4 ROULETTES PIVOTANTES SUR PLAGUE EN TOLE GAIVANISEE, DONT DEUX AVEC 173
3 FREINS [POUR ..101 - ...102) ) "m.
% SATZ VON 4 FUSSROLLEN AUF PLATTE AUS ZINKBLECH, ZWEI MIT BREMSEN (FUR
101 -..102)
KIT DE 4 RUEDAS GIRATORIAS SOBRE PLANCHA EN CHAPA GAIVANIZADA, DOS
CON FRENO [PARA ...101 - ...102)
NR. 4 RUOTE PROETTANTI SU PIASTRA IN ACCIAIO AIS| 304, DI CUI 2 CON FRENO
(PER ...101...-...102...)
- NR.4 SWIVELING WHEELS ON PLATE IN| STAINLESS STEEL AISI 304, 2 OF THEM
3 WWITH BRAKES (FOR ...101...-...102...]
- KRPRYX KT 4 ROULETTES PIVOTANTES SUR PLAGUE EN ACIER INOX AISI 304, DONT DELX 255
3 AVEC FREINS (POUR ..101...-...102.. ) el
% SATZ VON 4 FUSSROLLEN AUF PLATTE AUS C.N.S. NACH DIN 1.4301, ZWEI MIT
BREMSEN (FUR ...101...-...102...)
KIT DE 4 RUEDAS GIRATORIAS SOBRE PLANICHA EN ACERO INOX AIS| 304, DOS
CON FRENO [PARA 101, .102.. )

07.2018_rev.04.2019
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LINEA ESPOSITORI REFRIGERATI

REFRIGERATED DISPLAY UNITS RANGE
VITRINES REFRIGEREES DE PRESENTATION
REIHE GEKUHLTE AUSSTELLER

LINEA EXPOSITORES REFRIGERADOS
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VETRINA REFRIGERATA VERTICALE

UPRIGHT REFRIGERATED DISPLAY UNIT
VITRINE REFRIGEREE VERTICALE
VERTIKALE KUHLVITRINE

VITRINA VERTICALE REFRIGERADA

-

T W . § W ——— A W— T — TR S————

ﬂ AD DESIGN INDEX
KPOR

Design by
MASSIMO

* Vano espositore complefamente in vefro camera temprato dalla innovativa ed unica forma cilindrica con illuminazione a led
® Unique and innovative cylindrical display compartment in tempered glass with led lighting

® Enceinte de |'armoire intégralement réalisée en verre rempé & forme cylindrique innovante ef unique, Led - Beleuchtung

e Ausstellungsraum vollkommen aus gehéirtetfem Glas mit innovativer, einzigartiger Zylinderform mit LedBeleuchtung

¢ Compartimiento expositor fofalmente de vidrio templado con forma cilindrica innovadora y tnica, ilumicacion por leds

07.2018_rev.04.2019

e Ripiani in vefro con sistema di rofazione, per la massima praticita e flessibiliter di utilizzo

® Glass shelves with rofation system, for maximum convenience and flexibility of use

e Fiageres rondes en verre dotées d'un systéme rotafif pour un maximum de confort et une grande souplesse d'utilisation
® Glasfécher mit Drehsystem, besonders praktisch und flexibel

e Esiantes de vidrio con sistema de rofacion, para la méxima comodidad v flexibilidad de uso

e Scheda comandi eletironica in vetro nero con tasti capacitivi ed allarmi HACCP

® Black glass electronic panel control board with touch keys and HACCP alarms

e Commandes électroniques en verre noir avec fouches capacitives et gesfion des alarmes HACCP

e Bedienfeld aus schwarzem Clas, Leiterplatte mit kapazitiven Tasten und HACCP-Alarm

e Panel de mandos dotado de tarjeta electrénica de vidrio negro teclas capacitivas y alarmas HACCP

137 PYCCKHil MPOEKT Vgold]

WWW.RP.RU



SYRIO - CARATTERISTICHE COSTRUTTIVE
SYRIO - DESIGN FEATURES

SYRIO - CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

SYRIO - TECHNISCHE DATEN

SYRIO - CARACTERISTICAS CONSTRUCTIVAS

| [ Vono espositivo cilindrico in vefro camera temprato con esterno serigrafato e con maniglia integrata a tutf‘aliezza con sistema soft di fermo-portar #llluminar
zione a led sia verticale che sul cielo interno @ Struttura inferiore in acciaio speciale antimpronta ®Ruote infegrate nascoste dalla strutiura @ Scheda comandi
eletironica in vetro nero con tasti capacitivi ed allarmi HACCP eRipiani in vetro con sistema di rotazione, per la massima praticita e flessibilita di
utilizzo ®Mod. KP9R: temperatura positiva +2/+10°C: nr 5 ripiani di appoggio in vefro temprato con sosfegno posteriore su cremagliera in acciaio inox
AlSI 304 eRefrigerazione ventfilata realizzato con evaporatore posizionato nella parte inferiore della strutiura @ Sbrinamento automatico ad aria

A cylindrical display case in double glazed tempered glass with exterior screen printing, featuring a fullheight infegrated handle and a practical door
damper system @ LED lighting on both the vertical and infernal ceiling elements ®lower structure in special anfi-fingerprint steel ®Infegrated wheels, hidden
by the structure ®Black glass electronic panel control board with fouch keys and HACCP alarms ®Glass shelves with rotation system, for maximum
convenience and flexibility of use ®Mod. KP9R: temperature range +2/410°C; nr 5 display shelves in tempered glass with the back upright on AISI 304
stainless steel rack @ Ventilated refrigeration obtained through the evaporator being positioned in the lower part of the sfructure ® Automatic defrosting by air

| ] Compoartiment d'exposition cylindrique en verre trempé doublevirage avec sérigraphie exiérieure et poignée intégrée sur foute la hauteur avec systeme soft
de fermeture de la porte #Eclairage par leds vertical et sur le ciel intérieur e la vitrine #Parfie inférieure en acier spécial antiempreintes ®Rouleftes intégrées
& la structure ®Commandes électroniques en verre noir avec fouches capacitives et gestion des alarmes HACCP eEtagéres rondes en verre dotées
d'un systéme rofatif pour un maximum de confort et une grande souplesse d'utilisaion ®Mod. KP9R: température de fonctionnement, +2/+10°C;
5 niveaux; éfagéres de présentation en verre frempé; crémailléres en acier inox AlSI 304 eRéfrigération ventilée; évaporateur positionné dans la partie
inférieure de la structure ®Dégiviage automatique & air

B /lindrischer Schauschrank aus Hartglas mit Siebdruck aufen, integriertem Giriff auf der gesamten Héhe sowie Tr mit SoftschlieBtechnik ¢LlED-Beleuchtung
sowohl vertikal als auch innen an der Decke eUntere Gehdusestrukiur aus sonderes Fingerabdruckgeschitzistahl zur Reduzierung von Fingerabdriicken
e|ntegrierte, durch die Strukiur verdeckte Rader ®Bedienfeld aus schwarzem Clas, Leiterplatte mit kapazitiven Tasten und HACCP-Alarm e Glasfécher mit
Drehsystem, besonders praktisch und flexibel ®Mod. KP9R: Betriebstemperatur +2/+10°C; 5 Ablagefléichen aus Hariglas mit Halterung hinten, auf
C.N.S. - Zahnstange nach DIN 1.4301 eUmluftkihlung mit Verdampfern im hinteren Gehéuseteil ® Automatische Luftabtauung

T Espacio expositivo cilindrico de vidrio y camara templada con parte exterior serigrafiada y manilla infegrada a lo largo de foda su altura con sistema de
= solt de seguro de la puerta elluminacién de led fanto vertical como desde el techo intemo Estructura inferior de acero especial antihuella ®Ruedas
infegradas ocultadas en la esfructura Panel de mandos dotado de tarjefa electrénica de vidrio negro teclas capacitivas y alarmas HACCP eEstantes
de vidrio con sistema de rotacién, para la maxima comodidad y flexibilidad de uso ®Mod. KP9R: temperatura positiva, +2/410°C; nr 5 estantes
de cristal templado con apoyo posferior sobre cremallera en acero inox ASI 304 eRefrigeracion ventilada por evaporador en la parte inferior de la
esfructura ® Descongelacién automdtica por aire

]
%
i

*Possibilita di carico per ogni singolo ripiano in vetro fino a15 kg ¢Possibility of loading up to 15 kg per shelf ¢Possibilité de charger jusqu’a 15 kg par étagére en verre *Méglichkeit
fur jede Glasablagefléche bis 15Kg laden zu kénnen ¢Posibilidad de carga para cada repisa de vidrio hasta 15 kg

¢ Installazione consentita in siti fino agli 800 metri rispetto al livello del mare. Per installazioni superiori contattare il costruttore *Installation allowed to an altitude up to 800 metres above
sea level. For higher installations please conctact the manufacturer ¢Installation autorisée & une altitude maximum de 800 m au dessus du niveau de la mer. Contacter le fabricant en cas
de hauteur supérieure *Installation erlaubt an Standorten bis zu einer Hshevon bis 800 Meter Gber dem Meeresspiegel. Fir héher gelegene Installationen wenden Sie sich bitte an den Her-
steller *Instalacién autorizada en los lugares hasta una altura méxima 800 metros sobre el nivel del mar. Para las instalaciones superiores, por favor péngase en contacto con el fabricante

SYRIO - VETRINA REFRIGERATA VERTICALE
SYRIO - UPRIGHT REFRIGERATED DISPLAY UNIT

SYRIO - VITRINE REFRIGEREE VERTICALE

SYRIO - VERTIKALE KUHLVITRINE

SYRIO - VITRINA VERTICALE REFRIGERADA
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KP9R +2/+10 1100 @ 98,5x183,4 110x110x202 370 10.149
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VETRINE REFRIGERATE VERTICALI

UPRIGHT REFRIGERATED DISPLAY UNITS

VITRINES REFRIGEREES VERTICALES
VERTIKALE KUHLVITRINEN

VITRINAS VERTICALES REFRIGERADAS

07.2018_rev.04.2019

® Vano espositivo in vetro femprato con illuminazione a led
® Display compariment in tempered glass with led lighting

e Eiageres en verre frempé, éclairage par leds

e Schauschrank mit Harfglos, Led - Beleuchtung

* Vano expositor de cristal templado, ilumicacion por leds

= =

Design by
MASSIMO

e Struttura inferiore in acciaio speciale antimpronta

® lower structure in special fingerprint free steel

e Structure inférieure en acier spécial antirempreintes

e Untere Gehdusestrukiur aus sonderes Fingerabdruckgeschitztstahl
e Estructura inferior de acero especial antihuella

e Scheda comandi eleftronica con allarmi HACCP

e Electronic panel control board with HACCP alarms

e Commandes électroniques avec gesfion des alarmes HACCP

® Bedienfeld mit Leiterplatie HACCP-Alarm

e Panel de mandos dotado de farjeta electrénica con alarmas HACCP
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WWW.RP.RU

J/Qal



LUXOR - CARATTERISTICHE COSTRUTTIVE
LUXOR - DESIGN FEATURES

LUXOR - CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

LUXOR - TECHNISCHE DATEN

LUXOR - CARACTERISTICAS CONSTRUCTIVAS

| ] Vono espositore completamente in vefro camera femprato con estero serigrafato ®Porta in vetro con maniglia invisibile a tutt'altezza llluminazione a
led eStruttura inferiore in acciaio speciale antimpronta ®Ruofe infegrate nascoste dalla struttura @Pannello comandi dotato di scheda eletironica
con allarmi HACCP eMod. KP..: temperatura positiva +2/410°C; nr 5 ripiani di appoggio in vetro temprato con sosfegno posteriore su cremagliera in
acciaio inox AlSI 304; refrigerazione ventilata realizzata con evaporatore posizionato nella parte inferiore della struttura; sbrinamento automatico ad aria
*Mod. KC...: temperatura positiva +14/416°C; nr 5 ripiani di appoggio in vefro temprato con sostegno posteriore su cremagliera in acciaio inox AlS|
304,; refrigerazione ventilata realizzata con evaporatore posizionato nella parte inferiore della struttura; sbrinamento automatico ad aria; dofati ulterior
mente di regolazione dell'umidita relativa con umidostato (U.R. 40,/44%), rendendo questi modelli specifici per cioccolateria e pralineria ®Mod. KG...:
femperatura negativa -25/-15°C; nr 5 griglie evaporanti + 1 ripiano di appoggio; refrigerazione statica realizzata con evaporatore statico a griglia (nr
5); resistenze elefiriche anticondensa; sbrinamento manuale; fondo interno del vano espositore con foro di scarico condensa ®Mod. KD...: temperatura
positiva/negativa -22/+5°C; nr 5 ripiani di appoggio in vefro femprato con sostegno posteriore su cremagliera in acciaio inox AlSI 304; refrigerazione
ventilata realizzata con evaporatore fissato al cielo del vano espositore in sfruttura in acciaio inox AlISI 304; resistenze elettriche anficondensa; sbrinamento
automatico a gas caldo

S Display compariment in tempered glass throughout, externally screensilk printed #Class door with invisible fultheight handle $LED lighting ®Lower
structure in special anti-fingerprint steel ®integrated wheels, hidden by the sfructure ®Control board with electronic p.c.b. HACCP alarms eMod.
KP..: temperature range +2/+10°C; nr 5 display shelves in fempered glass with the back upright on AISI 304 sfainless steel rack; ventilated refrige-
rafion obtained through the evaporator being positioned in the lower part of the sfructure; automatic defrosfing by air ®Mod. KC...: temperature range
+14/+16°C; nr 5 display shelves in tempered glass with the back upright on AlSI 304 stainless steel rack; ventilated refrigeration obtained through the
evaporator being positioned in the lower part of the structure; automatic defrosting by air; furthermore, sefting of relative humidity through humidistat {H.R.
40/44%), specitic for chocolate and pralines ®Mod. KG...: temperature range -25/-15°C; nr 5 evaporating grids + 1 display shelf; siatic refrigeration
obtained through the 5 sfafic evaporating grids; anti-condense heating elements; manual stop-system for defrosting; inner display unit with bottom con-
dense drain hole ®Mod. KD...: temperature range -22/+5°C; nr 5 display shelves in tempered glass with the back upright on AISI 304 sfainless steel
rack; ventilated refrigeration obtained through evaporator fixed in the ceiling of the display compartment by means of an AISI 304 stainless steel structure;
anticondense heating elements; automatic defrosting by hot gas

| )] Eiogere en verre trempé Porte virée avec poignée intégrée invisible *Eclairage par leds ePartie inférieure en acier spécial anti-empreintes ®Rou-
lettes intégrées & la structure ® Commandes électroniques avec gestion des alarmes HACCP ®Mod. KP..: température de fonctionnement, +2/+10°C;
5 niveaux; étagéres de présentation en verre tfrempé; crémailléres en acier inox AlSI 304; réfrigération ventilée; évaporateur positionné dans la partie
inférieure de la structure; dégiviage automatique & air ®Mod. KC...: température de fonctionnement, +14/+16°C; 5 niveaux; élagéres de présentation
en verre frempé; crémailléres en acier inox AlSI 304; réfrigération ventilée; évaporateur positionné dans la partie inférieure de la structure; dégivrage au-
fomatique & air; outre, possibilité de régulation de I'humidité relative (U.R. 40,/44%), spécifique pour le chocolat ef pralines ®Mod. KG...: fempérature de
fonctionnement, -25/-15°C: 5 +1 niveaux; grilles supports avec évaporateur intégré nr 5); réfrigéroﬁon sfatique; résistances anticondensats; dégivrage
manuel; frou de vidange sur le fond de I'enceinte ®Mod. KD...: température de fonctionnement, -22/+5°C; 5 niveaux; éfagéres de présentation en verre
frempé; crémaillere en acier inox AlSI 304; réfrigération ventilée; évaporateur positionné en haut de la vitrine dans une structure en acier inox AS| 304,
résistances anficondensats; dégiviage automatique & gaz chaud

I Schauschrank mit Hartglas ®Verglasung, aufen mit Siebdruck eClasfir mit unsichigbarem Griff auf der gesamten Héhe led - Beleuchtung ®Untere
Gehdusestruktur aus sonderes Fingerabdruckgeschitztstahl zur Reduzierung von Fingerabdriicken eIntegrierte, durch die Strukiur verdeckte
Réder eBedienfeld mit Leiterplatte HACCP-Alarm eMod. KP..: Befriebstemperatur +2/410°C; 5 Ablagefldchen aus Hariglas mit Halterung hinten, auf
C.N.S. - Zahnstange nach DIN 1.4301; Umluftkiihlung mit Verdampfern im hinteren Gehduseteil; automatische Luftabtauung ®Mod. KC...: Befriebstem-
peratur +14/+16°C; 5 Ablagefléchen aus Hartglas mit Haltrerung hinten, auf C.N.S. - Zahnstange nach DIN 1.4301; Umluftkihlung mit Verdampfern im
hinteren Gehduseteil; automatische Luftabtauung; ausserdem, die mégliche Einstellung der relativen Feuchtigkeit durch Feuchtigkeitsregler (R.F. 40,/44%),
spezifisch fur Schokolade und Pralinen ®Mod. KG...: Betriebstemperatur -25/-15°C; 5 Verdampfungsgitter + 1 Ablagefléche; Statische Kihlung mit
statischem Verdampfungsgitter (NI 5); Anfikondens - Heizkabel;, manuelles Abtausystem mit Stillstand; innen, am Boden des Kihlraums, ein Loch fir den
Kondensablauf eMod. KD...: Betriebstemperatur -22/+5°C; 5 Ablagefléchern mit Halterung hinten, auf C.N.S. - Zohnstange nach DIN 1.4301;
Umluftkiihlung mit Verdampfer an der Decke des Schauschrankes, mit Strukiur aus C.N.S. nach DIN 1.4301; Antikondens - Heizkabel. o Automatisches
Abtauven mit Heifgas

Vano expositor complefamente de cristal templado con exterior serigrafado ®Puerta de cristal con manilla invisible de toda altura ellluminacién por led
eEstructura inferior de acero especial antihuella ®Ruedas infegradas oculiadas en la esfructura ®Panel de mandos dotado de farjefa electrénica con
alarmas HACCP eMod. KP..: temperatura positiva, +2/+10°C; nr 5 esfantes de cristal templado con apoyo posterior sobre cremallera en acero inox
AISI 304; refrigeracién ventilada por evaporador en la parte inferior de la estructura; descongelacién automdtica por aire ®Mod. KC...: femperatura posi-
tiva, +14,/+16°C; nr 5 estantes de cristal templado con apoyo posterior sobre cremallera en acero inox AlSI 304; refrigeracion ventilada por evaporador
en la parte inferior de la esfructura; descongelacion automdtica por aire; ademés, la posibilidad de ajustar la humedad relativa con humedostato (H.R.
40/44%), especifica para chocolate y bombones ®Mod. KG...: temperatura negativa, -25/-15°C; nr 5 rejillasevaporadoras +1 estante de apoyo;
refrigeracién estética realizada por evaporadore estdtico a rejillas (nr 5); resistencias eléctricas anticondensacion; descongelacion manual porparada;
fondo inferno del vano espositor con orificio de descarga condensacién ®Mod. KD...: femperatura doble positiva,/negativa, -22/+5°C; nr 5 estantes de
cristal templado con apoyo posterior sobre cremallera en acero inox AlSI 304; refrigeracién ventilada realizada con evaporador fi jodo al cielo del vano
espositor enestruciura de acero inox AlISI 304; resistencias eléctricas anticondensacion; descongelacion automdtica por gas caliente

]
3

KP.. - KC... - KD... *Possibilita di carico per ogni singolo ripiano in vetro fino a12 kg; a richiesta disponibile accessorio KSR25KG (fino a 25 kg) *Possibility of loading up to 12 kg per
shelf; on request available the accessoire KSR25KG:(up to 25 kg) *Possibilité de charger jusqu’a 12 kg par étagére en verre; disponible sur demande I'accessoire KSRV25KG (jusqu’a
25 kg) *Méglichkeit fir jede Glasablagefléche bis 12Kg laden zu kénnen; auf Anfrage Zubehdr KSR25 Kg erhéltlich (bis zu 25 kg) *Posibilidad de carga para cada repisa de vidrio
hasta 12 kg; accessorio KSRV25KG disponible a solicitud (hasta 25 kg)

¢Installazione consentita in siti fino agli 800 metri rispetto al livello del mare. Per installazioni superiori contattare il costruttore *Installation allowed to an altitude up to 800 metres above
sea level. For higher installations please conctact the manufacturer Installation autorisée & une altitude maximum de 800 m au dessus du niveau de la mer. Contacter le fabricant en cas
de hauteur supérieure *Installation erlaubt an Standorten bis zu einer Hshevon bis 800 Meter Gber dem Meeresspiegel. Fir héher gelegene Installationen wenden Sie sich bitte an den Her-
steller *Instalacién autorizada en los lugares hasta una altura méxima 800 metros sobre el nivel del mar. Para las instalaciones superiores, por favor péngase en contacto con el fabricante
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VETRINE REFRIGERATE VERTICALI - LUXOR
UPRIGHT REFRIGERATED DISPLAY UNITS - LUXOR

VITRINES REFRIGEREES VERTICALES - LUXOR
VERTIKALE KUHLVITRINEN - LUXOR

VITRINAS VERTICALES REFRIGERADAS - LUXOR

607014
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® cm
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KP8Q  +2/+10 Q) 7OX”;W 600 80,5x64,5¢184  89x76x202 236 4.677
n°5
KC8Q  +14/+16 Q) o 570  80,5x64,5¢184  89x76x202 236 5.331
KG8Q  25/15 S ol 1000 805645184 8976202 242 5.913
n°5
KD8Q  22/+5 )  ,olo.. 2000 80504584 8976202 256 6.626
VETRINE REFRIGERATE VERTICALI - LUXOR SLIM
UPRIGHT REFRIGERATED DISPLAY UNITS - LUXOR SLIM
VITRINES REFRIGEREES VERTICALES - LUXOR SLIM
VERTIKALE KUHLVITRINEN - LUXOR SUM
VITRINAS VERTICALES REFRIGERADAS - LUXOR SLIM
JH!‘M“!‘H czzé * /! n. §W Z cm @ cm @ kg €
n°5
KP6Q  +2/+10 D o0 500  60x64,5¢184  74x76x202 191 4.303
n°5
KC6Q  +14/+16 QD 4oro . 500 60x64,5x184  74x76x202 191 4.837

i

e|ncernieramento standard a desfra. Opzione incernieramento a sinistra, su richiesta. Extra prezzo: 60€ e Standard hinging fo the right. Option hinging to the left, on request. Extra Price:
60€ ¢ Sens d'ouverture standard charniéres & droite. Option ouverture inversée de la porta, avec charniéres & gauche & preciser & la commande: suppl. 60€ ®Standard Bandung: rechts.
Auf Anfrage Linksbandung: Extra-Preis: 60€ ®Bisagra standard a la derecha. Opcién bisagra a la izquierda bajo peticién. Coste adicional: 60€
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LUXOR SLIM - VETRINE REFRIGERATE VERTICALI
LUXOR SLIM - UPRIGHT REFRIGERATED DISPLAY UNITS

LUXOR SLIM - VITRINES REFRIGEREES VERTICALES

LUXOR SLIM - VERTIKALE KUHLVITRINEN

LUXOR SLIM - VITRINAS VERTICALES REFRIGERADAS

3 % o Xw Y B O €

4

KG6Q 25415 S Il a0 604sd8a 74760202 222 5.440
D n°5
KD6Q  22/+5 ) oho.. 1650  60x645x184 7476202 236 6.096

&

&

e|ncernieramento standard a desfra. Opzione incernieramento a sinistra, su richiesta. Extra prezzo: 60€ e Standard hinging fo the right. Option hinging to the left, on request. Extra Price:
60€ ¢ Sens d'ouverture standard charniéres & droite. Option ouverture inversée de la porta, avec charniéres & gauche & preciser & la commande: suppl. 60€ ®Standard Bandung: rechts.
Auf Anfrage Linksbandung: Extra-Preis: 60€ ®Bisagra standard a la derecha. Opcién bisagra a la izquierda bajo peticién. Coste adicional: 60€
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VETRINE REFRIGERATE VERTICAL
UPRIGHT REFRIGERATED DISPLAY UNITS

VITRINES REFRIGEREES VERTICALES

N EW CO LO RS VERTIKALE KUHLVITRINEN

VITRINAS VERTICALES REFRIGERADAS

AT L

KD8QA

KP8QV

Design by
MASSIVO

® Vano espositivo complefamente in vefro camera temprato, serigrafato grigio ...X, serigrafato nero ...A, serigrafato bianco ...V

e Display compariment in glazed tempered glass, grey screenssilk printed ...X, black screenssilk printed ...A, white screensilk printed ...V

e Compartiment d'exposition en verre frempé, sérigraphié gris ...X, sérigraphié noir ...A, sérigraphié blanc ...V

e Schauschrank mit VWWérmeddmmverglasung, mit grauem SiebdruckGlas ...X, mit schwarzem SiebdruckGlas ...A, mit weifem SiebdruckClas ...V
¢ Compartimiento expositor en vidrio con camara templada, serigrafiado gris ... X, serigrafiado negro ...A, serigrafiado blanco ...V

¢ |lluminazione con barre led ad alia luminosits, frontale sul refro della porta e solo per i mod. ...8Q... anche sul cielo interno al vano espositivo

* High brighiness LED bar lighting, front panel on the back of the door and only for mod. ...8Q.... also on internal ceiling element in the
display compartment

e Fclairage avec barres a led & haute luminosité, sur le front au dos de la porte ef seulement pour mod. ...8Q.... aussi sur le ciel intérieur du
compartiment d'exposition

e Exira heller LedBeleuchtungsbalken an der Rickseite der Tor und nur fir mod. ...8Q... auch an der Decke des Schaukastens

e |luminacién con barras led de alta luminosidad, frontal en la parte posterior de la puerta y sélo para mod. ...8Q... en el techo infemo al
compartimiento expositor

e Strutiura inferiore in acciaio speciale antimpronta grigio .. X, in acciaio speciale nero lucido ...A, in vetro temprato extra chiaro bianco ...V

e lower sfructure in special grey anfifingerprint steel ...X, in special black polished steel ...A, in exiraclear white tempered glass ...V

e Structure inférieure en acier spécial antirempreinte grise ...X, acier spécial noir brillant ...A, en verre frempé exira clair blanc ...V

* Untere Gehéusestrukiur aus grauem Spezialedelstahl mit AntifingerprintBeschichtung ...X, aus glénzendem schwarzen Spezialedelstahl ...A, aus
exira heller weiBer Warmeddmmverglasung ...V

e Estructura inferior en acero especial antihuella gris ...X, en acero especial negro brillante ...A, en vidrio templado extra claro blanco ...V
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LUXOR NEW COLORS - CARATTERISTICHE COSTRUTTIVE
LUXOR NEW COLORS - DESIGN FEATURES

LUXOR NEW COLORS - CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

LUXOR NEW COLORS - TECHNISCHE DATEN

LUXOR NEW COLORS - CARACTERISTICAS CONSTRUCTIVAS

| ] Vano espositore completamente in vetro camera temprato con estemno serigrafato #Porta in vetro con maniglia invisibile a tutf‘aliezza llluminazione a led
anche sul cielo interno al vano espositivo (esclusi mod. ...6QV)eRuote infegrate nascoste dalla struttura @Panello comandi in vetro nero dotato di scheda
eletironica con tasti capacitivi con allarmi HACCP eMod. KP..: temperatura positiva +2/+10°C; nr 5 ripiani di appoggio in vefro femprato con sostegno
posteriore su cremagliera in acciaio inox AlSI 304; refrigerazione ventilata realizzata con evaporatore posizionato nella parte inferiore della struttura;
sbrinamento automatico ad aria ®Mod. KC...: temperatura positiva +14/+16°C; nr 5 ripiani di appoggio in vefro temprato con sostegno posteriore
su cremagliera in acciaio inox AISI 304; refrigerazione venTiEJto realizzata con evaporatore posizionato nella parte inferiore della struttura; sbrinamento
automatico ad aria; dofati ulteriormente di regolazione dell'umidita relativa con umidostato (U.R. 40/44%), rendendo questi modelli specifici per cioc-
colateria e pralineria ®Mod. KG...: temperatura negativa -25/-15°C; nr 5 griglie evaporanti + 1 ripiano di appoggio; refrigerazione statica realizzata
con evaporatore statico a griglia [nr 5); resistenze elefiriche anticondensa; sbrinamento manuale; fondo inferno del vano espositore con foro di scarico
condensa ®Mod. KD...: temperatura positiva/negativa -22/45°C; nr 5 ripiani di appoggio in vetro tfemprato con sostegno posteriore su cremagliera
in acciaio inox AlSI 304; refrigerazione ventilata realizzata con evaporatore fissafo al cielo del vano espositore in struftura in acciaio inox AlSI 304;
resistenze elefiriche anficondensa; sbrinamento automatico a gas caldo

BB Display compartment in fempered glass throughout, externally screensilk printed #Glass door with invisible fullheight handle #LED lighting with additional
LED lighting on the ceiling of the display compariment [except for mod. ...6QV)eIntegrated wheels, hidden by the structure ®Electronic capacitive control
panel in black glass with HACCP alarms ®Mod. KP..: temperature range +2/+10°C; nr 5 display shelves in tempered glass with the back upright on AlS|
304 stainless steel rack; ventilated refrigeration obtained through the evaporator being positioned in the lower part of the sfructure; automatic defrosting by
air ®Mod. KC...: temperature range +14/+16°C; nr 5 display shelves in tempered glass with the back upright on AISI 304 stainless steel rack; ventilated
refrigeroﬁon obtained Through the evaporator being posiﬁoned in the lower part of the structure; automatic defrosﬁng by air; furthermore, sefting of relative
humidity through humidistat {H.R. 40,/44%), specific for chocolate and pralines ¢Mod. KG...: temperature range -25/-15°C; nr 5 evaporating grids + 1
display shelf; static refrigeration obtained through the 5 static evaporating grids; anti-condense heating elements; manual stop-system for defrosting; inner
display unit with bottom condense drain hole ®Mod. KD...: temperature range -22/45°C; nr 5 display shelves in tempered glass with the back upright
on AlSI 304 stainless steel rack; ventilated refrigeration obtained through evaporator fixed in the ceiling of the display compartment by means of an AlSI
304 stainless steel struciure; anti-condense heating elements; automatic defrosting by hot gas

| [ Eiogere en verre frempé ePorte vifrée avec poignée intégrée invisible ®Eclairage par leds avec éclairage par leds aussi sur le ciel inérieur de la vitrine
[sauf pour le mod. ...6QV) eRoulettes intégrées a la siruciure ®Panneau de commandes en verre noire avec carte électronique & confact capacitif et
avec alarmes HACCP eMod. KP..: température de fonctionnement, +2/+10°C; 5 niveaux; éfagéres de présentation en verre frempé; crémailléres en
acier inox AlISI 304; réfrigération ventilée; évaporateur positionné dans la partie inférieure de la structure; dégiviage automatique & air ®Mod. KC...:
fempérature de fonctionnement, +14/+16°C; 5 niveaux; élagéres de préseniation en verre trempé; crémailleres en acier inox AlSI 304; réfrigération
ventilée; évaporateur positionné dans la partie inférieure de la structure; dégiviage automatique & air; outre, possibilité de régulation de |'humidité relative
(U.R. 40/44%), spécifique pour le chocolat ef pralines ®Mod. KG...: température de fonctionnement, -25/-15°C; 5 +1 niveaux; grilles supports avec
évaporateur intégré (nr 5); réfrigération statique; résistances anti-condensats; dégivrage manuel; frou de vidange sur le fond de I'enceinte ®Mod. KD...:
fempérature de fonctionnement, -22/+5°C; 5 niveaux; étagéres de présentation en verre frempé; crémaillére en acier inox AlSI 304; réfrigération ventfilée;
évaporateur positionné en haut de la vitrine dans une structure en acier inox AlSI 304; résistances anti-condensats; dégivrage aufomatique & gaz chaud

I Schauschrank mit Hartglas e Verglasung, aufen mit Siebdruck ®Clastir mit unsichtgbarem Griff auf der gesamten Hohe Led - Beleuchtung (nicht bei den
mod. ...6QV) eIntegrierte, durch die Struktur verdeckte Rader ®Bedienfeld mit Leiterplatie HACCP-Alarm ®Mod. KP..: Befriebstemperatur +2/+10°C; 5
Ablagefldchen aus Hartglas mit Halterung hinten, auf C.N.S. - Zahnstange nach DIN 1.4301; Umluftkihlung mit Verdampfern im hinteren Gehguseteil;
aufomatische Luftabtauung ®Mod. KC...: Betriebstemperatur +14/416°C; 5 Ablagefléchen aus Hartglas mit Halterung hinten, auf C.N.S. - Zahnstange
nach DIN 1.4301; Umluftkihlung mit Verdampfem im hinteren Gehduseteil; automatische Luftabtauung; ausserdem, die mégliche Einstellung der relativen
Feuchtigkeit durch Feuchtigkeitsregler (R.F. 40,/44%), spezifisch fur Schokolade und Pralinen ®Mod. KG...: Befriebstemperatur -25/-15°C; 5 Verdamp-fun-
gsgitter + 1 Ablagefléiche; Stafische Kihlung mit statischem Verdampfungsgitter (Nr. 5); Antikondens - Heizkabel; manuelles Abtausystem mit Stillstand;
innen, am Boden des Kihlraums, ein Loch fir den Kondensablouf ®Mod. KD...: Betriebstemperatur -22/+5°C; 5 Ablagefléchern mit Halterung hinten, auf
C.N.S. - Zahnsfange nach DIN 1.4301; Umluftkiihlung mit Verdampfer an der Decke des Schauschrankes, mit Strukiur aus C.N.S. nach DIN 1.4301;
Antikondens - Heizkabel. o Automatisches Abtauen mit Heif3gas

o Vano expositor completamente de cristal templado con exterior serigrafado ®Puerta de cristal con manilla invisible de toda altura ellluminacion por led
con illuminacién por led sobre el cielo interior de la vitina también (excepto mod....6QV) eRuedas integradas ocultadas en la esfructura ®Panel de
mandos de cristanegro dotado de tfarjeta electrénica con botones con alarma HACCP ®Mod. KP..: temperatura positiva, +2/+10°C; nr 5 estantes
de cristal templado con apoyo posterior sobre cremallera en acero inox AISI 304; refrigeracion ventilada por evaporador en la parte inferior de la
estructura; descongelacién automdtica por aire ®Mod. KC...: temperatura positiva, +14,/+16°C; nr 5 estantes de cristal templado con apoyo posterior
sobre cremallera en acero inox AlSI 304; refrigeracion ventilada por evaporador en la parte inferior de la esfructura; descongelacién automética por
aire; ademds, la posibilidad de ajusfar la humedad relativa con humedostato (H.R. 40,/44%), especifica para chocolate y bombones ®Mod. KG...:
femperatura negativa, -25/-15°C; nr 5 rejillasevaporadoras +1 estante de apoyo; refrigeracion estética reoﬁzoolo por evaporadore estdfico a rejillas (nr
5); resistencias eléctricas anficondensacion; descongelacion manual porparada; fondo inferno del vano espositor con orificio de descarga condensacién
*Mod. KD...: temperatura doble positiva/negativa, -22,/+5°C; nr 5 esfantes de cristal femplado con apoyo posterior sobre cremallera en acero inox
AISI 304; refrigeracion ventilada realizada con evaporador fi jado al cielo del vano espositor enestructura de acero inox AlSI 304; resistencias eléciricas

. anficondensacién; descongelacion automdtica por gas caliente

]
3

KP.. - KC... - KD... *Possibilita di carico per ogni singolo ripiano in vetro fino a12 kg; a richiesta disponibile accessorio KSR25KG (fino a 25 kg) *Possibility of loading up to 12 kg per
shelf; on request available the accessoire KSR25KG:(up to 25 kg) *Possibilité de charger jusqu’a 12 kg par étagére en verre; disponible sur demande I'accessoire KSRV25KG (jusqu’a
25 kg) *Méglichkeit fir jede Glasablagefléche bis 12Kg laden zu kénnen; auf Anfrage Zubehdr KSR25 Kg erhéltlich (bis zu 25 kg) *Posibilidad de carga para cada repisa de vidrio
hasta 12 kg; accessorio KSRV25KG disponible a solicitud (hasta 25 kg)

¢ Installazione consentita in siti fino agli 800 metri rispetto al livello del mare. Per installazioni superiori contattare il costruttore *Installation allowed to an altitude up to 800 metres above
sea level. For higher installations please conctact the manufacturer Installation autorisée & une altitude maximum de 800 m au dessus du niveau de la mer. Contacter le fabricant en cas
de hauteur supérieure *Installation erlaubt an Standorten bis zu einer Hshevon bis 800 Meter Gber dem Meeresspiegel. Fir héher gelegene Installationen wenden Sie sich bitte an den Her-
steller *Instalacién autorizada en los lugares hasta una altura méxima 800 metros sobre el nivel del mar. Para las instalaciones superiores, por favor péngase en contacto con el fabricante
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VETRINE REFRIGERATE VERTICALI - LUXOR WHITE
UPRIGHT REFRIGERATED DISPLAY UNITS - LUXOR WHITE

VITRINES REFRIGEREES VERTICALES - LUXOR WHITE

VERTIKALE KUHLVITRINEN - LUXOR WHITE
VITRINAS VERTICALES REFRIGERADAS - LUXOR WHITE

607014

Sun
o=

4

n. §W Zcm

® cm

D ko

€

KP8QV ~ +2/+10 Jom> L 650 BOS5x45x184 8976202 247 5.834
n°5

KC8QV  +14/+16 o 620  80,5x64,5¢184  8Ox76x202 247 6.416

KG8QV 25415 S It 1050 80,564,584 8976202 253 7.019
n°5

KD8QV ~ 22/+5 oS 2000 805x64,5(184 89x76x202 267 7.589

VETRINE REFRIGERATE VERTICALI - LUXOR SLIM WHITE
UPRIGHT REFRIGERATED DISPLAY UNITS - LUXOR SLUM WHITE

VITRINES REFRIGEREES VERTICALES - LUXOR SLIM WHITE
VERTIKALE KUHLVITRINEN - LUXOR SLM WHITE
VITRINAS VERTICALES REFRIGERADAS - LUXOR SLIM WHITE

‘6070%”

Sun
o=

k‘

N N I

® cm

© ko

€

n°5

KP6QV ~ +2/+10 domo . 500 60x645x184 7476202 198 5251
n°5
KCOQV  +14/+16 JomS o B00  60x64,50184 7476202 198 5774

g

e|ncernieramento standard a desfra. Opzione incernieramento a sinistra, su richiesta. Extra prezzo: 60€ e Standard hinging fo the right. Option hinging to the left, on request. Extra Price:
60€ ¢ Sens d'ouverture standard charniéres & droite. Option ouverture inversée de la porta, avec charniéres & gauche & preciser & la commande: suppl. 60€ ®Standard Bandung: rechts.
Auf Anfrage Linksbandung: Extra-Preis: 60€ ®Bisagra standard a la derecha. Opcién bisagra a la izquierda bajo peticién. Coste adicional: 60€
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LUXOR SLIM WHITE - VETRINE REFRIGERATE VERTICALI
LUXOR SLIM WHITE - UPRIGHT REFRIGERATED DISPLAY UNITS

LUXOR SLIM WHITE - VITRINES REFRIGEREES VERTICALES

LUXOR SLIM WHITE - VERTIKALE KUHLVITRINEN

LUXOR SLIM WHITE - VITRINAS VERTICALES REFRIGERADAS

W 38 % <Tbn Ry

4!

Bem Dem

n°5+]1

KG6QV  25/-15 S A5t o 900 60x64,5x184  74x76x202 224 6.317
) n°5

KD6QV  22/+5 & 40T cm 1650  60x64,5x184  74x76x202 244 6.893

LUXOR BLACK - VETRINE REFRIGERATE VERTICALI
LUXOR BLACK - UPRIGHT REFRIGERATED DISPLAY UNITS

LUXOR BLACK - VITRINES REFRIGEREES VERTICALES

LUXOR BLACK - VERTIKALE KUHLVITRINEN

LUXOR BLACK - VITRINAS VERTICALES REFRIGERADAS

I 3 % <> Ry

4607074

Bem Dem

@kg €

n°5

KPBQA  +2/+10 D) N>, 650 80504584 8%76x202 236 5.341
KC8QA  +14/+16 Q) ,olo. 620  805045x184 89%76x202 236 5.967
__ KGBQA 25415 S It 1050 80,564,584 8976:202 242 6.682
KD8QA  22/+5 Jom> 2000 BOS5x64,5¢184 8976202 256 7.282

&

&

e|ncernieramento standard a desfra. Opzione incernieramento a sinistra, su richiesta. Extra prezzo: 60€ e Standard hinging fo the right. Option hinging to the left, on request. Extra Price:
60€ ¢ Sens d'ouverture standard charniéres & droite. Option ouverture inversée de la porta, avec charniéres & gauche & preciser & la commande: suppl. 60€ ®Standard Bandung: rechts.
Auf Anfrage Linksbandung: Extra-Preis: 60€ ®Bisagra standard a la derecha. Opcién bisagra a la izquierda bajo peticién. Coste adicional: 60€

,QGI 146

PYCCKMH NPOEKT

WWW.RP.RU

07.2018_rev.04.2019



VETRINE REFRIGERATE VERTICALI - LUXOR SLIM BLACK
UPRIGHT REFRIGERATED DISPLAY UNITS - LUXOR SLIM BLACK

VITRINES REFRIGEREES VERTICALES - LUXOR SLIM BLACK

VERTIKALE KUHLVITRINEN - LUXOR SLIM BLACK

VITRINAS VERTICALES REFRIGERADAS - LUXOR SLIM BLACK

n. Xw B B Qe €

6070

4

.

%

4

KP6QA  +2/+10 jomo L B00 G0x645x184  7476:202 101 4758

KC6QA  +14/+16 0 AQX”; . 500  60x64,5¢184  74x76x202 191 5.313

KG6QA 25415 S 0%l 900 60x45x184 7476202 222 5.949
) n°5

KD6QA  22/+5  \0)  oho., 1650  60x64,50184  7476:202 236 6.485

VETRINE REFRIGERATE VERTICALI - LUXOR SILVER
UPRIGHT REFRIGERATED DISPLAY UNITS - LUXOR SILVER

VITRINES REFRIGEREES VERTICALES - LUXOR SILVER

VERTIKALE KUHLVITRINEN - LUXOR SILVER

VITRINAS VERTICALES REFRIGERADAS - LUXOR SILVER

n. §W Zcm @cm @kg €

AmeuH

e

KP8QX  +2/+10  \D)  ,olo . 650 80545184 8976202 236 5341
) ﬂo5
KC8QX  +14/+16 Q) ol 620 805645184 8976x202 236 5967

e|ncernieramento standard a desfra. Opzione incernieramento a sinistra, su richiesta. Extra prezzo: 60€ e Standard hinging fo the right. Option hinging to the left, on request. Extra Price:
60€ ¢ Sens d'ouverture standard charniéres & droite. Option ouverture inversée de la porta, avec charniéres & gauche & preciser & la commande: suppl. 60€ ®Standard Bandung: rechts.
Auf Anfrage Linksbandung: Extra-Preis: 60€ ®Bisagra standard a la derecha. Opcién bisagra a la izquierda bajo peticién. Coste adicional: 60€
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LUXOR SILVER - VETRINE REFRIGERATE VERTICALI
LUXOR SILVER - UPRIGHT REFRIGERATED DISPLAY UNITS

LUXOR SILVER - VITRINES REFRIGEREES VERTICALES

LUXOR SILVER - VERTIKALE KUHLVITRINEN

LUXOR SILVER - VITRINAS VERTICALES REFRIGERADAS

% % nXw B B B €

607014

4

KG8QX 25415 S Il 1050 805:645¢184 8976202 242 6.682
) n°5
KD8QX  22/+5  \O)  ,oho.. 2000 80504584 8976x202 256 7.282

e|ncernieramento standard a desfra. Opzione incernieramento a sinistra, su richiesta. Extra prezzo: 60€ e Standard hinging fo the right. Option hinging to the left, on request. Extra Price:
60€ ¢ Sens d'ouverture standard charniéres & droite. Option ouverture inversée de la porta, avec charniéres & gauche & preciser & la commande: suppl. 60€ ®Standard Bandung: rechts.
Auf Anfrage Linksbandung: Extra-Preis: 60€ ®Bisagra standard a la derecha. Opcién bisagra a la izquierda bajo peticién. Coste adicional: 60€
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VETRINE REFRIGERATE VERTICALI

UPRIGHT REFRIGERATED DISPLAY UNITS
VITRINES REFRIGEREES VERTICALES
VERTIKALE KUHLVITRINEN

VITRINAS VERTICALES REFRIGERADAS

KD12Q2
KP12Q

Design by
MASSIVIO

® Vano espositivo in vetro femprato con illuminazione a led
® Display compariment in tempered glass with led lighting

e Eiageres en verre trempé, éclairage par leds

e Schauschrank mit Harfglos, Led - Beleuchtung

* Vano expositor de cristal templado, ilumicacion por leds

e Sistema Softmotion di apertura pneumatica a ribalia delle anfe

® Softmotion pneumatic f apdoor opening system

e Systéme Softmotion d'ouverture pneumatique des portes & abattant

* Die Tiren sind mit pneumatischen Klappéffnungssystem Softmotion versehen
e Sistema Softmotion de apertura neumdtica de las puertas

e Scheda comandi elefironica con allarmi HACCP

e Electronic panel control board with HACCP alarms

e Commandes électroniques avec gesfion des alarmes HACCP

® Bedienfeld mit Leiterplatie HACCP-Alarm

e Panel de mandos dotado de farjeta electrénica con alarmas HACCP
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LUXOR DOUBLE - CARATTERISTICHE COSTRUTTIVE
LUXOR DOUBLE - DESIGN FEATURES

LUXOR DOUBLE - CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

LUXOR DOUBLE - TECHNISCHE DATEN

LUXOR DOUBLE - CARACTERISTICAS CONSTRUCTIVAS

I I Vano espositore completamente in vefro camera temprato con esterno serigrafato ®Sistema softmotion di apertura pneumatica a ribalta delle ante
per ridurre i consumi energetici aumentando la flessibilita di utilizzo e la migliore valorizzazione dell'esposizione ellluminazione a led ®Strutiura inferiore in
acciaio speciale antimpronta ®Ruofe integrate nascoste dalla struttura @ Scheda comandi in vetro nero con tasti capacitivi ed allarmi HACCP eRipiani di
appoggio 4 1x107 cm in vetro femprato, cremagliera in acciaio inox AlSI 304 eMod. KP12Q...: femperatura positiva +2/+10°C; refrigerazione ven-
filata realizzata con evaporatore posizionato nella parte inferiore della struttura; sbrinamento automatico ad aria ®Mod. KC12Q.....: temperatura positiva
+14/+416°C; refrigerazione ventilata realizzata con evaporatore posizionato nella parte inferiore della struttura; sbrinamento automatico ad aria; dotati
ulteriormente di regolazione dell'umiditar relativa con umidostato (U.R. 40,/44%), rendendo questi modelli specifici per cioccolateria e pralineria ®Mod.
KD12Q...: femperatura posifiva/negafiva -20/+5°C; refrigerazione ventilata realizzata con evaporatore posizionato nella parte inferiore della sfruttura;
resistenze eletiriche anticondensa; sbrinamento aufomatico a gas caldo

Sl Display compariment in fempered glass throughout, externally screensilk printed ¢ Softmotion pneumatic flapdoor opening system on the fempered
glass display compartments to reduce energy consumption, increase flexibility of use and offer best exposition value ®LED lighting ®lower structure in
special onﬁjingerprinf steel ®lntegrated wheels, hidden by the structure ®Black glass electronic panel control board with capacitive keys and HACCP
alarms eDisplay shelves 41x107 cm in tempered glass, AISI 304 sfainless steel rack ®Mod. KP12Q...: temperature range +2/+10°C; ventilated refri-
geration obtained through the evaporator being positioned in the lower part of the structure; automatic defrosting by air ®Mod. KC12Q...: temperature
range +14/+16°C; ventilated refrigeration obtained through the evaporator being positioned in the lower part of the structure; automatic defrosting by
air; furthermore, seffing of relafive humidity through humidistat (H.R. 40,/44%), specific for chocolate and pralines ®Mod. KD12Q...: femperaiure range
-20/+5°C; ventilated refrigeration obtained through the evaporator being positioned in the lower part of the structure; anticondense heating elements;
automatic defrosting by hot gas

I . Etagére en verre frempé ®Systéme basculant pneumatique softmotion des ouvertures en verre frempé qui réduit la consommation d'énergie, fout
en augmentant la souplesse d'utilisation ef de mieux exploiter I'exposition ®Eclairage par leds ®Partie inférieure en acier spécial anfi-empreintes ®Rouletres
intégrées & la structure ® Commandes électroniques en verre noir avec touches capacitives et gesfion des alarmes HACCP eNiveaux 41x107 cm en verre
frempé, crémailléres en acier inox AlSI 304 eMod. KP12Q...: fempérature de fonctionnement, +2/+10°C; réfrigérafion ventilée; évaporateur positionné
dans la partie inférieure de la structure; dégivrage automatique & air ®Mod. KC12Q...: fempérafure de fonctionnement, +14/+16°C; réfrigération
ventilée; évaporateur positionné dans la partie inférieure de la structure; dégiviage automatique & air; outre, possibilié de régulation de I'humidité relative
(UR. 40/44%), spécifique pour le chocolat ef pralines ®Mod. KD12Q....: fempérature de foncfionnement, -20/+45°C; réfrigérafion ventilée; évaporateur
positionné dans la partie mFZrieure de la structure; résistances anti-condensats; dégivrage aufomatique & gaz chaud

I Schauschrank mit Hartglas @ Verglasung, auBBen mit Siebdruck ®Das System Softmotion mit pneumatischen Offnungsklappen der Ganzglastiren
reduziert den Energieverbrauch, erhéht die Flexibilitét der Nutzung und verbessert die Exposition ®led - Beleuchtung ®Untere Gehdusestrukiur aus sonderes
Fingerabdruckgeschiizistahl zur Reduzierung von Fingerabdriicken, ohne sichtbare Lochéffnungen eIntegrierte, durch die Strukiur verdeckie Réder oBe-
dienfeld aus schwarzem Glas, leiterplatte mit kapazitiven Tasten und HACCP-Alarm @ Ablagefléchern 41x107 cm aus Hartglas, auf CNS e Zahnstange
nach DIN 1.4301 eMod. K12Q...: Befriebstemperatur +2/+10°C; Umluftkiihlung mit Verdampfern im hinteren Gehduseteil; automatische Luftabtauung
*Mod. KC12Q...: Befriebstemperatur +14/+16°C; Umluftkiihlung mit \/erolompgem im hinteren Gehduseteil; automatische Luftabtauung; ausserdem,
die magliche Einstellung der relafiven Feuchtigkeit durch Feuchtigkeitsregler (R.F. 40/44%), spezifisch fir Schokolade und Pralinen eMod. KD12Q...:
Betriebstemperatur -20/+5°C; Umluftkihlung mit Verdampfern im hinteren Gehéuseteil; Antikondens - Heizkabel. o Automatisches Abtauen mit Heifgas

Vano expositor complefamente de cristal femplado con exterior serigrafado ®El sistema softmotion de apertura pneumética de las puertas abatibles,
de vidrio femplado, reduce el consumo energético y aumenta la flexibilidad de uso, para una mejor explotacion de la exposicion ellluminacion por led
eEstructura inferior de acero especial antihuella ®Ruedas infegradas oculiadas en la estructura ®Panel de mandos dotado de farjeta electrénica de vidrio
negro, feclas capacitivas y alarmas HACCP eEstantes 41x107 cm de cristal templado con apoyo sobre cremallera en acero inox AlSI 304 eMod.
KP12Q...: femperatura positiva, +2/+ 10°C; refrigeracion ventilada por evaporador en la parte in?erior de la estructura; descongelacién automdtica por
aire ®Mod. KC12Q...: femperatura positiva, +14/+16°C; refrigeracién ventilada por evaporador en la parte inferior de la esfructura; descongelacion
aufomdtica por aire; ademds, la posibilidad de ajusfar la humedad relativa con humedostato (H.R. 40/44%), especifica para chocolate y bombones
*Mod. KD12Q...: femperatura positiva/negativa, -20/+5°C; refrigeracion ventilada por evaporador en la parte inferior de la estructura; resistencias
eléctricas anficondensacion; descongelacién automdtica por gas calienfe

bl
*Possibilita di carico per ogni singolo ripiano in vetro fino a 20 kg *Possibility of loading up to 20 kg per shelf *Possibilité de charger jusqu’a 20 kg par étagére en verre *Méglichkeit

fur jede Glasablagefléche bis 20Kg laden zu kénnen ¢Posibilidad de carga para cada repisa de vidrio hasta 20 kg

¢ Installazione consentita in siti fino agli 800 metri rispetto al livello del mare. Per installazioni superiori contattare il costruttore *Installation allowed to an altitude up to 800 metres above
sea level. For higher installations please conctact the manufacturer Installation autorisée & une altitude maximum de 800 m au dessus du niveau de la mer. Contacter le fabricant en cas
de hauteur supérieure *Installation erlaubt an Standorten bis zu einer Hshevon bis 800 Meter Gber dem Meeresspiegel. Fir héher gelegene Installationen wenden Sie sich bitte an den Her-
steller *Instalacién autorizada en los lugares hasta una altura méxima 800 metros sobre el nivel del mar. Para las instalaciones superiores, por favor péngase en contacto con el fabricante
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VETRINE REFRIGERATE VERTICALI - LUXOR DOUBLE

UPRIGHT REFRIGERATED DISPLAY UNITS - LUXOR DOUBLE
VITRINES REFRIGEREES VERTICALES - LUXOR DOUBLE
VERTIKALE KUHLVITRINEN - LUXOR DOUBLE

VITRINAS VERTICALES REFRIGERADAS - LUXOR DOUBLE

6070

4

Sun

.

4!

L %k TPa Ry

Yn Bew O €

AR ﬂcé
KP12Q +2/+10 41x107 cm 980 120x66x188  130x76,5x205 355 8.915
A n°6
KP12QF  +2/+10 & 21x107 am 980 120x66x188  130x76,5x205 359 8.915
) n°4
KP12Q2 +2/+10 & 21x107 am 1000 120x66x143  130x76,5x166 292 7.547
n°4
KP12Q2F +2/+10 A1x107 em 1000 120x66x143  130x76,5x166 296 7.547
) n°4
KC12Q2  +14/+16  \O) 4 00h 1000 120x66x143 13076566 202 8.305
) n°4
KD12Q2  20/+5 Q) Aoy o 3600 120x66x143  13076,5x166 307 10.221
. 120 cm , 107 cm
66 cm . 120 cm \ 107c‘m .
. 8 8 66 cm
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VETRINE REFRIGERATE BUILTIN

REFRIGERATED DISPLAY CASES BUILHN

VITRINES REFRIGEREES ENCASTRABLES

DOUBLE BUILT-IN
VITRINAS REFRIGERADAS DE EMPOTRAMIENTO

Design by
MASSIMO
Foto realizzate con modelli KPT2Q1R e KP12Q2R - Photos created using the models KP12Q1R and KP12GR

Photo réalisée avec les modéles KP12Q1R et KP12Q2R - Foto mit den Modellen KP12Q1R und KP12Q2R
Imégenes tomadas con los modelos KPT2QIR y KP12Q2R

® Vano espositivo in vefro femprato con illuminazione a led
® Display compariment in tempered glass with led lighting

e Eiageres en verre frempé, éclairage par leds

e Schauschrank mit Harfglos, Led - Beleuchtung

* Vano expositor de cristal templado, ilumicacion por leds

e Sistema Softmotion di apertura pneumatica a ribalia delle anfe

e Softmotion pneumatic f apdoor opening system

e Systéme Softmotion d'ouverture pneumatique des portes & abattant

e Die Tiren sind mit pneumatischen Klappaffnungssystem Softmotion versehen
e Sistema Softmotion de apertura neumdtica de las puertas

o Nei modelli KP12Q2M, KP12Q1TM, KC12Q2M e KC12Q1TM, circolazione ad “U" dell'aria per la massima flessibilita nella personalizzazione
e "U"-path air circulation for maximum customisation flexibility for models KP12Q2M, KP12Q 1M, KC12Q2M and KC12Q1TM

@ Pour les modeles KP12Q2M, KP12Q1TM, KC12Q2M et KC12Q 1M, circulation en “U” de I'air pour une flexibilité maximale de personnalisation

® In den Modellen KP12Q2M, KP12Q1M, KC12Q2M und KC12Q1TM, ,U"Lufizirkulation fur groPte Flexibilitgt bei der indivuduellen Gestaltung
@ £n los modelos KP12Q2M, KP12Q1TM, KC12Q2M y KC12Q1M, circulacién del aire en “U” para la méxima flexibilidad en la personalizacion
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LUXOR DOUBLE BUILT-IN - CARATTERISTICHE COSTRUTTIVE
LUXOR DOUBLE BUILFIN - DESIGN FEATURES

LUXOR DOUBLE BUILFIN - CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

LUXOR DOUBLE BUILFIN - TECHNISCHE DATEN

LUXOR DOUBLE BUILFIN - CARACTERISTICAS CONSTRUCTIVAS

[} [ Vano espositore completamente in vetro camera femprato con esterno serigrafato ®Sistema Softmotion di apertura pneumatica a ribalia delle ante per
ridurre i consumi energetici aumentando la flessibilit di utilizzo e la migliore valorizzazione dell'esposizione ellluminazione a led ®Struttura inferiore
da incasso da pannellare (per i modelli ...M consultare documentazione tecnica) ®Piedi regolabili in aliezza @ Scheda comandi in vefro nero con
fasfi capacitivi ed allarmi HACCP eRipiani di appoggio 41x107 cm in vefro temprato, cremagliera in acciaio inox AlSI 304 eMod. KP12Q...: tfempe-
ratura positiva +2/+10°C; refrigerazione ventilata realizzata con evaporatore posizionato nella parte inferiore della strutiura; sbrinamento automatico
ad aria ®Mod. KC12Q...: temperatura posiiva +14/+16°C; refrigerazione ventilata realizzata con evaporatore posizionato nella parte inferiore della
struttura; sbrinamento automatico ad aria; dotati ulteriormente di regolazione dell'umidita relativa con umidostato [U.R. 40,/44%), rendendo questi modelli
specifici per cioccolateria e pralineria ®Mod. KD12Q....: femperafura positiva,/negativa -20/+5°C; refrigerazione ventilata realizzata con evaporatore
posizionato nella parte inferiore della struttura; resistenze elefiriche anticondensa; sbrinamenfo automatico a gas caldo ®Versione predisposta per
gruppo remoto (...R)

Sl Display compartment in tempered glass throughout, externally screenssilk prined ¢Softmotion pneumatic flapdoor opening system on the fempered
glass display compartments to reduce energy consumption, increase flexibility of use and offer best exposition value ®LED lighting ®Lower recessed
structure (for the ...M models, please refer to the technical documentation) ®Adjustable height feet ®Black glass electronic panel control board
with capacitive keys and HACCP alarms eDisplay shelves 41x107 cm in tempered glass, AISI 304 stainless steel rack ®Mod. KP12Q....: temperature
range +2/+10°C; ventilated refrigeration obtained through the evaporator being posifioned in the lower part of the structure; automatic defrosting by air
*Mod. KC12Q...: temperature range +14/+16°C; ventilated refrigeration obtained through the evaporator being positioned in the lower part of the
structure; automatic defrosting by air; furthermore, setting of relative humidity through humidistat (H.R. 40,/44%), speci%c for chocolate and pralines Mod.
KD12Q...: femperature range -20/+5°C; ventilated refrigeration obtained through the evaporator being positioned in the lower part of the structure;
anfi-condense heating elements; automatic defrosting by hot gas ®Versions preset to be connected to remote cooling unit (...R)

I . Etagére en verre frempé ®Systéme basculant pneumatique Softmotion des ouvertures en verre rempé qui réduit la consommation d'énergie, fout en
augmentant la souplesse d'utilisation et de mieux exploiter I'exposition ®Eclairage par leds ®Structure inférieure & encastrer (pour les modeéles...M
consulter la documentation technique); sans panneaux latérales ePiedsréglables en hauteur ® Commandes électroniques en verre noir avec fouches
capacitives et gestion des alarmes HACCP eNiveaux 41x107 cm en verre frempé, crémailléres en acier inox AlSI 304 eMod. KP12Q...: température
de fonctionnement, +2/+10°C; réfrigération venfilée; évaporateur posiionné dans la partie inférieure de la structure; dégiviage automatique & air ®Mod.
KC12Q...: température de fonctionnement, +14/416°C; réfrigération ventilée; évaporateur positionné dans la partie inférieure de la structure; dégivrage
aufomatique & air; outre, possibilité de régulation de I'humidité relative (U.R. 40/44%), spécifique pour le chocolat et pralines ®Mod. KD12Q...: tem-
pérature de foncfionnement, -20/+5°C; réfrigération ventilée; évaporateur positionné dans la partie inférieure de la structure; résistances anti-condensas;
dégivrage automatique & gaz chaud eVersions sans groupe (...R)

I Schauschrank mit Hartglas @ Verglasung, auBBen mit Siebdruck ®Das System Softmotion mit pneumatischen Offnungsklappen der Ganzglastiren
reduziert den Energieverbrauch, erhoht die FlexibilitGt der Nutzung und verbessert die Exposition ®led - Beleuchtung ®Untere Einbaustruktur (fir die
Modelle...M in der technischen Dokumentation nachlesen) ¢Die Fiibe sind hshenverstellbar eBedienfeld aus schwarzem Clas, Leiterplatie mit
kapazitiven Tasten und HACCP-Alarm e Ablagefldchern 41x107 cm aus Hartglas, auf CNS eZahnstange nach DIN 1.4301 eMod. KP12Q...: Be-
fiebstemperatur +2/+10°C; Umluftkihlung mit Verdampfern im hinteren Gehéuseteil; automatische Luftobfauung ®Mod. KD12Q....: Betriebstemperatur
-20/+5°C; Umluftkiihlung mit Verdampfern im hinteren Gehduseteil; Anfikondens - Heizkabel. o Automatisches Abtauen mit Heifgas ®Modellen zu
FernkUhlaggregat vorgerustet (...R)

o ano expositor completamente de cristal templado con exterior serigrafodo *El Sistema Softmotion de apertura pneumadtica de las puertas abatibles,
de vidrio templado, reduce el consumo energético y aumenta la flexibilidad de uso, para una mejor explotacién de la exposicion ellluminacién por
led *Estructura inferior empotrable (para los modelos...M consultar la documentacién técnica), sin paneles laterales ®Pies regulables en
altura ®Panel de mandos dotado de tarjeta elecirénica de vidrio negro, teclas capacitivas y alarmas HACCP eEstantes 4 1x107 cm de crisfal femplodo
con apoyo sobre cremallera en acero inox AlSI 304 eMod. KP12Q...: temperatura positiva, +2/+10°C; refrigeracion ventilada por evaporador en
la parte inferior de la estructura; descongelacion automdtica por aire ®Mod. KC12Q...: femperatura positiva, +14/+16°C; refrigeracion ventilada por
evaporador en la parte inferior de la estructura; descongelacién automatica por aire; ademds, la posibilidad de ajustar la humedad relativa con hume-
dostato (H.R. 40,/44%), especifica para chocolate y bombones ®Mod. KD12Q...: femperatura positiva,/negativa, -20/+5°C; refrigeracion ventilada
por evaporador en la parte inferior de la esfructura; resistencias eléciricas anticondensacién; descongelacién automatica por gas caliente ®Versién
preparada para unidad remota (...R)

bl
*Possibilita di carico per ogni singolo ripiano in vetro fino a 20 kg *Possibility of loading up to 20 kg per shelf *Possibilité de charger jusqu’a 20 kg par étagére en verre *Méglichkeit

fur jede Glasablagefléche bis 20Kg laden zu kénnen ¢Posibilidad de carga para cada repisa de vidrio hasta 20 kg

¢Installazione consentita in siti fino agli 800 metri rispetto al livello del mare. Per installazioni superiori contattare il costruttore ¢Installation allowed to an altitude up to 800 metres above
sea level. For higher installations please conctact the manufacturer Installation autorisée & une altitude maximum de 800 m au dessus du niveau de la mer. Contacter le fabricant en cas
de hauteur supérieure *Installation erlaubt an Standorten bis zu einer Hshevon bis 800 Meter Gber dem Meeresspiegel. Fir héher gelegene Installationen wenden Sie sich bitte an den Her-
steller *Instalacién autorizada en los lugares hasta una altura méxima 800 metros sobre el nivel del mar. Para las instalaciones superiores, por favor péngase en contacto con el fabricante
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VETRINE REFRIGERATE BUILT-IN - LUXOR DOUBLE BUILT-IN
REFRIGERATED DISPLAY CASES BUILFIN - LUXOR DOUBLE BUILFIN
VITRINES REFRIGEREES ENCASTRABLES - LUXOR DOUBLE BUILFIN

EINBAU-KUHLTHEKEN - LUXOR DOUBLE BUILHN

VITRINAS REFRIGERADAS DE EMPOTRAMIENTO - LUXOR DOUBLE BUILTIN
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l;m-§ KP12QIM  +2/+10 QD) 0. 1000 120:66x115 1307656121 237 6.338
s
AR n°4
KP12Q2M  +2/+10 D), 0op.. 1000 120x66x160 130765166 307 7.663
=]
l;ﬁ-@ KC12QIM +14/+16 ), 2 1000 12066x115 130765021 237 7.097
e
KC12Q2M  +14/+16 A]XT;‘;m 1000 120x66x160  130x76,5x166 307 8.416
=8 o
P - KD12Q1M* -20/+5 B 41x1n027cm 3600 120x66x115  130x76,5x121 289 8.988
E;_:;"iﬂﬁiﬁr'
* ) HOA
KD12Q2M* 20/+5  \D) . lop . 3600 120x66x160  13076,5x166 322 10.336

[*] *Modelli ...M: per la realizzazione dei pannelli consultare il costruttore oppure scaricare i documenti fecnici su www.sagispa.it *Models ...M: for the production of the panels, please
contact the manufacturer or download the technical documentation from www.sagispa.it *Modeéles...M: pour la réalisation de panneaux consulter le fabricant ou #élécharger les documents
techniques sur www.sagispa.it *Modelle...M: Fiir die Realisierung der Paneele wenden Sie sich an den Hersteller oder laden Sie die technischen Dokumente auf www.sagispa.it herunte

*Modelos.... M: para la realizacién de los paneles, consulie al fabricante o descarga los documentos técnicos de www.sagispa.it
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LUXOR DOUBLE BUILT-IN - VETRINE REFRIGERATE BUILT-IN
LUXOR DOUBLE BUILFIN - REFRIGERATED DISPLAY CASES BUILFIN
LUXOR DOUBLE BUILFIN - VITRINES REFRIGEREES ENCASTRABLES

LUXOR DOUBLE BUILTIN - EINBAU-KUHITHEKEN

LUXOR DOUBLE BUILFIN - VITRINAS REFRIGERADAS DE EMPOTRAMIENTO
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LUXOR - ACCESSORI
LUXOR - ACCESSORIES

LUXOR - ACCESSOIRES

LUXOR - ZUBEHORE

LUXOR - ACCESORIOS

Q| Z
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O| x>
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zl5| €
Z| A
(o' o oz
22
222
RIPIANO IN VETRO TEMPRATO CON AGGANCI (KP8... -KD8... - KC8...)
TEMPERED GILASS SHELF WITH HOOK CONNECTIONS (KP8... - KD8... - KC8. ) 70x47
RV70 ETAGERE EN VERRE TREMPE AVEC CROCHETS (KP8... - KD8... - KC8...] | m 88
ABLAGEFIACHE AUS SEKURITKRISTALLGIAS MIT KUPPLUNGEN (KPS... - KDS8... - KC8.. | cm
REPISA DE VIDRIO TEMPLADO CON ENGANCHES (KP8... - KD8... - KC8.. )
RIPIANO IN VETRO TEMPRATO CON AGGANCI (KP6.... -KD6... - KC6...)
TEMPERED GILASS SHELF WITH HOOK CONNECTIONS (KP6.... - KD6... - KC6...) 50x47
RV50 ETAGERE EN VERRE TREMPE AVEC CROCHETS [KP6.... - KD6... - KC6...) ™ 78
ABLAGEFLACHE AUS SEKURITKRISTALLGLAS MIT KUPPLUNGEN (KP6.... -KD6.... - KC6...) cm
REPISA DE VIDRIO TEMPLADO CON ENGANCHES (KP6... - KD6.... - KC6...)
KIT RIPIANIIN VETRO TEMPRATO PER KGS8... (NR.5)
KIT TEMPERED GLASS SHELVES FOR KGS8... (NR.5) 65x42
KRVS KIT ETAGERES EN VERRE TREMPE POUR KGS8... [NR.5) | m 180
KIT ABLAGEFIACHEN AUS HARTGLAS FUR KG8... [NR.5) cm
KIT REPISAS DE VIDRIO TEMPLADO PARA KG8... (NR.5)
KIT RIPIANIINI VETRO TEMPRATO PER KG6... (NR.5)
KIT TEMPERED GLASS SHELVES FOR KG6... (NR.5) 45447
KRVS6  KIT ETAGERES EN VERRE TREMPE POUR KG6... [NR.5) ™ 152
KIT ABLAGEFLACHEN AUS HARTGILAS FUR KG68.... [NR.5) cm
KIT REPISAS DE VIDRIO TEMPLADO PARA KG6... (NR.5)
KIT SUPPORTO ANTERIORE RIPIANI PER SOSTEGNO FINO A 25KG (KP... - KC..)
FRONT BEARING KIT FOR SHELFS, TO LOAD UP TO 25 KG [KP... - KC...)
KSR25KGP 2 SUPPORTS ARRIERES POUR ETAGERES, CHARGE MAXI 25 KG PAR ETAGERE (KP... - KC...) 158
VORDERSTUTZENSATZ FUR ABLAGEFLACHERN, UM BIS 25 KG ZU LADEN [KP... - KC...) nm
JUEGO DE SOPORTES DELANTEROS PARA ESTANTES, A SOPORTAR HASTA 25 KG (KP...
-KC..)

KIT SUPPORTO ANTERIORE RIPIANI PER SOSTEGNO FINO A 25KG (KD...)
FRONT BEARING KIT FOR SHELFS, TO LOAD UP TO 25 KG (KD...)
KSR25KGD 2 SUPPORTS ARRIERES POUR ETAGERES, CHARGE MAXI 25 KG PAR ETAGERE (KD...) N | 158
VORDERSTUTZENSATZ FUR ABLAGEFLACHERN, UM BIS 25 KG ZU LADEN (KD...)
JUEGO DE SOPORTES DELANTEROS PARA ESTANTES, A SOPORTAR HASTA 25 KG (KD...)

GRUPPO REFRIGERANTE

REMOTE COOLING UNIT 1.250 W
GRKP12*  GROUPE FRIGORIFIGUE AN L] 1.498
FERNKUHLAGGREGAT

UNIDAD REFRIGERANTE

KIT CARENATURA GR.REMOTI

FAIRING KIT FOR REMOTE COOLING UNITS 52x64,2
KCGR  HABILAGE POUR GROUPES A DISTANCE x42 n 400
VERKLEIDUNGSSATZ FUR FERNKUHLAGGREGATE cm

JUEGO DE CARENADO PARA GRUPOS SEPARADOS

[*) oL'unitas refrigerante non pud essere collegata a piv di 25 m di distanza lineare ®The refrigerating unit is fo be connected at a max distance of 25 m from the appliance fo be refrigerated
L'unité réfrigérante ne peut pas éfre placée a plus de 25 m de distance du meuble & refrigérer #Die Kihleinheit kann nicht weiter als 25 m vom Kihlaggregat entfernt angeschlossen werden
&l grupo frigorffico no puede ser conectado a mas de 25 mts. de distancia
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el 1 luglio 2016 & entrata in vigore la normativa europea obbligatoria, Ecodesign (Regolamento EU 2015,/1094) e Energy Labelling (Regolamento
EU 2015/1095), relativa alla prima efichetta di classificazione energetica europea per g|i armadi frigoriferi/congebfori e basi refrigerofe vendute
all'inferno dell'Unione Europea.

Importante: le gamme per le quali non & indicata la classe di efficienza energetica e i prodotti classificati N/A sono esclusi dall’etichetta
energetica europea secondo il Regolamento EU 2015/1094 - Articolo 1, Oggetto e campo di applicazione.

*In ofiemperanza al regolamento 517/2014 F-GAS i prodotii refrigeranti che contengono fluidi HFC sono sottoposti alle disposizioni del protocollo di
Kyoto. Il GWP dei fluidi HFC & maggiore di 150.

*On Tst July 2016, Ecodesign (EU Regulation 2015/1094] and Energy Labelling (EU Regulation 2015/ 1095) legislation regarding the first European
energy classification label for professional vertical /counter refrigerated storage cabinets sold within the European Union will come into force.
Important: the ranges for which is not indicated the European energy classification label and the product codes listed as N/A are exclu-
ded from the European energy classification label according to EU Regulation 2015/1094 — Article 1, Subject matter and scope.

eIn accordance with the regulation 517/2014 F-GAS, cooling products containing HFC fluids are subject to the provisions of the Kyoto Profocol. The
GWP of HFC fluids is higher than 150.

ele leruillet 2016, la norme européenne Ecodesign (Réglement UE 2015/ 1094 et Energy Labelling [Réglement EU 2015/1095), relative & la pre-
miére éfiquette de classificali on énergéfique européenne pour les armoires réfrigérées/congélateurs, verticaux et/ou horizontaux professionnels vendus
& l'intérieur de I'union européenne est entrée en vigueur.

Important: les gammes pour lesquelles la classification énergétique européenne n’est pas indiqué et les codes avec N/A sont exclus de
|'étiquette énergétique européenne selon le Réglement UE 2015/1094 — Article 1, Objet et champ d’application.

e Conformément au réglement 517/2014 F-GAS les produits refroidissants qui contiennent des fluides HFC sont soumis aux dispositions du Profocole
de Kyofo. le GWP des fluides HFC est supérieur & 150.

oAb 1. Juli 2016 tritt die europdische Richtlinie Ecodesign [EUVerordnung 2015/ 1094] und Energieverbrauchkennzeichnung (EU-Verordnung
2015/1095) zur ersfen europdischen Energieverbrauchskennzeichnung fir gewerbliche vertikale und,/oder horizontale Kihllagerschrénke,/Schnellkihl-
er in Kraft, die in der Europdischen Union verkauft werden.

Wichtig: Die Reihe deren Energieverbrauchskennzeichnung nicht angegeben ist, und die Produkte mit N/A sind nach Verordnung EU
2015/1094 - Artikel 1, Gegenstand und Geltungsbereich - von der européischen Energieverbrauchskennzeichnung ausgeschlossen.

*Nach MaBgabe der Verordnung 517/2014 F-GAS unterliegen die Kihlungsprodukte, die HFC Flissigkeiten enthalten, den Besfimmungen von dem
Kyoto-Protokoll. Der GWP von HFC Fliissigkeiten ist hoher als 150.

oA partir del 1 de julio 2016 entra en vigencia la normativa europea, Ecodesign [Reglamento EU 2015/1094) y Energy Labelling (Reglamento EU
2015/1095), relativa a la primera etiqueta de clasificacién energética europea para los armarios frigorificos/congeladores, verticales y,/u horizonto-
les profesionales vendidos en la Comunidad Europea.

Importante: los rangos para los que no muestran la clase de eficiencia energética y productos clasifica N / A estén excluidos de la ener-
gia europea etiqueta de acuerdo con el Reglamento UE 2015/1094 - Articulo 1, Objeto y dmbito de aplicacion.

® De acuerdo con la disposicion reglamentaria 517/2014 F-GAS los productos de refrigeracién que contienen liquidos HFC estén sujetos a las dispo-
siciones del Profocolo de Kioto. El GWP de los fluidos es superior a 150.
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