
Равиоли готовят из пресного теста в виде
полумесяца, эллипса или квадрата с фигурным

обрезом края. Начинка может быть самой разной –

мясной, рыбной, из птицы, овощей (томат, тыква,

артишок, картофель), зелени (шпинат, салат,

крапива), грибов, каштанов и даже фруктов.

 Благодаря широкому ассортименту сменных
форм Вы сможете приготовить различные

виды равиоли - в виде полумесяца, эллипса или
квадрата с фигурным обрезом края.
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RAVIOMATIC подключается к
аппарату для приготовления

пасты

аппарат ДЛЯ ПРИГОТОВЛЕНИЯ равиоли
sirman raviomatic

Каждый элемент, контактирующий с
пастой, легко снимается для

эффективной и быстрой очистки
Аппарат оснащен практичной системой

регулировки количества начинки

Габаритные размеры: 311х346х561 мм

Мощность: 0,1 кВт

https://www.gastronom.ru/product/pomidor-300
https://www.gastronom.ru/product/tykva-326
https://www.gastronom.ru/product/ovoshchi-182
https://www.gastronom.ru/product/kartofel-274
https://www.gastronom.ru/product/shpinat-335
https://www.gastronom.ru/product/salat-305
https://www.gastronom.ru/product/orehi-188


квадратный с
зубчатыми краями
37 x h.37 mm
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Маленький прямоугольник
с зубчатыми краями
50 x h.42 mm

большой прямоугольник
с зубчатыми краями
70 x h.50 mm

Маленький полумесяц
с зубчатыми краями
50 x h.31 mm

большой полумесяц
с зубчатыми краями
72 x h.49 mm

маленький полумесяц
с гладкими краями
50 x h.31 mm

треугольный с
зубчатыми краями
70 x h.40 mm

большой полумесяц
с гладкими краями
72 x h.49 mm

Формы для аппарата sirman raviomatic


