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ENOGALAX MEAT

Fleisch fiir Inre Kunden
schmackhaft ausgestellt

Mit Enogalax Meat setzen Sie die Fleischschnitte in lhrem Lokal
bestens in Szene. Sie kdnnen die gewlinschte Innentemperatur ab
2°C* elektronisch regeln und das Fleisch bis zu 5 Tage ohne Abstriche
an die organoleptischen Eigenschaften optimal konservieren.
Innenbeleuchtung sowie Edelstahl- oder Quarzregale bringen Farbe
und Aussehen perfekt zur Geltung, wobei die Regelung der relativen
Feuchtigkeit dem Gewichtsschwund vorbeugt. Ihre Kunden werden
einfach mehr kaufen als eigentlich vorgenommen.

*flir den Standard der Klimaklasse 4.

Realza la carne
y deleita a tus clientes

Enogalax Meat es un expositor refrigerado disefiado para exponer
de la mejor manera los cortes de carne en los restaurantes. Puedes
seleccionar la temperatura interna que prefieras, a partir de 2

°C*, controlarla de forma electrénica y conservar la mejor carne

en condiciones ideales hasta 5 dias, sin cambios organolépticos
significativos. La iluminacion interior y los estantes de acero
inoxidable o cuarzo realzan el color y el aspecto, y el sistema de
control de la humedad relativa preserva el peso. Los clientes se veran
estimulados a comprar mas de lo habitual.

*para la norma de la clase climatica 4.

[locTaBbTe B LEeHTP BHUMAHWA MACO
1 BO3OyauTe y KNMEHTOB anneTuT

Enogalax Meat - 310 oxnaxpaeman BUTpUHa, pa3paboTaHHasa Ana
MaKCMMasbHO yAa4yHON BbIKNIaKN OTPY6OB MAca B pecTopaHax. Bbl
MoxeTe Bbl6paTb Hanbosiee NOAXOAALLYIO BHYTPEHHIO TeMnepaTypy
ot 2°C* 1 BblLUe, OCYLECTBATb €€ MeKTPOHHbI KOHTPOMNb U XpaHUTb
OTOOpPHbIE KYCKU MACa B MAearibHOM COCTOAHWM A0 5 AHe Makcumym
6e3 3HauNTeNbHbIX OPraHONENTUYECKMX U3MEeHEHNI. BHyTpeHHee
OCBelLLieHNe 1 MOMKM 13 HepaBeloLLel CTanu Uin KBapLEeBoro
arnomeparta NofYePKMBAIOT LBET 1 BHELLHWI BUJ NPOAYKTa, a cMcTeMa
KOHTPONA OTHOCUTESTIbHO BNIAXKHOCTU MO3BOSIAET COXPAHATb BEC. ITO
ele 6osbLUe NOATONKHET KIIMEHTOB K 3aKasy.

* pNA KNMMaTnyeckoro Knacca 4.

\\ Y
EYE CATCHING

O/ MEAT ENHANCER

MODULAR SYSTEM

enofrigo’




it

ODULAR
STEM

MEAT O WINE

Korh'B'nlgren Sie Enogalax Wine
nogalax Meat und fangen Sie
ogliche Wein- sowie

n die Aufmerksamkeit

E’l Ql l — : \ | Ihrer Kunden ein.
’ ! P d > | y Combina-Enogalax Wine y Enogalax

5 : F B : & ; Meat Xﬂ'a'frae la atencion de tus clientes
f &1 ’ . i "m ndo el vinoy la carne
en todo su esplendor.

ctute Enogalax Wine n Enogalax
~Meat gna npuBneyeHns BHUMaHms
eHTOB 3 deKTHOM BblKNagKoM BUHA U
~—=MsAca ApYr PAAOM C APYroMm.
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ENOGALAX MEAT

Bewahren Sie das
Gewicht und die weiche
Konsistenz des Fleischs

Durch die digitale Regelung der relativen

Feuchtigkeit garantiert Enogalax Meat stets—

die ideale Innenfeuchtigkeit. Das Gewicht
der Fleischschnitte bleibt somit nahezu
unverandert. Und auBerdem schiitzen Sie
damit die weicheKonsistenz des Fleischs
und seinen vollen'Marktwert. - N

Preserva el peso
y la ternura
de la carne

Gracias al sistema de control digital de la
humedad relativa, Enogalax Meat mantiene
siempre un nivel ideal de humedad interna.
De esta manera, el peso de los cortes se
mantiene practicamente inalterado y tienes
la'seguridad de conservar laternura de la
carne y todo su valor comercial.

CoxpaHuTte
BEC 1 MArKOCTb
MACa '

Bbnaropapsa cucteme uMppoBoOro KOHTponsa
OTHOCHTENTbHOM BNlaxkHOCTY Enogalax Meat
NMOCTOAHHO NOAAEPKUBAET MAearbHYo
BNAXHOCTb BHYTPU. Takum 06pasom, Bec
KYCKOB MfAiCa NPaKTUYECKN HE MEHAETCA.
Bbl MOXeTe 6bITb YBEPEHHBIMU B TOM,

YTO MAFKOCTb MACA U €ro KOMMepYecKas
LIEHHOCTb OyAyT NOIHOCTHIO COXPAHEHDI.

@

FUr die 100%-ge Sicherheit Ihrer
Gesundheit

Das ohne Fleischfullung in der Zelle
aktivierte System mit UV-GLEDs sorgt fur

die perfekte Sanitisierung des Innenraums.

Im Sinne maximaler Sicherheit schlief3t
das Beleuchtungssystem die UV-CG-LEDs
bei funktionierendem Kuhlverdichter
aus. Die Edelstahlregale sind besonders
reinigungsfreundlich.

100 % seguro para la salud

El sistema controlado de ledes UV-C, se
activa cuando no hay carne en el interior
y se encarga de la perfecta desinfeccion
de las cdmaras. Para la maxima seguridad,
el sistema de iluminacién excluye el
funcionamiento de los rayos UV-C
cuando el compresor frigorifico est en
funcionamiento. Los estantes de acero
inoxidable facilitan la limpieza.

100% 6e30omnacHOCTb
AN 300POBbA

KOHTpOJ’I npyemasa cnctema CBeToanoaHoro

YO-C v3nyyeHus, KoTopas BKIKYUTCA NpK
OTCYTCTBUW MACa B Kamepe, BbiNonHAeT
He3ynpeuHyto NpeaBapuTensbHyio
Ae3nHdeKUmio oTcekoB. [ina obecneyeHns
HauBbICLLIe 6e30MacHOCTY CMCTeMa
ocBelleHns oTkmodaeT YO-C ceeTogmopbl
BO Bpems PaboTbl XONOAMIBHOIO
Komnpeccopa. [onkn 13 HeprkaBeloLen
CTanu obneryaloT YNCTKY.

LED

Aufwertung
der Fleischfarbe

Der Farbumschlag der Innen-LEDs hebt die

appetitliche Farbe des Fleischs hervor und
garantiert eine effektvolle Prasentation.

Realce cromético de la carne

La configuracion de color de los ledes
internos esta disefado para resaltar el
atractivo color de la carne y garantizar una
exposicion impactante.

LiBeT noguepkmBaeT
KayecTBO MACa

LIBeTOBble HACTPOWKM BHYTPEHHErO
CBETOAVOAHOrO OCBeLeHVA CO3AaHbl ANA
nofYepKVBaHWA MPUBReKaTeNbHOro LBeTa
MACA, rapaHTUPYyA SOGEKTHYIO BbIKNALKY.

N4
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MEAT
ENHANCER
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Quarzregale mit Marmoreffekt
(OPTION)

Die optionalen Regale aus Agglomerat mit
Marmoreffekt erinnern an die Einrichtung
traditioneller Fleischereien. Sie lassen sich
zur Reinigung problemlos herausziehen.

Estantes de cuarzo imitacion
marmol (OPCIONAL)

Los estantes opcionales de aglomerado
imitacion marmol evocan el aspecto de
las carnicerfas tradicionales. Se extraen
facilmente para facilitar la limpieza.

[Monkm 13 KBapLEBOrO
arnomepara ¢ MpaMOpPHbIM
shdexTom (ONMLIAA)

MocTaBnAemble MO JONOMHUTENBHOMY
3aKasy NosK1 13 KBapLIEBOTO arfiomMepara
C MPamOpPHbIM 3GGEKTOM HANMOMUHAIOT
ohOpMIIEHME CTaAPUHHBIX TPAAVLYOHHBIX
NPUNaBKOB MACHbBIX Mara3unHoB. OHK Nerko
CHUMAIOTCA ANA 0BNeryeHnsa YnCTKu.
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ENOGALAX MEAT

Modulares System

Mit den modularen Systemelementen stehen
lhnen unbegrenzte Kombinations- und Kon-
figurationsmoglichkeiten zur Verfigung, die
auf alle Raum- und Prasentationsanspriiche
ausgelegt sind; Enogalax Meat ist in ein- oder
beidseitiger Version mit eingebautem oder
Verbundmotor erhéltlich. Zusammen mit den
anderen Elementen der Linie Enogalax Wine
kénnen Sie einen optisch abgestimmten und
ausdrucksstarken Corner fur die Auslage von
Fleisch und Weinen Seite an Seite gestalten.

Beschichtung

Der Mébelaufbau ist mit "Metal"- (873)
oder "Softtouch"-Laminat (720, 718)
verkleidet.

Die Turrahmen sind aus eloxiertem
Aluminium in Grau oder Schwarz.

Auf Wunsch: Fur die Laminatverkleidung
stehen andere Farben zur Wahl, der
Turrahmen ist aber auf jeden Fall in Grau
oder Schwarz eloxiert.

300

EINSEITIG**
DE UNA CARA
OOHOCTOPOHHWN

Sisterna modular

Con los elementos del sistema se puede
crear un numero infinito de combinaciones
y configuraciones, aptas para cada espacio
y cada necesidad de exposicion: Enogalax
Meat esta disponible en versidn con una

o dos caras, con motor incorporado o
remoto. Combinalo con otros elementos
de la gama Enogalax Wine para crear

un rincén estéticamente armonioso e
impactante para exponer juntos carne 'y
Vinos.

Revestimiento

La estructura del mueble estd revestida de
laminado "metal" (873) o disponible en dos
versiones de color de material smart "soft
touch" (720, 718), para un efecto téctil refi-
nado y agradable y una especial resistencia
a los arafazos superficiales. Los marcos de
las puertas son de aluminio anodizado gris
o negro. El revestimiento interior es de acero
pulido espejo. A pedido, es posible elegir
otros colores para el revestimiento laminado,
(el marco de la puerta siempre es de alumi-
nio anodizado gris o negro).

1200

BEIDSEITIG*
DE DOS CARAS
ABYCTOPOHHNIN

MOﬂyﬂ bHaA CMCTEMa

Vcnonb3ya snemMeHTbl CUCTEMbI, Bbl MOXeTE
C031aBaTb HeOrpaHNYeHHO. KONNYECTBO COYETaHMI
W KOHOMTypaLuii, BIMCHIBaIOWLMXCA B Mioboe
MPOCTPAHCTBO 1 OTBEYAIOLLYX Ha Nitoboe TpeboBaHie
BbIKMaAKM: Enogalax Meat npeanaraeTca B oaHO- 1
[1BYCTOPOHHEM BapUaHTE, CO BCTPOEHHbIM M
BbIHOCHbIM XONOAMNbHbIM arperatom. CoBMECTVB
[LaHHYIO BUTPUHY C APYTVMU 31EMEHTAMU 13 NMHEAKN
Enogalax Wine, Bl nontyumTe 3CTeTMYECKN YaauHoe

1 3OOEKTHOE pellieHNe A BbIKNaaKM MACA U BIHA
APYr PALOM C APYrOM.

O6nMLOBKa

Kapkac Lkada 06n1L0BaH namvmHatom metal” (873) un xe
MPe/naraeTc B By UBETOBbIX BAPMaHTaX YMHOrO Matepi-
ana "soft touch” (720, 718), KoTopblit CO3AAET 13bICKaHHbIN

W MPUATHBIA Ha OLLLYTb IGGEKT, a Takxe 0ONAAET BbICOKOM

CTOKOCTBIO K 00a30BaHMIO LAPANIH Ha MOBEPXHOCTM.

Panbl Bepert BLIMOMHeEHbI 113 CEPOTO Wik YEPHOTO aHOAMPO-

BAHHOTO aioMIHIA. BHyTPEHHAA OOMILIOBKA BLINONHEHa U3
CTaNM C 36PKANbHOM NOTMPOBKOI. [0 TpeGoBaHII0 LiBeT 06-
JIVLIOBKIA W3 NAMVHATA MOXHO BHIODATb U3 FIDYrvX MPpeAfTara-
eMblx BapHaHTOB (TP STOM Pava [1BEPY MOXET ObiTb TONBKO

U3 HOVIPOBAHHOTO ANIOMUHIAR CEOTO WM YEPHOTO LIBETa).

1600

EINSEITIG**
DE UNA CARA
OAHOCTOPOHHWMM

* In einseitiger Version verfligbar
* Disponible en version de una cara
* [loCTyneH Take B NPUCTEHHOW BEPCUN

2000

BEIDSEITIG*

DE DOS CARAS
OBYCTOPOHHMN

** In beidseitiger Version verftigbar
** Disponible en version de dos caras

Softtouch-Laminat Grau
Laminados «soft touch» gris
Ceporo «soft touch»

/20

Geburstetes Aluminium-Grau
Gris Aluminio Satinado
Cepblii antoMVHNEBbIN
CaTMHMPOBAHHbIN

2000

EINSEITIG**
DE UNA CARA

OOHOCTOPOHHI

** [locTyneH Takxe B OCTPOBHOW BEpCUM

\enofrigm

Softtouch-Laminat Mattes Schwarz
Laminados «soft touch» Negro
YepHbili nonyrnaHLesbil «soft touch»

Optionale Laminatfarben
Opcion Colores laminado
OnuwA, NammHaT cneumanbHoro LseTa

2400

BEIDSEITIG*
DE DOS CARAS
[OBYCTOPOHHNI




ENOGALAX MEAT

Gebundelte Enofrigo Technologie fur eine perfekte Fleischauslage
Toda la tecnologia de Enofrigo para una exposicion perfecta de la carne
Bca TexHonorua Enofrigo Ha cry»xbe 6e3ynpeyHor Bbiknaaki Msaca

~)

Leistung auf hochstem Niveau

Enogalax erreicht eine Innentemperatur
von +2°C auch unter besonderen
Bedingungen (zum Beispiel bei extrem
warmem AufSenklima). Mit der digitalen
Feuchtigkeitsregelung kdnnen Sie den
relativen Feuchtigkeitsgehalt Uber 50%
halten und somit die idealen Bedingungen
fur eine kurzfristige Lagerung des Fleischs
(max. 5 Tage) schaffen.

Rendimiento de alto nivel

Enogalax alcanza una temperatura interna
de +2 °Cincluso en condiciones especiales
(por ejemplo, un entorno externo muy
calido). El control digital de la humedad
mantiene un nivel de humedad relativa
superior al 50 %y crea asi el entorno ideal
para la conservacién breve de la carne
(max. 5 dias).

Paboune xapakTepUCTUKM Ha
BbICLLEM YPOBHE

Enogalax obecneunsaeT BHyTPEHHIOWO
Temnepatypy B +2°C gaxe B TAXeNbX
yCNoBwAX (Hanpvmep, Npw BbICOKOW
TemnepaType OKpyatoLien cpeabl).
LindpoBoi KoHTpONb NoaaepxmBaeT
YPOBEHb OTHOCUTENBHOM BAAXHOCTY
Bbile 50%, CO3MaBan UaeanbHyo cpeay
[NA KPAaTKOBPEMEHHOTO XPpaHeHs MAca
(Makc. 5 gHen).

“
Enofrigo’s choice

NatUrliches Kaltegas

FUr den Kuhlzyklus verwendet Enogalax
Meat das natUrliche Kaltegas R290, eine
umweltfreundliche und sichere Alternative
gegenUber den meistgebrauchten Kaltemit-
teln. Das Kéltegas ist vollkommen ungiftig
und besonders wegen seiner hervorragen-
den thermodynamischen Eigenschaften
geschatzt: Es garantiert Bestleistungen, lange
Lebensdauer und hohen Wirkungsgrad,
zeichnet sich auBBerdem durch einen ausge-
sprochen niedrigen Energieverbrauch und
praktisch Null-Umweltauswirkungen aus.

Gas refrigerante natural

Para el ciclo de refrigeracion, Enogalax
Meat utiliza el gas refrigerante natural
R290, una alternativa ecoldgica y segura
a los refrigerantes mas comunes. Com-
pletamente atdxico, es apreciado por sus
excelentes propiedades termodindmicas:
garantiza un alto rendimiento y una larga
vida Util y demuestra una gran eficiencia
con un menor consumo de energfa y un
impacto ambiental casi nulo.

HaTtypanbHbin xagareHt

[ina oxnaxnerna Enogalax Meat ucnons3ayet
HaTypanbHbIn xnagareHT R290, kotopbin npes-
CTaBnAeT coboil KONOTMYHYIO 1 Be30MacHyio
AbTEPHATMBY CaMbIM PACMPOCTPAHEHHBIM XNafja-
reHTam. OH ABNAETCA COBEPLIEHHO HETOKCUYHBIM
V1 BBICOKO LIEHUTCA CBOVIMM BEVIKONEMHBIMM
TEPMOAVHaMMYeCKIMI cBocTBam. OH obecne-
UMBAET BLICOKME XapaKTePUCTUKIA, ABNAETCA ON-
FOBEYHBIM U1 BHICOKOIDGEKTHBHbIM MPU HA3KOM
SHEPronoTPEOEH!IN 1 OKa3blBAET MPaKTUUECKM
HyNeBOE BO3AENCTBYIE Ha OKPYAIOLLYIO Cpeqy.

ECO FRIENDLY

Energieeinsparungen

Enogalax Meat ist extrem sparsam

im Verbrauch, dies dank der LED-
Beleuchtung, den dicken Standern (5 cm),
der optimierten Betriebsregelung des
Kihlsystems und der Tur mit Verbundglas
mit niedrigem Emissionsvermogen.

Ahorro energético

Los consumos de Enogalax Meat son muy
bajos gracias a la iluminacion con LED,
espesor grueso de los montantes de 5 cm,
un sistema de control que optimiza el uso
del sistema refrigerante y a la puerta de
doble cristal de baja emisividad.

CHWeHue 3Heprosartpat

SHepronoTtpebneHve Enogalax Meat
ABNAETCA OUeHb HM3KMM bnarogaps
CBETOANOHOM NOACBETKE, OONbLION
TOMMHE CTOEK (5 CM), CUCTEME KOHTPONSA,
ONTUMU3NPYIOLLIEN PabOTY CUCTEMBI
OXMNaXxaeHus, ABepw CO CTEKIIOMAKETOM C
HW3KOW TENNONPOBOAHOCTBIO.

‘\ enofrigo

OPTIONAL Code Euro

OPTIONALE LAMINAT-SPEZIALFARBE - OPCION COLOR LAMINADO ESPECIAL - OMLLYAS, TAMUHAT CMELIMATIBHOO LIBETA H800-H1200 0PT87002 605
OPTIONALE LAMINAT-SPEZIALFARBE - OPCION COLOR LAMINADO ESPECIAL - OMLAS, TAMUHAT CELIMATIBHOTO LIBETA H1600 0PT87003 730
OPTIONALE LAMINAT-SPEZIALFARBE - OPCION COLOR LAMINADO ESPECIAL - OMLIVS, NAMUHAT CTIELIMANBHOTO LIBETA H2000-H2400 0PT87004 850

EINZELREGAL MIT "QUARZ-PLATTEN"- BANDEJA INDIVIDUAL CON PLACAS "CUARZO"- ONMHAPHAA NOJIKA C KBAPLIEBbIMU BCTABKAMM GAS7430011R 355

Stander mit Vorbereitung fiir die wahlweise Anordnung der Regale - Montante con predisposicidn para el posicionamiento libre de las bandejas -

Croitka ¢ noAroToBKoi AnA (B06GOAHOI yCTaHOBKY NONOK 0PT87008 285
KIT BARRE COMPLETE FORATE CON OPALINA (H800) 0PT87010 190
KIT VASCHETTA SCIOGLICONDENSA - CONDENSATE TRAY 0PT87011 325
GA87430011R GA87430011R GA87430011R

e s
7 .

Grigio - Gray - Gris

Neutro - Neutral - Neutre

Nero - Black - Noir

Code - Codigo - Koa
M

Einseitig mit
geraden
Innenregalen

De una cara con Temperierschrank/ Armario/

: B i R290 :
De dos cara con Temperierschrank/ Armario/ CTPOSHIBI ASHTATEND 163 Colores laminado
bandejas internas 2

bandejas internas ‘I Burputia H.800
on O’fgag i Tar/ Puerta/ 1sepb H.800
H H
C Hpﬂr\/\pblMM Temperierschrank/ Armario/
BHYTPEHHMMM 2 ButpuHa H.1200
nonkamm Tur/ Puerta/ Azepb H.800
Temperierschrank/ Armario/
B 3 Bumputia H.1600 1
Tu Puerta/ flsepo H.1600 Griff an rechter Seite
Beidseitig Temperierschrank/ Armario/ Tirador del lado
mit geraden 4 Butpuna H.2000 Eingebauter Motor, Kiihlgas R290 derecho
Innenregalen Tar/ Puerta/ [lzepb H.1600 C Motor incorporado gas R290 Pyuka cripasa Laminatfarben
rectas 5 BurpuHa H.2000 REMOTO/REMOTE/ LigeTa namuHara
J1BYCTOPOHHMI Tin/ Puerta/ Reeps H.2000 BbIHOCHOM Griff an linker Seite AuBenverkleidung
C NPAMbIMY Temperierschrank/ Armario/ Entfernt mit Kiihlgas R404a Tirador del lado Cubierta de
BHYTPEHHUMM 6 ButpuHa H.2400 P Remoto gas R404a izquierdo revestimiento
nonkamu Tur/ Puerta/ [Izepb H.2000 BbiHOCHOW, ra3 R134a Pyuyka cnesa HapyHas obnvoska

(@ ~ J U ~ J \ J [€ J

M 2 C 1T M oo

ENOGALAX MEAT MONOFACCIALE H1200 DOOR H800 MOT R290

m { ENOGALAX



ENOGALAX MEAT

Einseitig - De una cara - OqHOCTOPOHHWUI

+2°
+18°| |T.A.30°C-U.R.55%

% CLIMATE CLASS 4

On Board Remote

H8OO Einseitig - De una cara - OgHOCTOPOHHW
DOORH800 MOT  MANDX

80 640 625
DOORH800 MOT ~ MANSX
DOORH800 REM  MAN DX

11—
E
1
DOORHB00 REM  MANSX

H1 2OO Einseitig - De una cara - OqHOCTOPOHHWIA
840 625

=
=3
=53

DOORH800MOT ~ MAN DX
DOORH800MOT ~ MANSX

||

H] 6OO Einseitig - De una cara - OgHOCTOPOHHWIA

L 65 DOORH1600MOT  MAN DX
DOORH1600 MOT ~ MAN SX
DOORH1600REM ~ MAN DX
L] DOORHIGOOREM  MANSX
HzoOO Einseitig - De una cara - OfHOCTOPOHHWIA
840 625
DOORH1600MOT ~ MAN DX
DOORH1600 MOT ~ MAN SX
| |
| I [ |

Hzooo Einseitig - De una cara - OgHOCTOPOHHWIA

G DOORH2000MOT  MAN DX
| |

DOORH2000MOT ~ MAN SX
H24OO Einseitig - De una cara - OqHOCTOPOHHWI &

840
i —
I
| —

670 625
—

DOORH2000REM  MAN DX
DOORH2000REM  MAN SX

625

i

DOOR H2000 MOT ~ MAN DX
DOORH2000 MOT ~ MANSX

2360

Shelves

3

10
10

10
10

Capacity
(Liters)

181
181

181
181

228
228

456
456

456
456

517
517

583
583

583
583

650
650

GM1CIM
GM1C2M

GM1PIM
GM1P2M

GM2CIM
GM2CTM

GM3CIM
GM3C2M

GM3PIM
GM3P2M

GM4CIM
GM4CIM

GM5CIM
GM5C2M

GM5PIM
GM5P2M

GM6CIM
GM6CIM

Euro

6.685
6.685
6.550
6.550

7.815
7.815

8.240
8.240

8.100
8.100

9.325
9.325

9.330
9.330

9.195
9.195

10.310
10.310

mit getrenntem Motor und mit Ventil
con motor desconectado con vélvula
CHENOAKN. ABUTaTENeM C KnlanaHom

&

+145

+145

+145

+145

+145

+145

oIkt M3 KBApLIEBOTO ArMOMEpaTa 1 HepXaBelLLeil

Die Regale aus Quarz und Edelstahl
Estantes de cuarzo y acero inoxidable

Andere Farben
Otros colores
[llpyrve ueta

+600 +175

+600 +240

+725 +415

+800 +470

+800 +530

+800 +585

880

Beidseitig - De dos caras - [IByCTOPOHHWN

+2°
+18° | | T.A.30°C-U.R.55%

% CLIMATE CLASS 4

MANSX |\l MAN DX

3
H

H8OO Beidseitig - De dos caras - [1ByCTOPOHHWA

840 625

||

H] 200 Beidseitig - De dos caras - [IByCTOPOHHWIA
840 625

DOOR H800 REM MAN DX
DOOR H800 REM MAN SX

DOOR H800 MOT MAN DX
g DOOR H800 MOT MAN SX
—

1650

2000

2000

2360

H] 600 Beidseitig - De dos caras - [1ByCTOPOHHWA

840 625
— 1

DOOR H1600 REM MAN DX
DOOR H1600 REM MAN SX

H2000 Beidseitig - De dos caras - [1BycCTOpOHHWIA
840 625

[

DOOR H1600 MOT MAN DX
DOOR H1600 MOT MAN SX

H2000 Beidseitig - De dos caras - [1ByCTOpOHHWIA
840 625

DOOR H2000 REM MAN DX
DOOR H2000 REM MAN SX

H24OO Beidseitig - De dos caras - [IBycTopoHHWi1 &
840 625

=

DOOR H2000 MOT MAN DX
DOOR H2000 MOT MAN SX

10

10

Capacity
(Liters)

228
228

228
228

517
517

517
517

650
650

650
650

Code

GB1PIM
GB1P2M

GB2CIM
GB2C2M

GB3PIM
GB3P2M

GB4CIM
GB4C2M

GB5PIM
GB5P2M

GB6CIM
GB6C2M

Euro

7.695
7.695

8.465
8.465

9.400
9.400

10.095
10.095

10.450
10.450

11.145
11.145

NOTE: auch mit fest verglaster Seite ohne Schloss verfiighar - también disponible con el lado de vidrio blogueado, s cerradura - nocaBnseTCA Take ¢ UKCHPOBaHHOI CTEKNAHHOM naHenbio, Be3 3amka

Entfernt mit getrenntem Motor und mit Ventil
Remoto con motor desconectado con vélvula
BbIHOCHOIA € HenoaKn. ABUraTeNeM C KnanaHom

&

+145

+145

+145

Mok uz KBapLIeBOro arnomepara i HEp)KaBEIOI.ueI?I

Die Regale aus Quarz und Edelstahl
Estantes de cuarzo y acero inoxidable

Andere Farben
Otros colores
[llpyrve ueta

+600 +240

+600 | +240

+725 +470

+800 +470

+800 +585

+800 +585
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TRANSPORT / TRANSPORTE / YITAKOBKA

P.N. (NET PRICE)
EURO

HOLZKISTE ABDECKUNG EMBALAJE CAJA NIEPEBAHHBIA ALK 21714 )
DE MADERA CAMPANADE VIDRO  TPAHCTOPTIPOBKM CTEKNAHHOM 75
KPBILLIKM

HOLZKISTE  EMBALAJECAJA DE MADERA PARA  ALLUIK JVIA TPAHCTIOPTPOBKH

FURVERGLASUNGENUSW. VDO CTEKIRHHbIX JTEMEHTOB 7

HOLZVERSCHLAG EMBALAJEJAULADEMADERA  [FPEBHHAMOGPELETKA 150
260+150

HOLZVERSCHLAG FUR WINE LIBRARY EMBALAJE JAULA DE MADERA POR  IEPEBAHHAA OBPELLIETKA 1714 WINE
(2 FRACHTSTUCKE) WINE LIBRARY (2 PAQUETES) LIBRARY (2 LUIT)

Bei verglastem Aufsatz sollte der Transport im Holzverschlag erfolgen
En caso de estructuras superiores de vidrio, se recomienda la jaula de madera para el transporte
Mpu Hanuumm CTeKNAHHBIX HAACTPOEK, ANA NePEBO3KM PEKOMEHAYETCA AepeBAHHaA obpelueTka

» ENOGALAX H2400 wird waagrecht mit Holzkiste befordert
El producto ENOGALAX H2400 se transporta horizontalmente con embalaje en jaula de madera
U3penne ENOGALAX H2400 nepeBo3uTca B ropu3oHTaNnbHOM NOMOMKEHUHN, YNaKOBAHHbIM B iepeBAHHYI0 06peweTKy




